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DonOt chop ice cubes or other hard foods,
such as spices, they may damage the
attachment.

DonOt use the knife blade to mix heavy
loads such as bread dough otherwise you
may damage your attachment or machine.
Use the dough hook in the kitchen
machine.

Never blend hot ingredients in

the bowl, allow to cool to room
temperature before processing.

DonOt blend liquid ingredients as they
may leak from around the lid. A blender is
available for this purpose.

Do not use the lid to operate the food
processor, always use the on/off or speed
control.

Misuse of your food processor attachment
can result in injury.

Should excessive vibration occur when
using this attachment, either reduce the
speed or stop the machine and remove
the contents.

Never use a damaged attachment. Get

it checked or repaired. See Oservice and
customer careO.

Refer to your main kitchen machine
instruction book for additional safety
warnings.



before using your Kenwood
attachment

® Remove all packaging including the

plastic blade covers from the knife
blade. Take care the blades
are very sharp.  These covers
should be discarded as they
are to protect the blade during
manufacture and transit only.

® Wash the parts see Ocleaning®

key

! pushers: large and small

" feed tube
# attachment lid
$ finger grip

% knife blade
& attachment bowl
connector
( cutting discs
1 extra fine grating disc
2 fine grating disc
3 coarse grating disc
4 thin slicing disc
5 thick slicing disc
6 julienne disc

knife blade
Use on speed 2 to 5

Use the knife blade to chop raw
and cooked meat, cooked eggs,
vegetables, nuts, p%otZs and dips
and to also make crumbs from
bread and biscuits. It can also be
used to make shortcrust pastry
and crumble toppings.

maximum capacities

® pastry (flour weight) 400g

meat 5009

® Never exceed the OmaxO level
marked on the bowl.

to use the knife blade

1 Place the kitchen machine on
the work surface with the speed
control facing the front.

2 Lift off the high speed outlet cover
) .

3 Place the connector onto the outlet
and turn clockwise until it locks
into position.

4 Place the bowl onto the connector
with the handle at the back of
the kitchen machine then turn
clockwise to lock in place.

5 Place the knife blade in the
attachment bowl. Turn and push
down if necessary to locate.
Handle the knife blade
with care - the blades are
extremely sharp. Hold by the
finger grip.

6 Cut the food up and place into

the bowl ensuring it is evenly

distributed.

Fit the lid onto the bowl by

placing the feed tube behind the

handle then push down and turn
clockwise to lock in place. The

lid can be fitted in four different

positions.

® |f you experience difficulty

in fitting the lid, remove the

attachment and switch on

the kitchen machine briefly.

Refit the attachment.

Fit the pushers.

Switch on and select a suitable

speed. Process until the desired

result has been achieved.

10 Switch off and unplug.

11 Remove the attachment from the
outlet by turning anti-clockwise
and lifting off. Dismantle the
attachment. (To remove the bowl
from the connector, hold the base
of the connector and turn the bowl
anti-clockwise and lift off* . If you
experience difficulty in removing
the connector from the bowl, refit
the bowl and connector to the
outlet. Turn the assembly anti-
clockwise until it reaches a stop,
then turn the bowl further to unlock
from the connector + )

~

©



hints

Cut food up before placing into
the bowl. Meat, bread, vegetables
and other foods of a similar
texture should be cut into cubes
approximately 2cmfuin. Biscuits
should be broken into pieces and
added down the feed tube whilst
the machine is operating.

If you want to blend soups, drain
the ingredients and add the solids
to the bowl. Process and then add
back to the liquid.

When making pastry, use firm

fat cut into 2cm/in cubes from
the fridge. Mix with the flour until
breadcrumb stage is reached.
Gradually add sufficient water
down the feed tube to form a
dough. Switch off as soon as the
ingredients are combined.

Take care not to over process
when using the knife blade.

Use the K-beater in the mixing
bowl to mix cakes - you will get
better results.

cutting discs

Use speed 1 to 2 for most
operations.

If more power is required increase
to speed 3.

Use the slicing/grating discs to
slice or grate fruit, vegetables and
cheese and the julienne disc to
cut vegetables e.g. potatoes and
carrots.

important -  DonOt let the bowl
fill up as far as the cutting disc:
empty it regularly.

The range of discs listed below
are included in pack and can be
identified by the numbers marked
on each disc as follows:-

Disc No 1 - extra fine grating. For
parmesan cheese and potato for
German potato dumplings.

Disc No 2 - fine grating. For
cheese, chocolate, nuts and firm
fruit or vegetables.

Disc No 3 - coarse grating. For
cheese and firm fruit or vegetables.
Disc No 4 - thin slice. For cheese
and firm fruit or vegetables.

Disc No 5 - thick slice. For
cheese and firm fruit or vegetables
Disc No 6 - julienne. Cuts
potatoes for French Fries and
ingredients for casseroles, salads
and dips (e.g. carrot, apple and
pear.)

to use the cutting discs

1 Place the kitchen machine on
the work surface with the speed
control facing the front.

2 Lift off the high speed outlet cover
) -

3 Place the connector onto the outlet
and turn clockwise until it locks
into position.

4 Place the bowl onto the connector
with the handle at the back of
the kitchen machine then turn
clockwise to lock in place.

5 Select the desired cutting disc
and place onto the connector
drive - it will only fit one way. The
number marked on the disc should
be facing uppermost. Handle
the cutting discs with care
- they are extremely sharp.

Hold the disc by the finger
grip.

6 Fit the lid onto the bowl by
placing the feed tube behind the
handle then push down and turn
clockwise to lock in place. The
lid can be fitted in four different
positions.

® |f you experience difficulty
in fitting the lid, remove the
attachment and switch on
the kitchen machine briefly.

Refit the attachment.

7 Choose which feed tube you want
to use. The pusher contains a
smaller feed tube for processing
individual items or thin ingredients.
to use the small feed tube

® First put the large pusher inside the
feed tube ,
to use the large feed tube

® Use both pushers together- .

8 Put the food into the feed tube.



Switch on and push down evenly
with the pusher - never put your
fingers in the feed tube.

At the completion of the
processing operation, raising and
lowering the pusher several times
may help to reduce the amount of
food left on the cutting disc.

10 Switch off and unplug.
11 Remove the attachment from the

outlet by turning anti-clockwise
and lifting off. Dismantle the
attachment.

(To remove the bowl from the
connector, hold the base of the
connector and turn the bowl! anti-
clockwise and lift off@. If you
experience difficulty in removing
the connector from the bowl, refit
the bowl and connector to the
outlet. Turn the assembly anti-
clockwise until it reaches a stop,
then turn the bowl further to unlock
from the connector @.)

hints

Use fresh ingredients.

Don®t cut food up too small. Fill
the width of the large feed tube
fairly full. This prevents the food
from slipping sideways during
processing. Alternatively, use the
small feed tube.

When using the julienne disc, place
thin ingredients horizontally.

When slicing or grating: food
placed upright comes out shorter
than food placed horizontally.

After using a cutting disc there will
always be a small amount of waste
on the disc or in the food.

cleaning

Always switch off and unplug
before removing the attachment
from the kitchen machine.
Dismantle the attachment fully
before cleaning.

Never immerse the connector in
water, wipe over with a damp
cloth.

® Wash remaining parts in hot soapy
water, then dry thoroughly. Take
care as the blades and cutting
discs are sharp. Alternatively wash
in the dishwasher (top rack only).
DO NOT DISHWASH THE
CONNECTOR.

service and customer
care

UK only
If you need help with:

® using your attachment

® servicing or repairs (in or out of
guarantee)

@ call Kenwood customer care on
0345 222 0458. Have
your model number (e.g.
KAH647PL) and date code
(e.g. 18B08) ready. They are
on the attachment outer carton

® spares and attachments

= call 0844 557 3653.
other countries

® |f you experience any
problems with the operation
of your attachment, before
requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product
is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the
country where the product was
purchased.

® |f your Kenwood product
malfunctions or you find any
defects, please send it or bring
it to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze
manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

veiligheid

® |ees deze instructies zorgvuldig door en
bewaar ze voor toekomstig gebruik.

e De messen en snijschijven zijn erg scherp;
ga er dus voorzichtig mee om.Houd ze
bij het hanteren en schoonmaken
altijd bovenaan bij de vingergreep
en weg van het snijvlak, vast.

e Verwijder altijd eerst het mesblad voordat u
de inhoud uit de kom giet.

e Houd uw handen en keukengereedschap
uit de kom, wanneer de keukenmachine
op het lichtnet is aangesloten.

e Gebruik nooit uw vingers om voedsel in
de invoerkoker te duwen. Gebruik altijd de
bijgeleverde stamper.

e Zet het apparaat uit en trek de stekker uit
het stopcontact:

o alvorens onderdelen aan te brengen of
te verwijderen

O na gebruik

© voor het schoonmaken

e Haal het deksel pas van het hulpstuk
wanneer het mes of de snijschijf volledig
stilstaat.

e Bij gebruik van de snij-/ rasp- of
julienneschijf mag u de kom niet tot het
niveau van de snijschijf vullen: leeg de kom
regelmatig.

e Bij gebruik van het mes, vult u de kom
nooit meer dan het vulniveau dat op de
kom wordt aangegeven.

e Raak de bewegende delen niet aan.




Gebruik geen overmatige kracht om de
voedingsmiddelen door de vulopening te
duwen B het hulpstuk kan dan beschadigd
raken.

Gebruik het mesblad niet om ijsblokjes
of andere harde voedingsmiddelen,
bijvoorbeeld kruiden, fijn te hakken; dit kan
het hulpstuk beschadigen.

Gebruik niet het mes om een zware
massa zoals brooddeeg te mengen,;

dit kan het hulpstuk of de machine
beschadigen. Gebruik de deeghaak in de
keukenmachine.

Meng nooit hete ingredi‘nten in de

kom; laat ze tot kamertemperatuur
afkoelen voordat u ze verwerkt.

Mix geen vloeibare ingredi‘nten; deze
kunnen rond het deksel weglekken. Voor
dit doel is een blender verkrijgbaar.

U dient de keukenmachine niet met

het deksel, maar met de aan/uit-of
snelheidstoets te bedienen.

Misbruik van uw foodprocessor kan tot
letsel leiden.

Als bij gebruik van dit hulpstuk de machine
overmatig gaat trillen, verminder dan de
snelheid of stop de machine en verwijder
de inhoud.

Gebruik nooit een beschadigd hulpstuk.
Laat het nakijken of repareren. Zie
onderhoud en klantenservice.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor

het keukenapparaat voor aanvullende
veiligheidswaarschuwingen.



v—r u het Kenwood-

hulpstuk gaat gebruiken
Verwijder al het
verpakkingsmateriaal, waaronder
de plastic beschermers van het
mesblad. Pas op, de bladen

zijn zeer scherp . Deze
beschermers kunnen worden
weggeworpen, aangezien ze
uitsluitend bestemd zijn om het
mesblad gedurende fabricage en
vervoer te beschermen.

Was de onderdelen af, zie
Oreinigend®

legenda

stampers: groot en klein
vulschacht

deksel

vingergreep

mesblad

kom

koppelstuk
snijschijven

1 extra fijne raspschijf
2 fijne raspschijf

3 grove raspschijf

4 dunne snijschijf

5 dikke snijschijf

6 julienneschijf

mesblad
Te gebruiken bij snelheid
2tot5

Gebruik het mesblad om rauw en
gekookt viees, gekookte eieren,
groenten, noten, patZ en dips fijn
te hakken en ook om brood en
koekjes te verkruimelen. Het kan
ook worden gebruikt voor het
maken van zandgebakdeeg en
kruimelige bovenlagen.

maximumcapaciteit
gebaksdeeg (gewicht van het
bloem) 400 g

vlees 500 g

Overschrijd het op de kom

aangegeven maximumniveau niet.

gebruik van het
mesblad

1

~

©

Plaats de keukenmachine op

het werkoppervlak met de
snelheidsknop naar voren gericht.
Neem de afdekking van het
aansluitpunt voor hoge snelheid) .
Plaats het koppelstuk op het
aansluitpunt en draai het naar
rechts totdat het vastklikt.

Zet de kom op het koppelstuk met
de handgreep aan de achterkant
van de keukenmachine; draai hem
vervolgens naar rechts om hem te
vergrendelen.

Zet het mes in de kom. Draai

het mes zo nodig en duw het
naar beneden.Ga voorzichtig

met het mes om D het is

erg scherp. Houd het bij de
vingergreep vast.

Snijd het voedsel in stukken en leg
ze in de kom; zorg dat het voedsel
gelijkmatig verdeeld is.

Zet het deksel op de kom door de
vulopening achter de handgreep
te plaatsen; om het deksel te
vergrendelen, duwt u het naar
beneden en draait hem naar
rechts. De deksel kan op vier
verschillende manieren op de kom
gezet worden.

Als u problemen hebt om de
deksel op de kom te passen,
verwijdert u het hulpstuk en

zet de keukenmachine korte

tijd aan. Zet het hulpstuk

weer op de keukenmachine.
Breng de stampers aan.

Schakel het apparaat aan en
selecteer een geschikte snelheid.
Verwerk de ingredi‘nten tot het
gewenste resultaat is bereikt.

10 Zet het apparaat uit en haal de

stekker uit het stopcontact.



11 Verwijder het hulpstuk van het

aansluitpunt door het naar links

te draaien en op te tillen. Haal

het hulpstuk uit elkaar. (Om

de kom van het koppelstuk te
verwijderen, houdt u de basis van
het koppelstuk vast, draait de kom
naar links en tilt hem op* . Alsu
problemen hebt bij het verwijderen
van het koppelstuk van de kom,
zet u de kom en het koppelstuk
weer op het aansluitpunt. Draai het
geheel naar links tot u niet verder
kan; draai de kom vervolgens
verder om hem van het koppelstuk
te ontgrendelen+ .)

tips

Snijd het voedsel in stukken
alvorens het in de kom te plaatsen.
Vlees, brood, groenten en andere
voedingsmiddelen met een
vergelijkbare textuur moeten in
blokjes van ongeveer 2 x 2cm
worden gesneden. Koekjes moeten
in stukken worden gebroken en via
de vulschacht worden toegevoegd
terwijl de machine loopt.

Als u soep wilt mengen, de vaste
ingredi‘nten uitzeven en in de kom
plaatsen. Na verwerking voegt u ze
weer toe aan het vioeibare deel.
Bij het maken van gebaksdeeg
gebruikt u vast vet uit de koelkast
dat u in blokjes van 2 x 2 cm
snijdt. Vermeng met het bloem
totdat het deeg kruimelig wordt.
Voeg via de vulschacht geleidelijk
voldoende water toe om het deeg
te vormen. Schakel het apparaat
zodra de ingredi‘nten vermengd
zijn.

Zorg dat u bij gebruik van het
mesblad het voedsel niet te lang
verwerkt.

Gebruik de K-klutser in de
mengkom om cakemixen te
maken; dit geeft betere resultaten.

10

snijschijven

Gebruik snelheid 1 en 2 voor
de meeste activiteiten.

Als meer vermogen nodig is,
verhoogt u de snelheid tot
snelheid 3.

Gebruik de snij-/raspschijf om
fruit, groenten en kaas te snijden
of te raspen en de julienneschijf
om groenten, zoals aardappels en
wortelen.

belangrijk D laat de kom niet tot
het niveau van de snijschijf vullen:
leeg de kom regelmatig.

De schijven die hieronder worden
beschreven, bevinden zich in de
verpakking en kunnen aan de hand
van de nummers op iedere schijf
als volgt worden geedentificeerd:

Schijf 1 b extra fijn raspen. Om
Parmezaanse kaas en aardappelen
te raspen voor Duitse knoedels.
Schijf 2 - fijn snipperen. Voor
kaas, chocola, noten en stevig fruit
of stevige groenten.

Schijf 3 - grof snipperen. Voor
kaas en stevig fruit of stevige
groenten.

Schijf 4 B dunne plakken. Voor
kaas en stevig fruit of stevige
groenten.

Schijf 5 b dikke plakken. Voor
kaas en stevig fruit of stevige
groenten

Schijf 6 - julienne. Snijdt
aardappelen voor frieties en
ingredi‘nten voor ovenschotels en
dipsauzen (bijv. wortel, appel en
peer).

de schijven gebruiken

1 Plaats de keukenmachine op

het werkopperviak met de
snelheidsknop naar voren gericht.
Neem de afdekking van het
aansluitpunt voor hoge snelheid .
Plaats het koppelstuk op het
aansluitpunt en draai het naar
rechts totdat het vastklikt.



Zet de kom op het koppelstuk met
de handgreep aan de achterkant
van de keukenmachine; draai hem
vervolgens naar rechts om hem te
vergrendelen.

Selecteer de gewenste snijschijf
en zet hem op de drijffas van

het koppelstukb hij past slechts
op ZZn manier. Het cijfer op de
schijf moet naar boven wijzen.

Ga voorzichtig met de

snijschijven om, ze zijn erg
scherp. Houd de schijf bij de
vingergreep vast.

Zet het deksel op de kom door de
vulopening achter de handgreep
te plaatsen; om het deksel te
vergrendelen, duwt u het naar
beneden en draait hem naar
rechts. De deksel kan op vier
verschillende manieren op de kom
gezet worden.

Als u problemen hebt om de
deksel op de kom te passen,
verwijdert u het hulpstuk en

zet de keukenmachine korte

tijd aan. Zet het hulpstuk

weer op de keukenmachine.
Beslis welke vulschacht u wilt
gebruiken. De stamper bevat

een kleinere vulschacht voor

het verwerken van afzonderlijke
stukken of dunne ingredi‘nten.
gebruik van de kleine

vulschacht

Zet eerst de grote stamper in de
vulschacht.

gebruik van de grote

vulschacht

Gebruik beide stampers tezamen
Voeg de voedselingredi‘nten toe
via de vulschacht.

Schakel het apparaat in en duw de
duwer gelijkmatig naar beneden B
u mag nooit uw vingers in de
vulopening steken.

Nadat u klaar bent met de
verwerking van het voedsel, kunt
u de hoeveelheid voedsel op de
snijschijf verminderen door de
duwer een paar keer op en neer te
bewegen.

11

10 Zet het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact.

11 Verwijder het hulpstuk van het
aansluitpunt door het naar links
te draaien en op te tillen. Haal
het hulpstuk uit elkaar. (Om
de kom van het koppelstuk te
verwijderen, houdt u de basis van
het koppelstuk vast, draait de kom
naar links en tilt hem op* . Als u
problemen hebt bij het verwijderen
van het koppelstuk van de kom,
zet u de kom en het koppelstuk
weer op het aansluitpunt. Draai het
geheel zo ver mogelijk naar links;
draai de kom vervolgens verder
om hem van het koppelstuk te
ontgrendelen+ .)
tips

® Gebruik verse ingredi‘nten.

® Snijd het voedsel niet te fijn. Vul
de grote vulschacht over de hele
breedte. Dit voorkomt dat voedsel
tijdens de verwerking opzij glipt.
U kunt ook de kleine vulopening
gebruiken.

® Bij gebruik van de frietschijf, plaatst
u dunne ingredi‘nten horizontaal in
de vulopening.

® Bij gebruik van de snij- of
raspschijf: voedsel dat rechtop in
de vulopening wordt gezet komt er
korter uit dan als het er horizontaal
in wordt gedaan.

® Na gebruik van de snijschijf blijft
er altijd een kleine hoeveelheid
voedsel op de schijf of in de kom
achter.

reinigen

® Schakel het apparaat altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voor u het hulpstuk uit de
keukenmachine verwijdert.

® Haal het hulpstuk volledig uit elkaar
voor u het reinigt.

® Dompel het koppelstuk nooit in
water onder. Veeg het met een
vochtige doek af.



® Was alle andere onderdelen in

heet zeepsop en droog ze daarna
zorgvuldig af. Wees voorzichtig:
het mes en de snijschijven zijn
scherp. U kunt deze onderdelen
ook in de afwasmachine wassen
(op het bovenrek).REINIG HET
KOPPELSTUK NIET IN DE
AFWASMACHINE.

onderhoud en
klantenservice

® Als u problemen ondervindt met
de werking van dit hulpstuk, gaat u

naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een

garantie die voldoet aan alle
wettelijke regels voor bestaande
garanties en consumentenrechten
die gelden in het land waar het
product is gekocht.

Als uw Kenwood product

niet goed functioneert of als

u defecten opmerkt, kunt u

het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen
of brengen. Voor informatie

over het KENWOOD Service
Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar
de specifieke website in uw land.

Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.

12



Franeais

Avant de lire, veuillez dZplier la premisre page contenant les
illustrations

sZcuritZ

Lisez et conservez soigneusement ces

instructions pour pouvoir vous y rZfZrer

ultZrieurement.

Les lames et les disques de coupe sont

tres tranchants. Manipulez-les avec soin.

Toujours tenir par IOemplacement

prZvu, la petite poignZe en haut,

loin de la partie coupante, lors des

manipulation ou du nettoyage.

Retirez toujours la lame avant de verser le

contenu du bol.

Conservez les mains et tout ustensile hors

du bol lorsque le robot p%otissier multifonction

est branchZ sur |Oalimentation Zlectrique.

NOutilisez jamais vos doigts pour pousser la

nourriture dans le tube dOalimentation. Utilisez

toujours le poussoir fourni.

Eteignez et dZbranchez |Oappareil :

o avant |Oassemblage ou le retrait
dOaccessoires

O apres chaque utilisation

O avant le nettoyage

Ne jamais retirer le couvercle de

|Oaccessoire avant que la lame ou le disque

de coupe se soient complstement arrstZs.

Lorsque vous utilisez le disque pour faire

des juliennes, le disque "~ dZcouper ou le

disque ~ r%oper, ne laissez pas le bol se

remplir au-dessus du disque = dZcouper :

videz-le rZgulisrement.

Lorsque vous utilisez la lame couteau, ne

dZpassez pas le repere max. indiquZ sur le

bol.
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Ne pas toucher les parties en mouvement.
Ne pas utiliser une force excessive

pour pousser les ingrZdients dans le

tube dOalimentation B vous pourriez
endommager IOaccessoire.

Ne hachez pas les glasons ou autres
aliments durs, tels que les Zpices, ils
risqueraient dOendommager I0accessoire.
NOutilisez pas la lame couteau pour
mZlanger des masses lourdes comme

la p%ote ~ pain ou vous risqueriez
dOendommager |Qaccessoire ou le robot.
Utilisez pour cela lepZtrin sur le robot.

Ne mixez jamais les ingrZdients

chauds dans le bol, laissez-les

refroidir ~ tempZrature ambiante

avant de continuer.

Ne mZlangez pas dOingrZdients liquides car
ils pourraient couler autour du couvercle.
Un blender est prZvu ~ cet effet.

Ne pas utiliser le couvercle pour faire
fonctionner le robot culinaire, toujours
utiliser les boutons on/off ou le contr™le de
vitesse.

Une mauvaise utilisation de votre robot de
cuisine peut provoquer des blessures.

En cas de vibration excessive lors de
IOutilisation de cet accessoire, rZduisez la
vitesse ou arrstez |Oappareil et retirez-en le
contenu.

Ne jamais utiliser un accessoire
endommagZ. Faites-le rZviser ou erarer
Voir la rubrique Oservice apres-venteO.

RZfZrez-vous au guide dOutilisation de
votre robot p%otissier multifonction pour
obtenir des avertissements de sZcuritZ
supplZmentaires.
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avant dOutiliser votre
accessoire Kenwood

® Retirez tous les emballages,
y compris les housses en
plastique protZgeant la
lame. Particulisrement
tranchantes, les lames
doivent stre maniZes avec
prZcaution. Ces housses
doivent stre jetZes car elles
servent uniquement " protZger
la lame pendant le processus de
fabrication et de transport.

® Lavez les diffZrents ZIZments de
IQappareil : voir OnettoyageO

IZgende

! poussoirs : grand et petit
tube dOalimentation

# couvercle de IOaccessoire
$ petite poignZe

% lame
& bol de I0accessoire
' raccord

(  disques de coupe
1 disque ~ r%oper extra fin
2 disque ~ r%oper finement
3 disque " r%oper Zpais
4 disque ~ dZcouper finement
5 disque ~ dZcouper Zpais
6 disque pour faire des juliennes

lame
Utilisez la vitesse 2~ 5

Utilisez la lame pour hacher la
viande crue et cuite, les Tufs durs,
IZgumes, noix, noisettes, p%otZs
et mousses de hors dOluvre,
ainsi que pour Zmietter le pain et
les biscuits. Elle peut Zgalement
stre employZe pour la prZparation

dOune p%ote brisZe et dOune p%ote de

crumble.

capacitZs maximales
® pY%otisserie (poids en farine) 400 g
® viande 500 g
® NOallez jamais au-del” du niveau O
max O indiquZ sur le bol.
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utilisation de la lame

1 Placez le robot p%otissier sur le plan
de travail, la commande de vitesse
prZsentZe face contre vous.

2 Retirez le cache protZgeant
la sortie vitesse rapide en le
soulevant) .

3 Placez le raccord sur la sortie
et tournez dans le sens des
aiguilles dOune montre jusqud” ce
quOil sOenclenche dans la bonne
position.

4 Placez le bol sur le raccord avec la
poignZe positionnZe ~ |Oarriere du
robot, puis tournez dans le sens
des aiguilles dOune montre pour le
verrouiller en place.

5 InsZrez la lame couteau sur le
bol de IOaccessoire. Tournez-la et
appuyez dessus si nZcessaire pour
la mettre en place.Manipulez
la lame couteau avec
prZcaution - les lames sont
extremement tranchantes.

Tenez la lame par la partie
prZvue " cet effet.

6 Coupez les aliments et placez-les
dans le bol, en vous-assurant quf)ils
sont uniformZment rZpartis.

7 Installez le couvercle sur le bol
en insZrant le tube dOalimentation
derriere la poignZe, et appuyez
dessus et tournez dans le sens
des aiguilles dOune montre pour le
mettre en place. Le couvercle peut
stre installZ dans quatre positions
diffZrentes.

® Sj vous rencontrez des

difficultZs pour installer

le couvercle, retirez

IOaccessoire et allumez le

robot quelques instants.

Replacez I0accessoire.

8 Mettez les poussoirs en place.

9 Mettez IQappareil en marche et
appliquez la vitesse appropriZe.
Laissez fonctionner jusqu®" obtenir
le rZsultat souhaitZ.

10 fteignez et dZbranchez |Oappareil.



11 Retirez IOaccessoire du la sortie en
le tournant dans le sens contraire
des aiguilles dOune montre et
en le soulevant. DZmontez
complstement IOaccessoire. (Pour
retirer le bol du raccord, saisissez
la base du raccord et tournez le
bol dans le sens contraire des
aiguilles dOune montre et soulevez-
le* . Sivous rencontrez des
difficultZs au moment de retirer
le raccord du bol, remettez en
place les deux ZIZments sur la
sortie. Tournez IOensemble dans le
sens contraire des aiguilles dOune
montre jusqud” arriver sur une
butZe, puis tournez un peu plus
le bol pour le dZsenclencher du
raccord + .)

conseils

® Coupez les aliments avant
de les placer dans le bol. La
viande, le pain, les |Zgumes et
autres aliments de consistance
similaire doivent stre coupZs
en dZs dOenviron 2 cm. Les
biscuits doivent stre cassZs en
morceaux et dZversZs dans le
tube ddalimentation pendant que
IGappareil est en marche.

® Sj vous souhaitez prZparer des
soupes onctueuses, Zgouttez les
ingrZdients solides et placez-les
dans le bol. RZduisez-les en purZe,
puis reversez-les dans le liquide.

® |ors de la prZparation de
p%otisseries, utilisez des matieres
grasses de consistance ferme
coupZes en dZs de 2 cm apres
avoir ZtZ sorties du rZfrigZrateur.
MZlangez-les " la farine jusqu®”
obtention dOune consistance
sableuse. Ajoutez progressivement
par le tube dOalimentation une
quantitZ suffisante dOeau pour
obtenir une p%ote. fteignez des que
les ingrZdients sont mZlangZs.

® Veillez " ne pas trop prolonger le
temps dOaction lors de IOutilisation
de la lame.

® Utilisez le batteur en K dans le bol
de mZlange pour la prZparation de
g%oteaux ; vous obtiendrez ainsi de
meilleurs rZsultats.
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disques de coupe

utilisez la vitesse 1 ~ 2 pour

la plupart des opZrations.

SQil vous faut plus de puissance,
passez ~ la vitesse 3.

Utilisez le disque ~ Zmincer ou
r%oper pour dZcouper ou r%oper des
fruits, des 1Zgumes ou du fromage
et le disque " julienne pour couper
des IZgumes, comme les pommes
de terre et des carottes.

Important - ne laissez pas le

bol se remplir jusqu®" atteindre le
niveau du disque de coupe : videz-
le rZgulisrement.

Les diffZrents disques listZs
ci-dessous sont fournis avec
IGappareil et sont identifiZs par les
numZros indiquZs sur le disque
lui-meme comme suit :-

Disque nj 1 - disque ~ r%oper
extra fin. Pour le fromage
parmesan et les pommes de terre,
pour la prZparation de boulettes de
pommes de terre.

Disque nj 2 - pour r%oper
finement. Pour r¥%oper les fromages,
le chocolat, les noix et les fruits ou
IZgumes de consistance ferme.
Disque nj 3 - pour r%oper Zpais.
Pour r%oper les fromages et les
fruits ou IZgumes de consistance
ferme.

Disque nj 4 - pour dZcouper
finement. Pour r¥%oper les fromages
et les fruits ou IZgumes de
consistance ferme.

Disque nj 5 - pour dZcouper
Zpais. Pour les fromages et les
fruits ou IZgumes de consistance
ferme.

Disque nj 6 - pour faire des
juliennes. Coupe les pommes de
terre pour faire des fines frites et
des ingrZdients pour la prZparation
de plats mijotZs, salades et
b%otonnets (par ex. carotte, pomme
et poire).



utilisation des disques
de coupe

1 Placez le robot p%otissier sur le plan
de travail, la commande de vitesse
prZsentZe face contre vous.

2 Retirez le cache protZgeant
la sortie vitesse rapide en le
soulevant) .

3 Placez le raccord sur la sortie
et tournez dans le sens des
aiguilles dOune montre jusqud” ce
quOil sOenclenche dans la bonne
position.

4 Placez le bol sur le raccord avec la
poignZe positionnZe " |Oarriere du
robot pY%otissier, puis tournez dans
le sens des aiguilles dOune montre
pour le verrouiller en place.

5 Choisissez le disque de coupe
souhaitZ et placez-le sur [Oaxe
dBentra’nement du raccord - il ne
peut stre insZrZ que dOune seule
fason. Le numZro indiquZ sur le
disque doit «tre tournZ face vers le
haut. Manipulez les disques
de coupe avec prZcaution
- ils sont extremement
tranchants. Tenez les
disques par leur poignZe
centrale.

6 Installez le couvercle sur le bol
en insZrant le tube dOalimentation
derriere la poignZe, et appuyez
dessus et tournez dans le sens
des aiguilles dOune montre pour le
mettre en place. Le couvercle peut
stre installZ dans quatre positions
diffZrentes.

® Sj vous rencontrez des
difficultZs pour installer
le couvercle, retirez
IOaccessoire et allumez le
robot p%otissier quelques
instants. Replacez
IQaccessoire.
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7 Choisissez le tube dOalimentation

que vous souhaitez employer.

Le poussoir contient un tube
dOalimentation de plus petite taille
pour la prZparation dOingrZdients
fins ou "~ 1OunitZ.

utilisation du tube

dOalimentation de petite

taille

Placez tout dOabord le

grand poussoirdans le tube
dOalimentation .

utilisation du tube

dOalimentation de grande

taille

® Utilisez les deux poussoirs

ensemble- .

8 Placez les aliments dans le tube

dOalimentation.

Mettez |Oappareil en marche et
enfoncez de maniere rZguliere ~
IGaide du poussoiNe mettez
jamais les doigts dans le

tube dOalimentation.

E la fin du processus de mixage,
lever et abaisser le poussoir ~
plusieurs reprises peut aider ~
rZduire la quantitZ dOaliments
attachZs au disque de coupe.

10 fteignez et dZbranchez |Qappareil.
11 Retirez IOaccessoire du la sortie en

le tournant dans le sens contraire
des aiguilles dOune montre et en le
soulevant. DZmontez |Daccessoire.
(Pour retirer le bol du raccord,
tenez la base du raccord et
tournez le bol dans le sens inverse
des aiguilles d®une montre, et
soulevez-le* . Sivous rencontrez
des difficultZs pour retirer le
raccord du bol, remettez les deux
ZIZments en place.

Tournez IOensemble dans le sens
contraire des aiguilles dOune
montre jusqud” buter sur un stop,
puis tournez un peu plus le bol
pour le dZverrouiller du raccord
+)



conseils
Utilisez des ingrZdients frais.

de trop petite taille. Essayez de

Ne coupez pas les aliments en dZs

remplir au mieux la largeur du tube

dOalimentation de grande taille,
afin dOZviter que les aliments ne

sOaffaissent dOun c™tZ pendant la

prZparation.

Alternativement, vous pouvez

utiliser le poussoir de petite taille.
® Lors de IQutilisation du disque

" faire des juliennes, placez les

ingrZdients fins horizontalement.
® Pour Zmincer ou r¥%oper : les

aliments placZs verticalement

ressortent plus courts que ceux

placZs horizontalement.

® Apres [Qutilisation dOun disque de

coupe, il reste toujours une faible
quantitZ de dZchet sur le disque
ou dans les aliments.

nettoyage

® fteignez toujours IOappareil et
dZbranchez-le avant de retirer
IQaccessoire du robot p¥%otissier.
® DZmontez completement

I@accessoire avant de le nettoyer.

® NOimmergez jamais le raccord dans

IGeau. Essuyez-le avec un chiffon

humide.
® Lavez tous les ZIZments dans
de IGeau chaude savonneuse et

sZchez-les soigneusement. Faites
attention, les lames et les disques

de coupe sont tranchants. Vous
pouvez Zgalement les laver au
lave-vaisselle (panier supZrieur
uniquement).NE PASSEZ PAS
LE RACCORD AU LAVE-
VAISSELLE.
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service apres-vente

Si vous rencontrez des problemes
lors de IQutilisation de votre
accessoire, consultez la page
www.kenwoodworld.com. avant
de contacter le service apres-
vente.

NOoubliez pas que votre appareil
est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions
IZgales concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays oe
vous avez achetZ le produit.

Si votre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque dZfaut, veuillez
IGenvoyer ou IOapporter ~ un
centre de rZparation KENWOOD
autorisZ. Pour trouver des dZtails
actualisZs sur votre centre

de rZparation KENWOOD le

plus proche, veuillez consultez
www.kenwoodworld.com ou le site
internet spZcifique ~ votre pays.

Coneu et dZveloppZ par Kenwood
au Royaume-Uni.
FabriquZ en Chine.



Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen
auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfSltig durch

und bewahren Sie diese zur spSteren

Benutzung auf.

Vorsicht - die Messer und

Schneidscheiben sind sehr scharfBei

Gebrauch und Reinigung immer

oben am Fingergriff, weg von den

Klingen, anfassen.

Vor dem AusschYtten des Inhalts aus der

SchYssel Messer immer erst entfernen.

HSnde und Utensilien nicht in die SchYssel

halten, wShrend die KYchenmaschine an

den Netzstrom angeschlossen ist.

DrYcken Sie niemals Lebensmittel mit den

Fingern in den EinfYllschacht. Verwenden Sie

stets den/die mitgelieferten Stopfer.

Schalten Sie das GerSt aus bzw. ziehen

Sie den Netzstecker:

o vor dem Anbringen bzw. Entfernen von
Teilen

© nach dem Gebrauch

o vor der Reinigung

Den Deckel des Aufsatzes erst abnehmen,

wenn das Messer oder die Schneidscheibe

komplett zum Stillstand gekommen ist.

Bei Verwendung der Schneid-/Reib- oder

Schnitzelscheibe das Schnittgut nicht bis

zur Scheibe ansteigen lassen: Die Sch¥Yssel

regelmS8ig leeren.

Bei Verwendung des Messers die SchYssel

nicht Yber die Markierung @MaxO hinaus

befYllen.

Keine sich bewegenden Teile berYhren.
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Schnittgut nicht mit zu viel Kraftaufwand
durch den FYlischacht schieben D der
Aufsatz kSnnte beschSdigt werden.

Keine EiswYrfel oder andere harte
Nahrungsmittel, wie z.B. Gew\"([ze, hacken;
sie kSnnten den Vorsatz beschSdigen.
Schweres FYligut wie Brotteig nicht mit
dem Messer mischen, da dies Ihren
Aufsatz oder lhre Maschine beschSdigen
kSnnte. Dazu den zur KYchenmaschine
gehsrigen Knethaken verwenden.

Niemals hei8e Zutaten in der

SchYssel verarbeiten, immer erst

auf Raumtemperatur abkYhlen

lassen.

Kein flYssiges FYllgut verarbeiten, da es
unter dem Deckel hervortreten kSnnte.
Verwenden Sie dafYr stattdessen einen
Mixer. Sie kSnnen jedoch zum PYrieren
von Suppen o. S. die FlYssigkeit abgie§en,
das feste FYllgut verarbeiten und dann
wieder zu der FIYssigkeit geben.

Zum Betreiben der KYchenmaschine
niemals den Deckel verwenden,

sondern stets den Betriebs-/
Geschwindigkeitsschalter.

UnsachgemS8er Gebrauch Ihres Food
Processor-Aufsatzes kann zu Verletzungen
fYhren.

Wenn im Gebrauch dieses Vorsatzes
extrem starke Vibrationen auftreten,
Geschwindigkeit reduzieren oder Maschine
anhalten und Inhalt entfernen.

Niemals einen beschSdigten Aufsatz
benutzen. Lassen Sie ihn YberprYfen

oder reparieren: Siehe aService und
KundendienstO.

Beachten Sie weitere Sicherheitshinweise
in der die Bedienungsanleitung lhrer
KYchenmaschine. ,,



Vor Gebrauch Ihres Kenwood
Aufsatzes

® Entfernen Sie die gesamte
Verpackung, einschlie§lich
Messerabdeckungen aus Plastik,
vom Messer. Vorsicht: die
Messer sind sehr scharf.
Diese Abdeckungen kSnnen
weggeworfen werden, denn sie
dienen lediglich als Messerschutz
wShrend der Herstellung und beim
Transport.

® \Waschen Sie die Teile (siehe
OReinigen0).

Tbersicht

I Schieber: gro§ und klein
" EinfYllrohr

# Vorsatzdeckel

$  Fingergriff

% Messer

& VorsatzschYssel
VerbindungsstYck
( Schneidscheiben
1 Reibscheibe, extrafein
2 Reibscheibe, fein
3 Reibscheibe, grob
4 Schneidscheibe, dYnne
Scheiben
5 Schneidscheibe, dicke
Scheiben
6 Schnitzelscheibe

Messer
Geschwindigkeitsstufen 2
bis 5 verwenden

Messer zum Hacken von rohem
und gekochtem Fleisch, gekochten
Eiern, GemYse, NYssen, P%otZs
und Dips sowie zum Reiben von
Brot und Keksen verwenden.
Es kann auch zum Zubereiten
von MYrbeteig und Streuseln
verwendet werden.
Maximales
Fassungsvermsgen

® Teig (Mehlgewicht) 400 g

® Fleisch 500 g

der SchYssel Yberschreiten.
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Niemals die &MaxO-Markierung auf

Verwendung des
Messers

1 Stellen Sie die KYchenmaschine
so auf die ArbeitsfiSche, dass der
Geschwindigkeitsregler nach vorne
weist.

2 Nehmen Sie den Deckel
des Hochgeschwindigkeits-
Anschlusses) ab.

3 Setzen Sie das VerbindungsstYck
auf den Anschluss und drehen
Sie es im Uhrzeigersinn, bis es
einrastet.

4 Setzen Sie die SchYssel mit
nach hinten weisendem Griff
auf das VerbindungsstYck der
KYchenmaschine und drehen
Sie sie im Uhrzeigersinn, bis sie
einrastet.

5 Setzen Sie das Messer in die
SchYssel ein. Das Messer
gegebenenfalls drehen und nach
unten drYcken, damit es fest
sitzt. Gehen Sie vorsichtig
mit dem Messer um - die
Klingen sind sehr scharf.

Halten Sie es stets am
Fingergriff fest.

6 Zerkleinern Sie die Nahrungsmittel
grob und geben Sie diese,
gleichmS$s8ig verteilt, in die
SchYssel.

7 Setzen Sie den Deckel so auf die
Sch¥Yssel, dass der EinfYllschacht
hinter dem Griff sitzt. DrYcken Sie
ihn nach unten und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
Der Deckel kann in vier Positionen
angebracht werden.

® Sollten Sie Schwierigkeiten
beim Anbringen des
Deckels haben, den
Aufsatz abnehmen, die
KYchenmaschine kurz
einschalten und dann den
Aufsatz wieder anbringen.

8 Bringen Sie die Schieber an.

9 Schalten Sie das GerSt ein, wShlen
Sie eine geeignete Geschwindigkeit
und verarbeiten Sie so lange, bis
Sie das gewYnschte Ergebnis
erzielt haben.

10 Schalten Sie das GerSt aus und
ziehen Sie den Stecker.



11 Nehmen Sie den Aufsatz vom
Anschluss ab, indem Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn drehen
und dann abheben. Nehmen Sie
den Aufsatz auseinander. (Zum
Abnehmen der SchYssel vom
VerbindungsstYck dieses unten
festhalten, die SchYssel gegen
den Uhrzeigersinn drehen und
dann abheben* . Wenn sich
SchYssel und VerbindungsstYck
nicht trennen lassen, beide erneut
auf den Anschluss setzen. Die
ganze Einheit so weit es geht
gegen den Uhrzeigersinn drehen.
Daraufhin nur noch die SchYssel
weiter drehen, um sie vom
VerbindungsstYck zu entriegeln
+.)

Tipps

® Schneiden Sie die zu
bearbeitenden Zutaten klein,
bevor Sie sie in die SchYssel
fYllen. Fleisch, Brot, GemYse und
andere Lebensmittel Shnlicher
Struktur sollten in ca. 2 cm gro8e
WYrfel geschnitten werden. Kekse
sollten in StYcke gebrochen und
bei laufender Maschine durch das
EinfYlirohr eingefYIit werden.

® Wenn Sie Suppen pYrieren wollen,
gie8en Sie die Zutaten ab und
fYllen die festen Bestandteile in
die SchYssel. PYrieren Sie die
Bestandteile und vermischen Sie
sie anschlie§end wieder mit der
FlYssigkeit.

® Wenn Sie Teig zubereiten wollen,
verwenden Sie festes Fett aus dem
KYhischrank und schneiden es in
2 cm gro8e WYrfel. Mischen Sie
die FettwYrfel mit dem Mehl, bis
sich Streusel bilden. Geben Sie
nach und nach so viel Wasser
durch das EinfYlirohr zu, bis ein
Teig entsteht. Ausschalten, sobald
die Zutaten vermischt sind.

® Achten Sie darauf, die Zutaten bei
Verwendung des Messers nicht zu
lange zu verarbeiten.

® Verwenden Sie den
K-Schneebesen in der
MixerschYssel fYr Kuchenteige
b damit erzielen Sie bessere
Ergebnisse.
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Scheidscheiben

FYr die meisten VorgSnge
Geschwindigkeitsstufen 1

bis 2 verwenden.

Falls mehr Leistung erforderlich ist,
auf Stufe 3 erhshen.

Verwenden Sie die Schneid-/
Reibscheibe zum Schneiden oder
Reiben von Obst, GemYse und
KSse und die Schnitzelscheibe
zum Raspeln von GemYse wie
Kartoffeln und Karotten.

Wichtig - Darauf achten, dass
das FYligut in der SchYssel nicht
bis zur Schneidscheibe reicht: Die
Sch¥ssel regelmS8ig leeren.

Die unten aufgefYhrten Scheiben
gehSren zum Lieferumfang und
kSnnen anhand der jeweiligen
Nummern wie folgt identifiziert
werden:

Scheibe Nr. 1 - extrafeine Reibe.
Zum Raspeln von ParmesankSse
und Kartoffeln fYr Kartoffelkl3ge.
Scheibe Nr. 2 - feine Reibe.

FYr KSse, Schokolade, NYsse und
festes Obst oder GemYse.

Scheibe Nr. 3 - grobe Reibe.
FYr KSse und festes Obst oder
GemYse.

Scheibe Nr. 4 - dYnne

Scheiben. FYr KSse und festes
Obst oder GemYse.

Scheibe Nr. 5 - dicke Scheiben.
FYr KSse und festes Obst oder
GemYse.

Scheibe Nr. 6 - Schnitzelscheibe

(Julienne). Zum Schneiden von
Kartoffeln fYr Pommes frites und
von Zutaten fYr Eint3pfe, Salate
und Dips (wie Karotten, €pfel und
Birnen).



Verwendung der
Schneidscheiben

1 Stellen Sie die KYchenmaschine
so auf die ArbeitsfiSche, dass der
Geschwindigkeitsregler nach vorne
weist.

2 Nehmen Sie den Deckel
des Hochgeschwindigkeits-
Anschlusses) ab.

3 Setzen Sie das VerbindungsstYck
auf den Anschluss und drehen
Sie es im Uhrzeigersinn, bis es
einrastet.

4 Setzen Sie die SchYssel mit
nach hinten weisendem Griff
auf das VerbindungsstYck der
KYchenmaschine und drehen
Sie sie im Uhrzeigersinn, bis sie
einrastet.

5 WShlen Sie die gewYnschte
Schneidscheibe und setzen Sie
sie auf das VerbindungsstYck
- die Scheibe passt nur, wenn
die Nummer auf der Scheibe
nach oben weist. Gehen
Sie vorsichtig mit den
Scheidscheiben um, sie
sind extrem scharf. Halten
Sie die Scheiben stets am
Fingergriff fest.

6 Setzen Sie den Deckel so auf die
SchYssel, dass der EinfYllschacht
hinter dem Griff sitzt. DrYcken Sie
ihn nach unten und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
Der Deckel kann in vier Positionen
angebracht werden.

® Sollten Sie Schwierigkeiten
beim Anbringen des
Deckels haben, den
Aufsatz abnehmen, die
KYchenmaschine kurz
einschalten und dann den
Aufsatz wieder anbringen.

7 WShlen Sie das gewYnschte
EinfYlirohr aus. Der Schieber
enthSlt ein kleineres EinfYllrohr fYr
die Verarbeitung einzelner Zutaten
oder fYr dYnne Zutaten.
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Verwendung des kleinen
EinfYllrohrs

Stecken Sie zuerst den gro8en
Schieber in das EinfYllrohy .
Verwendung des gro8en
EinfYlirohrs

Verwenden Sie beide Schieber
zusammen- .

Legen Sie die Zutaten in das
EinfYlirohr.

9 Schalten Sie die Maschine ein

und drYcken Sie das FYligut
gleichmS8ig mit dem Schieber
nach unten. Stecken Sie

niemals die Finger in den
FYllschacht.

Nach der Verarbeitung den
Schieber mehrmals auf und ab
bewegen, um ReststYcke auf der
Schneidscheibe zu reduzieren.

10 Schalten Sie die Maschine aus und

ziehen Sie den Stecker.

11 Nehmen Sie den Aufsatz vom

Anschluss ab, indem Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn drehen
und dann abheben. Nehmen Sie
den Aufsatz auseinander. (Zum
Abnehmen der SchYssel vom
VerbindungsstYck dieses unten
festhalten, die SchYssel gegen
den Uhrzeigersinn drehen und
dann abheben* . Wenn sich
Sch¥ssel und VerbindungsstYck
nicht trennen lassen, beide erneut
auf den Anschluss setzen. Die
ganze Einheit so weit es geht
gegen den Uhrzeigersinn drehen.
Daraufhin nur noch die Sch¥ssel
weiter drehen, um sie vom
VerbindungsstYck zu entriegeln
+)

Tipps

Verwenden Sie frische Zutaten.
Schneiden Sie die Zutaten nicht
zu Kklein. FYllen Sie das groe
EinfYllrohr Yber seine Breite fast
vollsténdig. Dies verhindert, dass
Zutaten beim Verarbeiten an der
Seite entlang gleiten k3nnen.
Ansonsten den kleinen FYlischacht
benutzen.

Bei Verwendung der
Schnitzelscheibe dYnne Zutaten
horizontal einfYhren.



® Beim Schneiden oder Reiben:
Aufrecht stehende Zutaten sind
nach dem Schneiden/Reiben
kYrzer als horizontal liegende
Zutaten.

® Bei Verwendung einer
Schneidscheibe bleiben immer
kleine Reste auf der Scheibe oder
unter den Zutaten zurYck.

Reinigen

® Die KYchenmaschine immer
abschalten und den Netzstecker
ziehen, bevor Sie das Zusatzgerét
von der Maschine nehmen.

® Das ZusatzgerSt vor dem Reinigen
komplett auseinandernehmen.

® VerbindungsstYck niemals in
Wasser tauchen, nur mit feuchtem
Tuch abwischen.

® Alle Teile mit hei8em Wasser
und SpYimittel abwaschen und
grYndlich abtrocknen. Vorsicht!
Messer und Scheiben sind sehr
scharf. Die Teile lassen sich auch
in der SpYImaschine reinigen
(nur oberes Fach)NICHT DAS
VERBINDUNGSSTTCK IN DIE
SPTLMASCHINE GEBEN.

Kundendienst und
Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme
mit dem Betrieb Ihres Aufsatzes
haben, besuchen Sie bitte
www.kenwoodworld.com, bevor
Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr
Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist D diese erfYlit alle
gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und
Verbraucherrechte in dem Land, in
dem das Produkt gekauft wurde.
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Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgemS§ funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie

es bitte zu einem autorisierten
KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle
Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern

in Ihrer NShe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf
der Website fYr Ihr Land.

Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
Hergestellt in China.



Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina

al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni
e conservarle come futuro riferimento.
Le lame e i dischi di taglio sono moto
affilati, maneggiarli con curalmpugnare
sempre dalla presa per le dita in
alto, lontano dal filo di taglio, sia
durante |Qutilizzo che per la pulizia.
Estrarre sempre la lama prima di versare gli
alimenti dalla vaschetta.
Non inserire le mani o altri utensili nel
recipiente dellOapparecchio se prima non si
* tolta la spina dalla presa di corrente.
Non usare mai le dita per spingere
gli alimenti nel tubo di riempimento.
Servirsi sempre dellOapposito accessorio
(pressatore).
Spegnere |Oapparecchio e staccare la
spina:
O prima di inserire 0 rimuovere parti

accessorie
o dopo IOuso
o prima della pulizia
Non rimuovere mai il coperchio
dallOaccessorio fino a quando la lama o
il disco di taglio non si « completamente
fermato.
Durante |Outilizzo del disco per affettare/
grattugiare o tagliare a bastoncino,
non lasciare che il recipiente si riempia
fino allOaltezza del disco: svuotare
regolarmente.
Se si utilizza la lama, non riempire il
recipiente oltre IQindicatore di livello
massimo.
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Mai toccare le parti in movimento.

Non applicare troppa forza per spingere

il cibo nel tubo introduttore B potreste
danneggiare |Oaccessorio.

Non lavorare cubetti di ghiaccio o altri
alimenti di consistenza troppo elevata
come le spezie, che altrimenti potrebbero
danneggiare |Oaccessorio.

Non usare la lama a coltello
dellOapparecchio per lavorare miscele molto
dense, come impasti per il pane, altrimenti
si rischia di danneggiare IQaccessorio o
|Gapparecchio. Utilizzare invece il braccio
impastatore.

Mai lavorare ingredienti caldi

nel recipiente, lasciare che si

siano raffreddati a temperatura

ambiente.

Non frullare ingredienti liquidi, poichZ il
coperchio potrebbe perdere. Utilizzare
invece un frullatore.

Non usare il coperchio per far funzionare
|Oapparecchio, usare sempre il tasto on/off
o il controllo della velocit.

Un utilizzo scorretto dell®apparecchio pu”
provocare serie lesioni fisiche.

In caso di eccessiva vibrazione durante
IOuso dell®accessorio, ridurre la velocit™
oppure fermare I0apparecchio e svuotarlo.
Mai usare un accessorio danneggiato.
Farlo controllare o riparare. Si rimanda
alla sezione Omanutenzione e assistenza
tecnicaO.

Per le avvertenze supplementari di
sicurezza, consultare le istruzioni per il
robot da cucina principale.
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prima di utilizzare la vostra
le attrezzature ~ Kenwood

® Togliere tutto il materiale di
imballaggio, comprese le protezioni
in plastica dalla lama.Fare
attenzione: le lame sono
molto affilate.  Gettare le
protezioni, in quanto sono studiate
unicamente per proteggere la lama
in fase di produzione e durante il
trasporto.

® |avare i componenti b vedere alla
voce Opuliziad.

legenda

I spingitori: grande e piccolo
tubo introduttore
# coperchio dell®accessorio
$ presa per le dita

% lama
& vaschetta dell®accessorio
! connettore

( dischi di taglio
1 disco per sminuzzare
2 disco per grattugiare
3 disco per grattugiare grosso
4 disco per affettare fine
5 disco per affettare spesso
6 disco per tagliare a bastoncino

lama
utilizzare a velocit"da2 a5

Usare la lama per tagliare carni
crude e cotte, uova sode, verdure,
frutta secca, pate e salse, e

inoltre per pangrattato e biscotti
sbriciolati. € anche possibile usare
la lama per fare la pasta frolla

e per sbriciolare guarnizioni e
condimenti.

capacit” massime
® impasto (peso della farina) 400g
carni 500g
® Non superare mai il livello OmaxO
indicato sul recipiente.
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per usare la lama

1

3

Collocare IOapparecchio sul piano
di lavoro, con il controllo della
velocit” rivolto in avanti.

Sollevare e togliere il coperchio
dall®attacco ad alta velocit) .
Posizionare il connettore
sull®attacco e ruotare in senso
orario fino a bloccarlo in posizione.
Collocare il recipiente sul
connettore con la maniglia sul retro
dell®apparecchio, poi ruotare in
senso orario per fissare.

Collocare la lama nel recipiente
accessorio. Ruotare e spingere
verso il basso, se necessario,

per fissarla.Maneggiare la

lama con estrema cura - le

lame sono particolarmente

affilate. Impugnare dalla

maniglia.

Tagliare gli ingredienti a pezzetti e
versarli nel recipiente, distribuendoli
in modo uniforme.

Montare il coperchio sul recipiente
collocando il tubo introduttore
dietro la maniglia, poi spingere
verso il basso e ruotare in senso
orario per fissare. Il coperchio pu”
essere montato in quattro posizioni
diverse.

In caso di difficolt™ nel

chiudere il coperchio,

togliere IQaccessorio e

accendere per qualche

istante IOapparecchio. Ora
installare nuovamente
IGaccessorio.

Installare gli spingitori.

Accendere e selezionare la velocit™
desiderata. Spegnere una volta
ottenuto il risultato desiderato.

10 Spegnere e staccare la spina.
11 Rimuovere IQaccessorio dall®attacco

ruotandolo in senso antiorario

e sollevandolo. Smontare
I@accessorio. (Per rimuovere il
recipiente dal connettore, tenere
ferma la base del connettore,
ruotare il recipiente in senso
antiorario e sollevare* . In caso di
difficolt” nel rimuovere il connettore
dal recipiente, rimontare il
recipiente e il connettore



sullattacco. Ruotare IQinsieme in
senso antiorario fino a quando si
ferma, poi ruotare ulteriormente

il recipiente per staccarlo dal
connettore + .)

consigli

Tagliare gli ingredienti prima di
versarli nella vaschetta. Nel caso
di carni, pane, verdure e altri cibi
di consistenza simile, tagliarli a
cubetti di 2 cm circa. Spezzettare

i biscotti e aggiungerli nel tubo
introduttore con IOapparecchio gi®
in funzione.

Per fare i passati di verdura,
scolare gli ingredienti e aggiungere
prima gli ingredienti solidi

nella vaschetta. Lavorarli e poi
aggiungerli nuovamente al brodo.
Per gli impasti, usare burro o
margarina duri, dal frigorifero, a
cubetti di 2 cm. Miscelare insieme
alla farina fino ad avere una
consistenza sbriciolata. Ora versare
gradualmente nel tubo introduttore
acqua sufficiente per formare un
impasto. Spegnere |Qapparecchio
una volta che gli ingredienti sono
stati lavorati.

Fare attenzione a non lavorare
eccessivamente gli ingredienti
quando si usa la lama.

Usare la frusta a K all®interno della
vaschetta per miscelare IGimpasto
per le torte. Cos" facendo, infatti,
otterrete risultati migliori.

dischi di taglio

Utilizzare le velocit™ 1 e 2

per la maggior parte delle
operazioni.

In caso sia necessaria maggiore
potenza, passare alla velocit™ 3.

Usare i dischi per affettare/
sminuzzare per frutta, verdura

e formaggio; usare il disco per
tagliare a bastoncino per le
verdure, ad es. patate e carote.
importante B Non lasciare

che il recipiente si riempia fino al
livello del disco di taglio: svuotare
regolarmente.
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| dischi sotto elencati sono inclusi
nella confezione e possono essere
identificati come segue dai numeri
che si trovano sopra ogni disco:-

Disco Nj 1 B sminuzzare.
Grattugia parmigiano e patate, per
fare gli gnocchi alla tedesca.
Disco Nj 2 D disco per
sminuzzare. Per formaggio,
cioccolata, frutta secca e frutta o
verdura dura.

Disco Nj 3 D disco per
sminuzzare grosso. Per formaggio
e frutta o verdura dura.

Disco Nj 4 - disco per
sminuzzare fine. Per formaggio e
frutta o verdura dura.

Disco Nj 5 D disco per affettare
spesso. Per formaggio e frutta o
verdura dura

Disco Nj 6 - bastoncino. Taglia
le patate a bastoncino per friggerle
e gli ingredienti per spezzatini,
insalate e pinzimonio (ad es.
carote, mele e pere.)

per usare i dischi

1

3

Collocare IOapparecchio sul piano
di lavoro con il controllo della
velocit” rivolto in avanti.

Sollevare e togliere il coperchio
dallattacco ad alta velocit) .
Posizionare il connettore
sull®attacco e ruotare in senso
orario fino a bloccarlo in posizione.
Collocare il recipiente sul
connettore con la maniglia sul retro
dell®apparecchio, poi ruotare in
senso orario per fissare.
Selezionare il disco di taglio
appropriato e collocarlo
sull®attacco del connettore D si
pu” montare solo in un senso. Il
numero indicato sul disco deve
essere rivolto verso |Qalto.
Maneggiare con cura i

dischi di taglio, poichZ sono
estremamente taglienti.
Impugnare i dischi dalla

maniglia.



Montare il coperchio sul recipiente
collocando il tubo introduttore
dietro la maniglia, poi spingere
verso il basso e ruotare in senso
orario per fissare. Il coperchio pu”
essere montato in quattro posizioni
diverse.

In caso di difficolt™ nel

chiudere il coperchio,

togliere IOaccessorio e
accendere per qualche

istante IOapparecchio. Ora
installare nuovamente
IQaccessorio.

Scegliere il tubo introduttore da
usare. Lo spingitore contiene un
tubo pie piccolo, per lavorare cibi
singoli o ingredienti sottili.

per usare il tubo introduttore
piccolo

Prima inserire lo spingitore grande
nel tubo introduttore,

per usare il tubo grande

Usare insieme entrambi gli
spingitori- .

Mettere gli ingredienti nel tubo
introduttore.

Accendere e spingere verso il
basso in modo uniforme con lo
spingitore Bnon inserire mai le
dita nel tubo introduttore.

consigli

Usare ingredienti freschi.

Non tagliare gli ingredienti a
pezzetti troppo piccoli. Riempire
quasi del tutto il tubo introduttore
grande: in questo modo si
impedisce che gli ingredienti
scivolino ai lati durante la
lavorazione.

Oppure, utilizzare il piccolo tubo
introduttore.

Quando si utilizza un disco per
tagliare a bastoncino, tenere
orizzontali gli ingredienti sottili.
Quando si affetta o si grattugia,
gli ingredienti inseriti in verticale
saranno pie corti di quelli inseriti in
orizzontale.

Dopo aver usato un disco di taglio,
nel piatto oppure negli alimenti
lavorati si noteranno sempre dei
residui.

pulizia

Alla fine dellOoperazione, per ridurre ®

la quantit”™ di cibo che rimane sul
disco, pu” essere utile alzare e
abbassare pie volte lo spingitore.

10 Spegnere e staccare la spina.
11 Rimuovere I10accessorio dallOattacco

ruotandolo in senso antiorario

e sollevandolo. Smontare
I@accessorio. (Per rimuovere il
recipiente dal connettore, tenere
ferma la base del connettore,
ruotare il recipiente in senso
antiorario e sollevare® . In caso di
difficolt™ nel rimuovere il connettore
dal recipiente, rimontare il
recipiente e il connettore
sullattacco. Ruotare IQinsieme in
senso antiorario fino a quando si
ferma, poi ruotare ulteriormente

il recipiente per staccarlo dal
connettore + .)
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Spegnere sempre IQapparecchio

e disinserire la spina dalla presa
elettrica prima di staccare
IGaccessorio dal robot da cucina.
Smontare completamente
IQaccessorio prima di pulirlo.

Non immergere mai il connettore in
acqua: pulirlo passandolo con un
panno inumidito.

Lavare i restanti componenti in
acqua saponata calda e asciugare
a fondo. Fare molta attenzione: le
lame e i dischi di taglio sono affilati.
Oppure, lavare in lavastoviglie
(solo nel cestello superiore)NON
LAVARE IL CONNETTORE IN
LAVASTOVIGLIE.



manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema
relativo al funzionamento
dell®accessorio, prima di contattare
|Oassistenza, si consiglia di visitare il
sito www.kenwoodworld.com.

® NB LOapparecchio * coperto da
garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a
garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove
IGapparecchio « stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare
o consegnare di persona
I@apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza
KENWOOD pie vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com
o il sito specifico del Paese di
residenza.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.
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Portugues

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pfgina, que contZm as
ilustrasxes

Seguranea

® |eia atentamente estas instrus>es e
guarde-as para consulta futura.

® As [%minas e os discos est<o muito
afiados, manipule com cuidado.Segure
sempre pela pega afastando-se do
gume, quando manusear e quando
limpar.

e Retire sempre as |%minas antes de vazar o
contecedo da taea.

e Mantenha as m«os e utens’lios longe da
taea enquanto a mfquina de cozinha
estiver ligada ~ corrente elZctrica.

® N« utilize os dedos para empurrar 0s
alimentos no tubo de alimentas<o. Utilize
sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).

e Desligue o aparelho e retire a ficha do
cabo de alimentas«o da tomada de
parede:

O antes de instalar ou retirar as peeas
O ap—s a utiliza«<o
O antes das operas>es de limpeza

e Nunca retire a tampa do acess—tio
enquanto as 1%eminas ou o disco de corte
n<o estiverem completamente parados.

e Quando utilizar o disco de fatiar/ralar
ou cortar em juliana, n<o deixe encher
a tasa atZ chegar aos discos: esvazie-a
regularmente.

e Quando utilizar as |%minas n<o exceda a
capacidade mixima (max.) marcada na
taea.

e N0 toque em acess—trios que estejam a
mover-se.
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N<o empurre os alimentos pelo tubo de
alimentas<o, com demasiada forea D pois
pode estragar 0 acess—tio.

N<o pique cubos de gelo ou outros
alimentos duros, tais como especiarias,
pois poder<«o danificar o acess—rio.

N<o utilize o dispositivo de 1%cmina para
misturar ingredientes pesados como
massa para p<0, uma vez que pode
danificar o seu acess—rio ou a miquina.
Use o batedor de gancho na miquina de
cozinha.

Nunca misture ingredientes

guentes na taea, deixe-os arrefecer

atZ ~ temperatura ambiente antes

de os processar.

N<o misture ingredientes I'quidos uma
vez que podem verter pela tampa. Temos
dispon’vel uma misturadora para esse
efeito.

N<o utilize a tampa para operar o
processador, utilize sempre os bot>es de
controlo ON/OFF.

O uso inapropriado do seu processador de
alimentos pode resultar em ferimentos.
Se ocorrer vibras<o excessiva ao utilizar
este acess—io, reduza a velocidade ou
pare a mfquina e retire o contecedo.
Nunca utilize um acess—rio danificado.
Mande-o examinar ou reparar. Ver
Oassistencia tZcnica e servieos ao clienteO.

Consulte o livro de instrue>es do seu
aparelho principal de cozinha para mais
informae>es sobre avisos de seguran-a.

32



antes de utilizar o seu
acess—rio Kenwood
Desembale completamente o
aparelho, incluindo as protece>es
plisticas das 1%.minasTenha
cuidado pois as |%.minas s<o
muito afiadas.  As protecees
devem ser descartadas pois
servem apenas para proteger as
1%ominas durante o fabrico e em
tr¥%onsito.

Lave as peeas: consulte a seceo
OlimpezaO.

chave

empurradores: grande e
pequeno

tubo de alimentas«o
tampa do acess—rtio
pega

[%ominas

taea do acess—rio
conector

discos de corte

1 disco de ralar extra fino
2 disco de ralar fino

3 disco de ralar grosso

4 disco de fatiar fino

5 disco de fatiar grosso

6 disco de cortar em juliana

1%0minas
Use na velocidade 2 a 5

Utilize as 1%ominas para cortar carne
crua ou cozida, ovos cozidos,
legumes, nozes, amendoas, p%otZS
e dips e tambZm para ralar p<o

e bolachas. Podem tambZm ser
utilizadas para preparar massa
amanteigada e coberturas para
crumbles.

capacidades miximas

massa (peso da farinha) 400g
carne 5009

Nunca exceda a capacidade
Omix.0 marcada na ta-a.
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utilizae<o das [%ominas

1 Cologque a miquina de cozinha na
bancada de trabalho com o bot«o
de velocidade virado para a frente.

2 Levante a tampa da entrada de
alta velocidade) .

3 Coloque o conector na entrada e
rode no sentido dos ponteiros do
rel—gio atZ que fique bloqueado
nessa posi«o.

4 Coloque a tasa no conector com
a pega virada para a parte de tris
da mfquina de cozinha e depois
rode no sentido dos ponteiros do
rel—gio atZ prender.

5 Coloque a unidade de I%omina no
acess—rio da tasa. Rode e empurre
para baixo se necesstrio para
prender. Manipule a 1%omina
de corte com muito cuidado
b esta estt extremamente
afiada. Segure pela pega.

6 Corte os alimentos em pedasos
e coloque-os na taea verificando
gue 0S mesmos se encontram
distribu’dos de modo uniforme.

7 Coloque a tampa na tasa,.
colocando o tubo de alimentaso
por tris da pega, empurre para
baixo e depois rode na direceo
dos ponteiros do rel—gio atZ
prender. A tampa pode ser
colocada em quarto posis>es
diferentes.

® Se tem dificuldade em
levantar a tampa, retire
0 acess—tio e ligue
brevemente a mfquina de
cozinha. Volte a colocar o
acess—rio

8 Instale os empurradores.

9 Ligue e seleccione uma
velocidade. Processe atZ atingir o
resultado desejado.

10 Desligue e retire da corrente
elZctrica.



11 Remova o acess—tio da entrada

girando-o para o lado contrfrio
dos ponteiros do rel—gio e
levantando-o. Desmonte o
acess—rio. (Para remover a tasa
do accionador, segure a base

do accionador e rode a tasa no
sentido contririo dos ponteiros

do rel—gio e levante-& . Se

tiver dificuldades em remover o
conector da taea, recoloque a tasa
e o0 conector na entrada. Rode o
conjunto na direce«o contrfria ”
dos ponteiros do rel—gio atZ parar,
depois rode a tasa ainda mais
para desprender do accionador
+)

sugesbes

Corte os alimentos aos bocados
antes de os colocar na tasa.
Carne, p<o, legumes e outros
alimentos de textura semelhante
devem ser cortados em cubos

de aproximadamente 2 cm. As
bolachas devem ser cortadas em
bocados e adicionadas pelo tubo
de alimentas<o com a mfquina em
funcionamento.

Se desejar preparar sopas, escorra
o I'quido da sopa e adicione

os ingredientes s—lidos ~ tasa.
Processe e depois adicione de
novo a mistura ao I'quido.

Ao fazer massa de tartes, utilize
gordura refrigerada de consistencia
firme, cortada em cubos de 2 cm.
Misture com a farinha atZ a mistura
ficar parecida a p«o ralado.
Gradualmente, adicione tgua pelo
tubo de alimenta«o para formar

a massa. Desligue logo que os
ingredientes estiverem misturados.
Tenha o cuidado de n<o processar
excessivamente ao utilizar as
1%ominas.

Utilizar o batedor em K na tara
misturadora para preparar bolos
pois assim obtert melhores
resultados.
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Discos de cote

Utilize a velocidade 1

a 2 para a maioria das
operas>es.

Se precisar de mais potencia
aumente para a velocidade 3.

Use o disco de fatiar/ralar para
fatiar ou ralar frutos, vegetais e
queijo e o disco de cortar em
juliana para cortar vegetais, como
por ex. batatas e cenouras.
importante B N<o deixe encher
a taea atZ chegar aos discos:
esvazie-a regularmente.

O tipo de utiliza««o dos discos
listados em baixo, inclu’dos na
embalagem, pode ser identificado
pelo respectivo naeemero escrito em
cada disco da seguinte forma:

Disco n¥s 1 D ralar extra fino. Para
queijo parmes«o e batatas para
pratos variados.

Disco n¥: 2 D ralar fino. Para
queijo, chocolate, nozes e frutos
ou vegetais firmes.

Disco n¥4 3 D ralar grosso. Para
queijo e frutos ou vegetais firmes.
Disco n¥s 4 D fatiar fino. Para
queijo e frutos ou vegetais firmes.
Disco n¥ 5 b fatiar grosso. Para
queijo e frutos ou vegetais firmes.
Disco n¥% 6 B cortar em juliana.
Corta batatas para fritar estilo
juliana francesas (palitos) e
ingredientes para ensopados,
saladas e pates (cenouras, mas e
peras).

para usar os discos

1 Cologque a miquina de cozinha na
bancada de trabalho com o bot«o
de velocidade virado para a frente.

2 Levante a tampa da entrada de

alta velocidade) .

3 Coloque o conector na entrada e

rode no sentido dos ponteiros do
rel—gio atZ que fique bloqueado
nessa posis<o.

4 Coloque a tasa no conector com

a pega virada para a parte de tris
da miquina de cozinha e depois
rode no sentido dos ponteiros do
rel—gio atZ prender.



5 Seleccione o disco desejado e
coloque-o no eixo accionador B s—
encaixa numa posi«o. O neemero
escrito no disco deve estar virado
para cima. Manipule os discos
com muito cuidado b estes
est«o extremamente afiados.
Segure o disco pela pega.

6 Coloque a tampa na ta-a,.
colocando o tubo de alimentaso
por tris da pega, empurre para
baixo e depois rode na direceo
dos ponteiros do rel—gio atZ
prender. A tampa pode ser
colocada em quarto posie>es
diferentes.

® Se tem dificuldade em
levantar a tampa, retire
0 acess—tio e ligue
brevemente a mfquina de
cozinha. Volte a colocar o
acess—rio

7 Escolha o tubo de alimentas<o
que deseja utilizar. O empurrador
contZm um tubo de alimentas<o
mais pequeno para processar
artigos individuais ou ingredientes
delgados.
utilizas<o do tubo de
alimentas<o pequeno

® Comece por introduzir o
empurrador grande no tubo de
alimentas<o ,
utilizae<o do tubo de
alimentas<o grande

® Utilize ambos os empurradores
conjuntamente -

8 Introduza os alimentos no tubo de
alimentas<o.

9 Ligue e empurre com o
empurrador - nunca introduza
0s seus dedos no tubo de
alimentas<o.

® No fim da utilizas<o, levante e
baixe o empurrador virias vezes
para ajudar a reduzir a quantidade
de alimentos nos discos.

10 Desligue e retire da corrente
elZctrica:

11 Remova o acess—rio da entrada
girando-o para o lado contrfrio
dos ponteiros do rel—gio e
levantando-o. Desmonte o
acess—rio. (Para remover a tasa
do conector, segure a base do
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conector e rode a tasa no sentido
contrfrio dos ponteiros do rel—gio
e levante-a* . Se tiver dificuldades
em remover o conector da tasa,
recologue a ta*a e o conector

na entrada. Rode o conjunto na
direce<o contrfria " dos ponteiros
do rel—gio atZ parar, depois rode a
taea ainda mais para desprender
do conector + .)

sugesbes

Utilize ingredientes frescos.

N<o corte os alimentos em
bocados demasiado pequenos.
Encha razoavelmente bem a toda
a largura o tubo de alimentas«o
grande. Isto impede os alimentos
de deslizarem para os lados
durante o processamento.

Em alternativa utilize o tubo de
alimentas<o mais pequeno.
Quando utilizar o disco cortar em
juliana, coloque os alimentos na
horizontal.

Quando fatiar ou ralar: os
alimentos colocados verticalmente
saem mais pequenos que 0S
alimentos colocados na horizontal.
Depois de utilizar um disco, existirf
sempre uma pequena perda de
alimentos que ficar<o no disco ou
nos alimentos processados.

limpeza

Desligue sempre e retire o cabo
elZctrico da tomada antes de
retirar o0 acess—rio da mfquina de
cozinha.

Desmonte totalmente o acess—tio
antes de o lavar.

Nunca submersa o conector

em tgua, limpe-o com um pano
hoemido.

Lave as pesas em fgua

guente com sab<o e seque
cuidadosamente. Tenha cuidado
porgue as 1%ominas e os discos
est«o muito afiados. Em alternativa
pode lavar na miquina lava-loiea
(apenas na cesta de cima)NIO
LAVE O EIXO ACCIONADOR.



assistencia e cuidados
do cliente

® Se tiver qualquer problema ao
utilizar o seu acess—rio, antes
de telefonar para a Assistencia
visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto

estt abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas
as disposie>es legais relativas

a quaisquer disposie>es sobre
garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pa’'s
onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood
funcionar mal ou Ihe encontrar

algum defeito, agradecemos que o

envie ou entregue num Centro de
Assistencia Kenwood autorizado.
Para encontrar informas>es
actualizadas sobre o Centro de
Assistencia Kenwood autorizado

mais pr—ximo de si, visite por favor

o site www.kenwoodworld.com ou
0 website espec’fico do seu pa’s.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.
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Espa—ol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente

y guirdelas para poder utilizarlas en el

futuro.

Las cuchillas y los discos de corte estin

muy afilados, manZjelos con cuidado.

SostZngalos siempre por el asa

en la parte superior, lejos del

borde cortante, tanto durante el

uso como en las operaciones de

limpieza.

Extraiga siempre la cuchilla antes de verter

el contenido del bol.

Mantenga las manos y los utensilios

alejados del bol mientras el robot de

cocina estZ conectado a la toma de

corriente.

Nunca utilice los dedos para empujar los

alimentos en el tubo de entrada. Utilice

siempre el embutidor que se suministra

con el aparato.

Apague y desconecte el aparato:

O antes de montar o desmontar cualquier
componente

o despuZs del uso

O antes de limpiarlo

Nunca quite la tapa del accesorio hasta

que la cuchilla o el disco de corte se haya

parado totalmente.

Cuando utilice el disco rebanador, rallador

o para cortar al estilo juliana, no deje que

el bol se llene hasta la altura del disco de

corte: vac’elo peri—dicamente.

Cuando utilice la cuchilla, no llene por
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encima del nivel Max marcado en el bol.
No toque las partes m—uviles.

No haga una fuerza excesiva para empujar
los alimentos por el tubo de entrada ya
gue podr'a da—ar el accesorio.

No pique cubitos de hielo u otros
alimentos duros, tales como especias,
pueden da—ar el accesorio.

No utilice la cuchilla para mezclar cargas
pesadas, tales como masa de pan, ya que
podr'a da—ar su accesorio o el aparato.
Utilice el gancho de amasar en el robot de
cocina.

Nunca mezcle ingredientes

calientes en el bol, deje que se

enfr'en a temperatura ambiente

antes de procesarlos.

No mezcle ingredientes I'quidos ya que
pueden salirse alrededor de la tapa. Hay
una mezcladora disponible para este
prop—sito.

No utilice la tapa para hacer funcionar el
procesador de alimentos; utilice siempre
el control de encendido/apagado o de
velocidad.

El uso incorrecto del accesorio de su
procesador de alimentos puede producir
lesiones.

Si se produjeran vibraciones excesivas al
utilizar este accesorio, reduzca la velocidad
0 pare el aparato y extraiga el contenido.
Nunca utilice un accesorio da—ado. Para
solicitar que lo revisen o lo reparen:
consulte Oservicio tZcnico y atenci—n al
clienteO.
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descripci—n del aparato

Consulte el libro principal de instrucciones
del electrodomZstico al que se acopla el
accesorio para obtener mts informaci—n
sobre las advertencias respecto a la

seguridad.

antes de utilizar el accesorio
Kenwood

Retire todo el embalaje incluyendo
el protector de pltstico de las
cuchillas. Tenga cuidado con

las cuchillas, esttn muy

afilados. Estos protectores
deberin desecharse ya que s—Ilo
son necesarios para proteger la
cuchilla durante la fabricaci—n y el
transporte.

Lave las partes, vZase OlimpiezaO

empujadores: grande y peque—o0
tubo de introducci—n de
alimentos

tapadera del accesorio

asa

cuchilla

bol del accesorio

conector

discos de corte

1 disco rallador extrafino

2 disco rallador fino

3 disco rallador grueso

4 disco rebanador fino

5 disco rebanador grueso

6 disco para cortar en juliana

cuchilla
Usar a velocidad 2 a 5

Utilice la cuchilla para picar carne
cruda o cocinada, huevos cocidos,
verduras, nueces, patZs y salsas
y tambiZn para hacer migas con
pan o galletas. Igualmente se
puede utilizar para hacer pasta

de hojaldre y recubrimientos con
pasta desmigajada.

capacidades miximas

pastas pasteleras (peso de la
harina) 400 g

carne 500 g

Nunca sobrepase el nivel OmaxO
marcado en el bol.
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para utilizar la cuchilla

1

8

Coloque el robot de cocina sobre
la encimera con el control de
velocidad orientado hacia la parte
delantera.

Retire la tapa de salida de
velocidad alta) .

Coloqgue el conector sobre la salida
y gire en el sentido de las agujas
del reloj hasta que quede bien
sujeto en su posici—n.

Coloque el bol sobre el conector
con el asa en la parte trasera del
robot de cocina, luego gire en el
sentido de las agujas del reloj para
que quede bien ajustado en su
posici—n.

Coloque la cuchilla en el bol del
accesorio. Gire y presione hacia
abajo si es necesario para que
quede bien ajustada.Maneje la
cuchilla con cuidado ya que

estt muy afilada. SujZtela

por el asa.

Corte los alimentos y p—ngalos en
el bol asegurindose de que estin
distribuidos equitativamente.
Acople la tapa sobre el bol
colocando el tubo de introducci—n
de alimentos detrts del asa, luego
presione hacia abajo y gire en el
sentido de las agujas del reloj para
que quede firmemente ajustada
en su posici—n. La tapa se puede
ajustar en cuatro posiciones
diferentes.

Si tiene dificultad a la hora

de acoplar la tapa, retire

el accesorio y conecte

el robot de cocina unos

instantes. Vuelva a colocar

el accesorio.

Ponga los empujadores.



Encienda el aparato y seleccione
una velocidad adecuada. Procese
los alimentos hasta obtener el
resultado deseado.

10 Apague y desenchufe el aparato.
11 Para quitar el accesorio de la

salida, g'relo en sentido contrario
a las agujas del reloj y stquelo.
Desmonte el accesorio. (Para
quitar el bol del conector, sujete
la base del conector, gire el bol
en sentido contrario a las agujas
del reloj y stquelo* . Sitiene
dificultad a la hora de quitar el
conector del bol, vuelva a colocar
el bol y el conector a la salida. Gire
el montaje en sentido contrario

a las agujas del reloj hasta que
alcance un tope, entonces

gire el bol un poco mfs para
desbloquearlo del conector+ .)

consejos

Corte los alimentos antes de
meterlos en el bol. La carne, pan,
verduras y otros alimentos de
textura similar debertn cortarse
en cubitos de aproximadamente

2 cm. Las galletas deberfn
romperse en trocitos y a—adirse
por el tubo de introducci—n de
alimentos mientras el aparato est}
en marcha.

Si quiere mezclar purZs, escurra
los ingredientes y a—ada los s—lidos
al bol. Procese y a continuaci—n
a—ada el I'quido.

Al hacer pasta pastelera, utilice
grasa dura cortada en cubitos de 2
cm sacada del frigorfico. MZzclela
con la harina hasta alcanzar la
fase de miga. A—ada de forma
gradual agua suficiente por el
tubo de introducci—n de alimentos
para formar una masa. Apague

el aparato tan pronto como los
ingredientes estZn bien mezclados.
Tenga cuidado de no procesar

los alimentos mis de la cuenta
cuando utilice la cuchilla.

Utilice la batidora K en el bol de
mezcla para mezclar tartas B
obtendr} mejores resultados.
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discos de corte

Use la velocidad 1 a 2 para

la mayor'a de operaciones.

Si necesita m¥s potencia, aumente
a la velocidad 3.

Utilice el disco rebanador/rallador
para rebanar o rallar fruta, verduras
u hortalizas y queso, y el disco
para cortar al estilo juliana para
cortar verduras u hortalizas como,
por ejemplo, patatas y zanahorias.
importante - No permita que

el bol se llene hasta la altura

del disco de corte: vac’elo
peri—dicamente.

La gama de discos que se
enumeran a continuaci—n est}
incluida en el producto, y se
pueden identificar por los noemeros
marcados en cada disco del modo
siguiente:

Disco n.% 1 - rallado extrafino.
Para queso parmesano y patatas
para bolas de patata a la alemana.
Disco n.% 2 - rallado fino. Para
queso, chocolate, frutos secos y
fruta firme u hortalizas.

Disco n.% 3 - rallado grueso.
Para queso y fruta firme u
hortalizas.

Disco n.¥2 4 - rebanado fino. Para
queso y fruta firme u hortalizas.
Disco n.¥4 5 - rebanado grueso.
Para queso y fruta firme u
hortalizas.

Disco n.¥a 6 D estilo juliana. Corta
patatas para hacer patatas fritas
finas e ingredientes para guisos,
ensaladas y salsas (por ejemplo,
zanahoria, manzana y pera).



para utilizar los discos
de corte

1

Cologue el robot de cocina sobre
la encimera con el control de
velocidad orientado hacia la parte
delantera.

Retire la tapa de salida de
velocidad alta) .

Coloque el conector sobre la salida
y gire en el sentido de las agujas
del reloj hasta que quede bien
sujeto en su posici—n.

Cologue el bol sobre el conector
con el asa en la parte trasera del
robot de cocina, luego gire en el
sentido de las agujas del reloj para
que quede bien ajustado en su
posici—n.

Seleccione el disco de corte que
desee y p—ngalo sobre el eje del
conector; s—Ilo encajart de una
forma. El ncemero marcado en el
disco debe estar orientado hacia
arriba. Maneje los discos de

corte con mucho cuidado

ya que estfn muy afilados.

Sujete el disco por el asa.

Acople la tapa sobre el bol
colocando el tubo de introducci—n
de alimentos detrts del asa, luego
presione hacia abajo y gire en el
sentido de las agujas del reloj para
que quede firmemente ajustada
en su posici—n. La tapa se puede
ajustar en cuatro posiciones
diferentes.

Si tiene dificultad a la hora

de acoplar la tapa, retire

el accesorio y conecte

el robot de cocina unos

instantes. Vuelva a colocar

el accesorio.

Elija el tubo de introducci—n de
alimentos que quiera utilizar.

El empujador contiene un tubo

de introducci—n de alimentos
mis peque—o para procesar

los productos individuales o los
ingredientes finos.
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para utilizar el tubo de
introducci—n de alimentos
peque—o

® En primer lugar, ponga el
empujador grande dentro del tubo
de introducci—n de alimentos .
para utilizar el tubo de
introducci—n de alimentos
grande

® Utilice ambos empujadores a la
vez- .

8 Ponga los alimentos en el tubo de
introducci—n de alimentos.

9 Encienda el aparato y empuje de
forma uniforme con el empujador
- nunca meta los dedos en
el tubo de introducci—n de
alimentos.

® Al final del proceso, el hecho de
subir y bajar el empujador varias
veces puede ayudar a reducir la
cantidad de comida que quede en
el disco de corte.

10 Apague y desenchufe el aparato.

11 Para quitar el accesorio de la
salida, g'relo en sentido contrario
a las agujas del reloj y stquelo.
Desmonte el accesorio. (Para
quitar el bol del conector, sujete
la base del conector, gire el bol
en sentido contrario a las agujas
del reloj y stquelo* . Si tiene
dificultad a la hora de quitar el
conector del bol, vuelva a colocar
el bol y el conector a la salida. Gire
el montaje en sentido contrario
a las agujas del reloj hasta que
alcance un tope, entonces
gire el bol un poco m¥s para
desbloquearlo del conector+ .)

consejos

® Utilice ingredientes frescos.

® No corte los alimentos demasiado
peque—os. Llene bastante el
ancho del tubo de introducci—n de
alimentos grande. As’ se evitarf
que la comida salga por los lados
durante el procesamiento.
Como alternativa, utilice el tubo
de introducci—n de alimentos
peque—o.

® A| utilizar el disco para cortar
al estilo juliana, coloque los
ingredientes en sentido horizontal.



® Al rebanar o rallar: los alimentos ® Sij su producto Kenwood

colocados en sentido vertical salen funciona mal o si encuentra algoen
mis cortos que los que se colocan defecto, env’elo o lIZvelo a un
en sentido horizontal. centro de servicios KENWOOD
® DespuZs de utilizar un disco autorizado. Para encontrar
de corte, quedart siempre una informaci—n actualizada sobre su
peque—a cantidad de desechos en centro de servicios KENWOOD
el disco o en los alimentos. autorizado mis cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la
|impieza pfgina web espec’fica de su pa’s.
® Apague siempre el aparato y ® Dise—ado y creado por Kenwood
desconZctelo de la alimentaci—n en el Reino Unido.
antes de quitar el accesorio. ® Fabricado en China.

® Desmonte el accesorio por
completo antes de limpiarlo.

® Nunca sumerja el conector en
agua, I'mpielo por encima con un
trapo hocemedo.

® |ave el resto de las piezas en
agua templada con jab—n, luego
sZquelas completamente. Tenga
cuidado ya que las cuchillas
y los discos de corte estin
afilados. Como alternativa, se
pueden lavar en el lavavajillas
(s—Ilo en la bandeja superiofO
LAVE EL CONECTOR EN EL
LAVAVAJILLAS.

servicio tZcnico y
atenci—n al cliente

® Sij tiene problemas con el
funcionamiento del accesorio,
antes de solicitar ayuda visite
www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto
estt cubierto por una garant'a
que cumple con todas las
disposiciones legales relativas a
cualquier garant’a existente y a
los derechos de los consumidores
vigentes en el pa’s donde se
adquiri— el producto.
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Dansk

Inden brugsanvisningen 13%ses, foldes forsiden med
illustrationerne ud

sikkerhed

L%4s denne brugervejledning n¢ je og
opbevar den i tilf%lde af, at du fEr brug for
at slE noget op i den.

Knivbladene og snitte/rivepladerne er
meget skarpe, sE de skal omgEs med
forsigtighed. Hold altid fast ¢ verst i
fingergrebet v¥ik fra 3aggen bEde

under brug og rengg¢ring.

Fjern altid knivbladet, f¢,r skElens indhold
h¥ildes ud.

Hold greb og redskaber vk fra skElen nCEr
re,remaskinen er tilsluttet stre mtilfé rslen.
Brug aldrig fingrene til at stoppe maden
ned i pEfyldningstragten. Brug altid de(n)
medf¢ lgende nedstopper(e).

Sluk for den og tag stikket ud:

O inden der pEs¥ttes eller fiernes dele

o efter brugen

o f¢rrengering

Tag aldrig IEget af tilbeh¢ ret, f¢r bladene
eller sk%repladen er standset helt.

NCr du bruger en snitte-, rive- eller
julienneplade, mE du ikke lade skElen blive
fyldt helt op til sk%repladen: t¢m den
regelm¥assigt.

NCr knivsbladet bruges, mE skElen ikke
fyldes op over Max-niveau pE skElen.

Du m( ikke ber¢re dele i bevdagelse.

Du m( ikke brug tvang til at skubbe
produkterne ned gennem tilf¢ rselsr¢ ret, da
du kan beskadige tilbeh¢ ret.
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Brug ikke tilbehg¢ ret til isterninger og andre
hErde ting som f.eks. krydderier, da det i
s fald kan blive beskadiget.

Brug ikke knivbladet til at blande dr¢ je
m3¥angder som f.eks. br¢ddej, da dette kan
beskadige tilbeh¢ ret eller maskinen. Brug
en dejkrog i k¢ kkenmaskinen.

Bland aldrig meget varme

ingredienser i skElen. Lad dem

k¢ le ned til stuetemperatur, fér de

blandes.

Undlad at blende flydende ingredienser, da
disse kan I¢ be over ved IEget. Der kan f(Es
en blender til dette formCEl.

Du m( ikke bruge IEget til at betjene
foodprocessoren. Du skal altid bruge on/
off-knappen eller hastighedsknappen.
Misbrug af k¢ kkenmaskinen kan forErsage
I%sioner.

Skulle der opstC for store vibrationer ved
brug af dette tilbeh¢r, skal hastigheden
enten s¥ttes ned, eller maskinen skal
standses og indholdet tages ud.

Du m( aldrig bruge beskadiget tilbeh¢r. FE
det efterset eller repareret. Se OService og
kundeplejeO.

F¢lg din hovedk¢ kkenmaskine
instruktionsbog for yderligere
sikkerhedsadvarsler.
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® Vask delene, se Orengg ringO.

f¢r du bruger Kenwood
tilbeh¢r

Fjern alt indpakningsmateriale,
herunder plastd¥kslerne fra 1
knivbladet. Pas pCE - knivene er
nemlig meget skarpe. Disse
d¥ksler b¢r kasseres, da de kun

har til formI at beskytte knivbladet
under fremstilling og transport.

forklaring

nedstoppere: stor og lille
tilf¢ rselsre r

tilbeh¢ rslcEg

fingergreb

knivblad

tilbeh¢ rsskl

konnekter

sk¥replader

1 ekstra fin riveplade

2 fin riveplade

3 grov riveplade

4 plade til tynde skiver
5 plade til tykke skiver

6 julienneplade 7

knivblad
Bruges pE hastighed 2 til 5

Knivbladet anvendes til at hakke
rEt og kogt k¢ d, kogte ¥ag,
gréntsager, ngdder, patZ og dips
samt til at lave raps af br¢d, kiks
og tvebakker. Det kan ogs@E
anvendes til at lave butterdej o.lign.

maksimale m¥ngder
butterdej (melv¥4gt) 400 g 9
ked 500 g

Pas p(E aldrig af overskride Omaks.O
m3arket pE skElen.

sEdan anvendes
knivbladet

Stil k¢ kkenmaskinen

pE k¢ kkenbordet med
hastighedsreguleringen vendt
fremad.

L¢ft IEQget til hejhastighedsudgangen
) af.

Anbring tilslutningsstykket p(E
udtaget, og drej med uret, til det
klikker pCE plads.

Anbring sk@Elen p&E konnektoren
med hEndtaget bag p&E

k¢ kkenmaskinen, og drej med uret
for at IEse den p plads.

Anbring knivsbladet i

tilbeh¢ rsskElen. Drej og skub ned,
hvis det er n¢ dvendigt at anbringe
den. HENdtZr knivsbladet med
forsigtighed, da bladene

er s¥%rdeles skarpe. Hold i
fingergrebet.

Sk3¥r maden ud, kom det ned i
skElen og s¢rg for, at det er ens
fordelt.

S¥t IEget pE skElen ved at placere
tilf¢ rselsr¢ ret bag hEndtaget, og
skub ned og drej med uret for

at IEse den pCE plads. LEget kan
s¥sttes p& i forskellige positioner.
SEfremt du har problemer

med at montere IEget,

fiernes tilbeh¢ ret og

k¢ kkenmaskinen t¥andes

kort. GenmontZr tilbehg ret.

S¥it nedstopperne i.

T¥nd og v¥%lg en passende
hastighed. Bland indtil det ¢nskede
resultat opnEs.

10 Sluk og tag stikket ud.

11 Fjern tilbeh¢ret fra udtaget ved
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at dreje mod uret, og l¢ fte af.
Adskil tilbehg¢ ret. (SkCElen tages

af konnektoren ved at holde om
bunden af konnektoren, dreje
skElen mod uret og l¢ fte &f .
SEfremt du har problemer med at
fierne konnektoren fra skElen, skal
skElen og konnektoren s¥ttes pE
udtaget igen. Drej enheden mod
uret, indtil den nr et stop. Drej sE
skElen 1%ngere for at IEse den af
konnektoren + )



tips

Maden skal sk¥res i stykker, fér
den kommes i skElen. K¢, d, bréd,
gr¢éntsager og andre madvarer

af lignende konsistens skal
sk¥ares i terninger pCE ca. 2 cm.
Kiks, tvebakker og lignende kan
br¥kkes i stykker og kommes ned
i tilf¢ rselsr¢ ret, mens maskinen
arbejder.

Hvis du ¢ nsker at blende

suppe, skal v¥sken h¥ildes af
ingredienserne og resten kommes

i skElen. Lad sE maskinen arbejde,

hvorefter v¥sken tils%ttes igen.
NCr der laves butterdej, skal der
bruges fast fedtstof skEret i 2 cm
terninger direkte fra k¢ leskabet.
Bland fedtstoffet med melet, indtil
dejen ligger raps. Tils%t gradvist
tilstr¥skkeligt vand ned gennem
tilf¢ rselsr¢ ret, til der dannes en dej.
Sluk s snart ingredienserne er
blandet.

Pas p(E, at maskinen ikke
arbejder for I3ange, nEr knivbladet
anvendes.

Brug K-spaden i mixerens skl
til at r¢re kagedeje - det giver et
bedre resultat.

sk¥areplader

Brug hastighed 1 til 2 til de

fleste formCEl.

Hvis der er brug for mere kraft,
¢ges hastigheden til 3.

Snitte/rivepladen anvendes til at
snitte eller rive frugt, gr¢ntsager
og ost, hvorimod juliennepladen
anvendes til at sk¥re gr¢,nsager,
som. f.eks. kartofler og guler¢ dder.

vigtigt - Lad ikke skElen blive fyldt
helt op til sk¥%repladerne: t¢m den
regelm¥assigt.

Udvalget af plader der vises
herunder er inkluderet i pakken

og kan identificeres p(E numrene
angivet p&E hver plade pC f¢lgende
mEde:

Plade nr. 1 - ekstra fin rivning. Til
parmesanost og kartofler til tyske
kartoffelboller.

Plade nr. 2 - fin rivning. Til ost,
chokolade, n¢ dder og fast frugt
eller gr¢nsager.

Plade nr. 3 - grov rivning. Til ost
og fast frugt eller gr¢nsager.
Plade nr. 4 - tynde skiver. Til ost
og fast frugt eller gr¢nsager.
Plade nr. 5 - tykke skiver. Til ost
og fast frugt eller gr¢ nsager.
Plade nr. 6 - julienne. Udsk¥arer
kartofler til tynde pommes frites og
ingredienser til gryderetter, salater
og dips (som f.eks. gulerod, ¥ble
og p¥are).

brug af sk¥repladerne

1
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Stil k¢ kkenmaskinen

p&E k¢ kkenbordet med
hastighedsreguleringen vendt
fremad.

L¢ft ICEget til he jhastighedsudgangen
af) .

Anbring tilslutningsstykket p(E
udtaget, og drej med uret, til det
klikker pCE plads.

Anbring sk@Elen p&E konnektoren
med hEndtaget bag pE

k¢ kkenmaskinen, og drej med uret
for at IEse den p plads.

V¥lg den ¢nskede sk¥replade, og
anbring den p& konnektordrevet.
Den passer kun Zn vej. Nummeret
pC pladen skal vende opad.
HEndtZr sk¥repladerne

med forsigtighed, da de

er s¥rdeles skarpe. Hold

skiven i fingergrebet.

S¥it IEget pE skElen ved at placere
tilf¢ rselsr¢ ret bag hEndtaget, og
skub ned og drej med uret for

at IEse den pE plads. LEget kan
s¥ttes pCE i forskellige positioner.
SCEfremt du har problemer

med at montere IEget,

fiernes tilbeh¢ret og

k¢ kkenmaskinen t¥andes

kort. GenmontZr tilbeh¢ ret.

V¥lg hvilket tilf¢rselsrer, du
¢nsker at anvende. Nedstopperen
indeholder et lille tilf¢ rselsr¢ér, som
bruges til enkelte dele eller tynde
ingredienser.

sEdan anvendes det lille

tilf¢ rselsrer

® St first den store nedstopper ind
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sEdan anvendes det store

tilf¢ rselsrer

Brug begge nedstoppere
samtidigt - .

Kom maden ned i tilf¢ rselsr¢ ret.
T¥nd og skub j%vnt ned med
nedstopperen - kom aldrig
fingrene ned i tilf; rselsr¢ ret.
NCEr du er f%rdig med at bruge
apparatet, kan du ved at h¥ave
og s¥nke skubberen flere gange
hj%lIpe med at reducere den
m¥sngde madrester, der bliver
siddende tilbage pE sk%repladen.

10 Sluk og tag stikket ud.
11 Fjern tilbeh¢ret fra udtaget ved

at dreje mod uret, og l¢ fte af.
Adskil tilbehg¢ ret. (SkElen tages

af konnektoren ved at holde om
bunden af konnektoren, dreje
skElen mod uret og l¢ fte &f .

Hvis du har problemer med at
fierne konnektoren fra skElen, skal
du s¥tte skElen og konnektoren
pCE udtaget. Drej enheden mod
uret, indtil den nr et stop. Drej sE
skElen 1¥%ngere for at IEse den af
konnektoren + )

tips

Brug friske ingredienser.

Sk¥r ikke maden i for smE
stykker. Fyld det store tilfgrselsrér i
bredden, s det er ret fuldt. Derved
undg(Es det, at maden glider ned i
siden under arbejdet.

| modsat fald bruges det lille

tilf¢ rselsrer.

NCEr du bruger julienneskiven,

skal tynde ingredienser anbringes
vandret.

Ved snitning og rivning: kommer
produkter, der anbringes opret

ud i mindre stykker end produkter
anbragt vandret.

Efter brug af en sk%replade vil der
altid v¥re en lille m¥%ngde spild pE
pladen eller i produktet.
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reng¢.ring

® Sluk altid og afbryd stre mmen
f¢rend tilbehg ret fiernes fra
k¢ kkenmaskinen.

® Skil tilbehg ret fuldst¥andigt fer
reng¢ring.

® Neds¥nk aldrig konnekteren i
vand men t;r den i stedet af med
en fugtig klud.

® Vask de resterende dele i
varmt s¥sbevand, og aft¢r sCE
grundigt. Pas pE, da bladene
og sk¥repladerne er skarpe.
| modsat fald 134gges de i
opvaskemaskinen (kun p&E ¢ verste
hylde). KONNEKTOREN
Me IKKE LOGGES |
OPVASKEMASKINE.

service og kundepleje

® Hyvis du oplever nogen problemer
med betjening af dit tilbeh¢r, skal
du, f¢r du anmoder om hj%lp,
bes¢ ge www.kenwoodworld.com.

® Bem¥ark, at dit produkt er d¥kket
af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedr¢rende
evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land,
hvor produktet er blevet k¢ bt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er
defekt, eller du finder nogen
fejl, skal du sende det eller
bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For
at finde opdaterede oplysninger
om dit n¥armeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du
g til www.kenwoodworld.com
eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.



Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar 1Ssa

sSkerhet

LSs bruksanvisningen noggrant och spara
den fSr framtida bruk.

Bladen och skivorna Sr mycket vassa.
Hantera dem med fSrsiktighet. HEIl dem
alltid i greppet upptill, borta frEn

eggen, bEde nSr du hanterar och

diskar dem.

Tag alltid ut knivbladet innan du tSmmer ut
innehller ur skElen.

HCEIl hSnder och verktyg utanfsr skElen
medan k3ksmaskinen Sr ansluten till
elnStet.

AnvSnd aldrig fingrarna f&r att trycka

ner bitar i matarrsret. AnvSnd alltid
matarstaven (-arna) som levererades med
matberedaren.

StSng av apparaten och dra ur kontakten:
o innan du monterar eller tar bort delar

o efter anvSndning

o fSre rengsring

Lyft aldrig locket fr@En tillbehsret f3rrSn
bladet eller skSrskivan har stannar
ordentligt.

LEt inte skElen fyllas pE Snda upp till
skSrskivan nSr du anvSnder skivnings-,
rivnings- eller julienne-skivan. TSm den
regelbundet.

NSr du anvSnder knivbladet ska du inte
fylla Sver maxniv@&n markerad p&E sk&Elen.
Vidrsr inte rSrliga delar.

AnvSnd inte f&r mycket kraft f3r att trycka
ner bitarna i matarrsret B d@E kan tillbehSret
skadas.
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Hacka inte istSrningar eller andra hErda
livsmedel sEsom kryddor. DCE kan
tillbehsret skadas.

AnvSnd inte knivbladet f3r tunga
blandningar t.ex. brsddeg. DCE kan
tillbehsret eller maskinen skadas. AnvSnd
degkroken i kSksmaskinen.

Mixa aldrig varma ingredienser

I skElen. LEt dem svalna till
rumstemperatur innan de mixas.

Mixa inte flytande ingredienser - de kan
IScka runt locket. Det finns en mixer f3r det
SndamElet.

AnvSnd aldrig locket f3r att stSnga av och
p&E maskinen. AnvSnd pE/av-knapparna
eller hastighetsreglaget.

Om mixern anvSnds pE fel sStt kan det
orsaka skador.

Om det uppst&Er fSr mycket vibrationen vid
anvSndningen av detta tillbeh3r kan du
antingen minska hastigheten eller stoppa
maskinen och ta ut innehEllet.

AnvSnd aldrig ett skadat tillbehr. FE det
kontrollerat eller reparerat: Se Oservice och
kundtjSnstO.

Du hittar mer information om sSkerheten i
bruksanvisningen fSr din kSksmaskin.
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innan du anvSnder ditt
Kenwood-tillbehsr

Tag bort all fSrpackning, Sven
plastskydden f&r knivbladet. Var
f8rsiktig - bladen Sr mycket

vassa. Skydden kan nu sISngas.
De hade bara till uppgift att skydda
bladet under tillverkningen och
frakten.

Diska delarna, se OrengsringO.

fSrklaring till bilder

stStar: stor och liten
pEfyliningsrsr
tillbeh3rslock

grepp

knivblad

tillbehSrskl
kopplingsdel
skSrskivor

1 extra fin rivningsskiva
2 fin rivningsskiva

3 grov rivningsskiva
4 tunn skivningsskiva
5 tjock skivningsskiva
6 julienneskiva

knivbladet
AnvSnd pE hastighet 2 till 5

AnvSnd knivbladet f3r att hacka
rEtt och tillagat kstt, kokta Sgg,
gr3nsaker, nstter, ingredienser till
pastejer och dipsCEser och f3r att
gSra br8d- och kaksmulor. Det kan
ocksE anvSndas far att gsra vanlig
pajdeg och smulpajdeg.
maxmSngder

pajdeg (mjslets vikt) 400 g

kstt 500 g

Aldri overstig OmaxO-niv(Eet som er
markert pCE bollen.
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anvSnda knivbladet

1 StSIl ksksmaskinen pE arbetsytan

med hastighetskontrollen framCt.

Ta bort locket till hsgvSxeluttaget

) .

Placera kopplingsdelen i

hsgvSxeluttaget och vrid medurs

tills den IEses fast i sitt ISge.

StSll skElen pE kontakten med

handtaget bak@Et pE k3ksmaskinen

och vrid sedan medurs f3r att IEsa

fast den.

Placera knivbladet i

tillbehSrssk&Elen. Vrid eller trycka

ner lite, om s behSvs, f&r fE det

pCE platsHantera knivbladen

fSrsiktigt, bladen Sr mycket

vassa. HEIl dem alltid i

greppet p&E toppen.

SkSr maten i bitar och 1Sgg den

i skElen. Se till att den Sr jSmnt

fSrdelad.

Fest lokket pCE bollen ved E

plassere pEfyllingstrakten bak

hEndtaket og dytte ned og vri

med klokken for E IEse pCE plass.

Lokket kan festes i fire forskjellige

posisjoner.

Om du har sv(Ert att montera

locket ska du ta bort

tillbehsret och koppla pE

ksksmaskinen helt kort. SStt

tillbaka tillbehsret.

SStt i stdtarna.

Koppla pE och stSll in en hastighet.

K3r tills du fEr Snskat resultat.

10 StSng av och ta ut stickkontakten.

11 Ta av tillbeh3ret frEn uttaget
genom att vrida det moturs
och lyfta det upp. Plocka isSr
tillbehsret. (Ta av skElen frEn
kopplingsdelen genom att hElla i
kopplingsdelens fot, vrid skElen
moturs och lyft av* . Om du
tycker att det Sr sv(Ert att ta
av kopplingsdelen frEn skElen,
montera sk&Elen och kopplingsdelen
pCE uttaget igen. Vrid moturs till
stopp, vrid sedan skElen fSr att
IEsa upp den frEn kopplingsdelen
+)

2

8
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tips

SkSr upp det som ska beredas
innan du 1Sgger det i skElen.

KStt, brd, grSnsaker och andra
livsmedel av liknande konsistens
ska skSras i ca 2 cm stora
tSrningar. Kex ska brytas i bitar
och matas ner i p&Efyllningsrsret
medan maskinen gCr.

Om du vill mixa soppor hSller du
av vStskan och ISgger de fasta
ingredienserna i skElen. Mixa dem
och hSll tillbaka dem i vStskan.
F&r pajdeg, anvSnd fast fett

skuret i 2 cm stora tSrningar

direkt frEn kylskEpet. Arbeta in

i mjSlet tills blandningen ser ut
som brgdsmulor. TillsStt gradvis
lite vatten genom pEfyliningsrsret
tills det blir till en deg. Koppla av
s snart som ingredienserna har
blandats.

K3r degen ISnge Sn n3dvSndigt nSr
du anvSnder knivbladet.

AnvSnd K-spaden i blandarskElen

Skiva 4 - tunna skivor. AnvSnds
till ost, h@Erd frukt och hCErda
grénsaker.

Skiva 5 - tjocka skivor. AnvSnds
till ost, hCErd frukt och hErda
grénsaker.

Skiva 6 - julienne. AnvSnds till
att skSra potatis till pommes frites
och till att skSra grénsaker till
grytor, sallader och dippsCEser (t.ex.
morstter, Spple och pSron).

anvSnda skSrskivor

1

2

4

nSr du ska gdra kakdeg - dE fEr du 5

bSttre resultat.

skSrskivor

K38r p&E hastighet 1 till 2 fSr

de flesta anvSndningar.

Om du behSver mer kraft kan du
Ska till hastighet 3.

AnvSnd skivnings/rivningsskivan
fSr att riva frukt, grSnsaker och
ost och julienne-skivan f&r att
skSra gr3nsaker t.ex. potatis och
morstter.

viktig - L&t inte skElen fyllas
upp till skSrskivan. T3m den
regelbundet.

NedanstEende skivor Sr
inkluderade i f8rpackningen och Sr
markerade med nummer pCE varje
skSrskiva enligt fsljande:-

Skiva 1 - extra fin rivning.
AnvSnds till parmesanost och tyska
potatiskn3del.

Skiva 2 - fin rivning. AnvSnds till
ost, nstter, h@Erd frukt och hErda
grSnsaker.

Skiva 3 - grovrivning. AnvSnds

till ost, hErd frukt och hErda
grSnsaker.
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StSll ksksmaskinen pE arbetsytan
med hastighetskontrollen framt.
Ta bort locket till hdgvSxeluttaget

) .

Placera kopplingsdelen i
hdgvSxeluttaget och vrid medurs
tills den IEses fast i sitt 1Sge.

StSll skElen pE kopplingsdelen med
handtaget bak@Et pE kSksmaskinen
och vrid sedan medurs f3r att IEsa
fast den.

VS|j $nskad skSrskiva och placera

i tillbehSrsskElen - den passar
bara pCE ett hEll. Siffran pE skivan
ska vara riktad uppEtHantera
skSrskivorna frsiktigt - de

Sr mycket vassa. HEIl alltid

skivan i greppet pE toppen.

FSst locket pE skElen genom att
placera p&Efyliningsrsret bakom
handtaget. Tryck ner och vrid
medurs tills det IEser sig pE plats.
Locket kan fSstas i fyra olika ISgen.
Om du har sv(Ert att montera
locket tar du av tillbehSret

och startar kSksmaskinen

helt kort. Montera sedan pE
tillbeh3ret igen.

VSlj vilket pEfyliningsrr du vill
anvSnda. | ststen finns ett mindre
p&Efyliningsrsr fSr enstaka eller
smala bitar.

anvSnda det lilla

p&Efyliningsrsret

SStt f3rst den stora ststen i
pEfyliningsrsret .



anvSnda det stora
p&Efyliningsrsret

AnvSnd bEda ststarna tillsammans
LSgg det som beredas i
pC&Efyliningsrsret.

Starta kS8ksmaskinen och tryck

ner med stSten - stick aldrig in
fingrar i pEfyliningsrsret.

Lyft och tryck ner stSten nEgra
gEnger nSr bearbetningen bsrjar bli
Klar f&r att minimera mSngden mat
som blir kvar pE skSrskivan.
10StSng av och ta ut stickkontakten.

11 Ta av tillbeh3ret frEn uttaget

genom att vrida det moturs

och lyfta upp det. Plocka isSr
tillbehsret. (Ta av skElen frEn
kopplingsdelen genom att hCElla i
kopplingsdelens fot, vrid skElen
moturs och lyft av* . Om du
tycker att det Sr sv(Ert att ta

av kopplingsdelen fr&En skElen,
montera tillbaka skElen och
kopplingsdelen pCE uttaget. Vrid
apparaten moturs tills det stoppar,
vrid sedan skElen f&r att IEsa upp
den frEn kopplingsdeler .)

tips

AnvSnd fSrska ingredienser.

SkSr inte f8r sm(Ett. Fyll det stora
pEfyliningsrsret ganska fullt p&E
bredden. D finns mindre risk f&r
att bitarna glider sidledes under
beredningen.

Alternativt bruker du den lille
pCEfyllingstrakten.

Vid anvSndning av julienneskivan
placeras ingredienserna horisontalt.
Vid skivning och rivning blir mat
som placerats rakt upp kortare Sn
mat som placerats horisontalt.
Efter anvSndning av skSrskivor
finns det alltid rester kvar pCE skivan
eller i maten.
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rengsring

® StSng alltid av apparaten och dra
ut stickkontakten innan du tar bort
tillbehsret frE&n kSksmaskinen.

® Demontera tillbehSret helt fSre
rengsring.

® SSnk aldrig ned kopplingsdelen i
vatten. Torka av den med en fuktig
trasa.

® Vask gjenv¥rende deler i
varmt sGEpevann, og t¢rk
skikkelig. V¥ar forsiktig da
bladene og kutteplatene er
skarpe. Alternativt vasker du i
oppvaskmaskinen (kun ¢verste
stativ). IKKE HA KONTAKTEN |
OPPVASKMASKINEN.

service och kundtjSnst

® Om du fCEr problem med att
anvSnda tillbehsret ber vi dig att
besska www.kenwood.com innan
du ringer kundtjSnst.

® Produkten omfattas av en garanti
som efterfSljer alla lagstadgade
bestSmmelser vad gSller garanti
och konsumentrSttigheter i
inkSpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte
fungerar som den ska eller om
du upptScker fel ber vi dig att
ISmna eller skicka in den till ett
godkSnt KENWOOD-servicecenter.
FSr aktuell information
om nSrmaste godkSnda
KENWOOD-servicecenter bessk
www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats f&r ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.



Norsk

E¢r du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

sikkerhet

Les n¢ye giennom denne bruksanvisningen
og ta vare pCE den slik at du kan sICE opp |
den senere.

Bladene og skj%areplatene er veldig

skarpe, s v¥ar forsiktig-Hold alltid

I fingergrepet ¢ verst, vekk fra
skj¥arekanten, bEde ved bruk og

rengj¢ ring.

Ta alltid knivbladet ut f¢r du heller innholdet
fra bollen.

Hold hender og redskap ute av

bollen mens maskinen er tilkoblet

str¢ mforsyningen.

Bruk aldri fingrene til (E skyve ingrediensene
ned i p&Efyllingstrakten. Bruk alltid
stapperne som f¢lger med maskinen.

SIE av maskinen og trekk ut st¢ pselet |

f¢ lgende tilfeller:

O f¢r du setter inn eller tar ut deler

O etter bruk

o f¢r rengjéring

Aldri flern lokket fra tilleggsutstyret f¢ r
bladet eller skj%replaten har stoppet helt.
Ved bruk av skj%are-/riveplaten eller
julienneplaten mE du ikke la bollen fylles
SE h¢yt opp som skj%replaten, t¢m den
jevnlig.

Ved bruk av knivbladet m&E du ikke fylle
h¢yere enn maks.-nivEet som er merket av
pCE bollen.

Ikke ber¢r deler i bevegelse.
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Ikke bruk makt til E dytte mat ned

I p&Efyllingstrakten - du kan skade
tillleggsutstyret.

Ikke hakk isterninger eller andre harde
matvarer, f.eks. krydder, da det kan skade
tilbehg¢ ret.

Ikke bruk knivbladet til E blande tunge
blandinger som br¢ ddeig hvis ikke kan du
skade tilleggsutstyret eller maskinen. Bruk
deigkroken i kj¢, kkenmaskinen.

Du m( aldri mikse varme

ingredienser i bollen, la dem

avkj¢ le seg til romtemperatur fér

miksing.

Ikke bland flytende ingredienser siden de
kan lekke ut rundt lokket. En blender er
tilgjengelig for dette form(Elet.

Ikke bruk lokket til (E styre matprosessoren,
men bruk alltid p&E/av eller
hastighetskontrollen.

Feil bruk av matmiksertilbeh¢ ret kan
for(Ersake personskader.

Dersom maskinen rister veldig nCEr du
bruker dette tilbeh¢ ret, skal du enten
redusere farten eller stanse maskinen og ta
ut innholdet.

Aldri bruk skadet tilleggsutstyr. FCE det
ettersett eller reparert. Se Oservice og
kundetjenesteO.

Se i instruksjonsboken for
hovedkj¢ kkenmaskinen for ekstra
sikkerhetsvarsler.
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f¢r du bruker ditt Kenwood-
redskap

® Fjern all emballasje inkludert
plasten rundt knivbladet.V¥ar
forsiktig da bladene er sv¥art
skarpe. Kast plasten da den
kun skal beskytte knivbladet ved
produksjon og transport.

® Vask delene, se Orengj¢ringd

deler

| stappere, stor og liten
matetrakt

# tilbeh¢rslokk

$ fingergrep

% knivblad
& tilbeh¢rsbolle
' kopling

( skj%areplater
1 ekstra fin riveplate
2 fin riveplate
3 grov riveplate
4 tynn skj¥areplate
5 tykk skj¥areplate
6 julienneplate

knivblad
Bruk pCE hastighet 2D5

Bruk knivbladet til E hakke rEtt og
kokt kj¢ tt, kokte egg, gr¢,nnsaker,
n¢tter, posteier og dips, og til E
lage br¢,dsmuler av br¢,d og kjeks.
Det kan ogs brukes til E lage
butter- og smuledeiger.

maksimumskapasiteter
® butterdeig (melvekt) 400 g
® kj;tt 500 g

® Aldri overstig OmaxO-nivEet som er

markert p&E bollen.

55

bruke knivbladet

1 Sett maskinen pE arbeidsflaten
med hastighetskontrollen vendt
forover.

2 Fjern det raske utslippsdeksele) .

3 Sett koplingen p uttaket, og vri
med klokken til den IEses pCE plass.

4 Sett bollen p&E koplingen med
h&Endtaket ved baksiden av
maskinen og vri medsols for E IEse
pCE plass.

5 Plasser knivbladet i tilbeh¢rsbollen.
Vri og dytt ned om n¢ dvendig
for CE IEs®ar forsiktig nCEr
du hEndterer knivbladet da
bladene er veldig skarpe.

Hold i fingergrepet.

6 Skj¥ar maten opp og ha den i
bollen B pass pCE at den er jevnt
fordelt.

7 Fest lokket pCE bollen ved GE
plassere p&Efyllingstrakten bak
hEndtaket og dytte ned og vri
med klokken for CE IEse pE plass.
Lokket kan festes i fire forskjellige
posisjoner.

® Hvis du har problemer med
(E sette pCE lokket fierner
du tilbeh¢ ret og sIEr p&E
maskinen en kort stund. Sett
s tilbeh¢ret pCE igjen.

8 Sett pE stapperne.

9 SICE pC og velg en passende
hastighet. Miks til du har oppnEdd
¢nsket resultat.

10 SICE av og koble fra.

11 Fjern ekstrautstyret fra uttaket
ved  vri mot klokken og ¢ fte
av. Demonter ekstrautstyret.

(For C fjerne bollen fra kontakten
holder du basen til kontakten og

vrir bollen mot klokken og I¢ fter

den av* . Hvis du fCEr problemer
med ( fjerne kontakten fra bollen,
setter du bollen og koplingen pE
uttaket pCE nytt. Vri apparatet mot
klokken til den stopper, og vri

bollen ytterligere for E IEse opp fra
kontakten + .)



tips

Skj¥ar opp maten fir du har den

i bollen. Kj¢tt, bred, gré,nnsaker
og andre matvarer av lignende
konsistens skal skj%res i terninger
pCE ca. 2 cm. Kjeks m@E brekkes

i biter og settes til gjennom
matetrakten mens maskinen gCr.
Hvis du vil lage supper skal du sile
av ingrediensene og ha de faste
ingrediensene i bollen. Prosesser
og ha dem deretter tilbake i
v¥ssken.

NCEr du lager butterdeig skal du
bruke fast fett fra kj¢ leskapet,
skEret i 2 cm terninger. Bland med
mel til du fEr en konsistens som
ligner br¢,dsmuler. Sett gradvis til
nok vann gjennom matetrakten slik
at du fCEr en deig. SIE av s shart
ingrediensene er blandet.

Pass pE at du ikke prosesserer for
mye nCEr du bruker knivbladet.
Bruk K-spaden i blandebollen til

(E lage kakedeig - du fEr bedre
resultater.

skj¥areplater

Bruk hastighet 1 til 2 for de
fleste bruksomrCEder.

Hvis du trenger mer kraft kan du
¢ke til hastighet 3.

Bruk skj¥re-/riveplaten til (E skive
eller rive frukt, gr¢nnsaker og

ost og julienneplaten til E skj¥are
gr¢.nnsaker, f.eks. poteter og

gulr¢ tter.

viktig - Ikke la bollen fylles opp sE
h¢yt som skj¥areplaten: tem den
jevnlig.

Alle platene nedenfor er inkludert
i pakken og kan identifiseres med
numrene som er markert pE hver
plate som f¢lger:-

Plate nr. 1 - ekstra fin riving. Til
parmesanost og poteter til tyske

raspeballer.

Plate nr. 2 - fin riving. Til ost,
sjokolade, n¢tter og hard frukt eller
grénnsaker.

Plate nr. 3 - grov riving. Til ost

og hard frukt eller gr¢,nnsaker.
Plate nr. 4 - tynn skiving. Til ost
og hard frukt eller gr¢,nnsaker.
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Plate nr. 5 - tykk skiving. Til ost
og hard frukt eller gr¢,nnsaker.
Plate nr. 6 - julienne. Skj%rer
poteter til pommes frites og
ingredienser til gryteretter, salater
og dipper (f.eks. gulrot, eple og
p¥are.)

bruke skj¥replatene

1

2

3

4

5

7

Plasser maskinen pCE arbeidsflaten
med hastighetskontrollen vendt
forover.

L¢ ft av uttaksdekselet for hey
hastighet) .

Sett koplingen pE uttaket, og vri
med klokken til den IEses pCE plass.
Plasser bollen pE kontakten

med hEndtaket pE baksiden av
maskinen og vri med klokken for (E
IEse pE plass.

Velg ¢ nsket skj¥replate og plasser
den p&E kontaktflaten - den vil

bare passe Zn vei. Nummeret

som er markert pCE platen skal
vende oppover. V¥ar forsiktig

med skj¥replatene da de er

veldig skarpe. Hold platen

med fingergrepet.

Fest lokket pCE bollen ved E
plassere pEfyllingstrakten bak
hEndtaket og dytte ned og vri
med klokken for E IEse pCE plass.
Lokket kan festes i fire forskjellige
posisjoner.

Hvis du har problemer med

(E sette pCE lokket fierner

du tilbeh¢ ret og sIEr pE
maskinen en kort stund. Sett

s tilbeh¢ret pCE igjen.

Velg hvilken matetrakt du vil bruke.
Stapperen har en mindre matetrakt
til prosessering av enkeltstykker
eller tynne ingredienser.

bruke den lille matetrakten

Sett f¢rst den store stapperen inn
imatetrakten, .

bruke den store matetrakten

Bruk begge stapperne samtidig- .
Ha maten ned i matetrakten.



SIE pCE og dytt jevnt ned med
stapperen - du m aldri

putte fingrene dine inn i
pCEfyllingstrakten.

NCEr du er ferdig med behandlingen
hever og senker du stapperen flere
ganger for E bidra til E redusere
mengden mat som er igjen pE
skj¥replaten.

10 SICE av og koble fra.

11 Fjern ekstrautstyret fra uttaket

ved CE vri mot klokken og I¢ fte av.
Demonter ekstrautstyret. (For GE
fierne bollen fra kontakten, holder
du basen til kontakten og vrir
bollen mot klokken og l¢ fter av

* . Hvis du fCEr problemer med GE
fierne kontakten fra bollen, setter
du bollen og kontakten tilbake

pCE uttaket. Vri apparatet mot
klokken til det stopper, og vri
bollen ytterligere for E IEse opp fra
kontakten + .)

tips

Bruk ferske ingredienser.

Ikke skj¥ar maten for smEtt. Fyll
bredden i den store matetrakten
ganske full. Dette forhindrer

at maten glir sideveis ved
prosessering.

Alternativt bruker du den lille
pCEfyllingstrakten.

NCEr du bruker julienne-platen
plasserer du tynne ingredienser
horisontalt.

NCr du skj¥rer eller river: mat
plassert stEende blir kortere enn
mat som plasseres liggende.

Etter bruk av en skj¥areplate vil det
alltid v¥re igjen litt rester pCE platen
eller i maten.

rengj¢ring

® S| alltid av og koble fra fér
du fierner tilleggsutstyret fra
kj¢, kkenmaskinen.

® Demonter tilleggsutstyret helt fér
rengjé.ring.

® |kke legg koplingen i vann B t¢rk
over den med en fuktig klut.
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Vask gjenv¥rende deler i
varmt sCEpevann, og t¢rk
skikkelig. V¥ar forsiktig da
bladene og kutteplatene er
skarpe. Alternativt vasker du i
oppvaskmaskinen (kun ¢verste
stativ). IKKE HA KONTAKTEN |
OPPVASKMASKINEN.

service 0og
kundetjeneste

Hvis du har problemer med GE

bruke tilbeh¢ ret, m@E du g til
www.kenwoodworld.com f¢r du
kontakter oss for hjelp.

® Vennligst merk at produktet

ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter
angEende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der
produktet ble kj¢ pt.

Hvis Kenwood-produktet ditt

har funksjonssvikt eller du finner
defekter p(E det, mE du sende
eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du
finner oppdatert informasjon om
hvor ditt n¥%armeste autoriserte
KENWOOD-servicesenter er, pE
www.kenwoodworld.com eller p(E
nettstedet for landet ditt.

Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
Laget i Kina.



Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta nSet kuvitukset

turvallisuus

e Lue nSmS ohjeet huolella ja sSilytS ne
my3hempSS tarvetta varten.

e Ole varovainen, sillS terSt ja leikkuulevyt
ovat erittSin terSviSPitele terSS sen
ylSosasta koskettamatta itse terSSn
kSyttSessSsi tai puhdistaessasi
SitS.

e Irrota hienonnusterS ennen ainesten
kaatamista pois kulhosta.

e PidS kSdet ja keittivSlineet poissa
kulhosta, kun yleiskoneen pistoke on
pistorasiassa.

e €IS koskaan paina ruokaa systtSsuppiloon
sormien avulla. SystS ainekset laitteen
mukana toimitetun painimen avulla.

e Sammuta virta ja irrota pistoke rasiasta:
o ennen osien kiinnittSmistS tai irrottamista
o kSyt3n jSlkeen
o ennen puhdistusta

e €IS koskaan avaa kantta, ennen kuin terS
tai leikkuulevy on pysShtynyt kokonaan.

e Kun kSytSt viipaloimis-, raastamis-
tai juliennelevyS, SIS anna kulhon
tSyttyS levyyn saakka. TyhjennS kulho
sSSnn3llisesti.

e Kun kSytSt veitsiterSS, SIS anna kulhon
tSyttyS siinS nSkyvSn Max-merkin
ylSpuolelle.

e €IS koske liikkuviin osiin.

e €IS yritS painaa vSkisin ruokaa
systtSsuppiloon B tSmS voi vahingoittaa
lisSlaitetta.

e €IS murskaa jSSkuutioita tai muita kovia
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ruoka-aineita, kuten mausteita, sillS ne
voivat vaurioittaa lisSlaitteen.

€1S sekoita hiennonnusterSn avulla raskaita
kuormia, kuten leivontataikinaa, sillS se voi
vaurioittaa lisSlaitetta tai yleiskonetta. KSytS
yleiskoneen taikinakoukkua.

€1S sekoita kuumia aineosia

kulhossa. Anna niiden jSShtyS
huoneenlSmpsisiksi ennen

kSsittelemistS.

€1S sekoita nestemSisiS aineita, sillS ne
voivat vuotaa kannen alta. KSytS sen sijaan
tehosekoitinta.

€1S kSytS kantta yleiskoneen
kSynnistSmiseen tai sammuttamiseen vaan
virtapainiketta tai nopeudensSSdintS.
Yleiskoneen varusteen vSSrinkSytts voi
aiheuttaa loukkaantumisen.

Jos lisSlaitetta kSytettSessS kone tSrisee
likaa, alenna nopeutta tai pysSytS kone ja
tyhjennS kulhon sisSIts.

€1S koskaan kSytS viallista lisSlaitetta.
Tarkistuta tai korjauta lisSosa. LisStietoja on
kohdassa Huolto ja asiakaspalvelu.

Yleiskoneen kSyttSohjeessa on lisStietoja
turvallisuudesta.
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ennen Kenwood-lisSlaitteen
kSyttSmistS
® Poista kaikki pakkausmateriaali
mukaan lukien hienonnusterSn
muoviset terSnsuojuksetOle
varovainen, sillS terSt
ovat erittSin terSviS.  HeitS
nSmS suojukset pois, sillS niiden
tarkoituksena on vain suojata terSS
valmistuksen ja kuljetuksen aikana.
® Pese osat kohdan Opuhdistus®
mukaisesti.

selite

I systtSpainimet: suuri ja pieni
systtSsuppilo
# lisSlaitteen kansi
$ kahva
hienonnusterS
& lisSlaitekulho
' liitin
( leikkuulevyt
1 erittSin hieno raastamislevy
2 hieno raastamislevy
3 karkea raastamislevy
4 ohut viipalointilevy
5 paksu viipalointilevy
6 julienne-suikalointilevy

hienonnusterS
KSytS nopeudella 2-5

KSytS hienonnusterSS raaOan tai
kypsennetyn lihan, keitettyjen
munien, vihannesten ja
pShkingiden hienontamiseen ja
pateiden ja dippikastikkeiden
valmistamiseen. Voit kSyttSS
sitS myss leivSn ja keksien
murentamiseen. SillS voi my3s
valmistaa murotaikinoita ja
murupSSllysteitS.
enimmSismSSrSt

® murotaikina (jauhojen paino) 400 g

liha 500 g

® €IS koskaan tSytS kulhoa yli max-
merkinnSn.
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hienonnusterSn kSytt$

1

2

3

4

Aseta yleiskone tyStasolle siten,
ettS nopeudensSSdin osoittaa
eteenpSin.

Irrota suuren nopeuden aukon
kansi) .

Aseta liitin 1Sht33n ja lukitse
kSSntSmSIIS mystSpSivSSn.
Aseta kulho liitSntSSn siten, ettS
kahva osoittaa kohti yleiskoneen
takaosaa. Lukitse kSSntSmSIIS
mystSpSivSSn.

KiinnitS hienonnusterS kulhoon.
Aseta se paikoilleen kSSntSmSIIS ja
tySntSmSIIS alaspSin tarvittaessa.
KSsittele hienonnusterSS
varovasti, sillS terSt ovat

erittSin terSviS. PidS kiinni
kahvasta.

Pilko ruoka-aineet ja aseta ne
kulhoon varmistaen, ettS ne
jakautuvat tasaisesti.

Aseta kulhon kansi paikalleen
asettamalla systtSputki kahvan
taakse ja lukitse se paikalleen
painamalla alaspSin ja kSSntSmSIIS
my3tSpSivSSn. Kansi voidaan
asettaa neljSSn eri asentoon.
Jos kansi on vaikea asettaa
paikalleen, irrota varuste

ja anna yleiskoneen kSydS
hetken aikaa. Aseta varuste
takaisin paikalleen.

Aseta systtSpainimet.

KSynnistS laite ja valitse nopeus.
KSsittele, kunnes halutut tulokset
on saavutettu.

10 Sammuta laite ja irrota pistoke

seinSstS.

11 Irrota varuste liitSnnSstS

kSSntSmSIIS vastapSivSSn ja
nostamalla irti. Irrota lisSosa. (Irrota
kulho liittimestS pitSmSIIS kiinni
liittimen kannasta, kSSntSmSIIS
kulhoa vastapSivSSn ja nostamalla
kulhoa yI§s* . Jos kulho on vaikea
irrottaa liitSnnSstS, aseta kulho

ja liitSntS paikoilleen uudelleen.
KSSnnS lisSosaa vastapSivSSn,
kunnes se pysShtyy, ja kSSnnS
kulhoa edelleen, kunnes se irtoaa
liittimestS+ .)



vihjeitS

Leikkaa ainekset palasiksi ennen
niiden laittamista kulhoon. Liha,
leipS, vihannekset ja muut
samantyyppiset ruoka-aineet tulee
pilkkoa noin 2 cm:n kokoisiksi
kuutioiksi. Keksit tulee rikkoa
palasiksi ja lis5tS systtSsuppilon
kautta laitteen ollessa kSynnissS.
Jos haluat soseuttaa keiton, valuta
ainekset ja lisSS kiinteSt ainekset
kulhoon. Soseuta ainekset ja lisSS
ne takaisin nesteeseen.

Taikinoita tehdessS kSytS
jSSkaappikylmSS rasvaa, joka

on kuutioitu 2 cm:n paloiksi.

Laita jauhot rasvan joukkoon

ja anna sekoittua, kunnes seos
muuttuu murumaiseksi. LisSS
vettS vShitellen systtSsuppilon
kautta, kunnes seos muuttuu
taikinamaiseksi. Katkaise virta, kun
ainekset on sekoitettu.

Ole varovainen, ettet kSsittele
ruoka-aineita liikaa kSyttSessSsi
hienonnusterSS.

KSytS kakkutaikinoiden
vatkaamiseen vatkauskulhon
K-sekoitinta B saat paremmat
tulokset.

leikkuulevyt

KSytS yleensS nopeutta

1 tai 2.

Jos tarvitaan enemmSn tehoa,
valitse nopeus 3.

KSytS viipalointi- tai raastinlevyS
hedelmien, vihannesten ja juuston
viipalointiin tai raastamiseen.
KSytS suikalointilevyS vihannesten
(esimerkiksi perunoiden) ja
porkkanat.

huomautus B €IS tSytS kulhoa
leikkuulevyyn asti: tyhjennS kulho
sSSnnsllisesti.

Pakkaus sisSItSS seuraavat

levyt. Ne voidaan tunnistaa
levyyn merkityn numeron avulla
seuraavasti:

Levy nro 1 D erittSin hieno
raastamislevy ja rostiperunoiden
raastamiseen.
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Levy nro 2 D hieno raastinlevy.
Juuston, suklaan, péhkinéiden ja
kovien hedelmien tai vihannesten
raastamiseen.

Levy nro 3 D karkea raastinlevy.
Juuston ja kovien hedelmien tai
vihannesten raastamiseen.

Levy nro 4 D ohut suikalointilevy.
Juuston ja kovien hedelmien tai
vihannesten raastamiseen.

Levy nro 5 B paksu
suikalointilevy. Juuston ja kovien
hedelmien tai vihannesten
raastamiseen.

Levy nro 6 B suikalointilevy.
Leikkaa ranskanperunat ja ainekset
patoihin, salaatteihin ja dippeihin
(esimerkiksi porkkanat, omenat ja
pSSrynSt.)

leikkuulevyjen kSytt3

1 Aseta yleiskone tyStasolle siten,

ettS nopeudensSSdin osoittaa
eteenpSin.

Irrota suuren nopeuden aukon
kansi) .

Aseta liitin 1Sht33n ja lukitse
kSSntSmSIIS mystSpSivSSn.
Aseta kulho liitSntSSn siten, ettS
kahva osoittaa kohti yleiskoneen
takaosaa. Lukitse kSSntSmSIIS
my3tSpSivSSn.

Valitse haluamasi leikkuulevy ja
aseta se liittimeen D sen voi asettaa
vain yhteen asentoon. TerSn
numeron tulee osoittaa ylSspSin.
KSsittele leikkuulevyjS

varovasti, sillS ne ovat

erittSin terSviS. PidS kiinni

levyn kahvasta.

Aseta kulhon kansi paikalleen
asettamalla systtSputki kahvan
taakse ja lukitse se paikalleen
painamalla alaspSin ja kSSntSmSIIS
mystSpSivSSn. Kansi voidaan
asettaa neljSSn eri asentoon.
Jos kansi on vaikea asettaa
paikalleen, irrota varuste

ja anna yleiskoneen kSyd$
hetken aikaa. Aseta varuste
takaisin paikalleen.



Valitse halutun kokoinen
systtSsuppilo. SysttSpainimessa
on pienempi systtSsuppilo erillisten
tai ohuiden palojen kSsittelyS
varten.

pienen systtSsuppilon kSytts
Ty3nn$ ensin suuri systtSpainin
systtssuppilon sisSSn,

suuren systtSsuppilon kSytts
KSytS molempia systtSpainimia
yhdessS- .

SystS ruoka systtSsuppiloon.
KSynnistS laite ja paina alas
tasaisesti tysntimellS £51S
koskaan ty3nnS sormiasi
systtSputkeen.

Kun tySvaihe on valmis, tySntimen
nostaminen ja laskeminen voi
auttaa vShentSmSSn leikkuulevyyn
iSSvSn ruoan mSSrSS.

10 Sammuta laite ja irrota pistoke

seinSstS.

11 Irrota varuste liitSnnSstS

kSSntSmSIIS vastapSivSSn ja
nostamalla irti. Pura varuste.

(Voit irrottaa kulhon liitSnnSstS
tarttumalla litSnnSn pohjaan,
kSSntSmSIIS kulhoa vastapSivSSn
ja nostamalla sen irt* . Jos kulho
on vaikea irrottaa liitSnnSstS,
aseta kulho ja liitSntS paikoilleen
uudelleen. KSSnn$ asetelmaa

vastapSiv3Sn, kunnes se pysShtyy.

Voit irrottaa kulhon liitSnnSstS
kSSntSmSIIS kulhoa edelleen .)
vihjeitS

KSytS tuoreita raaka-aineita.

€IS paloittele ruoka-aineita liian
pieniksi paloiksi. TSytS suuri
systtSsuppilo leveyssuunnassa
melkein tSyteen. NSin estetSSn
ruoka-aineiden liukuminen vinoon
kSsittelyn aikana.

Voit kSyttSS myss pientS
systtSputkea.

Kun kSytSt suikalointilevyS, aseta
ohuet ainekset vaakatasoon.
Viipaloitaessa tai raastaessa:
pystyyn asetetut ruoka-ainekset
leikataan lyhyemmiksi kuin
vaakatasoon asetetut ainekset.
Leikkuulevyn kSytsn jSlkeen
levyyn tai ruokaan jSS aina pieniS
leikkuutShteitS.
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puhdistus

Sammuta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta aina ennen laitteen
irrottamista yleiskoneesta.

Pura laite osiin ennen
puhdistamista.

€IS koskaan upota liitintS veteen.
Pyyhi se puhtaaksi kostealla liinalla.
Pese muut osat saippualla
ISmpimSssS vedessS ja kuivaa
ne hyvin. Ole varovainen,

sillS terSt ja leikkuulevyt ovat
terSviS. Voit myss pestS osat
astianpesukoneessa (vain
yIShyllylIS)ELE PESE LIITINTE
ASTIANPESUKONEESSA.

huolto ja asiakaspalvelu

Jos laitteen kSyttSmisen
aikana ilmenee ongelmia,

siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com ennen
avun pyytSmistS.

Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu
tai siihen tulee toimintahSiris,
toimita tai IShetS se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon.
L8ydSt IShimmSn valtuutetun
KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.



TYrkee
Okumaya baElamadan Snce $n kapa™d a=6n6z ve as6klaydcd resimlere bakéndz

gYvenlik Snlemleri

e Bu talimatlard dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullandmlar iein saklayon.

e Bdeaklar ve kesme diskleri sok keskindir,
dikkatli tutun. Tutarken ve temizlerken
kesici kenardan uzak durarak
tepesinden parmak uelardndzla tutun.

e ana ! 0 yiyecek doldurmadan Snce kesme
bdeal 6Nd her zaman «dkardnoz.

e Mutfak robotu gYe sa! laydcdya balGyken
ellerinizi ve aygotlaron6zo kaseden uzak
tutun.

e Yiyecekleri asla parmaklarYnYzla gYda
giriRinden aRaUY itmeyin. Bu iR isin
mutlaka gYda iticisini/lerini kullanYn.

e ARaUYda sayYlan iRlemleri ancak cihazy
kapattYktan ve fiRini «ektikten sonra yapYn:
O parea takmadan ya da sSkmeden Snce
o kullanYmdan sonra
o temizlemeden Snce

e Bojeak veya kesme diski tamamen durana
kadar kapa! 6 ekten aydrmaydn.

e Dilimleme/rendeleme veya jYlyen
disklerini kullandrken, kasenin kesme
diskine kadar dolmasdna izin vermeyin:
dYzenli olarak bo"alton.

e Bgea 6 kullandrken kase Yzerinde
i"aretlenmi" Maks seviyesinin YstYnde
doldurmayon.

e Hareketli parealara dokunmayon.

e (GOdalar® ieeri itmek isin asla & 0rd
gYe uygulamaydn D ek pareaya zarar
verebilirsiniz.
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KYp buz ya da baharat gibi sert yiyecekler
kullanmay6ndz. Bu tYr yiyecekler ek
pareaya hasar verebilir.

Ekmek hamuru gibi kard 6k d 6r yYklerle
bdeal 6 kullanmaydn aksi takdirde

ek pareaya veya makineye zarar
verebilirsiniz. Mutfak makinesi isindeki
hamur kancasond kullanon.

Kase isinde asla s6cak malzemeleri

kard térmaydn, 1 lemeden Snce oda
sOcakl@ 6na gelmesini bekleyin.

Kapaktan s6zontd olabileda isin s6vo
malzemeleri .ekmeyin. Bu amas i¢in
uygun bir blender vardor.

Mutfak robotunuzu «ald’térmak isin kapa! &
kullanmayon, her zaman asma/kapama
d¥! mesini kullandn.

Mutfak robotu parealaronon yanld
kullandmo yaralanmalara yol aeabilir.

Bu ek pareayd kullanGrken aygotta 'adro
bir titre" im olursa ya h6z6nd azaltdéndz ya
da aygotd durdurunuz ve isindeki iserikleri
bo" altdndz.

Hie bir zaman hasarld ek parea
kullanmay®n. Kontrol ya da tamir ettirin.
bkz. Oservis ve m¥teri hizmetlerO.

Di! er gYvenlik uyard6lardd isin ana
mutfak robotunuzun talimat kitap+6® 66na
ba"vurun.

Kenwood eklerinizi ® Ek parealardn yokanmaso isin
kullanmadan $nce Otemlzllk() b§|YmYne bakonoz.
Kesme bdeal 6ndn plastik b&eak

koruyuculard dahil olmak Yzere

tYm ambalajoné a-GndBG-aklar

*ok keskin oldu " u isin *ok

dikkatli olunuz. Bu koruyucular

bdeal 6 yalndzca Yretim ve

ula"dm sdrasdnda korumak

isindir. Ambalajo a-tdktan sonra

koruyuculard atdndz.
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parealar

I bYyYk ve kYYk itici

" besleme borusu

# ek parea kapa!d

$  tutma yeri

% kesme bgea &

& ek parsacana!d

konnektsr

( kesme diskleri
1 ekstra ince rendeleme diski
2 ince rendeleme diski
3 kaldn rendeleme diski
4 ince dilimle diski
5 kaldn dilimle diski
6 jYlyen diski

kesme bdea" &
HG6z 2 ila 5 arasdnda kullandn

Kesme bgea 6nd i ya da

pi"mi" et, pi*mi" yumurta,

sebze, yemi", pate, soslara
banddrdlacak yiyecekleri kesmek
i*in kullandndz. Ayrdca, ekmek ve
biskYvi kdrontdsd elde etmek isin de
kullanabilirsiniz. Bunun yandnda
hamur, yiyecek sYsY parsalard
yapmak isin kullandlabilir.

en <ok kullandm miktarlard

® hamur (un a! 6rl63) 400gr

® et, 500gr

® Hie bir zaman kase Yzerindeki
Omax0 seviykaretini a" mayon.

kesme bdeal 6ndn
kullandmo

1 Mutfak robotunu héz kontrolY $ne
bakacak " ekilde +al6' ma yYzeyi
Yzerine yerle"tirin.

2 YVYksek hoz «6kbkapa! 6nd
kalddrdn.

3 Konekt3rY «5k8an isine itin ve
yerine kilitleninceye kadar saat
y3nYnde sevirin.

4 Tutama! 8 mutfak robotunun
arkasona gelecek" ekilde kaseyi
konektsrYn Yzerine yerle'tirin ve
sonra saat ySnYnde eevirerek
yerine kilitleyin.

5 Boea 0 ek parea kasesine
yerle"tirin. Yerle"tirmek isin
gerekirse d3ndYn ve a"a! &
bastéronBdeaklara «ok dikkat
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edin B bdeaklar son derece
keskindir. Parmak tutucudan
tutun.

6 Goddalard dbraydn ve kasenin isine
yerle"tirin, e"it da! 6lmasodna dikkat
edin.

7 Besleme tYpYmY tutama 6n
arkasona yerlée'tirerek kapa! 6
kasenin Yzerine yerle"tirin, sonra
do! ru ittirin ve saat ysnYnde
dsndYrerek yerine kilitleyin. Kapak
dsrt farkld pozisyonda takdlabilir.

® E"er kapa" 0 yerle! tirmekte
zorluk ya ! dyorsandz, eklentiyi
«0kartdn ve mutfak robotunu
késa bir sYre isin «ald ! t6ron.
Eklentiyi yeniden takan.

8 #icileri takdndz.

9 ,ald "tdrdn ve uygun bir hdz sesin.
#tenilen sonue elde edilene kadar
i"leyin.

10 Kapatdn ve prizden ekin.

11 Saat y3nYnYn tersine d3ndYrerek
ve kalddrarak ek pareayd «0Kdan
«Okartdn. Ek pareayd ssk¥n.
(Kaseyi konektsrden «6kartmak
isin, konektsrYn tabanénd
tutun ve kaseyi saat ysnYn¥Yn
tersine d3ndYrYn ve kaldoror .
Konekt3rY kaseden aydrorken
zorluk ya'"larsandz, kaseyi ve
konektsrY «gk8a tekrar takén.
Tertibatd durana kadar saat
y3n¥Yn¥Yn tersine d3ndYr¥n, sonra
konektSrden aydrmak isin kaseyi
d3ndYrmeye devam edin + .)
faydald bilgiler

® ana ! a doldurmadan Snce
yiyecekleri kesiniz. Et, ekmek,
sebze ve benzeri yiyecekleri 2
cm.lik parealara kesiniz. Aygoton
«ald mas6 sdrasénda biskYvi gibi
yiyecekleri kdrarak besleme
bo6rusundan doldurabilirsiniz.

® orbandn kato ieeriklerini i"lemek
isin bu iserikleri sYzYnYz ve
«ana! a koyunuz. #1edikten sonra
tekrar orbaya bo" altdn6z.

® Hamur yapmak isin
buzdolabéndan ald66ndz katd
yal 6 2 cm.lik parealara b3lIYnYz.
Bunlard kéronté haline gelinceye
kadar unla kard t6rondz. Ara sGra
besleme borusundan hamur



haline gelinceye kadar yeterli su
katéndz. Malzemeler birléti! inde
cihazd kapatdn.

Kesme bgeal 8nd kulland@néz
zaman gere! inden fazla
i"lememeye dikkat ediniz.

Pasta kard tdrmak iein kardtérma
eana! 6nda K «6rpdcdy6 kullandndz.
K +0rpdcd ile daha iyi sonue elde
edebilirsiniz.

kesme diskleri

,0 "uillemisin hoz 1lila 2
kullandlor.

Daha fazla gYe gerekliyse héz6 3
yapon.

Dilimleme/rendeleme disklerini
meyveleri, sebzeleri ve peynirleri
dilimlemek veya rendelemek

isin, jYlyen diskini patates ve
havue gibi sebzeleri ve meyveleri
kesmek iein kullanén.

Snemli B Kasenin kesme diskine
kadar dolasdna izin vermeyin:
dYzenli olarak bo'altdn.

A"a! dda listelenen disk yelpazesi
paketin isinde bulunmaktador ve
her disk Yzerindeki numaralardan
a"a! 6daki" ekilde tandnabilirler:-

Disk No 1 B ekstra ince
rendeleme. Parmesan peyniri ve
Alman patates ksfteleri iein.

Disk No 2 B ince rendeleme.
Peynir, sikolata, kuru yemi" ve
sert meyve veya sebzeler.

Disk No 3 b kal6n rendeleme.
Peynir ve sert meyve veya
sebzeler.

Disk No 4 B ince dilim. Peynir ve
sert meyve veya sebzeler.

Disk No 5 B kal6n dilim. Peynir ve
sert meyve veya sebzeler.

Disk No 6 - jYlyen. Patates
kézartmasd, gYvee, salata ve dip
soslar isin malzemeler (havue,
elma ve armut gibi) do! rar.
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kesme disklerinin
kullandmo

1 Mutfak robotunu hdz kontrolY 3ne
bakacak "ekilde «ald'ma yYzeyi
Yzerine yerle"tirin.

YYksek hdz «3kokapa! 6nd kaldorén
) .

KonektsrY 5k8dn isine itin ve
yerine kilitleninceye kadar saat
y3nYnde sevirin.

Tutama! 6 mutfak robotunun
arkasona gelecek" ekilde kaseyi
konekt3rYn Yzerine yerle'tirin ve
sonra saat y3nYnde eevirerek
yerine kilitleyin.

#stedi! iniz kesme diskini sesin
ve konekt3r tahri! i Yzerine
yerle"tirin B sadece bir" ekilde
yerle"tirilebilir. Disk Yzerindeki
numara yukaréya bakmal6dor.
Kesme disklerini dikkatli

tutun B <ok keskindirler. Diski
parmak tutucudan tutun.
Besleme tYpYmY tutama &n
arkas@na yerle'tirerek kapa! &
kasenin Yzerine yerle"tirin, sonra
do! ru ittirin ve saat y§nYnde
dsndYrerek yerine kilitleyin. Kapak
dsrt farkld pozisyonda takdlabilir.
E" er kapa" 0 yerle! tirmekte
zorluk ya ! 8yorsandz, eklentiyi
«gkartdn ve mutfak robotunu
kosa bir sYre isin +ald ! tdron.
Eklentiyi yeniden takdn.
Kullanmak istedi! iniz besleme
borusunu seviniz. #ici, kY*Yk
parealar6 ya da ince ierikleri
i"lemek isin kYeYk bir besleme
borusu ieerir.

kY+Yk besleme borusunun
kullandma

...nce bYyYk iticiyi besleme
borusuna koyunuz ,

bYyYk besleme borusunun
kullandmé

Her iki iticiyi birlikte kullandndz .
#tedi! iniz yiyece! i besleme
borusuna koyunuz.

,ald "toron ve itici ile &it " ekilde
ittirin B parmaklar6ndz6 asla
besleme tYpY isine sokmaydn.



® {#'lemenin bitmesinin ardéndan,
iticiyi bir kas kez indirip kaldérmak
kesme diski Yzerinde kalan goda
miktardndn azalmasdna yarddmcd
olur.

10 Kapatdn ve prizden eekin.

11 Saat y3nYnYn tersine d3ndYrerek
ve kalddrarak ek parsayd *oKdan
«Okartdn. Ek parsayd sskYn.
(Kaseyi konektSrden dkartmak
isin, konektsrYn tabanénd
tutun ve kaseyi saat y3nYn¥Yn
tersine d3ndYrYn ve kaldorom .
KonektsrY kaseden aydrorken
zorluk ya"larsandz, kaseyi ve
konekt3rY «6kda tekrar takén.
Tertibatd durana kadar saat
y3nYnYn tersine d3nd¥Yr¥n, sonra
konektSrden ay6rmak isin kaseyi
dsndYrmeye devam edin + ).
faydald bilgiler

® Her zaman taze yiyecek
kullandndz.

® Yiyecekleri «ok kYsYk parsalar
halinde kesmeyiniz. BYyYk
besleme borusunu yiyecekle
iyice doldurunuz. BSylece, i"lem
sbras6nda yiyeceklerin aygdttan
etrafa sa*6lmasd Snlenir.
Alternatif olarak kYsYk tYpY
kullandn.

® JYlyen diskini kullanérken,
malzemeleri yatay yerle"tirin.

® Dilimlerken veya rendelerken:
Dik yerle"tirilen yiyecekler yatay
yerle"tirilen yiyeceklerden daha
kdsa sOkar.

® Bir kesme diskini kullanddktan
sonra, diskin Yzerinde veya
yiyece! in isinde daima bir parea
atok olacaktor.

temizlik

® #ave Yniteleri mutfak robotundan
«d6karmadan Snce robotu daima
kapatddn ve fiini eekin.

® #Have Yniteyi temizlemeden 3nce
tYm parsalar66n66 aydoré6n.

® Konnekt3rY asla suya

dalddrmaydn, Yzerini 6slak bir bezle

silin.

® Kalan bYtYn parsalard sdcak
sabunlu suda y8kaydn, sonra
hemen kurulaydn. Boeaklar
ve kesme diskleri sok keskin
oldu! undan dikkatli olun. Veya
bula" 6k makinesinde y6kaydn
(sadece Yst kdsm8)KONEKT...Rt
BULA#IK MAK NESSNDE
YIKAMAYIN.

servis ve mY"teri
hizmetleri

® Eklentinizin «ald'mas? ile ilgili
herhangi bir sorun ya"arsandz,
yarddm istemeden Snce
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

® |Ytfen unutmaydn, Yr¥n Yr¥nYn
sat6ldBo Yikedeki meveut tYm
garanti ve tYketici haklard ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti
kapsamdndador.

® Kenwood Yr¥nYnYz ardzalandrsa
veya herhangi bir kusur
bulursandz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine gSnderin veya
g5tYrYn. Size en yakdn yetkili
KENWOOD Servis Merkezinin
g¥Yncel bilgilerine ula’ mak isin
www.kenwoodworld.com adresini
veya Ylkenize $zel web sitesini
ziyaret edin.

® Kenwood taraféndan#giltereOde
dizayn edilmi" ve geli"tirilmi" tir.
® inOde VYretilml'tir.
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iesky

PAed «ten’'m rozlo'te pAedn’ strinku s ilustrac’

bezpe! nost

P"el t#te si pe! liv## pokyny v tZto p*ru! ce
a uschovejte ji pro budouc’ pousit'.

No$e a krijec’ kotou! e jsou velmi

ostrZ, zachizejte s nimi opatrn#. P!i
manipulaci a "i#t$n’ je dr %e za cechyt v
horn’ " £sti, mimo ost !".

No$e vdy vyjm#te d"ve, ne$ vylijete
obsah ntdoby.

Kdy$ je p"stroj p"ipojen k naptjen’,
nestrkejte do ntdoby ruce ani kuchy%skZ
ntlin'.
Potraviny nikdy netla! te do plnic’ho
hrdla prsty. V$dy pou$vejte p“ilo$enZ
p#choval! e.

Vypn#te a vytthn#te ze zisuvky:

o p"ed nasazovin’m nebo sn’'min'm d’l &
o po pousit’

O p'ed ! t#n'm

Nesundivejte z p"slu’ enstv’ v’ko,

dokud se no$e nebo krtjec’ kotou! zcela
nezastav’.

P"i pou$'vin’ kotou! e na krfjen’ na
plftky, strouhin’ nebo krijen’ na nudli! ky
nedovolte, aby se ntdoba naplnila a$ po
kotou! : pravideln# ji vyprazd%ijte.

P"i pou$'vin’ no$e nepl%e nad cerovéo
Max vyzna! enou na nidob#.

Nedot(kejte se pohybliv(ch ! fst'.

Netla! te potraviny do dtvkovac’

trubice p™li' velkou silou ® mohli byste
p"slu’ enstv’ po' kodit.
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Nepou$'vejte k sekin’ kostek ledu ani
jin(ch tvrd(ch potravin, nap". ko"en’,
proto$e ty mohou p"slu’ enstv’ po' kodit.
Nepou$'vejte no$e k m’chin’ t#$k(ch
sm#s’, jako je chlebovZ t#sto, jinak
m&$ete p'slu’ enstv’ nebo p'stroj

po' kodit. Pousijte hn#tac’ hik v
kuchy%skZm spot'ebi! i.

V ntdob $ nemixujte horkZ ingredience.
Pled zpracovin'’m je nechte
vychladnout na pokojovou teplotu.
Nem’chejte tekutiny, proto$e by mohly
vytZkat kolem v’ka. Pro tento o¢el je k
dispozici mixZr.

K ovltdtn’ kuchy%skZho robota
nepou$'vejte v’ko, v$dy pou$'vejte hlavn’
vyp'na! nebo ovlada! rychlosti.
NesprivnZ pou$'vin’ kuchy %skZho robota
m&$e zp&sobit zran#ni.

Kdyby se stalo, $e se p"i u$'vin’ tohoto
p"slu’ enstv’ objev’ nadm#rnZ vibrace,
sni$te rychlost nebo p™stroj zastavte a
vyjm#te obsah.

Nepou$'vejte po' kozenZ p”slu' enstv’.
Nechte je zkontrolovat nebo opravit. Viz
dservis a pZ e o ztkazn’kyO.

Dal' ' bezpe! nostn’ varovin’ viz nfvod
na pou$'vin’ hlavn’ho kuchy %skZho
spot“ebi! e.
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p'ed pou %t'm nistavce
Kenwood

® Sejmite v' echny obaly
v! etn# plastov( ch kryt& no$&
Postupujte opatrn  $, proto %
no% jsou velmi ostrZ. Tyto
obaly by se m#ly zlikvidovat,

proto$e chrin’ no$e pouze b#hem

v(roby a p"epravy.
® Omyjte sou! fstky, viz !i' t#n’

popis
I tlalky: velkt a malt
divkovac’ trubice
# Vv’ko pro p"slu’ enstv’
$ oechyt
no$e
& nifdoba pro p"slu’ enstv’
spojka
( krfjec’ kotou! e
1 kotou! na velmi jemnZ
strouhfn’
2 kotou!
3 kotou!
4 kotou!
5 kotou!
6 kotou!
no%
Pou%vejte na rychlost 2 a %5
No$e pou$'vejte k sekin’
syrovZho i va'enZho masa,
va'en(ch vajec, zeleniny,
o"ech&, pa' tik a krZm& nebo
ke zpracovin’ chleba !i pe!iva
na strouhanku. Lze je rovn#$
pou$'vat pro p”pravu mou! n’k&
a peliva s jemnou k&rkou a
drobenkov( ch topping&

na jemnZ strouhtn’
na hrubZ strouhtn’
na tenkZ plitky

na silnZ plitky

na krijen’ na nudli! ky

maxim¥In’ kapacita

® t#sto na mou! n’ky (hmotnost
mouky) 400 g

® maso 500 g

® Nep“ekra! ujte cerovéeamaxO
vyzna! enou na nidob#.

jak pou$'vat no$e

1

N

3

~

©

Um’st#te p™'stroj na pracovn’
plochu tak, aby regulitor rychlosti
sm#"oval dop“edu.

Sundejte kryt p"pojky pro
vysokorychlostn’ p™slu’ enstv’ ) .
Nasa) te spojku na v(stup a

oto! te ve smiru hodinov(ch

ru! il ek, dokud nezaklapne.
Um’st#te ntdobu na spojku

tak, aby dr$adlo sm#"ovalo
dozadu, pak oto! en’'m ve sm#ru
hodinov(ch ru!i! ek zajist#te.
Vlo$te no$e do nfdoby na

p"slu’ enstv’. V p"pad# pot'eby
usa) te oto! en'm a zatla! en'm
dol& S no%zach}zejte opatrn $
D jsou velice ostrZ. Dr %e je
horn’ " fst bez ost !".

Nakritjejte suroviny a rovnom#rn#
je vio$te do m'sy.

Nasa) te v’ko na nidobu tak,

$e dfvkovac’ trubici um'st'te za
dr$adlo, zatla! 'te dol& a oto! en'm
ve smi#ru hodinov(ch ru! il ek
zajist'te. V’ko Ize nasadit ve
I'ty"ech r&n(ch polohtch.

Pokud v’ko nelze nasadit,

sejm $te p!'slu #enstv’ a

p!'stroj kritce zapn $te. Pak
p!'slu#enstv’ znovu nasa &te.
Upevnttte tla! ky.

Zapnite a zvolte vhodnou
rychlost. Mixujte, dokud
nedosthnete po$adovanZho

v( sledku.

10 Vypn#te a vytthn#te ze zfsuvky.

11 Sejm#te p"'slu’ enstv’ z p

70

pojky
tak, $e j'm oto! 'te proti sm#ru
hodinov(ch ru!i! ek a zvednete.
P"slu' enstv’ rozeberte. (N+dobu
z p"pojky odpoj'te tak, $e
podr$te ztkladnu p"pojky a
nidobou oto! 'te proti sm#ru
hodinov(ch ru!i! ek a zvednete

* . Pokud je odpojen’ spojky od
ntdoby obt'$nZ, nasa) te ntdobu
a spojku znovu na p"pojku. Oto! te
sestavou proti sm#ru hodinov(ch
ru! i ek, dokud se nezastav’, pak
nidobou oto! te dile, abyste ji
odpojili od p"pojky + .)



pokyny

Ne$ potraviny um’st'te do nfdoby,
nejd"ve je rozkrijejte. Maso,
chiZb, zelenina a dal' ’ potraviny
s obdobnou stavbou by m#ly b(t
nakrtjeny na kostky p“ibli$n#

o velikosti 2 cm. Su' enky by
m#ly b(t rozlim#ny na kostky a
p"id¥viny do dfvkovac’ trubice za
chodu p"stroje.

Chcete-li mixovat polZvky,
nechte p"sady okapat a vio$te

je do nidoby v pevnZm stavu.
Zpracujte je, a pak je vraOte do
tekutiny.

Kdy$ p“ipravujete mou! n’ky,
pousijte tuh( tuk z lednice
rozkrijen( na kostky o velikosti

2 cm. Mixujte s moukou, dokud
nedosthnete konzistence
chlebovZ st"dy. Postupn# p'idejte
dfvkovac’ trubic’ dostate! nZ
mno$stv’ vody, aby vzniklo t#sto.
Vypn#te, jakmile se ingredience
prom’'chaj’.

Dbejte na to, abyste p"i u$vin’
no$& nezpracovivali p*sady p"li'
dlouho.

Pro mixovin’ kol$!& a buchet
posijte K metlu v mixi$n’ nfdob#
b dosthnete lep 'ch v(sledk&

krtjec’ kotou "e

Pro v $t#inu operac’ pou %vejte
rychlosti 1 a %2.

Pokud je pot"eba vy" ’ v(kon,
zvy' te na rychlost 3.

Kotou! na krfjen’ na plftky/
strouhfn’ pou$ijte na krfjen’ nebo
strouhin’ ovoce, zeleniny a s(ra
a kotou! na krijen’ na nudli! ky
pous$ijte na krijen’ zeleniny, nap".
brambory a mrkev.

d' le%tZ B Nedovolte, aby

se nidoba zaplnila do v(* ky
krfjec’ho kotou! e: pravideln# ji
vyprazd%ijte.
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Sou! tst’ balen’ je "ada kotou!&
uveden(ch n'$, kterZ Ize rozeznat
podle !’sel uveden(ch na ka$dZm
kotou! i:-

Kotou " ". 1 B velmi jemnZ
strouhfn’. Vhodn( na parmezin
a brambory na bramborovZ
knedl’ky.

Kotou " ". 2 B jemnZ strouhtn’.
Vhodn( na s(r, ! okolfdu, o"echy
a TvrdZ ovoce !i zeleninu.

Kotou " ". 3 B hrubZ strouhin’.
Vhodn( na s(r a tvrdZ ovoce !i
zeleninu.

Kotou " ". 4 D tenkZ plttky.
Vhodn( na s(r a tvrdZ ovoce !i
zeleninu.

Kotou " ". 5 B silnZ plitky.
Vhodn( na s(r a tvrdZ ovoce !i
zeleninu.

Kotou " ". 6 B krfjen’ na nudlil ky.
Vhodn( na brambory na hranolky
a ingredience pro du' en’, salfty
a omi! ky (nap". mrkev, jablka a
hru' ky.)

pou$'vin’ krijec’ch
kotou!&

1

Um’st#te p™'stroj na pracovn’
plochu tak, aby regulftor rychlosti
sm#"oval dop"edu.

Sundeijte kryt p"pojky pro
vysokorychlostn’ p"'slu’ enstv’ ) .
Nasa) te spojku na v(stup a

oto! te ve sm#ru hodinov(ch

ru! il ek, dokud nezaklapne.
Um’st#te ntdobu na spojku

tak, aby dr$adlo sm#"ovalo
dozadu, pak oto! en’'m ve sm#ru
hodinov(ch ru!i! ek zajist#te.
Vyberte po$adovan( krtjec’
kotou! a um’st#te jej na p"’pojku
b Ize jej nasadit pouze jedn’'m
zp&sobem. * ’slo uvedenZ na
kotou! i by m#lo sm#"ovat nahoru.
Zachtzejte s krfjec’'mi kotou "i
opatrn $ D jsou velmi ostrZ.
Kotou " e dr%e za st!edov (
cechyt.



6 Nasa) te v’ko na ntdobu tak,
$e divkovac’ trubici um’st'te za
dr$adlo, zatla! 'te dol& a oto! en'm
ve smi#ru hodinov(ch ru! il ek
zajist'te. V'ko Ize nasadit ve
I'ty"ech r&n(ch polohtch.

® Pokud v'ko nelze nasadit,

sejm $te p!'slu #enstv’ a

p!’stroj kritce zapn $te. Pak

p!'slu #enstv’ znovu nasa &te.

Zvolte dfvkovac’ trubici, kterou

budete cht't pou$'vat. Tla! ka

obsahuje men'’ dfvkovac’ trubici

pro zpracovin’ jednotliv(ch

kousk& nebo drobn(ch p"pravk&

jak pou %wvat malou dfvkovac’

trubici

® Nejprve vio$te do dfvkovac’
trubice velkou tla!' ku , .
jak pou %vat velkou dfvkovac’
trubici

® PouSijte ob# tla! ky soul asn# - .

Vlo$te potraviny do divkovac’

trubice

Zapn#te a rovnom#rni# tla! te

dol& pomoc’ tla! ky B nikdy do

dfvkovac’ trubic nestrkejte

prsty.

® Kdy$ na konci pou$it’ kotou! e
pirkrit pohnete tla! kou nahoru
a dol& m&$%e to pomoci sn’$it
mno$stv’ potraviny zachycenZ na
kr¥jec’m kotou! i.

10 Vypn#te a vytthn#te ze zEsuvky.
11 Sejm#tte p™'slu’ enstv’ z p"'pojky
tak, $e jm oto! 'te proti sm#ru
hodinov(ch ru!i! ek a zvednete.

P"slu' enstv’ rozeberte. (Nf¥dobu
ze spojky odpoj'te tak, $e podr$te

ztkladnu p"'pojky a nfdobou
oto! 'te proti sm#ru hodinov(ch
ruli ek a zvednete * . Pokud

je odpojen’ spojky od ntdoby
obt'$nZ, nasa) te ntdobu a
spojku znovu na p"pojku. Oto! te
sestavou proti sm#ru hodinov(ch
ru! il ek, dokud se nezastav’, pak
nidobou oto! te dtle, abyste ji
odpojili od spojky + .)

~

[ee]

©

pokyny

® Pou$veijte ! erstvZ potraviny.

® Nekrijejte potraviny na p”li* malZ
kousky. Velkou dfvkovac’ trubici
napl%e po celZ ' i tak, aby byla
dostate! n# pInt. T'm se zabrin’
klouztn’ j'dla po st#nfch b#hem
zpracovin'.
P"padn# pousijte malou
divkovac' trubici.

® P'i pou$'vin’ kotou! e pro krijen’
na nudli! ky vkltdejte tenkZ
ingredience vodorovn#.

® P'i krfjen’ na plitky nebo
strouhin’: potraviny vio$enZ
kolmo budou nakrfjeny na men'’
kousky ne$ potraviny vio$enZ
vodorovn#.

® Po pous$it’ krtjec’ho kotou! e na
n#m nebo na potravin# v$dy
zbude men' ' mno$stv’ odpadu.

Hi' t#n’

® Ped odpojen’m adaptZru v$dy
vypn#te a odpojte kuchy¥%sk(
spotebi! od elektrickZ ztsuvky.

® Pred !i' t#n'm adaptZr zcela
rozlo$te.

® Zistr! ku naptjec’ho kabelu
nikdy nepono"ujte do vody, ani ji
neot’rejte vihk(m had"kem.

® Zh(vaj'c’ ! sti omyjte v teplZ
vod# se saponitem, pak d&kladn#
osu' te. Dfvejte pozor, proto$e
nos$e a krfjec’ kotou! e jsou ostrZ.
P"padn# umyjte v my! ce (pouze
v horn’ p"ihrtdce). P) éPOJKU V
MY* CE NEMYJTE.
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Servis a cedgba

® Pokud p'i pou$'vin’ nistavce
naraz'te na jakZkoli problZmy,
p"ed vy$tdin'm pomoci nav' tivte
strinky www.kenwoodworld.com.

® Upozor%ujeme, $e na vi' v(robek
se vztahuje zfruka, ktert je v
souladu se v' emi ztkonn(mi
ustanoven’mi ohledn# v' ech
existuj'c’ch ztrul n’ch priv a
priv spot“ebitel& v zemi, kde byl
v(robek zakoupen.

® Pokud se vi' v(robek Kenwood
poroucht nebo u n#j zjist'te
ztvady, za' lete nebo odneste
jej pros'm do autorizovanZho
servisn’ho centra KENWOOD.
Aktutin’ informace o nejbli$' 'm
autorizovanZm servisn’m centru
KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na
webu spole! nosti Kenwood pro
va'i zemi.

® Zkonstruovino a vyvinuto
spole! nost’ Kenwood ve VelkZ
Brittnii.

® Vyrobeno v * 'n#.
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Magyar

A haszntlati utas'tts tbrii az elsS oldalon Ifthat—k - olvasts kSzben hajtsa ki ezt az

oldalt

biztonsig

Alaposan olvassa it ezeket az
utas'ttsokat Zs +rizze meg kZs+bbi
felhasznfltsral
A vig—kZsek Zs a vig—ttrcsik nagyon
Zlesek, —vatosan kezeljetket. A
kezelZs Zs tiszt'tts sorfn mindig a
fog—rZsznZl, felYI fogja meg azokat, a
vig—7ZIt+| ttvol.
Miel+tt az edZny tartalmit kidntenZ,
mindig vegye ki a forg—kZst.
Se a keze, se konyhai eszkszsk ne
legyenek az edZnyben, amikor a
robotgZpet feszYltsZg alt helyezi.
Soha ne az ujjaival, hanem mindig
a tartozZkkZnt mellZkelt tSm"roeddal/
tSm“rudakkal nyomja t az alapanyagot
az adagol—t3lcsZren.
Kapcsolja ki a kZszYIZket, Zs hoezza ki a
csatlakoz—dugaszt:
o az alkatrZszek behelyezZse vagy

kiemelZse eltt,
o hasznilat utfn,
O tiszt'ts eltt.
Soha ne ttvol'tsa el a fedelet a
tartozZkr—I, am’g a vig—kZs vagy a
vig—tircsa teljesen le nem #lit.
Szeletel+-, reszel+- Zs Julienne ttrcsa
hasznlatakor ne hagyja, hogy az edZny
a tfrcstig megteljen B rendszeresen
Yrtse.
A forg—kZs haszntlatakor a Max jelen ne
t3ltse teel az edZnyt.
Ne Zrjen a mozg— alkatrZszekhez.

74



Soha ne tolja tcelzott etvel a
nyersanyagot az adagol—csbe, mert
kiros'thatja a tartozZkot.

Ne hasznilja az apr't—-szeletett
jZgkocka Zs egyZb kemZny Ztelek b
pl. f, szerek b apr't¥stra, mert ezek
kiros'thatjtk a kZszYIZket.

A vig—kZst ne hasznilja sr, anyagok
(pl. kenyZrtZszta) keverZsZhez, mert
ezzel tdnkreteheti a tartozZkot vagy

a kZszVYlZket. Haszntlja a konyhagZp
dagaszt—karjit.

Soha ne keverjen az edZnyben

forr— hozztval—kat, a feldolgozts
el+tt virja meg, hogy leh , ljenek
szobah +mZrsZkletre.

Ne keverjen folyadZkokat, mert a folyadZk
a fedZInZl kisziviroghat. Erre a cZlra
turmixgZp hasznilhat—.

Soha ne a fedZllel, hanem a be/ki/
sebessZgszabtlyoz—val mk3dtesse a
kZszVY1Zket.

A robotgZp tartozZktnak helytelen
haszntlata balesetet okozhat.

Ha az Ztel feldolgoztsa k3zben

a kZszVYIZk ersen rizk—dni

kezd, kapcsoljon alacsonyabb
sebessZgfokozatra, vagy fll'tsa le a
motort, Zs vegye ki az edZny tartalmit.
Ne haszntljon sZrYIt tartozZKot.
Ellen+riztesse Zs szYksZg esetZn
jav'tassa meg. Ltsd a Oszerviz Zs
vev+szolgtlatO rZszt.

Tartsa be a konyhagZpek kezelZsi
utas'tistban taltlhat— tovibbi biztonstgi
figyelmeztetZseket!
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a Kenwood-tartozZk haszntlata
el+tt
® Tivol'tson el a kZszYIZkr+
minden csomagolist b a
forg—kZstl is vegye le a m, anyag
ZIvZd+ket. A forg—kZst mindig
—vatosan fogja meg, mert
a kZsek rendk'vYl Zlesek. A
m, anyag ZIvZd+ket dobja ki, mer
ezekre csak a kZszYIZk gyfrttsa
Zs sztl'ttsa k§zben van szYksZg.
® Mosogassa el az alkatrZszeket
(Itsd A kZszYIZk tiszt'tisa c.
rZszt).

a kZszYIZk rZszei

| nagy- Zs kismZret, tSm+rced
adagol— t8lcsZr

# fedZl

$ fog—rZsz
% forg—kZs
& edZny

forgtskszvet't+ elem
( vig—tirestk

1 extra finom reszel+tfrcsa

2 finom reszel+tircsa

3 durva reszel+tfrcsa

4 vZkonyra szeleteh ttrcsa

5 vastagra szeletel+ tfrcsa

6 Julienne tfrcsa
forg—kZs
2 7s 5 k3z5tti
sebessZgfokozaton haszntlja
A forg—kZs nyers vagytt hces,
f+t tojts, z8ldsZgek, di—fZIZk
apr'ttstra, tovibbt mirttsok
valamint zsemle- Zs kekszmorzsa

kZsz'tZsZre szolg?l. A forg—kZssel

sYtemZnytZszta Zs porhany—s
sz—rts is kZsz'thet.
maximzlis mennyisZgek
® t7szta (liszt mennyisZge) 400 g
hoes 500 g
® Soha ne IZpje tcel az edZnyen
feltYntetett &maxO szintet.

a forg—kZs haszntlata

1 Helyezze a konyhagZpet a
munkafelYletre aegy, hogy a
sebessZgszabitlyoz— etre
nZzzen.

2 Emelje le a nagysebessZg,
kimenet fedelZt) .

3 Helyezze a forgtsk3zvet't+
elemet a ny'lsra, Zs forgassa el
jobbra, am'g rigzYl.

4 Helyezze az edZnyt a
forgtskSzvet't+ elemre cegy,
hogy a fogantyce a konyhagZp
httulja felZ nZzzen, majd jobbra
elford’tva rSgz’tse.

5 Helyezze a forg—kZst az edZnybe.
SzYksZg esetZn ford'tsa el
Zs nyomja le, hogy a helyZre
kerYljsn. A forg—kZst —vatosan
kezelje, mert a kZsek rendk'v¥I
Zlesek. A forg—kZst a fog—n#l
fogja meg.

6 Darabolja fel a hozzfval—Kkat, 7s
egyenletesen eloszlatva helyezze
az edZnybe.

7 lllessze a fedelet az edZnyre
cegy, hogy az adagol— tlcsZr a
fogantyce m3gstt legyen, majd
nyomija le, Zs jobbra elford'tva
rsgz'tse. A fedZl nZgy kYIsnbsz+
flitsban szerelhet+ fel.

® Ha a fedZl nehezen illeszthet +
fel, vegye le a tartozZkot, Zs
rSvid id +re kapcsolja be a
konyhagZpet. Helyezze vissza a
tartozZkot.

8 lllessze tSm+rudakat az adagol—
t8lcsZrbe.

9 Kapcsolja be a gZpet, Zs vilassza
ki a megfelel+ sebessZget. Addig
m, k3dtesse a gZpet, am'g a
k'vint eredmZnyt el nem Zri.

10Kapcsolja ki, Zs a hfl—zati
vezetZket haezza ki a
konnektorb—I.



11 Balra elford’tva emelje ki a
tartozZkot az aljzatb—I. Szerelje
szZt a tartozZkot. (Az edZny
elttvol'tfsthoz fogja meg a
forgiskSzvet't+ elem alapjft,
majd az edZnyt ford'tsa el balra,
Zs emelje ki* . Ha nehZzsZget
okoz a forgtskSzvet't+ elemnek
az edZnyb+ val— elttvol'ttsa,
akkor illessze vissza az edZnyt
Zs a forgtskSzvet't+ elemet az
aljzatra. Ford'tsa el a szerelvZnyt
balra Ytk§zZsig, majd az edZnyt
forgassa tovibb, am’g ki nem
old—dik a forgtskszvet't elemb+l
+)

nZhtny j— tantcs

® Feldolgozts el+tt az Ztelt vigja
kis darabokra. A hcest, kenyeret,
z8ldsZgfZIZket Zs mts hasonl—
tllagce Zteleket vigja kb. 2cm-es
kocktkra. A kekszeket el+z+leg
tSrje darabokra, Zs jtr— motor
mellett, az adagol— tSlcsZren 1t
tegye az edZnybe.

® |evesek pZpes'tZsZhez sz, rje ki
a sziltrd darabokat, helyezze +ket
az apr't—-szeletetbe. A kapott
pYrZt adja hozzt a lesz rt IZhez.

® TZszta kZsz'tZsZhez haszntljon
h, t+szekrZnyb+l kivett kemZny
zsiradZkot, Zs vigja kb. 2 cm-es
kockfkra. Adja hozzt a lisztet,
Zs keverje addig, am'g a tZszta
fllaga zsemlemorzsaszer,
lesz. Az adagol— tSlcsZren 1t
folyamatosan adjon hozzi vizet
addig, am’g ltgy tZszttt nem kap.
Kapcsolja ki, amint az §sszetev+k
elkeveredtek.

® A forg—kZs haszntlata k$zben
Ygyelien arra, hogy ne keverje teel
az Ssszetev+ket.

® Pisk—tatZszta kikeverZsZhez
cZlszer, bb a kever+edZnyt Zs a
K-kever+t hasznzIni.

vig—tfrestk

A legtsbb m , velethez az

1 vagy 2 sebessZgfokozat
haszntland—.

Ha nagyobb teljes'tmZny
szYksZges, n3velje a sebessZget
a 3. fokozatra.

A szeletel+/reszel+ tfrcstkat
gyYmslcs, z3ldsZg Zs sajt
szeletelZsZre Zs reszelZsZre
hasznzlhatja, a Julienne t'pusce
ttrestval pedig z8ldsZget (pl.
burgonya Zs strgarZpa) Zs
gyYmslcsst aprthat.

fontos B Ne hagyja, hogy az
edZny a vig—ttrestig megteljen:
rendszeresen Yr'tse.

Az altbbi tfrcstk megtalflhat—k a
csomagban, Zs attrcsin Ifthat—
sztm alapjin azonos'that—k:

1. tircsa D tircsa - extra
finom reszel+. Parmezin sajt
Zs knZdlihez val— burgonya
lereszelZsZhez.

2. tfrcsa D finom reszek. Saijt,
csokol+dZ, di—, kemZny gyYmslics
vagy z8ldsZg lereszelZsZhez.
3. tfrcsa D durva reszeh. Saijt,
kemZny gyYmaéics vagy z§ldsZg
lereszelZsZhez.

4. ttrcsa D vZkonyra szeleteh.
Saijt, kemZny gyYmslcs vagy
z8ldsZg lereszelZsZhez.

5. tfrcsa D vastagra szeleteh.
Saijt, kemZny gyYmslcs vagy
z8ldsZg lereszelZsZhez.

6. trcsa B Julienne t'pusce. A
t¥rcstval hastbokra vighatja a
sYtni val— burgonyit, tovibbi
salttik, mirttsok Zs raguk
nyersanyagait (pl. strgarZpa,
alma Zs ksrte.)



a vig—ttrestk
hasznilata

1 Helyezze a konyhagZpet a
munkafelVYletre cegy, hogy a
sebessZgszabilyoz— etre
nZzzen.

2 Emelje le a nagysebessZg,
kimenet fedelZt) .

3 Helyezze a forgtsk3zvet't+
elemet a ny'lsra, Zs forgassa el
jobbra, am'g r3gzYl.

4 Helyezze az edZnyt a
forgtskSzvet't+ elemre cegy,
hogy a fogantyce a konyhagZp
httulja felZ nZzzen, majd jobbra
elford’tva rSgz’tse.

5 Vilassza ki a k'vint vig—tircsit,
Zs helyezzYk a forgtskszvet't+
elem tengelyZre B ez csak
egyfZlekZppen lehetsZges. A
ttrestn Itthat— sztm felfelZ
nZzzen. A vig—ttrestk
rendk’v¥Y| Zlesek, ezZrt ezekkel
nagyfokee ksrYltekintZssel kell
binni. A tircstt a fog—nil fogja
meg.

6 lllessze a fedelet az edZnyre
cegy, hogy az adagol— tlcsZr a
fogantyce m3gstt legyen, majd
nyomja le, Zs jobbra elford'tva
rsgz'tse. A fedZl nZgy kYIsnbsz+
flitsban szerelhet+ fel.

® Ha a fedZl nehezen illeszthet +
fel, vegye le a tartozZkot, Zs
rSvid id +re kapcsolja be a
konyhagZpet. Helyezze vissza a
tartozZkot.

7 Vtlassza ki, hogy melyik adagol—
t8lcsZrt k'vinja haszniini. A
nagymZret, tSm+rced egyben
kisebb adagol— t3lcsZrkZnt is
szolgtl a vZkony hozztval—k
adagolfsthoz.

A kisebb adagol— tSlcsZr
hasznilata

® Helyezze a nagymZret,
tSm+rudat az adagol— tSlcsZrbe
A nagy adagol— t8lcsZr
haszntlata

® A kismZret, tSm+rudat

csoesztassa a nagyobb tSmraedba,

Zs haszntlja +ket egyYtt- .
8 Tegye a feldolgozand— Ztelt az

adagol— t3lcsZrbe.

9 Kapcsolja be a gZpet, Zs a

tSm+roeddal egyenletesen

nyomja le a nyersanyagot B

soha ne nyceljon kZzzel az
adagol—cs+be.

A feldolgozis befejezZsekor a
tSm+raed ismZtelt felemelZsZvel
Zs leeresztZsZvel csskkentheti a
vig—tfresin marad— nyersanyag
mennyissZgZt.

10 Kapcsolja ki, Zs a htl—zati

vezetZket hoezza ki a
konnektorb—I.

11Balra elford’tva emelje ki a

tartozZkot az aljzatb—I. Szerelje
sz7t a tartozZkot. (Az edZny
elttvol'tfsthoz fogja meg a
forgiskSzvet't+ elem alapjit,
majd az edZnyt ford'tsa el balra,
Zs emelje ki * . Ha nehZzsZget
okoz a forgtskszvet't+ elemnek
az edZnyb+ val— elttvol'ttsa,
akkor illessze vissza az edZnyt
Zs a forgtskszvet't+ elemet az
aljizatra. Ford'tsa el a szerelvZnyt
balra Ytk§zZsig, majd az edZnyt
forgassa tovibb, am’g ki nem
old—dik a forgtsk3zvet't elemb+l
+)

nZhtny j— tantcs

Mindig friss alapanyagokat
haszntljon.

Ne vigja az Ztelt toelstgosan apr—
darabokra. Lehet+leg mindig j—I
t3ltse tele az adagol— t3lcsZrt,
mert ezzel elkerYlheti, hogy az
Ztel a vig—lap Zs a fedZl k§zZ
szoruljon.

Misik megoldtskZnt haszntlhatja
a kis adagol—csSvet.

A Julienne t'pusce tfrcsa
haszntlatakor a vZkony
nyersanyagokat v'zszintesen
helyezze el.



® SzeletelZskor vagy reszelZskor: a
fYggtlegesen elhelyezett darabok
rSvidebbre lesznek vigva, mint a
v'zszintesen elhelyezett darabok.

® A vig—tircsa hasznilata utfn
mindig marad egy kis hulladZk a
ttrestn vagy az Ztelben.

a kZszYIZk tiszt'tfsa

® Mindig framtalan’tsa a
kZszYIZket, Zs hoezza ki a dug—ijit,
miel+tt az eszkszt leszereli a
konyhagZpr+l!

® Az eszkszt teljesen szerelje le
tiszt'ts el+tt!

® A forgtsk3zvet't+ elemet soha ne
mer'tse v'zbe, hanem tSrslje ft
nedves ronggyal.

® A t3bbi alkatrZszt mossa el
meleg mosogat—szeres v'zzel,
majd alaposan szir'tsa meg.
Vigytzzon, mert a kZsek Zs
a vig—ttrestk Zlesek. Misik
megoldtskZnt mosogat—gZpben
is tiszt'that—k (csak a fels-
rekeszen).

A FORGGSK...ZVETET
ELEMET NE TEGYE
MOSOGATIGfPBE.

szerviz Zs
vev+szolgilat

® Ha birmilyen problZmit
tapasztal a tartozZk hasznilata
sortn, Iftogasson el a
www.kenwoodworld.com.
webhelyre, miel+tt seg’tsZget
kZrne.

® A termZkre garancitt villalunk,
amely megfelel az S$sszes olyan
el+rfsnak, amely a garancitlis Zs
a fogyaszt—i jogokat szabtlyozza
abban az orsztgban, ahol a
termZket vistrolta.

® Ha a Kenwood termZk
meghibtsodik, vagy btrmilyen
hibtt Zszlel, akkor kYldje el
vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkSzpontba.
A legkSzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizk§zpontok
elZrhet+sZgZt megtaltlja a
www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak magyar
verzi—jin.

® Tervezte Zs kifejlesztette
a Kenwood az EgyesVit
Kirflystgban.

® KZszYIt K'ntban.
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Polski

Przed czytaniem prosimy roz¢ogye pierwszE stron', zawierajEc ilustracje

bezpiecze- stwo

® Przeczytaj uwa. nie poni. sze instrukcje
I zachowaj je na wypadek potrzeby
skorzystania z nich przysz/oQci.

e Ostrza i tarcze tnlce sl bardzo ostre b
przy ich zdejmowaniu, zak/adaniu b1d2
czyszczeniu nale. y zachowa3 ostro. no03.
Podczas obs .ugi i mycia chwyta / je
wy.0cznie za uchwyt i nie dotyka /
kraw 1dzi tn Ocej.

e Ostrze tnlce nale.y zawsze wyj13 przed
wylaniem zawartoOci z miski.

e Gdy urzldzenie jest pod/lczone do
prldu, do miski nie wolno wk/ada3 rlk ani
przybor—w kuchennych.

e Nigdy nie wk/ada3 palc—w do podajnika.
Zawsze u. ywa3 dostarczonego
popychacza(czy).

e Wy/lczy3 urzldzenie i wyj13 wtyczk4:

O przed do/lczeniem lub wyj4ciem jakiejO
cz40ci

O po Uu. yciu

O przed czyszczeniem

e Nie zdejmowa3 pokrywy z nasadki zanim
ostrze lub tarcza tnlca ca/kowicie si4 nie
zatrzyma.

e U.ywajlc tarcz do krojenia, tarcia lub
krojenia w sfupki julienne nie dopuszcza3
do tego, by miska zape/ni/a si4 a. po
tarcz4: misk4 nale. y regularnie opr—nia3.
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U. ywajlc ostrza tnlcego, nie wype/nia3
miski powy. ej znajdujlcego si4 na niej
oznaczenia maksymalnego poziomu
sk/adnik—w (dmax0).
Nie dotyka3 cz40ci znajdujlcych si4 w
ruchu.
Nie wpycha3 sk/adnik—w do rury
podajnika na si/4 B mo. e to spowodowa3
uszkodzenie nasadki.
Nie nale. y rozdrabnia3 kostek lodu
ani innych twardych produkt—w
. ywnoOciowych, takich jak przyprawy,
gdy. mo. e to doprowadzi3 do
uszkodzenia nasadki.
Do mieszania g4stych sk/adnik—w (np.
ciasta na chleb) nie u. ywa3 ostrza b
mo. e to spowodowa3 uszkodzenie
nasadki lub robota. Do tego celu
s/u. y ko- c—wka do zagniatania ciasta,
znajdujlca si4 w wyposa. eniu robota.
W misce nie wolno miksowa /
gor Ocych sk .adnik—w D nale?y je
ostudzi / do temperatury pokojowe;j.
Nie miksowa3 sk/adnik—w gynnych,
poniewa. mogl one wycieka3 przez
szczelind wok—pokrywy. Do tego celu
przeznaczony jest blender.
Nie u. ywa3 pokrywy do obs/ugi
urzldzenia B Ju.y do tego wy/1cznie
regulator pr4dkoOci i w/1cznik.
Stosowanie nasadki w spos—b niezgodny
Z przeznaczeniem mo. e grozi3
wypadkiem.
W przypadku pojawienia si4 zbyt silnych
drga- podczas korzystania z tej nasadki
nale.y zmniejszy3 pr4dko03 lub wy/1czy3
mikser i usun13 zawarto03,
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e Nie u. ywa3 uszkodzonej nasadki. W
razie awarii odda3 j1 do sprawdzenia lub
naprawy (zob. ust4p pt. aserwis i punkty

obs/ugi klientaO).

Aby uzyska3 dodatkowe informacje
dotyczlce bezpiecze- stwa zapoznaj si4 z

instrukcjl obs/ugi.

przed u 2yciem nasadki
Kenwood
Usun13 wszystkie elementy
opakowania, w tym plastikowe
osfony ostrza z ostrza tnlcego.
Nale2y zachowa / ostro 2no3/,
poniewa 2 ostrza s 0 bardzo
ostre. Os/ony nale. y wyrzuci3,
gdy. ich funkcja polega tylko na
zabezpieczaniu ostrza podczas
produkciji i transportu.
® Umy3 cz40ci (patrz nagi—wek
&czyszczenieO).

oznaczenia

! popychacze: du.y i maly
tuba podajnikowa

# wieczko nasadki

$  uchwyt

% ostrze tnlce
miska nasadki

cz403/1czlca

( tarcze tnlce

1 tarcza do tarcia na bardzo
drobne wi—rka

2 tarcza do tarcia na drobne
wi—rka

3 tarcza do tarcia na grube
wi—rka

4 tarcza do krojenia na cienkie
plastry

5 tarcza do krojenia na grube
plastry

6 tarcza do krojenia w s/upki
julienne
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ostrze tn Oce
U2ywa/ z prldko 3ciami 2 do 5

Ostrze tnlce s/u.y do
rozdrabniania surowego i
gotowanego midsa, gotowanych
jajek, warzyw, orzech—w,
pasztet—w i gstych sos—w, a
tak. e do przygotowywania tartej
bu/ki i tartych ciastek. Ostrze
mo. na r—whnie stosowa3 do
przygotowania kruchego ciasta i
kruszonki.

maksymalna pojemno 3/

ciasto (waga m1ki) 400g

mi4so 5009

Nie przekracza3 zaznaczonego
na misce maksymalnego poziomu
(&max0) sladnik—w.

korzystanie z ostrza
tnlcego

1

Robot umieOci3 na blacie
kuchennym, regulator pr4dkoOci
kierujlc do przodu.

Zdj13 pokryw4 glowicy nap4du
szybkoobrotowego ) .
Cz403/1cz1cl umieOci3 na
glowicy i przekr4ci3 j1 zgodnie
z ruchem wskaz—wek zegara do
momentu, a. zablokuje si4 we
w/a0ciwym po/o. eniu.

Misk4 umieOci3 na cz40ci
/1cz1cej, z uchwytem
skierowanym do ty/u robota,

a nast4pnie przekr4ci3 j1 w
kierunku zgodnym z ruchem
wskaz—wek zegara, aby
zablokowa3 j1 na miejscu.



5 Ostrza tnlce umieOci3 w misce
nasadki. Przekr4ci3 i w razie
koniecznoOci nacisn13, aby
wpasowa3 je na miejsce. Z
ostrzami tn Ocymi nale 2y
obchodzi / sil ostro 2nie B sO
bardzo ostre. Trzyma / je nale 2y
za uchwyt.

6 Pokr—j skadniki i umie03 w

misie, upewniajlc si4, . e sl

rozprowadzone r—wnomiernie.

Na misce zamocowa3 pokryw4

B umielci3 rurd podajnika za

uchwytem, a nast4pnie nacisnl13

j1 w kierunku zgodnym z

ruchem wskaz—wek zegara, aby

zablokowa3 j1 we w/aOciwym

po/o. eniu. Pokrywk4 mo. na
zamocowa3 w czterech r—nych
pozycjach.

® W razie problem—w z
zak.adaniem pokrywy zdj 0/
nasadk 1 i na chwil 1 w.Oczy/
robot. Nast 1pnie ponownie
zamocowa / nasadk 1.

8 Zalo.y3 popychacze.

9 WI/lczy3 urzldzenie i wybra3
odpowiednil pr4dko03.
Rozdrabnia3 sk/adniki do
momentu uzyskania .1 danej
konsystencji.

10 Wy/1czy3 urzldzenie i wyj13
wtyczk4 z gniazda sieciowego.
11 Zdj13 nasadk4 z glowicy nap4du,

przekrédcajlc j1 w kierunku
przeciwnym do ruchu wskaz—wek
zegara i unoszlc. Rozmontowa3
nasadk4. (Aby zdj13 misk4 z
cz40ci /1cz1cej, chwyci3 podstaw4
cz40ci /1czlcej, przekraci3

misk4 w kierunku przeciwnym

do ruchu wskaz—wek zegara i
unie03j1 * . W razie problem—w
z od/1czeniem cz40ci /1cz1cej

od miski, ponownie zamocowa3
misk4 z cz40cil /1czlcl na
g/owicy nap4du. Przekr4ca3

z/o. one elementy w kierunku
przeciwnym do ruchu wskaz—wek
zegara do momentu wyczucia
oporu, a nast4dpnie przekr4ci3
misk4 dalej, aby odblokowa3 j1 z
cz40ci /1czlcej + )

~
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wskaz—wki

Sk/adniki nale. y pokroi3 przed
umieszczeniem w misce. Mi4so,
chleb, warzywa i inne produkty

. ywnoOciowe o podobnej
konsystencji nale. y pokroi3

w kostk4 o boku oko/o 2 cm.
Herbatniki nale. y po/fama3

na kawalki i wrzuci3 do tuby
podajlcej podczas pracy miksera.
Aby zmiksowa3 zupy, nale.y
odcedzi3 sk/adniki i w/o. y3 sta/e
sk/adniki do miski. Zmiksowa3, a
nast4pnie doda3 z powrotem do
sk/adnik—w gynnych.

Podczas przygotowywania ciasta
nale. y stosowag3 stale tluszcze
poci4dte w kostk4 o boku 2 cm

z lod—wki. Miesz8 mi1k4 a. do
uzyskania kruszonki. Stopniowo
dodawa3 dostatecznl ilo03 wody
do tuby podajlcej, aby uzyska3
ciasto. Natychmiast po po/lczeniu
si4 sk/adnik—w wylczy3
urzldzenie.

Przy stosowaniu ostrza tnlcego
nale. y uwa. a3, aby nadmiernie
nie zmiksowa3 sk/adnik—w.
Lepsze wyniki przy mieszaniu
ciast uzyskuje si4, stosujlc
ubijaczk4 K w misce do
mieszania.

tarcze tn Oce

Do wi 1kszo 3ci zastosowa 4
u2ywa/ prildko3ci 1l do 2.
Gdy konieczne b4dzie u. ycie
widkszej mocy, zwidkszy3
pr4dko03 do 3.

Tarcza krojlca/trica s/u.y do
krojenia lub tarcia owoc—w,
warzyw i sera, a tarcza do
krojenia w s/upki julienne do
krojenia warzyw np. ziemniak—w i
marchwi.

uwaga D nie dopuOci3, by
miska zape/ni/a si4 a. po tarcz4
tnlcl: misk4 nale.y regularnie
opr—nia3.

Poni. sze tarcze sl za/lczone

w zestawie. Ka. da tarcza
oznaczona jest numerem, kt—ry
u/atwia jej rozpoznanie:



Tarcza nr 1 B do tarcia na bardzo
drobne wi—rka. Przeznaczona

do parmezanu oraz do tarcia
ziemniak—w na pierogi.

Tarcza nr 2 B do tarcia na drobne
wi—rka. Przeznaczona do sera,
czekolady, orzech—w i twardych
owoc—w lub warzyw.

Tarcza nr 3 b do tarcia na grube
wi—rka. Przeznaczona do sera i
twardych owoc—w lub warzyw.
Tarcza nr 4 B do krojenia na
cienkie plastry. Przeznaczona

do sera i twardych owoc—w lub
warzyw.

Tarcza nr 5 D do krojenia na
grube plastry. Przeznaczona

do sera i twardych owoc—w lub
warzyw.

Tarcza nr 6 D do krojenia w
bardzo cienkie s/upki (tzw.
julienne). Umo. liwia krojenie
ziemniak—w na cienkie frytki oraz
sk/adnik—w na potrawy duszone,
do sa/atek oraz do podawania z
dipami (np. marchewki, jab/ek i
gruszek).

u. ytkowanie tarcz
tnlcych

1

Robot umieOci3 na blacie
kuchennym, regulator pr4dkoOci
kierujlc do przodu.

Zdj13 pokryw4 glowicy nap4du
szybkoobrotowego ) .
Cz403/1cz1cl umieOci3 na
glowicy i przekr4ci3 j1 zgodnie
z ruchem wskaz—wek zegara do
momentu, a. zablokuje si4 we
w/alciwym poJ/o. eniu.

Misk4 umieOci3 na cz40ci
/1czlcej, z uchwytem
skierowanym do ty/u robota,

a nast4pnie przekr4ci3 j1 w
kierunku zgodnym z ruchem
wskaz—wek zegara, aby
zablokowa3 j1 na miejscu.

5 Wybra3 .1danl tarcz4 tnlcl i
umieOci3 j1 na nap4dzie cz40ci
/1czlcej b tarcza da sé nalo. y3
na nap4d tylko w jeden spos—b.
Oznaczona numerem strona
tarczy powinna by3 skierowana
do g—ryDotykaj Oc tarcz
nale2y zachowa / szczeg—In0O
ostro 2no3/ B s0 bardzo ostre.
Trzyma/ je nale 2y za uchwyt.

6 Na misce zamocowa3 pokryw4
B umielci3 rur4 podajnika za
uchwytem, a nast4pnie nacisnl13
j1 w kierunku zgodnym z
ruchem wskaz—wek zegara, aby
zablokowa3 j1 we w/aOciwym
po/o. eniu. Pokrywk4 mo. na
zamocowa3 w czterech r—nych
pozycjach.

® W razie problem—w z

zak.adaniem pokrywy zdj 0/

nasadk 1 i na chwil 1 w.Oczy/

robot. Nast 1pnie ponownie

zamocowa / nasadk 1.

Wybra3 tub4 podajlcl, kt—ra

ma zosta3 u. yta. Popychacz

zawiera mniejsz1 tub4 podajlcl
do przetwarzania pojedynczych
produkt—w lub drobnoziarnistych
sk/adnik—w.

korzystanie z ma .ej tuby

podaj Ocej

® Najpierw umieOci3 du. y
popychacz wewnltrz tuby
podajlcej, .
korzystanie z du 2ej tuby
podaj Ocej

® U.y3 jednoczeOnie obu
popychaczy - .

8 UmieOci3 sk/adniki w tubie

podajlcej.

W/1czy3 urzldzenie i za pomocl

popychacza r—wnomiernie

popycha3 sk/adniki do rury
podajnika. Do rury podajnika nie
wolno wk .ada/ palc—w.

® Aby zmniejszy3 ilo03 resztek
pozostalych na tarczy po
zako- czeniu rozdrabniania,
nale. y kilkakrotnie wsun13
i wysun13 popychacz z rury
podajnika.

10 Wy/1czy3 urzldzenie i wyj13
wtyczk4 z gniazda sieciowego.

~
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11 7dj13 nasadk4 z g/owicy nap4du,
przekrédcajlc j1 w kierunku

przeciwnym do ruchu wskaz—wek

zegara i unoszlc. Rozmontowa3
nasadk4. (Aby zdj13 misk4 z

cz40ci /1cz1cej, chwyci3 podstaw4

cz40ci /1cz1cej, przekraci3
misk4 w kierunku przeciwnym
do ruchu wskaz—wek zegara i

unie03j1 * . W razie problem—w

z od/1czeniem cz40ci /1cz1cej
od miski, ponownie zamocowa3
misk4 z cz40cil /1czlcl na
g/owicy nap4du. Przekr4ca3
z/o. one elementy w kierunku

przeciwnym do ruchu wskaz—wek

zegara do momentu wyczucia
oporu, a nast4pnie przekr4ci3
misk4 dalej, aby odblokowa3 j1 z
cz40ci /1czlcej + .)

wskaz—wki

U. ywa3 Owie. ych sk/adnik—w.
Nie nale. y nadmiernie

rozdrabnia3 sk/adnik—w. Napéni3
du.l tub4 podajlcl r—wnomiernie

prawie do pe/na. Zapobiegnie
to wydostawaniu si4 sk/adnik—w
bokiem podczas miksowania.
Mo. na tak. e u. y3 mniejszej rury
podajnika.

® U.ywajlc tarczy do krojenia w
sfupki julienne, sk/adniki cienkie
nale. y umieszcza3 poziomo.

® Podczas krojenia na plasterki
lub tarcia: sk/adniki wk/adane

pionowo b4d1 krojone na kr—tsze

kawalki ni. sk/adniki wk/adane
poziomo.
® Na tarczy tnlcej lub w

przetworzonej . ywnoOci po u. yciu

zawsze zostanie niewielka ilo03
resztek sk/adnik—w.

czyszczenie

® Przed zdj4ciem przystawki
zawsze wy/1czaj urzldzenie i
od/1czaj je od zasilania.

® Przed myciem zdemontu;j
przystawk4.

® Nigdy nie zanurzaj cz40ci /1czlcej

w wodzie, wycieraj wilgotnl
Ocierkl.

® \Wszystkie pozosta/e cz40ci umy3

w gorlcej wodzie z dodatkiem
p/ynu do naczy-, a nast4pnie
dobrze wysuszy3. Zachowa3
ostro. no03, poniewa. ostrza i
tarcze tnlce sl bardzo ostre.
Cz40ci te mo. na tak. e my3 w
zmywarce do naczy- (wy/lcznie
w g—rnym koszu) W ZMYWARCE
NIE WOLNO MY5 CZ67 ClI

89 CZ9CEJ.

serwis i punkty obs/ugi
klienta

® \W razie wszelkich problem—w

z obs/ugl urzldzenia przed
zwr—ceniem st 0 pomoc nale. y
odwiedzi3 stron4 internetowl
www.kenwoodworld.com.

Prosimy pami4ta3, . e niniejszy
produkt obj4ty jest gwarancjl,
kt—ra spénia wszystkie wymogi
prawne dotyczlce wszelkich
istniejlcych praw konsumenta
oraz gwarancyjnych w kraju, w
kt—rym produkt zostézakupiony.

W razie wadliwego dzia/ania
produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek
prosimy przes/a3 lub dostarczy3
urzldzenie do autoryzowanego
punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje
na temat najbli. szych punkt—w
serwisowych firmy KENWOOD
znajdujl si4 na stronie
internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub
adresem w/aOciwym dla danego
kraju.

Zaprojektowa/a i opracowa/a firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.
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Ka3akwa

AnpbiHFbl 6eTTeri cypeTTepai XasbliHbI3

Kayincisaik

Ocbl HyCcKaynbIKTapabl MYKUAT OKbIHbI3

YKOHE KenelwekTe nanganaHyra

CcakTaHbI3.

AnmacTtap MeH Keckil aucKTep

eTe eTKip, con cebenTi abannan

nanpanaHbiHbi3. Kecy xueriHeH

anbic, )XOFapbl caycakK KbICKbILbIHaH

¥ CTaHbI3, 6HOEY XXdHe Ta3anay

Ke3iHAe eKeyiH Y CTaHbI3.

Taba iwiHgeriHi Tery angbiHAa Nblwak,

asIMacblH asnbin TacTaHbI3.

Acy1 mMalmHachl KyaT KesiHe KOCYnbl

6onca, Kon MeH Kypangapobl TabagaH

anbIC YCTaHbI3.

Taramabl 6epy TyTiriHeH TemeH 6acy

YLWiH caycakTapabl nanganaHbaHbl3d. Tek

canTamameH 6epinreH 6acy KypangapbiH

navganaHbiHbI3.

Ouwlipin axblpaTbiHbI3:

O GenwekTepai 6ekiTy Hemece any
angpiHoa

O nanpganaHraHHaH KeniH

O Tasanay angpiHoa

Anmac Hemece Keckill ANCK TOMblfbIMEH

TOKTaraHwa cantaMmajaH KaxknakThbl

elwkallaH anmMaHbl3.

Keckill, yYHTaKTay Hemece >yNbeH

JUCKIici nanpanaHbinca, TabaHbl Keckill

OVCKTEH anbIC ToNTblpyra 6onmangbl

(>kni 6ocaTbIn OTbIPbIHBI3).
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Mblwak anmackl nanganaHblnica, Tabaga
b6enrineHreH Makc peHrengeH acblpa
ToNTbIpyra 6onmangbi.

KbumkbiMansl 6enwexkTepai TYPTREHis.
Tarampgbl 6epy TyTiriHeH TeMeH 6acy
YLWiH apTbIK KYLW nanganaHbaHbl3 -
canTtama 3akbimaanybl MyMKiH.

My3 KybukTepi Hemece gampeyiwTep
CUAKTbI 6acka KaTTbl TaFramaapabl
Typayfa 6onmangbl, ofiap cantamara
3aKkbIM KenTipyi MyMKiH.

Kamblp CMAKTLI ayblp XXYKTemenepai
apanacTblpyFa nbllak asiMacbIH
navpanaHyra 6onmanapbl, cantamara
HemMece MallMHara 3aKbIM Kenyi MyMKiH.
Acyi MalumHacblHOarbl Kamblp UNeriwTi
navganaHbiHbI3.

Ta6apa bICTbIK UHFPeAUEHTTEepPAI
apanacTbipyFa 6onmMmangbl, eHaoey
anpbiHoa 6esimMe TemnepaTtypacbiHa
OeNiH CYbITbIHbI3.

CyWbIK HrpeaMeHTTepai apanacTbipyra
6onmangpl, cebebi onap Kaknak
anvHanacblHaH Kemyi MyMKiH. Ocbl
MakcaTka 6nengep 6ap.

Taram eHOeriWwTi nanganaHy VLiliH
KaknakTbl nanganaHyra 6onmanabl, kocy/
eLipy Hemece Xbligamablk 6ackapy
KypasibiH YHeMi nanganaHbiHbI3.

Taram eHperiw canTamacbliH 6ypbIC
navganaHy >xapakatka akesnyi MyMKiH.
Ocbl canTamaHbl NanganaHy KesiHge
apTbIK Oipin OpbIH anca, XblngamabiKThbl
TYCIipiHI3 HEMece MallMHaHbl TOKTaTbIM,
ilWiHAericiH TeriHis.
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e 3akpiMpanfaH canTtamaHbl elkallaH
nanpanaHbaHbl3. OHbl TEKCEPIHI3
Hemece XeHAeHi3. «KpIameT KepceTy
YKOHe TYTbIHYLWbIFa KYTIM KepceTy»
HYCKay/blFblH KapaHbl3.

KocbiMwa kayincisgik eckepTtynepi MeH
Taba KongaHbICbiH acyn MalunHachbl
HYCKay/blfblHAH KapaHbl3.

Kenwood cantamacbiH
nanpanaHy angbiHaa

Bapnbik 6ymaHbl >kaHe nblliak
anmacblHbIH NIacTMK anmac
KaknakTapblH anbin TacTaHbI3.
A6aii 60nbIHbI3, anmacTap
eTe oTKip 6onaabl. byn
KaknakTapabl Tactay Kepek,
cebebi onap anmacTbl TEK eHAIPY
»KoHe Tacbimangay 6apbicbiHAa
KopFanppl.

BenwekTepai XybIHbI3,
«Tasanay» 6eniMiH KapaHbI3.

nepHe

nTepy Kypanaapbl: YKeH XaHe
KiluKeHTan

6epy TyTIri

cantama kKaknafbl
TYTKA

nbiLIAaK >XXY3i

cantama Tabacol
KOHHEKTOp

KecKill guckinep

1 eTe ycak Top AUCKICi
2 ycak Top AUCKICi

3 YNIKeH Top AMCKiCi

4 iHiWwKe Kecy AMCKIC
5 KanblH Kecy AUCKICI
6 >XXyfbeH AUCKICi

nblak afamacbl
2-5 XxbInAaamabIKTbl NanpganaHy

LLnKi xeHe nickeH eTTi, nickeH
XKYMbIPTKAHbI, KOKSHICTepA,
>KaHFakTapAbl, nawreTTep MeH
coycTapbl Kecyre >xaHe HaH MeH
neyeHbeOeH KblTbiprak >xacayra
nbllaK anMacbiH nanganaHbiHbI3.
CoHbIMeH KaTap, Kbicka

Mep3imMai HaH eHiMAepiH >kacayra
nanganaHbiiybl MYMKIH.
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€H >KOFapbl CbINbIMAbINbIK
® HaH eHimaepi (yH canmarbl), 400 r
® eT,500r
® Tabapa 6enrineHreH «makc»
OeHreioeH acelpyra 6onvanapi.

nblWwak anmachblH
navpganaHy

1 Acyii MmawmHacbiH
XKbINAaMAabIKTbl 6ackapy
KypasnblH anfa KapaTtbin XYMbIC
6eTiHe KOMbIHbI3.

2 )Korapbl XbinaamablKTbl
WbIFBIC KaKnarblH )  KeTepin
LWblFapbIHbI3.

3 KOHHeKTOpAb! LWbIfbicKa KOMbIM,
OPHbIHa Ky/biNTanfaHwa carar
TinimeH 6ypaHbI3.

4 Acyn mawmHacbl apTbiHAa
TYTKacbl 6ap KOHHEKTOpPFa
TabaHbl KOMbIM, OPHbIHA
KynbinTay YuWiH cafat TinimeH
6ypaHbI3.

5 T[blwak anmacblH cantama
TabacbiHa canbiHbI3.
OpHanacTblpy KaxxeT
6onca, 6ypan 6acbiHbI3.
Mblwak anmacbiH MYKUAT
KOJ14aHbIHbI3, ce6e6i anmacTap
eTe YLwKip 6onaabl. TyTKagaH
YCTaHbI3.

6 Taramppl Kecin, Tabara
6ipkanbinTbl TapanaTbiHAan eTin
canblHbI3.

7 Bepy TyTIiriH TYTKa apTbiHa
canymeH Tabara KaknakTbl
6eKiTin, OpHbIHA KybiNTay YLUiH
6acbin 6ypaHbI3. KaknakTbl TepT
TYpni opbiHFa 6ekiTyre 6onaapl.



Kaknakrbl 6ekiTy kesiHae
KUbIHABIK TyblHAAcCa,
canTamaHbl anbin, acyu
MalLMHACbIH KbICKa yaKbITKa
KOCbIHbI3. CanTamaHbl KanTa
GeKiTiHi3.

BackpllwTapapbl 6eKiTiHi3.

Kocbin yiinecimai XbingamabiKTbl
TaH4aHbI3. KaxeTTi HeTuxere
KON XeTKi3reHwe eHAeHI3.

10 Bwipin axbipaTbiHbI3.
11 Carart TiniHe kapcol 6ypan

LblFapy apKbifibl canTamaHbl
WbIFbICTAH anbiHbi3. CanTamaHbl
6enwekTeHi3. (KoHHekTOpaaH
TabaHbl any YLUiH, KOHHEKTOP
HerisiH ycTan, TabaHbl caraT
TiniHe Kapcbl 6ypan LWbiFapbiHbI3
* . TabapaH KOHHeKTOpAbl any
KVbIHABIK Tyablpca, Taba meH
KOHHEKTOPAb! WhIFbICKA KakTa
6eKiTiHi3. Topan ToKkTaraHwwa
cafart TiniHe kapcbl 6ypan,
KOHHEKTOpPAb! KyNbinTaH 6ocaty
YLwWiH TabaHbl KocbiMwwa 6ypaHbI3
+.)

KeHecTep

Taramppl Tabara cany angbiHoa
KeciHi3. ET, HaH, kekeHicTep
>XoHe backa ykcac Tarampgap
LwamameH 2 cm/34 aonmv
KybvKTepre Typasnybl Kepek.
MeueHbenep 6enikTepre 6eniHin,
MallumHa Kocynbl kesae 6epy
TYTIiri acTblHa KOCbIybl KEPEK.
CopnaHbl apanacTblpy Kepek
6onca, MHrpeaneHTTepai Terin,
TabaFa KaTTbl 3aTTap KOCbIHbI3.
©Hpen, Kepi CYMbIKTbIKKA
KOCbIHbI3.

HaH eHimaep >xacay kesiHae
TOHa3bITKbILTAFbl KATTbI Maiabl
2 cm/3/4 proim KybukTepre
TypaHbI3. HaH KoKbIMbI
Ke3eHiHe XXeTKeHLIe YHMEH
apanacTbipbiHbI3. Kamblp >kacay
YLWiH 6epy TyTiriHe XeTKinikTi
CY KOCbIHbI3. VIHrpeaneHTTep
6ipiKTipinreH Kesae eLwipiHis.
Mblwak anmacblH nanganady
KesiHae acbipa eHaeyre
6onmangpl.

® KybukTepai apanactbipy YLUiH
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apanacTbipy TabacbiHaarbl K
COKKBILUTbI NafanaHcaHbl3,
XKaKChl HOTMDKENEep anachl3.

KecKilW auckrtep

KenTereH >XymbicTapFa

1-2 XblnaamabiFbIH
napanaHbiHbI3.

KocbiMwa Kyat kepek 6onca,
3-Xbingamaplkka aeniH
apTTbIPbIHbI3.

>KeMicTi, KeKeHicTep >kaHe
ipIMLLIKTI Kecy Hemece yHTakTay
YLWIH Kecy/yHTaKTay ANCKinepiH
nanpanaHbiHbI3, an kapTon
>XOHe €abi3 CMAKTbI KOKBHICTepai
Kecyre >ynbeH ANCKICIH
nanganaHbiHbI3.

MaHbI3abl - TabaHbl Keckill
OMCKTEH anbiC TONTbIpyFa
6onmangpl (xui 6ocatbin
OTbIPbIHbI3).

TemeHnpe TisimoenreH guckinep
ayKbIMbl ByMaFa KOCbISIFaH XaHe
opbip anckine 6enrineHreH
HeMipriep 60MbIHLWA aHbIKTanybl
MYMKiH:-

[Ouck Nel - eTe ycak yHTakTay.
HemicTiH kapTon TywnapacbiHa
apHanfaH KapTon rneH napmesaH
ipimwiriHe apHasnfaH.

Aunck Ne2 - ycak yHTaKTay.
IpiMwikke, Wokonaaka,
>KaHFaKTapFa XKoHe KaTTbl
>XeMiCKe Hemece KekeHicTepre
apHasnfaH.

Aunck Ne3 - ipi yHTakTay.
IpiMLikKe >KaHe KaTTbl XXeMicke
Hemece KeKeHicTepre apHasFaH.
Aunck Ned - xyka Kecek.
IpiMLiKKe >KaHe KaTTbl XXeMicke
Hemece KeKeHicTepre apHasfaH.
Aunck Ne5 - kanblH Kecek.
IpiMLIiKKe >KaHe KaTTbl XXeMicke
Hemece KeKeHicTepre apHanFaH
AOunck Neb - xynbeH.
KapTtontapapl >xyka dpu
KapTobblHa AeniH >XaHe

KeMell, canag, XoHe Ty3ablK
VHIPeaMEeHTTEepIH (Mbicansbl,
cobi3, anmMa >xaHe anmypT)
Kecepi.



Keckil auckTepai
navpganaHy

1 Acyi mawmHacbiH

BackplwTbl 6ipKkanbinTbl KOCbIM
6acbiHbI3 - 6epy TyTiriHe caycak
canyfa 6onmangbl.

©HAaey XXYMbICbIH aAKTaFaHHaH

XblNAaMabIKTbl 6ackapy
KypasnblH anfa KapaTtbin XYMbIC
6eTiHe KOMbIHbI3.

>Korapbl »blnpamapiKTbl

LWbIFBIC KaKNafblH )  KeTepin
LblFapbIHbI3.

KoHHeKTOpAb! LWbIFbICKA KOWbIN,
OPHbIHA KybiNTanfaHwa carat
TinimeH 6ypaHbI3.

Acy¥ MalwmHachkl apTbiHAa
TYTKacbl 6ap KOHHEKTOpFa
TabaHbl KOVibIM, OPHbIHA
KynbinTay YLWiH carat TinimeH
6ypaHbl3.

KaxkeTTi Keckiw gMckTi Tanpan,
KOHHEKTOP >XeTeriHe casblHbI3
(on Tek 6ip xonmveH bekiTinegi).
[Ouckine 6enrineHreH Hemip
XKOFapbl KapaTtblybl KEpek.
Kecy auckinepiH Mykuat
KOJ14aHbIHbI3 — OJlap eTe YLWKip
6onaabl. AUCKiHi TyYTKacblHaH
YCTaHbI3.

Bepy TyTiriH TyTKa apTbiHa
canymeH Tabara KaknakTbl
6eKiTin, opHbIHA KyNbiNTay YLUiH
6acbin 6ypaHbI3. KaknakTel TepT
TYpni opbiHFa 6ekiTyre 6onaapl.
Kaknakrbl 6eKkiTy KesiHae
KUbIHAbIK TyblHAAcCa,
canTamaHbl anbin, acyu
MalUMHACbIH KbICKa yaKbITKa
KOCbIHbI3. CanTamaHbl KaWTa
GeKiTiHi3.

Manpanany kepek 6epy TYTiriH
TaHAaHbI3. bacy KypanbiHaa
XeKe anemeHTTepai Hemece
XKYKa MHrpeaveHTTepai eHaeyre
apHasnfaH KilkeHTan 6epy TyTiri
6ap.

KilukeHTaun 6epy TYTiriH
nanpanaHy yuwiH

AnppimMeH, ynkeH 6acy KypanbiH
6epy TyTiri, iwiHe canbiHbI3.
YnKeH 6epy TyTiriH nanpganaHy
YWwiH

Eki 6acy KypanbiH 6ipre
nanpanaHbiHpI3 - .

Taramppl 6epy TYTIriHiH iwiHe
canblHbI3.

KeniH 6acy KypanbliH 6ipHeLue
peT KeTepy >XaHe TycCipy Kecy
OMCKiCiHOEe KanFaH Taram
MersiLepiH asanTyra KemeKTecyi
MYMKIiH.

10 Bwipin axblpaTbiHbI3.

11 Carart TiniHe kapcbl 6ypan
LbIFApPy apKplnbl canTaMmaHbl
LWbIFbICTaH anbliHbi3. CanTamaHbl
6erweKTeHi3.

(KoHHekTOpaaH TabaHbl any
YLLIH, KOHHEKTOP Heri3iH

ycTan, TabaHbl cafat TiniHe
Kapcbl 6ypan WhiFapbiHpI3 * .
TabapaH KOHHeKTOpAbl any
KVbIHABIK Tyablpca, Taba MeH
KOHHEKTOPAb! WhIFbICKA KaiTa
6ekKiTiHi3. Topan ToKTaraHwa
cafar TiniHe kapcbl 6ypan,
KOHHEKTOpPAb! KyNbinTaH 6ocaty
YLWiH TabaHbl KocbiMwa 6ypaHbI3
+.)

KeHecTep

® Tasa nHrpegueHTTep
nanganaHbiHbl3.

® Tarambl TbiM KilulKeHTan 6enikke
Kecnexis. YnkeH 6epy TyTiri
€HiH TONTbIpbIHbI3. Byn eHaey
6apbiCbiHAAa TaFaMHbIH XabbICybiH
6ongpipmanabl. bonwvaca,
KiluKeHTan 6epy TyTiriH
nanpanaHbiHpbI3.

©® >KynbeH auckiciH nanganany
Ke3iHAe XXYKa UHrpegueHTTepai
KOnOeHeHIHEeH canblHbI3.

® Kecy HeMece yHTaKTay
KesiHae TiriHeH KowbliFaH
Taram KenpeHeHiHeH KorbliFaH
TaramHaH Kpicka 6onagpl.

® Keckill ANCKTI nanganaHraHHaH
KeWiH ONCKTe Hemece Tarampa
wamansl kKanablk 6onagbl.
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Tasanay

® CanTamaHbl acyi MawmHacbiHaH
any angpiHAa yHeMi ewipin anbin
TacTaHbl3.

CantamaHbl Tasanay angpiHaa
TOMbIFbIMEH GOSILLEKTEHI3.
KoHHekTOpAb! ewkallaH

cyra 6aTbipman, biFangpl
Wwy6epeKneH CypTiHI3.

KanraH 6enweKTepiH bICTbIK,
cabblHabl cyAa Xybin, gypbicTan
KenTipiHi3. Keckiw anmacrap
MEH AMCKTEp YLLUKIp eKeHAiriH
eckepiHi3. bonmaca, bigpIC
XKYFBILITA XKYbIHbI3 (TEK YCTiHri
cepeci).

KOHHEKTOPAbI biAbIC
JKYFBILTA XXYYFA
BOJIMANBI.
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KbI3BMET KepCceTy XoHe
TV ThIHYLLbIApFa
KeHec

©® KypbUIFbIHbIH XYMbICbIHAA
akaynblkTap TyblHAaca, KeMek
anyra xyriHo6ec 6ypbiH,
www.kenwoodworld.com canTbiHa
OTiHi3.

® OHiM eHiMAj caTbIn anfaH enperi
TYTbIHYLWbI KYKbIKTapbl MEH
Ke3 kenreH 6ap keningemere
KaTbICTbl 6apnblK 3aHaapra
celKec KeningememeH
6epineTiHiH eckepiHis.

® Kenwood eHiMi BypbIC XXYMbIC
ictemece Hemece KaHpaw
fa 6onmachkliH Kemwiniktep
TabbinFaH 6onca, OHbl BKiNeTTi
KENWOOD KpbI3meT kepceTy
opTanbifbliHa 9KeniHi3 Hemece
6epin XibepiHi3. EH >xaKblH
opHanackaH KENWOOD
KbIBMET KepceTy opTanbifblHbIH
YKaHapTbINFaH AepeKTepiH
www.kenwoodworld.com
TopabblHaH Hemece eniHisre TeH
Beb-TopanTaH KapaHbl3.

BipikkeH KoponbgikTeri Kenwood
KOMMNaHWACHI )xobanafaH >xeHe
»acan LWblFapraH.

® KpbiTarga »kacasnfaH.



Ekkgmij !

ZedIMAWOTE TNV YTIPOOTIVH) o£Aida 6TTOU TTAPEXETAI N EIKOVOYPA®Non

aoc@aAeia

AlaBAOTE TTIPOCEKTIKA TIG OONYIES Kal

QUAACTE TIC yIa HEANOVTIKN ava@opd.

O1 AeTTideg Kal o1 dioKoI KOTIAG €ival

KOQTEPOI, VO TA XEIPICEOTE UE TTPOCOXN).

Kpartiote mavra amd tn Aafn oto

ETAVW HEPOG, HAKPIA ATTO TNV

KOQTEPN TTAEUPd, TOOO KATA TN XPpRoNn,

600 Kal KaTd Tov KaBapiouo.

Agaipeite TTavTta Tn AeTTida TOU paxaipiou

TIPIV VO OEPPIPETE TO TTEPIEXOPEVO TOU

MTTWA.

MpooégTe va pnv BACeTe Ta XEPIA 0OG

1 EpyaA&ia yEoa OTO PTTOA, EvOOoWw N

OUOKEUN €ival ouvdedeuévn oTnv TTapoxn

peUPATOC.

[MoTE PN xpnoIJoTIoIEITE Ta OAXTUAG CaG

YIO VO OTTPWEETE TA TPOPIUA OTO CWANVa

TPOPOdOTiag. XpNOIUOTIOIEITE TTAVTA TOV

wONTAPA/EG TTOU TTAPEXETAI.

2BoTE TN OUOKEUN Kal BYAATE TN aTTO TNV

TTpila:

O TTPIV TOTTOBETAOETE ] APAIPECETE
eCaptipaTa

O pETA TN Xprion

O TTPIV TO KaBApIoua

Mnv a@aipeiTe TTOTE TO KATTAKI ATTO

TO €EAPTNUA, €AV N AETTIOA ] 0 BiIOKOG

KOTTAG OEV OTANATIOEI EVTEAWG VO

TTEPIOTPEPETAL.

Ortav Tepayicete o€ QETEC/AWPIOES ) O€

TTOAU JIKPA KOUMATIA, UNV A@VETE TO

MTTOA va yepidel HEXPI TO OIOKO KOTIAG: VO

TO adEIAETE TAKTIKA.
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Otav xpnoiyoTrolcite TN AeTTida paxaipiou,
MNV YEUICETE TO PTTOA TTAVW aTTd TNV
EvoelEn péyiotng otddung (max).

Mnv ayyieTe p€pn TTOU KIVOUVTAI.

Mnv xpnoiyoTrolgitTe uTTEPPOAIKH dUvaun
YIO VO OTTPWEETE TA TPOPIUA OTO CWARvVA
TPOYOdOUiag - YTTopEi va TTPoKANBEei {nuId
oTO €¢APTNMQ.

Mnv Tepayicete TTayAKIa 1] AANEG OKANPEG
TPOYEG, OTTWG UTTAXAPIKA, YTTOPEI va
TTPOKAAECOUV PBOPA OTO EEAPTNMA.

Mnv xpnoliyoTrolEiTe TN AeTTida TOU
MaxaliploU yIa VO aQVOUEIEETE HEYAAES
TTO0OTNTEG, TT.X. CUMN YWHIOU, YIOTi
EVOEXETAI VA TTPOKAAEDETE (NUIA OTO
e€aptnua r TN ouokeun. XpnoIUOTTOIEITE
TO €€APTNUA (UMWPATOC OTO MIgeP.

MoTé pnv avapelyvueTe KOUTA
OUCTATIKA OTO UTTOA. AQAROTE TA Va
KPUWOOUV £€wg 6Tou pBdoouv o€
0epuokpacia dwuartiou TTPoTOU TA
ETTESEPYUOTEITE.

Mnv avauiyvoete uypd UAIKA, KaBwg
MTTOPEI Va dlappeloouy yupw atrd

TO KATTAKI. [0 TO okOTTd auTO €ival
KATAAANAO TO PTTAEVTEP, TO OTTOIO
dlaTiBeTal oTNV ayopd.

Mnv XpNOIUOTTOIEITE TO KATTAKI VIO VO
BéoeTe 0€ AcIToupyia Tov ETTECEPYAOTH
TPOPiMWV. XPNOIMOTIOIEITE TTAVTA TO
O1aKOTITN AgIToupyiag ) To puBuIoTA
TaXUTNTAG.

H kakn xprion Tou e€apTruaTog
ETTECEPYQOTA TPOPIUWY UTTOPEI vVa
TIPOKAAECEI TPAUNATIONO.
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Edv tTpokAnBouv utrepBoAikoi kKpadaopoi
KATd TN XPrRon autou Tou £CapTrUATOG,
EAATTWOTE TNV TAXUTNTA 1] SIOKOWTE TN
A&IToupyia TNG CUOKEUNG KAl aQaIPECTE TO
TTEPIEXOMEVO.

Mnv XpNOIUOTTOIEITE TTOTE EEAPTNHA

TToU £xel uttooTel BAAPN. PpovTioTe va
EAEYXETE 1 va ETTIOKEVALETE TIC BAAPEC.
BAETTE evOTNTA «OEPPIG KAl ECUTTNPETNON
TTEAQTWVY.

AvaTtpécte oTo Paoikd BIBAio odnylwv Tou
MnxavApaTog Koudivag yia TTpOoBeTeE
€I00TTOINCEIG QOQPAAEIAG.

TIPIV XPNOIUOTIOINCETE TO Aemida payxaipiou

e§apTnua Kenwood MNa xprion oTig TaxuTnTeS 2 £WG 5
A(pdl'péO'TE Oha Ta XpnoiuoTrolgiTe T AeTTida Tou
UAIK& ouokeuaoiog paxaipioU yia va TepayigeTe wud A
OuUPTTEPIAAUBAVOUEVWV TWV HOYEIPELEVO KPEOC, HOVEIDEUEVA
TTAQOTIKWY KAAUPPATWY a1Td TN auyd, Aaxavikd, Enpoug KapTrouc,
Aemrida Tou paxarmoy. Mpocégre TraTé Kal GAATOEG (VIITT) Kal yia va
yiaTi o1 AeTideg €ival oAU BPUPLATIZETE WWHT Kal JTTIOKOTA.
ko@Tepég. Ta kaAlppaTa auTd MTTopei £TTioNg va XpnoiloTToInesi
TIPETTEI VA ATTOPPITITOVTAI KABWG VIO VA TTGPAOKEUGTETE 0N
OKOTIO £XOUV VO TIPOCTATEUOUV TN VI QUAAO KpPOUOTAC Kl YId Ve
AeTTida povo KaTtd TNV KATAOKEUN VOPVIPETE HE BPUUHOTIOREVT UNIKG

kai Tn petagopd. TNG aPECKEIag oag.
MAUveTe Ta pépn BAETTE evoTnTa

‘kaBapIopog’. HEyloTES

® (0un (Bapog aAeupiol) 400yp
® kpéag 500yp

SWEEF']WIUH CUUB('))\(,UV ® Mnv uttepBaivete TTOTE TNV £VOEIEN

WOTAPEC: HEYEAOC KAl HIKPOC «UEYIOTNG» OTABUNG OTO UTTOA.

owAAvag Tpopodoaciag

KOTTaKI £€APTAUOTOC yia va

AaBn Aerridag OIJOTIOINOETE T
AemTida paxaipiou Xpn, IJ rl r] ,
HTTWA EEQPTANATOC AETTida TOU paxaipiou
Bdon abvoeang 1 TomoBeTAOTE TNV KOUgIvOuNnXavA

dioKol KOTTAG

i . i Tavw oTNV ETMPAVEIA EPYATiag
! 5ioKOG yIa TTOAU AeTTTd

JE TO pUBUICTA TOXUTNTAG

) TF?NJ'HO o OTPAUMEVO EUTTPOC.

6I'0'K0§ yia AeTITd ’TplquIUO 2 AQaIpECTeE TO KAAUMHA UTTOBOXAG
# 8iokog yia XovTpo TpiYIuo uwnARG TaxuTNTag ) .
$ BigKog KOTG I AeTrTég 3 TomoBetroTe T Bdon olvdeong
QETEC

p i i oTnv uTTod0XN KOl OTPEWTE TV

Aﬁ'?mg KOTING YIa XOVTPES 0egI60TpOPa £Wg GTOU OOPaAiTE!
cplsng i i aTn Béon Tng.

& Biokog KOTTAG yia Awpideg
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4 TomoBeTAaTe TO UTTOA OTN BAon
ouvdeong pe TN Aapr TTpog 1o
Tiow PEPOG TNG KOUZIVOUNXaVAG
Kol aTPEWTE TO OeCIGOTPOPA £WG
610U ao@aAioel oTn Béon Tou.

5 TomoBetAcTE TN AeTTidQ TOU
HaxaipioU OTo PTTOA €EOPTAMATOG.
ZTPEYTE TNV KAl TNIECTE TNV TTPOG
Ta KATW, €AV XpeIddeTal, yia
va epapuooel. Na xeipigeoTe
TN AeTrida Tou paxaipiou e
TPOoooXN — o1 AeTrideg givai
e§AIPETIKA KOPTEPES. Na TRV
KPATATE a1rd Tn Aafn.

6 Koéwrte 10 UNIKG Kal TOTTOBETAOTE
Ta OTO PTTOA a@oU BeBaiwdeiTe OTI
Ta £XETE POIPACEI OUOIOHOPPA.

7 TomroBeTACTE TO KATIAKI OTO WTTOA
Badovrag To cwAnva Tpopodoaiag
Tiow a1d TN Aapn, mMETTE TTPOG
Ta KATW KAl OTPEWTE DEGIOOTPOPA
yla va acgahioel otn B€on Tou.
Mrtropeite va TOTT0BETHOETE TO
KOTTAKI O€ TEOOEPIG DIAPOPETIKEG
Béoelg.

® Edv SuokoAeueoTe va
TOTTOBETACETE TO KATTAKI,
APaIPECTE TO EEAPTNHA KOl
0é0TE TNV KOUJIVOUNXAVH OE
AgiToupyia yia cUVTOHO XPOVIKO
didoTnua. EravarorofeTinoTe
TO €§APTNHA.

8 lMpooapudoTe TOUG WOTAPEG.

9 O¢aTe TN OUOKEUN O€ AgiToupyia
Kal ETMAEETE TNV KATGAANAN
TaxuTtnta. Emegepyaoreite Ta
TPOPIYA, £WG OTOU ETTITUXETE TO
€mMOUUNTO aTToTéEAETHA.

10 ©®€0T€E TN GUOKEUR €KTOG
A€ITOUPYiag Kal ATTOCUVOEDTE TNV
atmé 10 pelpa.

11 ApaipéoTe TO €€GPTNUA ATTO
TNV UTTOB0XNA OTPEPOVTAG
TO OPIoTEPOCTPOPA KAl
avaonNKWVOVTAG TO.
ATTOGUVOPHOAOYNOTE TO
etaptnua. (Ma va apaipéosTe T0
uToA amé tn Bdon olvdeong,
KPATAOTE TN BAON, OTPEWTE
TO UTTOA ApIOTEPOOTPOPA
KOl avaonKWwaoTe 70 * . Edv
OUOKOAEUEDTE VO OPAIPECETE TN
Bdaon olvdeong amé To PTTOA,
ETTOVATOTIODETAOTE TO PTTOA
Kai Tn Baon ouvdeong oTnv
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uTTodoxr. ZTpEWTE TN BidTagn
apIoTEPOATPOPa EWG GTOU
OTAPATACEI, KOl HETA OTPEWTE
TO UTTOA TTEPICOOTEPO YIA VA
armac@aAiosl atrd T Baon
oluvdeong + .)

TPOKTIKEG CUMBOUAEG
TepaxioTe Ta TPO@IPA TIPIV VA TA
TOTTOBETAOETE PéTa OTO PTTWA. To
KPEAG, TO WYwUi, Ta AaxaviKa Kal
GAAa TPO@IPA pE TTapOUOIa U
TPETTEl va TepaxiCovTtal o€ KUBoug
TWV 2¢K TTEPITTOU. Ta PTTIOKOTO
TIPETTEI VA Ta TTPOCBETETE ATTO

TO CWAARVA TPOPOdOTiag EVW N
guokeun BpiokeTal o€ AsiToupyia.
Edv BéAeTe va TTOATOTTOINCETE
OO0UTIEG, OTPAYYIOTE TA UAIKG Kal
TTPOOBEDTE T OTEPEG UAIKG OTO
UTTwA. ETre€epyaoTeite Ta kal
£meiTa TpooBéaTe Ta TTAAI OTO
uypo.

® Otav QTIGXVETE CUMN,

Xpnoiyotrolgite okAnpd BoluTtupo
aTré 7O Yuyeio KOPPEVO o€ KUBoUg
TWV 2¢K. Avapi€Te pe 10 aAelpl
HEXPI TO HiyMa va aTTOKTAOEI PR
¢Uung TTou BpupparieTal.
ZTadI0KA TTPOCBECTE APKETO VEPO
atré 10 cwARva TPoYodoaCiag yia
va gxnuatioTei {uun. @éoTe TN
OuUoKeun ekTAG AciToupyia pOAIg Ta
UAIKG Béaouv.

Mpooé€Te va pnv eegepyialeoTe
UTTEPBOAIKA Ta TPOPIUG OTAV
XPNOIYOTIOIETE TN AETTIOO TOU
paxaipioU.

XpNOIPOTIOIEITE TOV avadEUTAPO

K 010 uTTwA avauigng yia va
PTIALETE KEIK — Ba EXETE KAOAUTEPQ
atroTeAéopaTa.

diokol KoTAg

Ia TIGg TEPIOTOTEPEG
AeiToupyieg, XpNOIMOTTOINOTE
TIg TaX0TNTEG 1 €W 2.

Edv amaireital mepioocdTeEPN 10XUG
augfoTe oTtnv TaxuTnTa 3.



XpnoiyoTtroigite 10 £§apTNUA 4 TomoBeTAaTe TO YTTOA OTn BAon

TEPAXIOPOU Ot PETEG/AWPIdEG
yla va TeEPaxiCeTe o€ QETEG A O€
Awpideg @pouTa, Aaxavika Kai
TUPi KAl TO £§APTNUO TEYaXIOPOU

o€ TTOAU PIKPG KOUUATIO IO va 5

KOBETE TT.X. TTATATEG KAI KAPOTA.
onNMAvTIKG — MnVv a@rveTe 10
MTTOA va yepiCel uéxpl To dioko
KOTTAG: VA TO OOEIAZETE TAKTIKA.

O1 didpopol diokol TTou
TTAPOTIBEVTAI OTN OUVEXEI
oupTtrepIAapBavovTal otn
OUOKEUACTIa Kal UTTOPEITE va TOUG
avayvwpigete atd Toug apiBpoug
TT0U gp@avifovTal TTAvw o€ KABE
OioKo wg €EAG:-

Aiokog Ap. 1 — TTOAU WIAG
Tpiwipo. MNa Tupi TTappedava

KOl TTATATEG YIO YEPUAVIKG
CupapOTTITAKIQ.

Aiokog Ap. 2 — wiIA6 Tpiyipo. MNa
TUpi, coKoAdTa, §NPoUg KapToUg
Kal okKANpda @pouTa 1 Aaxavikd.
Aiokog Ap. 3 — xovTpo TpiYIpo.
Mo Tupi kal okAnpd @pouTa n
Aayavika.

Aiokog Ap. 4 — \eTTTEG QETEG.
lNa Tupi kal okAnpd @pouTa n
Aayavika.

Aiokog Ap. 5 — XOVTPEG QETEG.
lNa Tupi kal okAnpd @pouTa n
Aayavika.

Aiokog Ap. 6 — AeTTTd
HokpdaTeva KopudTia (julienne).
KéBel ratdreg yia Tnydviopa Kai
UAIKG yIia @aynTd KataapoAag,
OOAGTEG Kal VTITT (TT.X. KapoTO,
uAAO Kal axAadr).

XPHon Twv dioKwV .

KOTTAG

1 TomoBeTAOTE TNV KOUIvounxavn
TAVW OTNV ETTIPAVEIQ EpyaATiag e

TO PUBUIOTA TaXUTNTAG OTPAUUEVO @

EUTTPOG.

2 A@aipéaTe TO KGAUPHA UTTOBOXAG 8

uwnAAg TaxuTnTag ) .

3 TomoBethaTe TN Bdon ouvdeong 9

oTnv uTTodoXN Kal OTPEYTE TV
0e€I60TpOPa £WG OTOU ATPOAITEI
atn 6éon TnG.
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auvdeong pe TN Aapr Tpog 10
Tow PEPOG TNG KOUgIVOUNXavAG
Kol aTPEWTE TO OeCIOOTPOPA £WG
610U ao@aAioel oTn Béon Tou.
EmAéETe TO SioKO KOTIAG TTOU
BEAeTE KOl TOTTOBETACTE TOV OTOV
agova Tng Baong auvdeong,

OTOV OTT0i0 EQPaPHALEl pE Evav
pévo TpoTTo. O apiBudg TTou
ep@avigetal TAvw oTo dioKo
TIPETTEl VA €ival OTPAPPEVOG TTPOG
T TTGVW. XPNOIPOTTOINOTE TOUG
diokoug KOG pe TTpoooxn

— gival eSAIPETIKA KOPTEPOI.
KpartoTte Toug Siokoug aoé Tn
Aapn.

TOTTOBETAOTE TO KATTAKI GTO PTTOA
BdagovTag To cwARvVa TPoPodoaoiag
Tiow a1d TN Aan, mMETTE TTPOG
Ta KATW KAl OTPEWTE DEGIOOTPOPA
yia va ao@alioel otn Béon Tou.
Mrtropeite va ToTT0BETHOETE TO
KOTTGKI O€ TEOOEPIG DIAPOPETIKEG
Béoelg.

Edv SuokoAeUeoTe va
TOTTOBOETAOETE TO KATTAKI,
APaIPECTE TO EEAPTNHA KOl
0é0TE TNV KOUJIVOUNXAVH OE
AgiToupyia yia cUVTOUO XPOVIKO
didoTnua. EravarorroleTinoTe
TO €§APTNMA.

EmAéETE TO CWARVA

TPOPOdOTiag TToU ETTIBUMEITE VO
xpnoiyotroioete. O woTrhpag
TEPIEXEI VA PIKPOTEPO CWARVA
TPOPOdOaiag yia TNV eTTeepyaacia
KGBe TpoPigou EexwpIoTd A yia
TNV eTMegEPYaTia AETITWV UAIKWV.
YIa va XPNOIYOTIOINCETE TO
HIKp6 cwARva Tpopodoaoiag
MpwTa TOTTOBETACTE TO PEYAAO
wWaTAPa Yéoa oTo CWARvVa
Tpogodoaiag , .

YIO VO XPNOIUOTIOINCETE TO
peydAo cwARva Tpopodoaiag
XpnoiyoTroIRoTe Kal Toug dUo
owAAveg padi - .

ToTT0BETAOTE TA TPOPINA PECT
07O CWANRvVa TpoPodoaiag.

©£0Te TN OUOKEUN O€ AsIToupyia
Kal TTNIECTE OTABEPA PE TOV
woTAPA — TroTE un BAdeTe Ta
8AaxTUAd oag péoa oTo CWARVA
TPOPOdOoUiag.



® MOAIG OAOKANPWOETE TN

diadikaagia avapeigng,
aveBokarteBdoTe Tov WoThAPaA
QAPKETEG POPEG YIa VA
atrokoAANBoUV Ta UTTOAEiUOTa
TPOPWV aTTé T0 diOKO KOTTAG.

10 ©¢0TE T CUOKEUR EKTOG

AeIToupyiag Kal aTToouveEDTE TNV
até 10 pelpa.

11 ApaipéoTe TO €€APTNHA ATTO

TNV UTTOB0XTI| OTPEPOVTAG

TO APIOTEPOOTPOPA Kal
QAVOONKWVOVTAG TO.
ATtroouvapuoAoyroTe T0
e€dpTnua. (MNa va agaipéoeTe 10
uTToA atéd Tn Bdon ouvdeong,
KPOTAOTE TN BAoN, OTPEWTE

TO UTTOA ApIOTEPOOTPOP

Kal avaonkwaoTe 10 * . Edv
OUOKOAEUEDTE VO OQAIPETETE TN
Bdon olvdeong atmd To PTTOA,
ETTAVOTOTTOBETAOTE TO PTTOA

Kai Tn Baon ouvdeong oTnv
uttodoxr. ZTpéwTe T dIdTagn
aApIoTEPOOTPOPA £WG OTOU
OTAPATACEI, KOI JETE OTPEWTE
TO UTTOA TTEPICOOTEPO YIa va
atmac@aAioel amod Tn Baon
ouvdeong + )

TPAKTIKEG CUMBOUAEG
XPNOIYOTTOIEITE PPECKA UAIKG.
Mnv Tepayicete Ta TPOPIUA O
TTOAU pIKP& KOpuaTIa. Ta TpO@IUa
TIPETTEl Va KaTaAauBavouv

6A\0 oxedbOV TO EOWTEPIKO TOU
HeydAou ocwAnva Tpopodoaiag.
Mg Tov TPOTTO QUTS TO TPOPINA

O¢ petarotrifovTal Katéd TNV
emegepyaaia.

EVaAAOKTIKA, XPNOIMOTIOINCTE TO
HIKPS owArva Tpopodoaiag.
Orav xpnoiyotrolgite To SioKO yia
KopudaTia julienne, TOTTOBETAOTE Ta
AeTITé UAIKG O€ opIgdvTIia B€on.
Ortav Tepaxifete o€ QETEG

1 TPIBETE: Ta TPOPIPA TTOU
TOTTO0ETOUVTOI O€ OpOIa Béon
Byaivouv o€ PIKPOTEPO WAKOG

atr’ 6,71 Ta TPOPIPA TTOU
ToTroBeTOUVTAI O€ OPIZOVTIO BEON.
A@oU XpNOIPOTTOINCETE KATTOIO
dioKo KOTING, TTavTa Ba UTTAPYXOUV
Niya uttoAgippaTa Tpo@ng oTo
OioKo | 0TO GWARva.

KaBapiopog

® ATTEVEPYOTIOIEITE KOI ATTOOUVOEETE
TIGVTQ TN CUOKEWR TTPOTOU
aQaIPETETE TO £EAPTNHA AT TO
TTOAUpNXAvNua.

® ATTOOUVOPHOAOYAOTE EVIEAWG TO
€&apTnua TTPoTOoU TO KABAPITETE.

® Mnv Bubigete TToTE TN Bdon
oUuvdeong o€ vePO, OKOUTTICETE TNV
HE uypo TTavi.

® [IAUveTe Ta UTTOAOITT PEPN UE
CeoTr) oatrouvada Kal OTEYVWOTE
Ta KAAd. Mpoooxn: ol AeTTideS Kal
o1 BioKoI KOTTAG Eival KopTEPA.
EvaAAaKTIKG, TTAUVETE TO OTO
TAUVTAPIO TATWY (TTavTa OTNV
emavw oxdpa). MHN NAENETE
TH BAZH ZYNAEZHZ XTO
MAYNTHPIO NIATQN.

o€pPIS Kal
eEUTTNPETNON TTEAQTWV

® EQV aVTIUETWTTICETE
TTPoBAHaTA PE TN AcITOUpYia
Tou €€apTANATOG OAG, TTPOTOU
{nmoeTe BonRbeia ETTIOKEPOEITE
TN dI10dIKTUAKA TOTTOBETIa
www.kenwoodworld.com.

® 'Exete uTr OWiv OTI TO TTPOIGV
KOAUTITETOI aTTé €yyunon, n
oTroia gival cUNPWVN PE OAEG TIG
VOUIKEG dIaTAEEIG TTOU apopoUv
TUXOV UQIOTAPEVN £yyUnon Kal
OIKAIWPATO KATAVOAWTWY OTNn
XWpa oTnv oTroia ayopdaTnke 10
TTPOIOV.

® Edv 10 TTpoidv Kenwood 1rou
£xeTE ayopaoel dSuaAeiTtoupyei
n BpeiTe TUXOV EAQTTWUATA,
OTEIATE TO ) TTAPABWOTE TO
oe e¢ouaiodotnuévo Kévipo
2¢pPig Tng KENWOOD.
Ma evnuepwpéva aToixEia
OXETIKA PE TO TTANCIECTEPO
e¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpRIg
g KENWOOD, etioke@0eite
TN dI0dIKTUAKA TOTTOBETIa
www.kenwoodworld.com A Tn
S103IKTUOKN TOTTOBETia TTOU apopd
OUYKEKPIPEVA TN XWPO GOG.

ZXEDIAOTNKE KAl avaTTTUXONKE
atd v Kenwood 010 Hvwpévo
BaaiAeio.

® Karaokeudotnke otnv Kiva.
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Sloven " ina

Otvorte ilustricie z titulnej strany

bezpe! nos5

Starostlivo si pre! 'tajte tieto in' trukcie a

uschovajte ich pre budcecnos

No$e a kotate soe véni ostrZ, tak$e s

nimi manipulujte opatrne. Pri manipultcii

s no%ni a priich "isten’ ich v %ly dr %e

za vrchnZ dr %adlo, teda na opa " nej

strane, ne %sce nde.

Pred vyprizdnen’m obsahu ntdoby v$dy

najprv vyberte no$e.

Ruky a kuchynskZ niradie nevkladajte do

ntdoby, ke) je kuchynsk( robot zapojen(

do elektrickej siete.

Nikdy nestrkajte potraviny do plniacej

trubice prstami. V$dy na to pou$vajte

dodan( posceva.

Vypnite a vytiahnite zo zisuvky:

O pred namontovan’m alebo
odmontovan’m saog ast’,

o po pousit’,

O pred !isten’'m.

Nikdy neskladajte veko z doplnku, k(m sa

no$e alebo kotat ceplne nezastavia.

Pri pou$'van’ krtjac’ch kotod ov,

stroehac’ch kotdeov a kotat a julienne

nenechtvajte nfdobu napl%eva5a$ po

kotat, ale ju pravidelne vyprizd%uite.

Pri pou$'van’ no$ov nenechtvajte ntdobu

napl%eva5nad zna! ku Max.

Nedot(kajte sa pohybliv(ch sadast'.

Pri tla! en’ na potraviny v plniacej trubici

nepou$vajte nadmernce silu, lebo doplnok

by ste mohli po' kodis

Nesekajte kocky @Gdu ani $iadne tvrdZ
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potraviny ako koreniny, preto$e by mohli
po' kodi5 doplnok.

No$e nepou$vajte na mixovanie 5a$k(ch
polo$iek, ako je napr’klad cesto na chlieb,
lebo doplnok alebo zariadenie by ste t(m
mohli po' kodi5 Pri priprave cesta na
chlieb pou$'vajte htk na pripravu cesta v
zariaden'.

Nikdy nemixujte v nfdobe horcece
zlo%y B pred spracovivan’m ich
nechajte vychladnce : na izbovee teplotu.
V tomto doplnku nemixuijte tekutZ zlo$ky,
lebo by mohli vyteka5 okolo veka. Pre
tento cdel je k dispoz’cii mixZr.
Nepou$'vajte veko na ovitdanie
zariadenia, ale v$dy na to pou$'vajte
ovlfda! zap’nania/vyp’nania alebo
ovltda! r(chlosti.

Nesprivne pou$'vanie tohto kuchynskZho
robota m™e sp™solh zranenie.

Ak pri pou$'van’ tohto doplnku d™jde

k nadmern(m vibricifm, zn'$te
r(chlos5zariadenia alebo ho zastavte a
vyprizdnite jeho obsah.

Nikdy nepou$'vajte tento doplnok, ak

je po' koden(. Dajte ho skontrolovab
alebo opravis Pre! 'tajte si ! as5&servis a
starostlivos5 o ztkazn’kovO.

7 al' ie bezpe! nostnZ pokyny ntjdete

v hlavnom nivode na pou$'vanie
kuchynskZho pr’stroja.
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pred pou %t'm doplnku
Kenwood

® Odstri%e V' etky ! asti obalu,
vritane plastov(ch krytov no$ov.
Po"’najte si opatrne, lebo reznZ
hrany sce ve; mi ostrZ. Tieto kryty
sa musia odstrini5 lebo slo$ia
len na ochranu po! as v(roby a
transportu.

® Poum(vajte V' etky diely B pozrite
I as54 istenieO.

popis sodast’

! poscevae: vetk( a mal(
plniaca trubica
# veko doplnku
$ dr$adlo
% sekacie no$e
& n}doba doplnku
' konektor
( kotcte
1 kotat na veémi jemnZ
streehanie
2 koteé na jemnZ stroehanie
3 kote¢ na hrubZ streehanie
4 kotoé na tenkZ krijanie
5 koteé na hrubZ krijanie
6 kotcé julienne

no%
Pou%va: pri stup <och r ( chlosti
".2a%".5

No$e m™$ete pou$i5na sekanie
surovZho a varenZho mSsa,
varen(ch vajec, zeleniny,
orechov, pri prprave pa' tZt a
omi! ok a tie$ pri spracovan’
chleba a pe!iva na streehanku.
Mo$no ich pou$i5aj na pr'pravu
cesta na krehkZ pe! ivo a
pos( pky.
maximflne mno %tvi

® cesto (hmotnos5maeky) 400 g

® mSso 500 g

® Nikdy neprevy' ujte maximfinu
cerovéovyzna! ence na nidobe.

pou$'vanie no$ov

1

2

3

Kuchynsk( robot polo$te na
pracovn( povrch tak, aby ovitda!
r(chlosti bol vpredu.

Vyberte kryt v(stupu pre vysokoe
r(chlos5) .

Zalo$te konektor na v(stup a
ott! ajte n'm v smere hodinov(ch
ru! il iek, k(m sa nezaist’ do
potrebnej poz'cie.

Na konektor zalo$te ntdobu, a to
tak, aby jej rukovS5bola vzadu
kuchynskZho robota. Potom ju
ot}! ajte v smere hodinov(ch

ru! il iek, k(m sa nezaist’ do
potrebnej poz'cie.

Do nidoby doplnku vio$te no$e.
V pr'pade potreby ich pooto! te

a zatla! te nadol. S no%ni
manipulujte opatrne, lebo sce
mimoriadne ostrZ. Dr %e ich za
dr%adlo.

Nakrijajte potraviny a vio$te ich
do n}doby, dbajte pritom na to,
aby boli rozlo$enZ rovnomerne.
Na ntdobu zalo$te veko
umiestnen’m plniacej trubice

za rukovS5 Potom ho zatla! te
nadol a pooto! te ho v smere
hodinov(ch ru! it iek, aby ste ho
zaistili do potrebnej poz'cie. Veko
mo$no zalo$i5do ' tyroch r™znych
pol™h.

Ak budete ma : pri zakladan’
veka : a%osti, doplnok vyberte
a kuchynsk ( robot na kritky

" as spustite. Doplnok potom
zalo%e spS: .

Zalo$te poscevae.

Zariadenie zapnite a vyberte
vhodnee ¢chlos5 Potraviny
spracovivajte, k(m nedosiahnete
po$adovan( v(sledok.

10 Zariadenie vypnite a odpojte z

elektrickej siete.

11 Doplnok vyberte z v(stupu tak,
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$e ho pooto! 'te v protismere
hodinov(ch ru!i!iek a nadvihnete.
Doplnok rozmontujte. (Pri

skladan’ nfdoby z konektora

dr$te konektor za jeho ziklad%u

a ntdobu ott! ajte v protismere
hodinov(ch ruli! iek a nadvihnite
ju* . Ak to takto nep™jde, nidobu



a konektor opStovne zala$te

do v(stupu. Zostavu ot?! ajte v
protismere hodinov(ch ru!iliek,
k(m sa nezastav’ a potom
nidobu ot?! ajte ) alej, k(m sa
neodist’ od konektora + .)

tipy

Potraviny pred vio$en’'m do
ntdoby nakrtjajte. MSso, chlieb,
zeleninu a inZ potraviny s
podobnou ' truktcerou je potrebnZ
nakrtja5na kocky s veosSou
pribli$ne 2 cm. Pe! ivo treba
najsk™r nalim&na kocesky a
vklada5do plniacej trubice po! as
chodu zariadenia.

Pri mixovan’ polievok od! erpajte
tekutinu a do nidoby vio$te tuhZ
! asti. Rozmixujte ich a potom ich
pridajte spS5k tekutine.

Pri pr'prave cesta pou$'vajte
stuhnut( tuk z chladni! ky
nakrfjan( na kocky s vetkosSou
2 cm. Zmie' ajte s maekou, km
nedosiahnete konzistenciu
podobnce stroehanke. Na
vypracovanie cesta postupne
pridtvajte cez plniacu trubicu
dostato! nZ mno$stvo vody. Ke)
sa jednotlivZ zlo$ky zmie' ajoe
dokopy, zariadenie hne) vypnite.
Divajte pozor, aby ste pri pous$it’
no$ov potraviny nespraccevali
prli* diho.

Pri pr'prave kolt! ov pou$'vajte

v nidobe na mie' anie metli! ku
v tvare K D dosiahnete lep ie

v( sledky.

kotce' e

VS'#inou pou %va: pri stup <och
r(chlosti ".1a". 2.

Ak je potrebn( v8!' * v(kon,
pou$'vasaj stupeor( chlosti ! . 3.
Krtjacie/streehacie kotde sa
pou$'vajce na krijanie/stroehanie
ovocia, zeleniny a syra a koto®
julienne sa pou$'va na krtjanie
ovocia a zeleniny, ako sce
naprklad zemiaky a mrkva.
D™I|&itZ upozornenie: Nidobu
nenech}vajte napl%va5a$

po kotad, ale ju pravidelne
vyprizd%ijte.

Kotet e uvedenZ ni$' ie sce

satas5ou balenia a mo$no ich
identifikova5 podé t(chto ! 'siel,
ktorZ sce na nich vyznaenZ:

Kotcg' ". 1 B na vefini jemnZ
streehanie. Na strcehanie
parmezinu, ale aj zemiakov na
nemeckZ zemiakovZ knedlil ky.
Kotog" ". 2 B na jemnZ streehanie.
Na takZto stroehanie syra,

! okoltdy, jadrov(ch plodov,
tvrdZho ovocia a tvrdej zeleniny.
Kotcg' ". 3 D na hrubZ streehanie.
Na takZto streehanie syra, tvrdZho
ovocia a tvrdej zeleniny.

Kotcg' ". 4 P na tenkZ krijanie.
Na takZto krtjanie syra, tvrdZho
ovocia a tvrdej zeleniny.

Kotce' *. 5 B na hrubZ krijanie.
Na takZto krtjanie syra, tvrdZho
ovocia a tvrdej zeleniny.

Kotag' ". 6 D' t(l julienne. Na
krfjanie zemiakov na franccezske
hranol! eky a potrav’'n do
kastr—loych jedil, ' alftov a dipov
(napr’klad mrkvy, jab& a hru' iek).

pou$'vanie kotce ov

1
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Kuchynsk( robot polo$te na
pracovn( povrch tak, aby ovitda!
r(chlosti bol vpredu.

Vyberte kryt v(stupu pre vysokoe
r(chlos5) .

Zalo$te konektor na v(stup a
ott! ajte n’'m v smere hodinov(ch
rulitiek, k(m sa nezaist’ do
potrebnej poz'cie.

Na konektor zalo$te ntdobu, a to
tak, aby jej rukovS5bola vzadu
kuchynskZho robota. Potom ju
ott! ajte v smere hodinov(ch
ruliliek, k(m sa nezaist’ do
potrebnej poz'cie.

Vyberte dan( kotc¢ a zalo$te ho
do prevodu konektora B mad$no
to urobi5len jedn(m sp™sobom.
*’slo vyzna! enZ na kotcei

by malo by5hore. S kotcg' mi
manipulujte opatrne, lebo sce
mimoriadne ostrZ. Dr %e ich za
dr%adlo.



6 Na nidobu zalo$te veko
umiestnen’m plniacej trubice
za rukovS5 Potom ho zatla! te
nadol a pooto! te ho v smere
hodinov(ch ru! it iek, aby ste ho
zaistili do potrebnej poz'cie. Veko
mo$no zalo$i5do ' tyroch r™znych
pol™h.

® Ak budete ma : pri zakladan’
veka : a%osti, doplnok vyberte
a kuchynsk ( robot na kritky
" as spustite. Doplnok potom
zalo%e spS: .

7 Vyberte si plniacu trubicu, ktoroe
chcete pou$is V poscevai sa
nachfdza men' ia plniaca trubica
na spracovanie jednotliv(ch
potrav’n alebo tenk(ch
ingredienci’.
pou %vanie malej plniacej
trubice

® Najprv vio$te vetk( posceva do
plniacej trubice , .
pou %vanie ve ;kej plniacej
trubice

® Pousite oba poscevéde spolu - .

8 Cez plniacu trubicu vio$te

ingrediencie.

Zariadenie zapnite a poscevadom

tla! te potraviny rovhomerne nadol

D nikdy nevkladajte prsty do

plniacej trubice.

® Na konci spracovivania potrav’n
m™ete nieko&kokrit zdvihnad a
spusti5posceva, ! o m™be zn'$i5
mno$stvo zvy' kov potrav’'n na
kotadi.

10 Zariadenie vypnite a odpojte z
elektrickej siete.

11 Doplnok vyberte z v(stupu tak,
$e ho pooto! 'te v protismere
hodinov(ch ru!i!iek a nadvihnete.
Doplnok rozmontujte. (Pri
skladan’ ntdoby z konektora
dr$te konektor za jeho ziklad%u
a nidobu otf! ajte v protismere
hodinov(ch ru! il iek a nadvihnite

©

ju* . Ak to takto nep™jde, nidobu

a konektor opStovne zalo$te

do v(stupu. Zostavu otf! ajte v
protismere hodinov(ch ru! il iek,
k(m sa nezastav’. Potom nfdobu
ott! ajte ) alej, k(m sa neodist’ od
konektora + .)

tipy

® Pou$vajte ! erstvZ ingrediencie.

® Nekrijajte potraviny na pr'li*
malZ koesky. Vyphe celoe' 'rku
vetkej plniacej trubice. Zabrini sa
tak k&aniu potrav’'n po stranich
po! as spracovania.
Eventuflne pou$ite malce plniacu
trubicu.

® Pri pou$'van’ kotad a julienne
vkladajte tenkZ potraviny
horizontflne.

® Pri krfjan’ alebo streehan’
potraviny vkladanZ zvisle
vychtdzajce von kratie ne$
potraviny vkladanZ horizonttine.

® Na pous$itom kototi v$dy zostance
nejakZ zvy ky potrav'n.

listenie

® Pred zlo$en'm dopinku z
kuchynskZho pr'stroja zariadenie
v$dy vypnite a odpojte zo siete.

® Pred !isten’'m doplnok ceplne
rozmontujte.

® Nikdy neponirajte konektor do
vody, utrite ho vihkou handri! kou.

® Zostavajoece sdaasti um(vajte
v horcecej vode sl istiacim
prostriedkom a potom ich
d™kladne osute. Dfvajte pri
tom pozor, lebo no$e a kotct e
sce ostrZ. Eventutine ungvajte
v um(val! ke riadu (vo vrchnej
priehradke). KONEKTOR
V UM=VA* KE RIADU
NEUM=VAJTE.
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servis a starostlivos50
zikazn’kov

® Ak pri pou$'van’ tohto doplnku
naraz’te na nejakZ problZmy,
pred vy$iadan’m pomoci najprv
nav' t'vte webovee lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vi' v(robok sa vzBahuje
zFruka vyhovujoeca vetk(m
privnym ustanoveniam t( kajoecim
sa ak(chko6érek zfruk a
spotrebite&k( ch priv existujcecim
v krajine, v ktorej bol v(robok
zakoeperf.

® Ak vi' v(robok Kenwood
zlyht alebo na %em nitjdete
nejakZ chyby, po' lite alebo
odneste ho autorizovanZmu
servisnZmu centru KENWOOD.
Najbli$' ie autorizovanZ servisnZ
centrum KENWOOD m™$ete
nfjs5na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo
na jej strinke ' pecifickej pre va' u
krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo! nos5
Kenwood v Spojenom kriévstve.
® V/yrobenZ v * 'ne.
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