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Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

Sikkerhed

Laes denne brugervejledning n@je, og opbevar den |
tilfeelde af, at du far brug for at sla noget op i den.
Fiern al emballage og maerkater.

Hvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal

Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparater af

sikkerhedsgrunde sta for udskiftningen for at undga fare.

For at sikre korrekt drift skal der sgrges for, at

skalens basis er ren og ter, for den seettes pa

motorenheden.

Der skal altid slukkes og stikket tages ud for:

o paseetning eller aftagning,

o nar den ikke er i brug,

o for rengering.

Aftag altid rereredskabet og piskeriset, for skalens

indhold haeldes af, for at undga at blive braendt af

staenk fra varme ingredienser.

Veer forsigtig, hvis der haeldes varm vaeske i

apparatet. Den kan blive sprgjtet ud af apparatet

ved pludselig dannelse af damp.

Kniven er designet til at sidde fast pa drivakslen.

Kniven er skarp, handter den forsigtigt.

Hold redskaberne ude af skalen, nar stikket

sidder i kontakten, medmindre proppen til

langtidstilberedning er monteret.

Hold haenderne ude af skalen, mens stikket sidder i

kontakten.

Nar apparatet efterlades uden opsyn i kogetilstand,

skal felgende overholdes ngje:

o sgrg for, at vejledningen folges med hensyn til
temperatur og maksimale tilberedningsmaengder,

o serg for, at enheden og ledningen er
anbragt utilgaengeligt for begrn og veek fra
kokkenbordkanten,

o kontrollér med jaevne mellemrum for at sikre, at
der er tilfort nok vaeske, og at retten ikke koger
over.

Veer forsigtig ved lgft af apparatet, da det er

tungt. Serg for, at skalen er tom, og udtagsdaekslet

sidder fast for flytning. Loft ikke apparatet i skalens

handtag eller haeldehandtaget.
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Flyt ikke enheden, mens den karer eller stadig er
varm.

Beholderen ma kun fyldes op til det maksimale
opfyldningsniveau pa 3 liter, nar proppen til
langtidstilberedning anvendes.

Overskrid aldrig det maksimale opfyldningsniveau
pa 3 liter, der er markeret pa skalens inderside.
Brug aldrig et beskadiget apparat. Fa det
kontrolleret eller repareret: Se "Service og
kundepleje”.

Overskrid ikke de angivne maksimummaangder.
Overskrid ikke det maksimale opfyldningsniveau pa
2,6 liter, der er markeret pa skalens inderside, nar et
skalredskab benyttes.

Under stegning ma det maksimale olieniveau pa 0,5
liter, der er markeret pa skalen, IKKE overskrides.
Fjern overskydende vaeske/vand, for du laagger
maden ned i olien, og serg for, at alle dele er torre.
Lad aldrig motorenheden, ledningen eller stikket
blive vade.

Vaer omhyggelig ved handtering eller bergring

af nogen del af apparatet, nar det bruges i
kogetilstand eller efter kogning. Navnlig skalen,
laget, redskaberne, drivakslen og proppen til
langtidstilberedning forbliver VARME laenge efter, at
apparatet er slukket.

Brug skalens handtag til at fjerne skalen og baere
den. Brug grydelapper ved handtering af den varme
skal og varme redskaber.

Undersiden af skalen forbliver varm laange efter, at
varmen er stoppet. Veaer forsigtig ved handtering, og
brug en varmebeskyttende matte ved anbringelse
af skalen pa varmefglsomme overflader.

Vaar opmaerksom pa damp, der treenger ud af
skalen, saerligt nar laget eller pafyldningslaget
aftages i kogetilstand eller efter kogning.

Aftag ikke 1dget eller pafyldningsheaetten, mens
vaesken koger.

Brug grillnandsker til at fijerne laget eller
pafyldningslaget, nar apparatet bruges i
kogetilstand eller efter kogning.
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Seet altid pafyldningslaget pa, nar hakkefunktionen
benyttes, eller der pureres ingredienser.

Betjen altid apparatet med pafyldningslaget pasat,
medmindre andet er specificeret i opskriften.

Brug kun den skal og de redskaber, der leveres med
dette apparat.

Brug aldrig skalen sammen med nogen anden
varmekilde.

Brug aldrig apparatet i kogetilstand med tom skal.
Brug ikke laget til at betjene apparatet med, brug
altid drejeknappen.

Dette apparat bliver beskadiget og kan forarsage
personskade, hvis indgrebsmekanismen udsaettes
for overdreven kraft.

Ved brug af dette apparat skal det sikres, at det er
placeret pa en lige overflade veek fra kanten. Ma
ikke saettes under udhangsskabe.

Dette apparat er ikke beregnet til betjening

ved hjeelp af en ekstern timer eller et separat
uautoriseret fjernstyringssystem.

Serg altid for, at maden er gennemkogt og kogende
hed for spisning.

Mad skal spises kort efter kogning eller lades kole
hurtigt ned og derpd i kaleskabet sa hurtigt som
muligt.

Serg altid for, at taetningsringen er monteret korrekt
pa drivakslen/proppen til langtidstilberedning for at
hindre laekage og beskadigelse af apparatet.

Brug altid knapperne til frigerelse af skalen, for det
forsgges at fijerne kogeskalen.

Misbrug af maskinen kan fore til laesioner.
Apparater kan bruges af personer med reducerede
fysiske, sansemaessige eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og kendskab, hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet
pa en sikker made, og hvis de forstar de farer, der
er involveret.

Born bor overvages for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.



Dette apparat ma ikke anvendes af bgrn. Opbevar
apparatet og ledningen utilgeengeligt for born. Lad
aldrig ledningen haenge ned, sa et barn kan gribe
fat i den.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug.
Kenwood patager sig intet erstatningsansvar,

hvis apparatet ikke anvendes korrekt, eller disse
instruktioner ikke folges.

Brug ikke haeldehandtaget til at fjerne skalen eller
baere den.

Brug ikke overdreven kraft ved tryk pa
displayskaermen, og betjen den aldrig med skarpe
genstande.

Stil ikke apparatet i naerheden af en ovn eller anden
direkte varmekilde.

Direct Prep-tilbehor

Skiverne er meget skarpe. Handter dem forsigtigt
ved pasaetning, aftagning og rengering. Hold altid
i fingergrebet, vaek fra skaerekanten, bade ved
handtering og renggaring.

Tag aldrig laget af, for skaereskiven er stoppet
helt.

Brug aldrig fingrene til at presse mad ned i
pafyldningstragten. Brug kun den medfglgende
nedstopper.

Brug ikke vold for at presse maden ned |
tilfarselsroret - du kan beskadige tilbehgret.
Undga kontakt med bevaegelige dele. Hold fingrene
ude af madudgangen.

For aftagning af laget fra Direct Prep:

o sluk;

o vent, til kniven er standset helt.

Haeld ikke vaeske ned i tilferselsroret.

Dampertilbehor

Veer forsigtig ved handtering af delene, al damp,
vaeske eller kondens er meget varm. Brug
grillhandsker.



® \/zer forsigtig ved afmontering af
kondensvandbeholderen efter brug, da den kan
indeholde varm vaeske.

o Kog ked, fisk og skaldyr helt igennem.

® Hvis du bruger damperbakkens basis og hylde,

skal du komme kgad, fjerkrae og fisk i den nederste
kurv, s& den ra kadsaft ikke kan dryppe pa maden

derunder.
Genopvarm ikke kogt ris i dit dampbakketilbeher.

For stikket saettes i stikkontakten
maskinen.

ADVARSEL: DETTE APPARAT SKAL VARE FORBUNDET TIL JORD.

kommer i kontakt med levnedsmidler.

® Dette apparat indeholder og benytter tradlast modul ESPWROOM32

® Dette apparat er i overensstemmelse med de vaesentlige krav og andre relevante
bestemmelser i direktiv 2014/53/EU.

® Sgrg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der er vist pa bunden af

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og genstande, der

For forste brug

® Fjern plastafdaekningen fra kniven.
Denne afdaekning skal kasseres, da den
kun er til beskyttelse af kniven under
produktion og transport.

o Vask delene: Se "pleje og rengering”.



Forklaring
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Daeksel til lagpafylder
Yderldg (metal)
Inderldg (klare)

Abning i daeksel til 1dgpafylder

Indgrebsflige
Lagforsegling

Skalredskaber
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Kniv
rgreredskab
piskeredskab
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Drivaksel

Forsegling til drivaksel
Prop til langtidstilberedning
Forsegling til prop til
langtidstilberedning
Skalhandtag

Skalens udlgsningsknapper
Heaeldehandtag

Kogeskal

Mgtrik til drivaksel

otorenhed

Motorenhed
Displayskaerm
Drejeknap
Teend/sluk-knap
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Lag

Hylde

Sokkel
Kondensvandbeholder

Spatel
Vejeskal

Direct Prep
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Direct Prep-udtagsdaeksel
Direct Prep-udtag

Direct Prep-start/stopknap
Nedstopper/malekop
Tilferselsrar

Direct Prep-lag

Drivaksel

Skive

Ekstrafin riveplade (hvis denne
medfelger)

Fin riveplade (hvis denne medfglger)
Grov riveplade (hvis denne
medfelger)

Tynd skaereskive (hvis denne
medfelger)

Tyk skaereplade (hvis denne
medfelger)

Bemaerk: Ikke alle de anfarte skiver
medfalger i din pakke, da de leverede
skiver afhaenger af modelvarianten. Se

afsnittet “service og kundepleje” for at

f& oplysninger om, hvordan du keber en
skive, der ikke medfolger i din pakke.
Skaereskiverne kan identificeres pa numre,

de er maerket med.
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Slyngeplade

Basis

Madudgang

Forlaengersliske

Tarn

Direct Prep-udlgsningsknap
Taske til opbevaring af skiver



Tilslutning til appen
Kenwood World

Se illustration - E

Med Kenwood World app kan du styre dit

apparat via din smartphone eller tablet.

1 Seet stikket i, og tryk pa teend/sluk-
knappen bag pa motorenheden.

2 Veelg Indstillinger £¥ > WiFi >
Tilslut, og falg instruktionerne pa
displayskaermen.

PIN

e Dette er pakraevet, nar Kenwood
World app beder dig om det.

o Apparatet kan kun tilsluttes, nar PIN-
koden er vist pa displayskaermen. Hvis
PIN-koden indtastes forkert, skal man
folge appens instruktioner og forsegge
igen.

e For at fa vist enhedens PIN-kode skal
du veelge Indstillinger o > WiFi >
Tilslut og folge instruktionerne pa
displayskaermen (kun ved tilslutning til
WiFi).

Bemeerk:

WiFi

Fungerer med IEEE802.11 b, g og n kun

ved 2,4 GHz og tilslutter til netveerk med

WPA2-PSK

Kompatibilitet

Kenwood World app kompatibel med den

seneste version af iOS og Android.

(&

Sadan bruges dit alt-i-et-
kogeapparat

Se illustration E -

1 Seet stikket i, og tryk pa teend/sluk-
knappen bag pa motorenheden.

2 Paseet skalen. Placer den med et let
tryk.

Bemeaerk: Skalen kan ikke saettes p3,

medmindre den vender korrekt.

e For at aftage skalen trykkes pa begge
skalens udlgsningsknapper (placeret
under skalens handtag), og skalen
laftes.

3 Seet kniven, rgreredskabet,
piskeredskabet eller proppen til
langtidstilberedning pa skalen.

4 Tilfej de relevante ingredienser, der
skal tilberedes.

5 Paseet laget og daekslet til I1dgpafylder
efter behov.

Tryk l1&get ned, og drej det mod uret,
til det er rettet ind med kogeskalens
handtag.

6 Indstil den gnskede tid, hastighed og
temperatur.

7  Tryk pa drejeknappen for at starte
tilberedningen.

8 Stop enheden til enhver tid ved at
trykke pa drejeknappen. Veer forsigtig,
da skalen og ldget er varme. For at
fortsaette med tilberedningen skal
du saette 1dget pa igen og trykke pa
drejeknappen.

Tilberedning uden lag

For at bruge funktionen for tilberedning
uden lag skal du veelge en temperatur og
trykke pa drejeknappen.

Apparatet begynder at varme op.

Bemeaerk:

e Der kan ikke vaelges en
hastighedsindstilling, nar der anvendes
tilberedning uden lag.

e For at undga, at det braender p3a, skal
du bruge et varmefast redskab til at
rore i eller vende ingredienserne, nar
det er ngdvendigt.

Brug af forudindstillede
programmer

Se illustration m E

Vaelg menuen for forudindstilling.

2 Vaelg den forudindstilling, du @nsker.
3 Folg instruktionerne pa displayskaermen.
4 Stop enheden til enhver tid ved at

trykke pa drejeknappen. Veer forsigtig,
da skalen og laget er varme.

Efter kogning

e Vaer forsigtig, nar du handterer eller
bergrer enhver del af apparatet,
nar det bruges i kogetilstand eller
efter kogning, SAERLIG SKALEN OG
REDSKABERNE, da de forbliver VARME
laenge efter, at apparatet slukkes.



e Brug de to sidehandtag til at
fierne skalen og baere den. Brug
grillhandsker, nar du handterer den
varme skal og varme redskaber.

o Brug ikke haeldehandtaget til at fjerne
skalen eller beere den.

e Haeldehandtaget er designet til at
kunne hjeelpe med at fjerne de sidste
ingredienser i skalen.

e Undersiden af skalen forbliver varm
laenge efter, at varmen er stoppet.
Udvis forsigtighed ved handtering og
renggring.

Sadan bruger du din Direct
Prep

1 Aftag Direct Prep-udtagsdaekslet.

2 Monter tarnet pa Direct Prep-udtaget
ved at lade Y flugte og derpé trykke
pa udlgserknappen og dreje mod uret
for at fastgore det korrekt 4 @ ».

3 Hold p& midtergrebet, og tryk den
onskede skeereskive pa drivakslen.
Hver skive er nummereret til
identifikation, og nummeret skal sta
overst, nar skive trykkes pa akslen. Se
oversigt over anbefalet brug.

4 Seet slyngepladen pa drivakslen med
teksten "TOP” vendt mod skaereskiven.

Bemeerk:

o Hyvis slyngepladen ikke er monteret,
saetter mad sig fast under skiven og
lober ikke ud af slisken.

5 Seet Direct Prep-laget pa basen ved at
dreje det med uret.

6 Fastger tilbehgret til madlavning pa
tarnet ved at rette o " ind og dreje det
med uret for at ldse det fast.

7 Nar det er samlet, skal du trykke pa
udlgserknappen og dreje Direct Prep
til den gnskede position:

Til paseetning eller aftagning af
Direct Prep-enheden. Betjen
ikke Direct Prep, nar den er
placeret i denne position.

...v

Til skiveskaering eller rivning
direkte ned i kogeskalen
gennem &bningen i
pafyldningslaget.

 [0) 2

Til skiveskeering eller rivning
ned i en egnet beholder. Ved
placering i position @’ kan
forlaengerslisken pasaettes ved
at klikke den p& madudgangen.

o»

8 Skaer maden i stykker, der passer ind i
tilferselsroret.

9 Tryk pa start/stop-knappen til Direct
Prep, og tryk pa samme tid jeevnt ned
med nedstopperen.

o Kom aldrig dine fingre i
tilforselsroret.

e Brug den medfolgende spatel til at

lede skiveskarne eller revne stykker

til venstre pa laget ned i dbningen i

pafyldningslaget.

For at fjerne tilbehgret drejes med

uret, indtil . . ¥ er rettet ind med A

og kan lgftes af.

e Sluk altid, for Direct Prep-laget tages
af.

10

Vigtigt

o Hvis maden ikke kommer ud af
madudgangen, skal der slukkes
og kontrolleres, at maden ikke
sidder fast under skiven, samt
at slyngepladen er pasat. Fjern
eventuelt fastklemt mad, for
tilberedningen fortszettes.

o Nar Direct Prep ikke er i brug,
aftages den, og udtagsdaxekslet
saettes pa igen.
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Brug af
vejebakken
1 Anbring

vejebakken pa
motorenheden.
Alternativt kan vejebakken ogsa

bruges oven pa skalen og laget uden
daeksel til 1agpafylder.
Ved vejning direkte i skdlen pasaettes
forst det gnskede skalredskab.
2 Veelg vejefunktionen B3 pa
displayskaermen.
3 nulstil veegten.
4 \Vej ingredienserne.
Bemeerk: Seet altid apparatet pa en ter,
flad og stabil overflade inden vejning.
Se afsnittet ‘Nyttige tips’ for at f& mere at

vide.

Vink og tips om madlavning

Hastighed 4 til
maks.

Retningslinjer | 40 °C - 50 °C Smeltning af chokolade
for 40 °C - 90 °C Sous Vide
temperatur
94 °C -98°C Snurren
100 °C Kogning
100 °C - 104 °C Dampning
120 °C Sautering af grgntsager
140 °C - 180 °C Bruning af kad
Hastighed 1 - Afbrudt omrering med lange pauser. Ved indstilling
i denne position kgrer den ved langsom hastighed
hver 60. sekund cirka 2 omrgringer, hvilket gor den
egnet til at rore i gryderetter osv.
Hastighed 2 - Afbrudt omrgring med mellemlange pauser. Ved
indstilling i denne position kerer den ved langsom
( \ hastighed hver 15. sekund cirka 2 omrgringer.
Hastighed 3 - Afbrudt omrgring med korte pauser. Ved indstilling

i denne position kerer den ved langsom hastighed
hver 5. sekund i cirka 2 omreringer.

Kontinuerlige hastigheder @ges gradvis til maksimal
hastighed.

Bemeerk: Se afsnittet "Nyttige tips” for at f& mere at vide.




Uddybende om displayskaermen

= Preset Menu

Tryk pa dette ikon for at dbne indstillingsmenuen.

I=

Preset Menu ]

Tryk pa dette ikon for at dbne menuen for forudindstillede
programmer.

Tryk pa dette ikon for at veje ingredienserne enten i skalen
eller ved hjeelp af vejebakken.

Viser den valgte tid i timer (t), minutter (m) og sekunder (s).

Viser den valgte hastighed.
Hvis der veelges en afbrudt hastighed (1 & 3), vil den ydre ring
gradvist stige, og apparatet rgrer, nar det er fuldt.

Viser den valgte temperatur.

En rad trekant indikerer, at apparatet varmer op.

En bld trekant indikerer, at apparatet kaler ned.

Ingen trekant indikerer, at apparatet har ndet den gnskede
temperatur.

Indikerer at en indstilling (tid, hastighed eller temperatur) ikke
kan justeres.

Statusoplysninger

Teksten her viser statusoplysninger.

W

Indikerer at skadlen, dens indhold og eventuelt anvendte dele
er varme. De skal handteres med forsigtighed.

G~
0

Indikerer, at apparatet er tilsluttet et WiFi-netvaerk.
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Opskrifter

Opskrift Anvendt Forudindstilling/ Ingredienser
redskab Manuelle
indstillinger
Minestrone Suppe med store | Kom fglgende i pd én gang:
stykker 100 g pancetta, / tern
ﬁ 2 fed hvidlgg, hakket
/é' @ 20 min 50 g arborio-ris
(e 2V spsk. tomatpuré
0 1 70 g savojkal
\ 1tsk. terret rosmarin
@ 2 tsk. torret salvie
— l 98 °C 1 stilk bladselleri, / skiver
/6\ 60 g porre, i skiver
‘ " 75 g lag, i skiver
= 75 g gulergdder, i skiver
1kg varm grgntsagsbouillon
Salt og peber
Bof Alt i gryden Kom folgende i pa én gang:
Stroganoff ﬁ 600 g oksekad , /tern
“7 @ 30 min 1 spsk. paprika
1spsk. smor
r\ 1 hvidlgg, chopped
g 7\ 3 200 g champignon, / skiver
150 g l@g, i skiver
ﬂ 98 °C 300 g gulergdder, / skiver
400 g varm oksefond
200 g kaffeflade
Salt og peber
Creme A Manuelle Kom falgende i pa én gang:
anglaise /g’ indstillinger 250 g s@dmeelk
“ 250 g piskeflade
@ 15 min 1tsk. vaniljeekstrakt
1 spsk. majsstivelse
@ 96 g aggeblomme, pisket
7\ > 80 g flormelis
§ soc
Risengrad % Alt i gryden Kom falgende i pa én gang:
. ﬁ' 150 g gredris
“7 1timer 1kg sedmeaelk
30 min. 75 g flormelis
2 tsk. vaniljeekstrakt
@ f?\ 3
§ o<
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Oversigt over anbefalet brug

e Dette er kun vejledende og varierer afhaengigt af den praecise opskrift og

ingredienserne, der tilberedes.

e For at f4 de bedste resultater skal der altid anvendes bladt smgr eller margarine med

stuetemperatur, nar der laves kage.

e Hvis maskinen sagtner farten eller begynder at lyde anstrengt, skal hastigheden gges.

Funktion P
CA

C)

a

Maks.

Kniv

Til hakning af ingredienser fer kogning og til purering, efter kogning er
gennemfort.

Til fremstilling af geer- og kagede].

Broddej - vigtigt: Overskrid ikke den maksimale zeltetid eller mangde,

der er angivet i brugsoversigten.

Hakning af urter. Maks. 10 sek. 20g-50g
Hakning af log Maks. 5-10 sek. Op til 300 g
(2 leg)
Hakning af grentsager, der Maks. 10 - 20 sek. Op til Tkg
er skaret i stykker pa 4 cm
Hakning af magert kad, der Maks. 5 - 30 sek. 150 g - 1 kg
er skaret i stykker pa 2 cm
Nodder Maks. 30 - 60 sek. 100 - 200 g
Mgrdej - smuldring af fedt Impuls x15 - 30 2509 - 1 kg
i mel vaegt i alt
Tilfgjelse af vand Impuls x5-10
for at kombinere
merdejsingredienserne
Hakning af chokolade (f.eks. Maks. 30 sek. Op til 200 g
til at smelte) braekket i
stykker
Knusning af is Maks. 20 - 30 sek. Op til 250 g
(12 terninger)
Drikke og smoothies Maks. 60 sek. 1 liter
Kold blanding Maks. 1-2min. 2,6 liter
Alt-i-énkageblandinger 8 til Maks. 30 - 60 sek. Op til 1kg veegt i alt
Pastadej - blanding af 4 2 min. Op til 830 g veegt
toringedienser ialt
Kom vade ingredienser i 8 2 min. Op til 500 g
melvaegt
Cookies Maks. 1 min. Op til 670 g veegt
ialt
Braddej (hvid, basis) 8 2 min. 1kg veegt i alt

650 g melvaegt
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Oversigt over anbefalet brug - fortsat

Funktion

(7§

C)

[o]

Maks.

Kniv

@ Til hakning af ingredienser fgr kogning og til purering, efter kogning er

gennemfort.

Til fremstilling af gaer- og kagedej.
Broddej - vigtigt: Overskrid ikke den maksimale zltetid eller mangde,
der er angivet i brugsoversigten.

Opskrift pa briocher

800 g vaegt i alt / 380 g melvaegt

Trin 1

Meaelk 5/30°C 2 min. 120 g
Torgeer 109
Trin 2

Hvidt mel med hgjt 7/OFF 15 sek. 380 g
glutenindhold til 8/OFF 2 min. 59
brod 3049
Salt 3 (150 9)
Sukker 105 g
x|

Koldt smgar

Til opskrifter, hvor du ensker at rere forsigtigt uden at mose ingredienserne.

/cq Roreredskab
2

Ma ikke benyttes over hastighed 9.

Sammenpiskning af 7 til 8 2 -3 min. Vaegt op til 400 g
smer/margarine og kombineret fedtstof
sukker til kager og sukker
Brownies 5 2 -3 min. Op til 1,2 kg

Piskeredskab

0\
‘\ﬁ,ﬂﬂ’ Til piskning af lette ingredienser sésom aeggehvider, flade, mayonnaise og
Jl‘ hollandaisesauce.

AEggehvider 8-9 3% - 4 min. 2-8(70-2809)

Piskeflade 1-1% min. 200g-600g

Mayonnaise 1-3 min. Blanding med
2-4 xg
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Oversigt over anbefalet brug - fortsat

Direct Prep
Til skiveskaering eller rivning af ingredienser direkte ned i kogeskalen eller i

en sidebeholder..

Skive Funktion Vink og tips

Ekstrafin rivning til | @ Brug altid friske madvarer.
parmesanost e Skeer ikke madvarerne i for sma stykker.
Fyld tilfgrselsrgret i hele dets bredde.

Skive 1 Dette hindrer, at maden glider sidelaens
Fin/grov rivning til under tilberedning.
) ost og fast frugt | e Der vil altid vaere en lille maengde mad til
Skive 2 0g 3 eller grent overs pa skiven efter tilberedning.
o Madvarer, der rives stdende, bliver kortere
) Tyndl/tykl end mad, der er anbragt vandret.
@ skiveskeering til ost | o Tjjpered ikke frosne ingredienser.
og fast frugt eller
Skive 4 og 5 gront

Prop til langtidstilberedning
Til opskrifter med langtidstilberedning.

Gryderetter, OFF/80 - 95 °C 1-8timer 3|
ovnretter osv.

Sous Vide

Brug denne tilberedningsfunktion til en raekke ingredienser, herunder
kad, fisk, 22g og grentsager sammen med andre retter for at opna bedre
konsistens, smag og merhed.

Brug af sous vide-forudindstillingsprogrammet

1 Isaet proppen til langtidstilberedning.

2 Leeg ingredienserne i en pose, der kan forsegles, fijern luften, forsegl posen, og
placer den i skalen.

3 Kom vand i op til 3 liter-maerket (overskrid ikke max-maerket).

4 Kontroller, at 1dget er korrekt pasat, og at pafyldningslaget er pa plads.

5 Veelg sous vide-programmet.

6 Juster tiden og temperaturen efter behov. Bemaerk: Der teelles ikke ned, for den
indstillede temperatur er naet.

7 Tryk pa drejeknappen for at starte tilberedningen.

Vink og tips

e Den pakraevede tilberedningstid afhaenger af typen og tykkelsen af de anvendte
ingredienser og IKKE af vaegten.

e Den pakraevede temperatur afheenger af den onskede konsistens af den faerdige ret/
de feerdige ingredienser.

e | 2=g altid forst poserne i skalen, og deek dem helt med vand.

e Fyld ikke skalen mere end halvt op med ingredienser. For at opna det bedste resultat
skal du tilseette mindst 1,5 liter vand og ikke overskride maerket for maks. 3 liter.

e Sorg for, at madposerne ikke rgrer ved hinanden, da dette vil pavirke
varmeoverfarslen.

Madposer

e Brug kun plastikposer af fedevarekvalitet, der kan forsegles under vakuum, og som
er specialdesignet til sous vide-madlavning.
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Oversigt over anbefalet brug - fortsat

Vink og tips - fortsat

Fyldning af poserne

e Nar posen fyldes op, skal dens dbning foldes bagud for at forhindre, at der kommer
madvarer i klemme i forseglingen.

e Fyld ikke posen for meget.

e Fjern al luft for forsegling.

Fodevaresikkerhed - madlavning ved lav temperatur

e Spgrg for, at god hygiejne fastholdes i hele forberedelses- og tilberedningsfasen.

e Brug altid friske madvarer af hgj kvalitet.

e For at opnad de bedste resultater og jaevn tilberedning kan maden skeaeres i tynde,
lige store stykker.

e Tilbered IKKE madvarer fra frossen tilstand. Lad frosne madvarer tg op inden
tilberedning.

e Kun frisk fisk er egnet til madlavning ved temperaturer under 55 °C.

e For at sikre, at maden tilberedes korrekt, er det vigtigt at felge vejledningen i
opskriften praescist.

e Nar maden er tilberedt, skal den enten indtages med det samme eller konmes pa
kol s& hurtigt som muligt.

e Hvis sous vide-madlavning er nyt for dig, og du har brug for flere oplysninger,
anbefaler vi, at du besgger de lokale myndigheders hjemmeside for
fodevaresikkerhed og folger de tilgaengelige retningslinjer.

Eksempler pa madlavning med sous-vide

e Tiden er baseret pa tilberedning af 1 madvare pr. pose og hgjst 2 poser ad gangen.

e Yderligere smag kan opnas ved at tilseette krydderurter, smer og citronskiver i
poserne.

e Efter tilberedning kan du afslutte med at brune dem pa panden.

g O i

Steak - Rosastegt 200 -250¢9 2 timer 50 °C

oksemgrbrad . ) B

20 - 25 mm Medium 2 timer 56 -60 "C

tyk Gennemstegt 2 timer 65-69 °C

Helleflynderfillet 200 -240g 40 min. 62 °C

Tunsteak

20 - 25 mm tyk

Laksefilet 240 -260g 1time 62 °C

20 - 25 mm tyk 15 min.

Lammefilet 100 - 200 g 1time 54 °C

20 - 25 mm tyk 45 min.

Svinekotelet 170 -200 g 1time 62 °C
15 min.

Kyllingebryst 150 -170 g 2 timer 62 °C

Gulergdder 450 g 1time 82 °C

10 - 15 mm skive

20




Oversigt over anbefalet brug - fortsat

Dampning

Kondensvandbeholderen kan placeres mellem skéalens lag og
damperbakkens basis uden pasat daeksel til I1dgpafylder. Dette hindrer, at
ugnskede vaasker fra dampning af mad drypper ned i kogeskalen.
Bemaerk: Maengdeangivelser er baseret pa dampbakkens basis og hyldens

kombinerede kapacitet.

Mad

I

C)

a

Nye kartofler Vask, og skeer de 25 - 35 min. 1,6 kg
stagrre i mindre

stykker
Bonner Skeer til, og snit fint 15 - 25 min. 600 g
grenne, eller pral-
Broccoli Skeer i buketter 15 - 25 min. 800 g
Blomkal Skeer i buketter 15 - 25 min. 1,5 kg
Gulergdder Snit fint 20 - 30 min. 800 g
Sed kartoffel Skaeres i terninger 20 - 30 min. 1,5 kg

pad 3 cm
Kylling, - 20 - 30 min. 12
bryst uden ben 2 kg)
Frisk fisk, - 20 - 25 min. 8
fileter eller bofkad 1,4 kg)
Hel fisk (f.eks. grred) | Renset og afskaellet 20 - 30 min. 600 g
Sed dampet - 1%-2 timer Fyld 1,2 liter (14 cm
budding efter med vand i diameter)
(hjemmelavet) efter 1time buddingform
Budding - 12-2 timer Fyld 1,2 liter (14 cm

med nyrefedt
(hjemmelavet)
Okse eller lam

efter med vand
efter 1time

i diameter)
buddingform
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Oversigt over anbefalet brug - fortsat

Eksempel pad dampopskrift:

Mad Placering af
J,/ [] dampbakke
Frossen laksefilet - Basis 25-35 min. 250 9
(afhaengigt af
tykkelse)
Kartofler, faste Skreellede og i Basis 30 min. 400 g
kvarte pa langs

Gulergdder Skraellede, i halve Hylde 30 min. 200 g

pa langs og skaret

i stykker p& 6 cm
Broccoli Skaret i buketter Hylde 15 min. 200 g
Fremgangsmade:

1 Arranger dampertilbehoret.
2 Veelg forudindstilling for damp.

3 Fyld vand i skalen op til maerket for 1,0 | .
4 Tilseet laksen, kartoflerne og gulergdderne som anfert ovenfor.

5 Tryk pa drejeknappen for at starte tilberedning.

6 Efter 15 minutter skal du med grillhandsker fjerne ldget og tilsaette broccoli.

7 Fortseet tilberedningen i den resterende tid. Kontroller, at maden er gennemkogt.

Pleje og rengaring
Se illustration E om rengaring

Sluk altid, og tag stikket ud for
rengoring.

Tag ldget og redskabet af skalen for
renggring.

Nogle madvarer, f.eks. gulerod, kan
misfarve plasten. Ved at gnide med en
klud, der er dyppet i vegetabilsk olie,
kan misfarvning eventuelt afhjaelpes.
For at hjeelpe med at fjerne lugten fra
kraftigt lugtende madvarer kan delene
lufttorres efter vask.

Na&r Direct Prep-skiverne ikke er i brug,
kan de opbevares i den medfelgende
taske.

Der ma aldrig anvendes skuremidler.
Visse ingredienser, sdsom gurkemeje,
kan forarsage misfarvning. Dette vil ikke
pavirke dit apparats funktion.

Motorenhed

After med en fugtig klud, og ter den.
Brug aldrig slibemidler, og laeg den

aldrig i blad.

Skalens temperatursensorer

After med en fugtig klud, og ter dem
grundigt. Brug aldrig slibemidler eller
skarpe instrumenter til rengoring af
sensorerne.

Skal/rereredskab/kniv/piskeredskab
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Brug det forudindstillede skylleprogram
til hurtigt at rense skalen for adskillelse
og rengering. For at fa de bedste
resultater skal skalen altid adskilles

til rengering og terre grundigt fer
genmontering.

Delene vaskes i handen eller i
opvaskemaskinen. Tegr dem derpa
grundigt.

Hvis mad kleeber eller braender pa
indersiden af skalen, skal s& meget som
muligt fjernes med en dejskraber. Fyld
skalen med varmt seebevand, og lad
dem Sta i blgd. Fjern evt. genstridige
aflejringer med en opvaskeborste. Evt.
misfarvning af skalen pavirker ikke dens
ydeevne.




Skalens drivaksel/Prop til
langtidstilberedning

Paszetning af skalens drivaksel/proppen
til langtidstilberedning

Se illustration @ -

1 Sorg for, at forseglingen er
pasat drivakslen eller proppen til
langtidstilberedning, inden den saettes
pa skalen.

Monter drivakslen eller proppen til
langtidstilberedning i skalen, og ret
den ind efter matrikken til drivakslen
pd undersiden af skalen.

Las matrikken til drivakslen ved at
dreje med uret, indtil den flugter med

“}
Aftagning af skalens drivaksel/proppen
til langtidstilberedning

Se illustration m -

1 Friger matrikken til drivakslen pa
undersiden af skalen ved at dreje den
mod uret.

2 Loft derpa drivakslen eller proppen til
langtidstilberedning ud.

3 Aftag og vask teetningsringen.

4 Borst skaldrevenheden eller proppen
til langtidstilberedning ren med varmt
saebevand, og skyl grundigt under
vandhanen.

5 Swerg for, at forseglingen igen sidder
korrekt pa drivakslen eller skalproppen,
for den igen saettes pa skalen.

Lag

® Tag altid laget af for rengaring:

Fjern pafyldningslaget.

Tryk lagets indre del ud.

Fjern forseglingen fra lagets indre del.

Efter opvask saettes forseglingen

tilbage pa den ydre l1dgdel med den

tykkere kant gverst , og ovenstdende
procedure gennemfores baglaens.

Bemeaerk: Der vil forekomme laekage fra

l&get, hvis forseglingen er forkert pasat

eller beskadiget.

o W N —
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Direct Prep

Aftag tilbehgret helt for rengoring.

® [For at f3 lettere rengoring skal delene
altid vaskes straks efter brug.

Handter skeereskiverne med
forsigtighed - de er ekstremt skarpe.
For at tage laget af basis skal du holde
fast i tilforselsroret og dreje mod uret.
Loft det derpa af.

Tarn: M3 ikke laegges i vand. Hvis tarnet
ved et uheld kommes i vand, skal det
sikres, at al vandet er draenet af, for
tilbehgret genmonteres.
Damperbakke/kondensvandbeholder/
vejeskal

® \ask delene, og ter dem grundigt.



Service og kundepleje

® Hyvis du oplever nogen problemer med
betjening af dit apparat, skal du, for
du anmoder om hjaelp, se afsnittet
“fejlsagning” i manualen eller besgge
www. kenwoodworld.com.

® Bemaerk, at dit produkt er daekket
af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrarende
evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor
produktet er blevet kabt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt,
eller du finder nogen fejl, skal du sende
det eller bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For at
finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste autoriserede KENWOOD-
servicecenter kan du ga til www.
kenwoodworld.com eller webstedet for
dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE
KORREKT

BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED
EU-DIREKTIVET

OM AFFALD AF ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma
produktet ikke bortskaffes som almindeligt
affald. Det bor afleveres pa et specialiseret
lokalt genbrugscenter eller til en forhandler,
der yder denne service.
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Nyttige tips

Omrade

Vink og tips

Maksimummasngder

o Overskrid ikke det maksimale opfyldningsniveau pa 2,6 liter, der
er markeret pa skalens inderside, nar et skalredskab benyttes.

e Overskrid aldrig det maksimale opfyldningsniveau pa 3 liter, der
er markeret pa skalens inderside.

o Overskrid ikke maerket for maksimalt olieniveau pa 0,5 liter, nar
der opvarmes olie.

o Se skemaet over anbefalet brug for yderligere oplysninger.

Kogning i skalen

e Rt ked og harde greontsager skal hakkes i sma stykker, for de
kommes i skalen.

e Ingredienser skeeres i lige store stykker, da dette hjaelper med
ensartet kogning.

e Storre maengder ingredienser kraever laengere roretider for at
opvarmes jeevnt.

e Brug den medfglgende spatel til at skrabe ingredienserne ned,
nar det er pakraevet.

e Tilseet ingredienserne langsomt for at undga staenk.

Opvarmning med
mejeriprodukter

o Brug roreredskabet eller piskeredskabet.
e Temperaturer op til 90 °C.
e Kontinuerlige regrehastigheder 4 til 6.

Stegning

e Temperaturer op til 180 °C.

e Hvis olien opvarmes, for de andre ingredienser kommmes i, opnas
som regel bedre resultater.

o Aftag skalens deeksel til lagpafylder for at fa bedre resultater
ved kgdstegning.

e Sorg for, at skalen og laget er torre, for olien tilseettes.

e Overskrid ikke maerket for maksimalt olieniveau pa 0,5 liter, nar
der varmes olie.

e Tilseet ingredienserne langsomt for at undga steenk.

e Fjern overskydende vand fra ingredienserne.

Dampning

e Tilberedningstider er kun vejledende. Kontroller altid, at maden
er gennemstegt, for den spises.

e Hvis maden ikke er varm nok, kan tiden nulstilles. Det kan veaere
nedvendigt at efterfylde med vand.

o Sorg for, at der er plads mellem madvarerne, og laeg dem ikke i
lag i damperens basis og hylde.

o Stykker af ens storrelse opvarmes mere jaevnt.

e Nar der dampes mere end 1slags madvare, og noget kraever mindre
tid, kan du tilfgje det senere eller anbringe det i bakkens hylde.

e | ad ikke enheden koge ter, fyld efter med vand i nedvendigt
omfang.

e \Ved tilberedning laengere end 1 time har du brug for at
efterfylde vand op til 1-liters maerket.

e Mad i dampbakkens basis tilberedes generelt hurtigere end mad
i dampbakkens hylde.
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Nyttige tips - fortsat

Omrade

Vink og tips

Direct Prep

o |kke alle de anfarte skiver medfalger i din pakke, da de leverede
skiver afhaenger af modelvarianten. Se afsnittet “Service og
kundepleje” for at f& oplysninger om, hvordan du kaber en skive,
der ikke medfalger i din pakke.

e Brug altid friske madvarer.

e Skaer ikke madvarerne i for sma stykker. Fyld tilfarselsroret i hele dets

bredde. Dette hindrer, at maden glider sidelaens under tilberedning.

Der vil altid veere en lille maengde mad til overs pa skiven efter

tilberedning.

Madvarer, der rives stdende, bliver kortere end mad, der er

anbragt vandret.

Fabriksnulstilling

Vigtigt

o Nar apparatet bortskaffes, er det vigtigt at fabriksnulstille det
for at beskytte dine personlige data.

e \ed valg af denne funktion slettes alle WiFi-data, der er gemt pa

apparatet, og det nulstilles til fabriksindstillinger.

For at fabriksnulstille apparatet veelges Indstillinger o

>Fabriksnulstilling.

Vejning

o Vejefunktionen er praecis op til 6 kg.

e Sgrg altid for, at skalen er helt ren, inden der anbringes
genstande direkte pa den.
Laeg ikke varm mad eller varme beholdere sdsom gryder pa
vejeskalen.
e Skeer aldrig mad pa vejeskalen, da skarpe redskaber sdsom
knive vil beskadige overfladen.
Udseet ikke apparatet for kraftig belastning.

Fejlsggning

Problem

Arsag

Lasning

Ingen strem pa
apparat/displayskaerm
taender ikke.

Apparatets stik ikke sat i.

Teend/sluk-knap ikke betjent.

Apparatet er gdet i standby-
mode.

Kontroller, at apparatets stik
er sat .

Seet teend/sluk-knappen til
taendt-positionen.

Bergr displayskaermen, eller
flyt pa drejeknappen.

Apparat kerer ikke.

Drejeknappen ikke trykket
ind.

Tryk pa drejeknappen for at
starte tilberedning.

Mad klaeber eller
breender pa bunden af
skal.

Rareredskab eller kniv ikke
pasat ved blgdgering af
grgntsager.

Valgt temperatur for hgj for
madtype.

Valgt hastighed er for lav.

Brug altid rereredskabet eller
kniven.

Kontrollér, at korrekt
temperatur er valgt, og g
rorehastighed.
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Fejlsagning - fortsat

Problem

Arsag

Lasning

Laekage fra Idg under
tilberedning.

Lagteetning ikke pasat
korrekt pa lag.

Se "pleje og rengering” om,
hvordan teetningen paseettes.

Rerehastighed kan ikke
@ges.

Temperatur for skal eller
ingredienser over 105 °C.

Normal funktion.
Rerehastighed begraenset til
hastighed 6, nar temperatur
for skal eller ingredienser er
over 105 °C.

Laekage fra skalens
basis.

Skaldrev eller propforsegling
ikke korrekt pasat

Kontrollér, at skalforsegling
sidder pa plads og er
monteret korrekt.

Timer teeller ikke ned pa
displayskaerm.

Under varmestadiet teeller
timeren ikke ned, for den
korrekte temperatur er ndet.
Temperatur indstillet over

100 °C, men madens
vandindhold hindrer, at
temperaturen overstiger 100 °C.

Normal funktion.

Reducer eller veelg korrekt
temperatur.

Skalens temperatur
overstiger ikke 100 °C.

Ingrediensernes vandindhold
kan hindre, at temperaturen
overstiger 100 °C.

Normal funktion.

Kraftig bevaegelse eller
vibrationer under brug.

Ujeevn belastning i skalen
forarsager kraftig vibration.
Maksimumsmaengde
overskredet.

Forkert vaerktgj eller
hastighed.

Reducer maengde, eller flyt
rundt pa maden i skalen. og
genstart enheden.

Se det relevante program
og tabellerne over anbefalet
hastighed angdende korrekt
veerktej og hastighed.

Display viser fejlbesked
E:34

Kontrollér WiFi-netvaerk.

Kontrollér adgangskode til
WiFi.

Glem WiFi-netvaerk, ga til
Indstillinger £¥ > WiFi >
Glem WiFi-netvaerk.
Genstart opsaetning af
apparat i Kenwood World
app.

/"'? blinker langsomt
L)

Kan ikke finde kendt WiFi-
netvaerk.

Apparatet kan veere blevet
lyttet, routeren kan veere
blevet slukket, eller genstart
vaere pakreevet.

’a's\ blinker hurtigt
‘.b

WiFi tilgaengeligt, men kan
ikke tilslutte til cloudservere.

Router kan kraeve genstart.
Ellers kan du kontakte din
internetudbyder.
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Fejlsggning - fortsat

Problem

Arsag

Lasning

Displayskaermen viser

Vaegten nulstilles.

Normal funktion.

Displayskaerm udviser
en negativ veerdi.

Display ikke nulstillet, og
enten ingredienser eller
skalen/ldget/tilbehgret er
blevet fjernet.

Ingredienser eller genstande
trykket mod eller under
apparatet.

Apparatet er trykket mod
en veeg.

Enten nulstil skaermen, kom
de manglende ingredienser

i, eller seet skalen/laget/
tilbeharet pa igen.

Sorg for, at der ikke er nogen
ingredienser eller genstande
trykket mod eller under
apparatet.

Sorg for, at der er mellemrum
mellem apparatet og
eventuelle vaegge.

Nulstil displayet for afvejning
af de naeste ingredienser.

Displayskaerm
registrerer ikke sma
maengder.

Vejet maengde for lille.

Brug teske- eller spiseskemal
til meget sma maengder.

Veegten eendret pa
displayskaermen.

Apparatet flyttet under
tilberedning.

Seet altid apparatet pa en tor
flad og stabil overflade inden
vejning.

Flyt ikke apparatet under
brug af vejefunktionen.
Nulstil displayet fgr afvejning
af de naeste ingredienser.

Kan ikke skifte hurtigt
mellem metriske og
engelske maleenheder.

Apparatet omstiller og viser
tidligere valgt enhed og
maling.

Vent 5 minutter, og forseg
igen.

Vejning i app (veegt
vist pa mobilenhed)
reagerer langsomt.

Darlig WiFi-signalstyrke.

Mobilenhed ikke tilsluttet
samme WiFi-netvaerk.

Sorg for, at apparatet har
god signalstyrke (kontakt
din internetudbyder for at fa
vejledning om, hvordan det
forbedres).

Serg for, at mobilenheden
er tilsluttet samme WiFi-
netvaerk

som apparatet (ga til
mobilindstillinger, og vaelg
jeres lokale WiFi-netvaerk).

Hvis problemet fortsaetter, skal du kontakte dit nasermeste Kenwood-servicecenter.
For at finde opdaterede oplysninger om dit naermeste Kenwood-servicecenter kan
du ga til www.kenwoodworld.com eller webstedet specifikt for dit land.
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Oplysninger om miljgvenligt design
Netveerksport: Enkelt WiFi-port, WiFi aktiveret som standard.

TYPE CCL50
Radiofrekvensomrade: 2412 - 2472 MHz
Maksimal sendeeffekt: <20 dBm

Kommunikationsprotokol: IEEE802.11 b, g, n

CCL50 har en enkelt WiFi-netvaerksport og er beregnet til brug som fjernbetjent
netvaerksudstyr.

® Netveerksporten kan deaktiveres i menuen for WiFi-indstillinger ved valg af “Off”.
® Netveerksporten kan genaktiveres i menuen for WiFi-indstillinger ved valg af “On”.

Tilstand Graense CCL50
Teendt uden netvaerk - displayskaerm viser tid-, Ikke Ikke
hastigheds-, temperaturskaermen relevant relevant
Standby yden netvaerk - efter 20 minutters inaktivitet <05 W 0.45 W
slukkes displayskaermen.

Teendt med netvaerk

Displayskaermen viser tid-, hastigheds-, Ikke Ikke
temperaturskaermen. relevant relevant
WiFi-netvaerksport aktiv.

Standby med netvaerk - efter 20 minutters inaktivitet.

Displayskaermen slukker, WiFi-netvaerksporten gar i <20 W 1,02 W
stremsparetilstand.

Slukket - aktiveres via kontakten pa enhedens bagside. <05 W 0,0 W

Maleforhold:

Spaendingsindgang: 50 Hz, 230 V vekselstrom

Omgivelsestemperatur: 23 °C

Testdato: 25/6 2019

Udstyr: Hewlett Packard: 6814B og HIOKI: PW3335

Reference: Kommissionens forordning (EF) nr. 1275/2008 og 801/2013.

Genaktivering: Apparatet kan genaktiveres fra standby ved:

® Fra standby med netveerk: Bergr displayskaermen, flyt pad drejeknappen eller eksternt
via appen.

® Fra standby uden netvaerk: Bergr displayskaermen, eller flyt pa drejeknappen.

e Skalen og laget skal altid holdes pasat hovedenheden, sa den kan fjernbetjenes.
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Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

Sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for

framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Om kontakten eller sladden &r skadad maste den

av sakerhetsskal bytas ut av Kenwood eller av en

?uktoriserad Kenwood-reparatdr for att undvika

ara.

For korrekt funktion se till att skalens botten ar ren

och torr innan du monterar den pa drivenheten.

Stang alltid av och dra ur stickkontakten:

o vid montering eller demontering.

o nar den inte anvands.

o fore rengdring.

Avlagsna alltid omrorare och visp innan du haller

ur skalens innehall for att undvika brannskador fran

stank av heta ingredienser.

Var forsiktig om het vatska halls i enheten eftersom

vatskan kan spruta ut ur enheten pa grund av

plotslig anga.

Bladen har utformats for att sitta kvar pa drivaxeln.

Bladen ar vassa, var forsiktig nar du tar i dem.

Stoppa aldrig ner redskap i skalen nar apparaten ar

kopplad till ett eluttag.

Stoppa aldrig ner hander i skalen nar apparaten ar

kopplad till ett eluttag

Om apparaten lamnas obevakad i tillagningslaget

var aktsam pa foljande:

o se till att folja instruktionerna nar det galler
temperatur och maximal tillagningsmangd.

o se till att apparaten och sladden ar utom rackhall
for barn samt att apparaten star pa sakert
avstand fran kanten pa arbetsbanken.

o kontrollera tillagningen regelbundet for att se
till att tillrackligt mycket vatska tillsatts och att
maten inte blir dverkokt.

Var forsiktig nar du lyfter apparaten eftersom den

ar tung. Se till att skalen ar tom och utloppsskyddet

ar fastsatt innan du flyttar den. Lyft inte apparaten i

skalens eller behallarens handtag.
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Flytta inte apparaten nar den ar igdng eller nar den
fortfarande ar varm.

Skalen far bara fyllas till den maximala nivan pa 3
liter nar ldngkoksproppen anvands.

Overskrid inte maxnivan pa 3 liter som ar markerad
pa insidan av skalen.

Anvand aldrig en skadad apparat. Lamna in den for
dversyn eller reparation: se "service och kundtjanst”.
Overskrid inte den maximala kapaciteten som
anges.

Overskrid inte maxnivan pa 2,6 liter som ar
markerad pa insidan av skalen nar du anvander ett
skalredskap.

Vid stekning ska du INTE 6verskrida maxnivan

for olja pa 0,5 liter som ar markerad pa skalen.
Avlagsna overflodig vatska/vatten innan du tillsatter
livsmedel till oljan och se till att alla delar ar torra.
Lat aldrig drivenheten, sladden eller stickkontakten
bli vat.

Var forsiktig nar du hanterar eller vidror apparaten
nar den anvands i kokningslage eller efter att
kokningen ar avslutad. Sarskilt skalen, locket,
redskapen, drivaxeln och langkoksproppen eftersom
de forblir mycket VARMA langt efter att apparaten
har stangts av.

Anvand handtagen for att ta av och flytta skalen.
Anvand ugnsvantar vid hantering av den varma
skalen och redskapen.

Skalens undersida forblir varm langt efter att
varmen har stangts av. Var férsiktig vid hantering
och anvand skyddsunderldagg nar skalen placeras pa
varmekansliga underlag.

Var forsiktig nar anga slapps ut fran skalen sarskilt
nar locket eller pafyliningslocket avlagsnas under
eller efter matlagning.

Ta inte av locket eller pafyliningslocket nar vatska
kokar.

Anvand ugnsvantar for att avlagsna locket

eller pafyliningslocket nar apparaten anvands i
tillagningslaget eller efter tillagning.
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Satt alltid pd pafyliningslocket nar hack- eller
purefunktionen anvands.

Ha alltid pafyliningslocket fastsatt, &ven om det inte
anges i receptet.

Anvand endast den skal och de verktyg som
medfdljer apparaten.

Anvand aldrig skalen med en annan varmekalla.
Satt aldrig pa apparatens kokningslage om skalen
ar tom.

Anvand inte locket for att reglera apparaten utan
anvand vredet.

Den har apparaten skadas och kan orsaka skada
om sparrmekanismen hanteras ovarsamt.

Se till att apparaten star plant pa sakert avstand
fran kanten nar den anvands. Placera den inte under
dverhangande skap.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas tillsammans
med en extern timer eller separat otillatet
fiarrstyrningssystem.

Kontrollera alltid att maten ar ordentligt tillagad och
rykande het innan den serveras.

Mat skall atas strax efter tillagning eller svalna
snabbt och stéallas in i kylskap sa fort som mojligt.
Kontrollera alltid att tatningsringen ar korrekt
monterad pa drivaxeln/langkoksproppen fér att
fornindra lackage och skador pa apparaten.
Anvand alltid skalens frigoringsknapparn innan du
forsoker flytta kokskalen.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka
skador.

Apparaten kan anvandas av personer med
begransad fysisk eller mental formaga eller
begransad kansel eller med bristande erfarenhet
eller kunskap, om de dvervakas eller far
instruktioner om hur den ska anvandas pa sakert
satt och forstar de medfoljande riskerna.

Hall barn under uppsikt sa att de inte leker med
apparaten.

Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall
apparaten och sladden utom rackhall for barn.
Ladmna aldrig sladden sa att ett barn kan na den.
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Anvand apparaten endast for avsett andamal i
hemmet. Kenwood tar inte pa sig nagot ansvar om
apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte foljs.

Anvand inte handtaget pa behallaren for att ta av
och flytta skalen.

Tryck inte for hart pa displayen och anvand aldrig
ett vasst redskap for att styra apparaten.

Stall inte apparaten i narheten av en ugn eller annan
direkt varmekalla.

Direct Prep tillbehor

Skivorna ar mycket vassa. Var forsiktig vid
montering, demontering och rengdring. Hall alltid
i fingergreppet pa avstand fran kniveggen, bade
vid hantering och rengéring.

Avlagsna aldrig locket forran skarskivan har
stannat helt.

Anvand aldrig fingrarna for pressa ner livsmedel

i pafyliningsroret. Anvand endast medféljande
matarpropp.

Anvand inte dverdriven kraft for att pressa

ned livsmedel i pafyliningsroret - du kan skada
tillbeh&rsdelen.

Undvik kontakt med rérliga delar. Satt inte in
fingrarna i dppningen for utmatning.

Innan du avlagsnar Direct Prep lock ska du:

o stédnga av apparaten.

o vanta till skivan har stannat helt.

Hall inte vatskor genom pafyliningsroret.

Angkokartillbehor

Var forsiktig nar du hanterar delarna: du kan branna
dig pa anga, vatska och kondensation. Anvand
ugnsvantar.

Var forsiktig nar du tar bort kondensfallan efter
anvandning eftersom den kan innehalla het vatska.
Tillaga kdtt, fisk och skaldjur ordentligt.
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e Om du anvander angkokarens angtrag och
mellanbotten, se till att lagga kott, fagel och fisk i
den undre korgen sa att kottsaften inte kan droppa
ned pa maten under.

e \Varm inte upp kokt ris i angkokartillbehoret.

Innan du sétter i kontakten
® Kontrollera att din eltyp &r samma som anges pa apparatens undersida.

VARNING! HUSHALLSAPPARATEN MASTE VARA JORDAD!

® Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om material och produkter
avsedda att komma i kontakt med livsmedel.

® Apparaten innehaller och anvander den tradldsa modulen ESPWROOM32

® Denna apparat 6verensstdmmer med de vasentliga kraven och andra relevanta
bestammelser i direktiv 2014/53/EU.

Innan férsta anvdandning

e Ta bort plasten runt kniven. Skydden
ska slangas. De &r enbart for att skydda
knivbladen under tillverkning och
transport.

e Diska delarna: se "skotsel och
rengoring”.
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Oversikt

(® Lock pafyliningslock

@ Lock yttre (metall)

(® Lock inre (genomskinligt)
(@ Lock pafyliningséppning
(& Sparrflikar

(® Locktatning

Skal

Drivaxel

Drivaxeltatning
Langkokspropp
Langkokspropp
Skalhandtag
Frigoringsknappar for skal
Behallarens handtag.
Tillagningsskal

Drive shaft nut

GICIGIGISIGICIONC),

Drivenhet
Drivenhet
Display

@) Vred

@ P&/av-knapp

Angkokare
@ Lock
Mellanbotten
@9 Basenhet
Kondensfalla

Slickepott

®®

Vagskal

Direct Prep

Skyddslock for utlopp for Direct Prep
Utlopp for Direct Prep

Pa/av-knapp for Direct Prep
Matarpropp/matbagare

Matningsror

Lock till Direct Prep

Drivaxel

Skiva

EGISIOISIGICIONE,

Skiva for extrafin rivning (om den

medféljer)

Skiva for fin rivning (om den

medfoljer)

3 Skiva for grov rivning (om den
medfoljer)

4 Skiva for tunn skivning (om den
medfoljer)

5 Skiva for grov skivning (om den
medfoljer)

Alla de skivor som listas &r inte

inkluderade i ditt paket eftersom det beror

pa modellen vilka skivor som medféljer.

Se avsnitt "Service och kundtjanst” for

information om hur du kdper en skiva som

inte &r inkluderad i ditt paket.

Skarskivorna identifieras genom det

nummer som &r markerat pa dem.

N

Slungskiva

Bottendel

Utlopp for ravaror
Forlangsningsranna

Torn

Frigdringsknapp for Direct Prep

®OeOOO®

Forvaringsvaska for skivor
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Ansluta apparaten till ®
appen Kenwood World &

Se illustrationerna - E

Med Kenwood World appen kan du styra

din apparat med hjalp av din smarttelefon

eller lasplatta.

1 Koppla in och tryck pa pd/av-brytaren
pa baksidan av motorn.

2 Valjinstéliningarna O > WiFi > Anslut
och félj anvisningarna pa displayen.

PIN-nummer

e Detta kravs vid uppmaning fran
Kenwood World appen.

e Apparaten kan endast anslutas da
PIN-numret visas pa displayen. Om
PIN-numret anges felaktigt féljer du
anvisningarna i appen och férsdker
igen.

e Om du vill visa enhetens PIN-nummer
valjer du Installningar o > WiFi >
Anslut och féljer anvisningarna pa
displayen (enbart nar apparaten ar
ansluten till WiFi).

Obs!

WiFi

Fungerar endast med IEEE802.11 b, g och

n vid 2.4 GHz och ansluter till natverk med

hjalp av WPA2-PSK

Kompatibilitet

Kenwood World appen ar kompatibel med

senaste versionen av iOS och Android..

Anvanda Allt-i-ett-beredaren

Se illustrationerna E -

1 Koppla in och tryck pa pa/av-brytaren
pa baksidan av motorn.

2 Satt fast skalen. Fast skalen pa plats
genom att trycka forsiktigt pa den.
Obs! Skalen gar inte att fasta pa plats om

den inte ar korrekt placerad.

e Ta bort skalen genom att trycka pa
bada frigbringsknapparna (sitter under
skalens handtag) och lyfta bort skalen.

3 Fast knivbladet, omroraren, vispen
eller 1Angkoksproppen till skalen.

4 Tills&tt de ingredienser som ska
beredas eller tillagas.

5 Satt pd locket och pafyliningslocket

om det behovs.

Tryck ned locket och vrid moturs tills

det &r inriktat med handtagen pa

skalen.

Stall in tid, hastighet och temperatur.

7 Starta tillagningen genom att trycka
pa vredet.

8 Du kan stoppa apparaten nar som
helst genom att trycka p& vredet. Var
forsiktig eftersom skalen och locket
blir mycket varma. Satt tillbaka locket
och tryck pa vredet nar du &r redo att
fortsatta med tillagningen.

(o)

Tillagning med locket av

Om du vill anvanda funktionen tillagning
med locket av valjer du en temperatur och
trycker pa vredet.

Apparaten varms upp.

Obs!

e Det gar inte att valja en
hastighetsinstallning nar funktionen
tillagning med locket av anvands.

e Undvik att branna vid maten genom
att réra om ingredienserna med ett
varmetaligt redskap nar det behdvs.

Anvanda foérinstallda program

Se illustrationerna m - E

1 Valj Programmeny.

2 Valj det program som du vill anvanda.

3 Folj anvisningarna pa displayen.

4 Du kan stoppa apparaten nar som
helst genom att trycka p& vredet. Var
forsiktig eftersom skalen och locket
blir mycket varma.

Efter kokning

e Var forsiktig nar du hanterar eller
vidror apparatens delar nar den
anvands i tillagningslaget eller efter
tillagning. SARSKILT SKALEN OCH
VERKTYGEN eftersom de kommer att
vara HETA lang tid efter att apparaten
har stangts av.

e Anvand de tva handtagen pa sidan
for att ta av och flytta skalen. Anvand
ugnsvantar nar du hanterar den varma
skalen och de varma redskapen.



e Anvand inte handtaget pa behallaren

for att ta av och flytta skalen.

e Handtaget pa behallaren ska anvandas
nar de sista ingredienserna i skalen ska

tas bort
e Skalens undersida forblir varm langt
efter att varmen har stédngts av. Var

forsiktig vid hantering och rengéring.

Anvanda din Direct Prep

1 Ta bort skyddslocket fér Direct Prep
utlopp.

2 Montera tornet pa utloppet for
drivenheten for Direct Prep genom
att rikta in -+ Y och sedan trycka pa
frigdringsknappen och vrida moturs
for att fasta det pa plats 1@).

3 Hall i mittgreppet och tryck pa
dnskad skarskiva pa drivaxeln. Varje
skiva ar numrerad for att underlatta
identifiering och numret ska vara
riktat uppat nar det trycks fast pa

axeln. Se tabellen fér rekommenderad

anvandning.

4 Montera slungskivan pa drivaxeln med

bokstaverna TOP mot skarskivan.

Obs!

e Om slungskivan inte &r monterad
kommer ravaror att fastna under
skivan och inte ledas ut genom
rannan.

5 Montera Direct Prep lock genom att
vrida det medurs.

6 Fast matberedarti\@ehéret vid tornet
genom att rikta in A" " och fasta det pa

plats genom att vrida medurs.

7 Nar det &r monterat kan du trycka pa

frigéringsknappen och vrida Direct
Prep till 6nskat l&age:

...v

For montering eller
demontering av Direct

Prep. Anvdnd inte Direct Prep
ndr den ar placerad i detta
lage.

 [0) 2

For att skiva eller riva direkt
ner i matlagningsskalen genom
pafyliningséppningen.

@] 2

For att skiva eller riva till en
lamplig behallare. Nar den ar
placerad i ratt lage @ P kan
forlangningsrannan monteras
genom att skjuta den pa
matutloppet.

8 Skar ravarorna for att anpassa bitarna
till matningsroret.

9 Tryck pa Direct Prep start/stopp-
knappen och pressa samtidigt
matarproppen nedat med jdmnt tryck.

e Stoppa aldrig ner fingrarna i
matningsroret.

o Anvand medfdljande slickepott for
att peta ner eventuella skivade eller
rivna rester som &r kvar pa locket ner
i pafyllningséppningen.

10 For att ta bort tillbehoéret vrider du det
medurs tills dess att . . ¥ arilinje med
A och lyfter av det.

e Stdng alltid av Direct Prep innan du
tar av locket.

Viktigt

e Om ravarorna inte passerar ut

genom utloppet, stang av och
kontrollera att rester inte har fastnat
under skivan och att slungskivan

&r monterad. Avldgsna de ravaror
som fastnat innan du fortsatter
bearbetningen.

Ta bort Direct Prep ndr du inte
anvander den och sétt tillbaka
skyddslocket for utloppet.

38




Anvanda

vagbrickan

1 Placera

vagbrickan
pd& motorn.

Eller sa kan vagbrickan anvandas
ovanpa skalen och locket, sa lange

pafyliningslocket har tagits bort.

Om du ska véga direkt i skalen ska du
forst satta dit den skal du vill anvanda.
2 Valj viktfunktionen 0 3 displayen.
3 Nollstall vagen.
4 \Vag ingredienserna
Obs! Placera alltid apparaten pa en torr,
platt och stabil yta innan du anvander
vagen. L&s avsnittet Rad och tips om du
vill ha mer information.

Rad och tips om tillagning

Temperatur | 40°C - 50°C Smaélta choklad
Riktlinjer 40°C - 90°C Sous Vide
94°C - 98°C Sjuda
100°C Koka
100°C - 104°C Angkoka
120°C Sautera gronsaker
140°C - 180°C Brasera kott
Hastighet 1 Periodisk omroérning med langa pauser. Nér detta
l&ge &r valt sker omrorning periodiskt pa 1ag
hastighet var 60 sekund under cirka tva varv, vilket
ar lampligt for omroérning av till exempel grytor.
Hastighet 2 Periodisk omroérning med medellanga pauser. Nar
detta lage &r valt sker omrérning periodiskt pa lag
( \ hastighet var 15 sekund under cirka tva varv.
Hastighet 3 Periodisk omroérning med korta pauser. Nar detta
l&ge &r valt sker omrdrning periodiskt pa 1&g
hastighet var 5 sekund under cirka tva varv.
Hastighet 4 Kontinuerlig hastighet som gradvis dkar till maximal
till max hastighet.

Obs! Las avsnittet Allméanna tips om du vill ha mer information.
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Displayen - forklaring

= Preset Menu

e

Off

Preset Example

(C)

30:00 Y&

U Status Information

O

Klicka pa den har ikonen om du vill dppna instaliningsmenyn.

[EE Preset Menu ]

Klicka pa den har ikonen om du vill dppna programmenyn.

Klicka pa den har ikonen om du vill vaga ingredienser,
antingen i skalen eller med hjalp av vagbrickan.

a
®

30:00

Visar den valda tiden i timmar (h), minuter (m) och sekunder

(s).

Visar vald hastighet.
Om en periodisk hastighet (1 > 3) ar vald dkar den yttre
ringen stegvis och apparaten rér om nar den ar full.

7
+1
i

98°C

Visar vald temperatur.

En réd triangel visar att apparaten varms upp.

En bld triangel visar att apparaten kyls ned.

Ingen triangel visar att apparaten har natt den installda
temperaturen.

N
1)

Visar att en installning (tid, hastighet eller temperatur) inte
gar att justera.

Statusinformation

Text har visar statusinformationen.

w

Visar att skalen, innehallet och eventuella redskap som
anvands &r mycket varma. Var forsiktig.

o~
0

Visar att apparaten ar ansluten till ett WiFi-natverk.
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Recept

Recept Redskap Program/ Ingredienser
manuella
instdllningar
Minestrone Matig soppa Tillsatt foljande samtidigt:
100 g pancetta, tdrnad
ﬁ @ 20 min 2 vitloksklyftor, hackade
?é' 50 g arborioris
(e P 2% msk tomatpuré
7\ 70 g savoykal
1tsk torkad rosmarin
@ l 98°C 2 tsk torkad salvia
—— 1 selleristjalk, skivad
/6\ 60 g purjolok, skivad
‘ " 75 g 16k, skivad
= 75 g morot, skivad
1kg varm grénsaksbuljong
Salt och peppar
Biff Gryta Tillsatt foljande samtidigt:
Stroganoff ﬁ 600 g notkott, térnat
“7 @ 30 min 1msk paprika
1msk smor
r\ 3 1 vitloksklyfta, hackad
g 7 200 g svamp, skivad
150 g 6k, skivad
ﬂ 98°C 300 g morot, skivad
400 g varm kéttbuljong
200 g kaffegradde
Salt och peppar
Vaniljsas Manuella Tillsatt foljande samtidigt:

X

installningar

250 g
250 g
1tsk
1T msk
96 g
80 g

helfet mjolk
vispgradde
vaniljextrakt
majsmijol
aggula, vispad
strésocker

Risgrynspudding

X

Tillsatt foljande samtidigt:

150 g
1kg
759
2 tsk

rundkornigt ris
helfet mjolk
strésocker
vaniljextrakt
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Rekommenderat anvandningsschema
e Dessa utgdr endast riktlinjer och varierar beroende pa exakt recept och vilka

ingredienser som bearbetas.

e FOr basta resultat ska du alltid anvédnda rumstempererat smor och margarin nar du

bakar.

e Om maskinen saktar ner eller bérjar arbeta hart ska du 6ka hastigheten.

Funktion

(7

C)

a

Max

Knivblad

fardiglagad.

()

For att géra deg och kaksmet.
Bréoddeg - viktigt: Vid bearbetning ska inte maximal tid och médngd som
anges i anvdandningsschemat 6verskridas.

For att hacka ingredienser fore tillagning och for att gora puré nar maten ar

Hacka orter Max 10 sekunder 20g-50g
Hacka 16k Max 5 - 10 sekunder Upp till 300 g
(2 l6kar)
Hacka gronsaker Skar i 4 Max 10 - 20 sekunder Upp till 1 kg
cm-bitar
Hacka magert kott skar i Max 5 - 30 sekunder 150 g - 1 kg
2cm-bitar
Notter Max 30 - 60 sekunder 100 - 200g
Pajdeg - knada in fett i mjol Pulse x15 - 30 250 g - Tkg
Tillsatta vatten for total vikt
att sammanbinda pajdegs Pulse x5 -10
ingredienser
Hacka choklad (t.ex. for Max 30 sekunder Upp till 200 g
smaltning) till smabitar
Krossa is Max 20 - 30 sekunder Upp till 250 g
(12 iskuber)
Drinkar och smoothies Max 60 sekunder 1 liter
Kall mixning Max 1-2min 2,6 liter
Fardig kakmix 8 till Max 30 - 60 sekunder Upp till Tkg total vikt
Pastadeg - blanda torra 4 2 min Upp till 8309 total
ingredienser vikt
Tillsatt vata ingredienser 8 2 min Upp till 500g
mjolvikt
Kakor Max Tmin Upp till 6709 total
vikt
Broéddeg (ljus grunddeg) 8 2 min kg total vikt
6509 mjolvikt
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Rekommenderat anvandningsschema - fortsattning

Funktion

(7§

C)

a

Max

Knivblad

(&)

For att hacka ingredienser fore tillagning och for att gora puré nar maten ar
fardiglagad.
For att géra deg och kaksmet.

Bréddeg - viktigt: Vid bearbetning ska inte maximal tid och mdngd som
anges i anvdandningsschemat 6verskridas.

Recept pa brioche

800 g total vikt / 380 g mjolvikt

Steg 1

Mjolk 5/30°C 2 min 120 g
Aktiv torrjas 109
Steg 2

Starkt vitt mjol 7/AV 15 sekunder 380 g
for brod 8/AV 2 min 59
Salt 3049
Socker 3 (150 g)
Agg 105 g
Smor, kylt

Omrorare

l)

Foér recept dar du vill rora om férsiktigt utan att bryta ned ingredienserna.
Anvand inte dver hastighet 9.

Vispa smor/ 7-8 2 -3 min Upp till 400g

margarin och kombinerad vikt for

socker for mjuka fett och socker

kakor

Brownies 5 2-3min Upp till 1,2kg total
vikt

Visp

For att vispa latta ingredienser som till exempel aggvitor,
hollandaisesas.

gradde, majonnas och

Aggvitor 8-9 3% - 4 min 2-8(70-2809)
Vispgradde 1-1% min 200g - 600 g
Majonnas 1-3min 2-4 399

46




Rekommenderat anvandningsschema - fortsattning

Direct Prep
For att skiva och riva ingredienser direkt i tillagningsskalen eller i en

behallare vid sidan om.

Skivor Funktion Rad & tips

Extra fin rivning for | @ Anvand alltid farska livsmedel.
Parmesan-ost e Skar inte upp livsmedel i for sma bitar.
Fyll bredden pa pafyliningsroret tills det &r

Skiva 1 . °
ganska fullt. Detta forhindrar maten fran
Fin/grov rivning att glida i sidled under bearbetningen.
for ost eller e Det kommer alltid att sitta en liten mangd
) fasta frukter och rester kvar pa skivan efter bearbetningen.
Skivorna 2 och 3 o . . . .
grénsaker o Livsmedel som placeras uppratt blir alltid
Tunn/tjock skivning kortare nar den rivs an livsmedel som

@ for ost eller placeras vagratt.
fasta frukter och o Bearbeta inte frysta ingredienser.
Skivorna 4 och 5

gréonsaker
Langkokspropp
% Recept pa langkok
Stuvningar, grytor AV/80 - 95°C 1- 8 timmar 3|
med mera.
Sous Vide

Anvand den har tillagningsfunktionen med flera olika ingredienser, inklusive
kott, fisk, agg och gronsaker tillsammans med andra ratter for battre
konsistens, smak och moérhet.

Anvand Sous Vide-programmet

1 Koppla in ldngkokskontakten.

2 Lagg ingredienserna i en forslutningsbar pase, ta ut luften, forslut pasen och ldgg
den i skalen.

3 Tillsatt vatten till maxmarkeringen pa 3 liter (6verskrid inte den maximala
markeringen).

4 Kontrollera att locket sitter ordentligt och att pafyliningslocket sitter pa plats.

5 Valj Sous Vide-programmet

6 Justera tiden och temperaturen efter behov. Obs! Tiden borjar inte rakna ned forran
den installda temperaturen har uppnats.

7 Starta tillagningsprocessen genom att trycka pa kontrollreglaget.

Tips och rad

e Tillagningstiden beror pa vilken typ av samt tjockleken pa ingredienserna som
anvands och INTE vikten.

e Vilken temperatur som kravs beror pa vilken konsistens du vill ha pa den fardiga
ratten/ingredienserna.

e [ 4gg alltid i pasarna i skalen forst och téck sedan helt med vatten.

e Fyllinte skalen mer an till halften med ingredienser. For bast resultat ska du lagga till
minst 1,5 liter vatten och inte dverstiga maxmarkeringen pa tre liter.

e Kontrollera att pasarna inte vidror varandra eftesom detta paverkar
varmedverféringen.

Livsmedelspasar

e Anvéand enbart vakuumpasar amnade specifikt for Sous Vide-matlagning.
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Rekommenderat anvandningsschema - fortsattning

Rad och tips - fortsittning

Fylla pasarna

e Nar du fyller pasarna ska du vika tillbaka dppningen for att férhindra att livsmedel
fastnar i forslutningen.

e L 4gginte i for mycket i pasen.

e Ta bort all luft innan du férsluter.

Livsmedelssidkerhet - tillaga i en 1ag temperatur

Se till att du héller god hygien under férberedelserna och tillagningen.

Anvand alltid farska livsmedel av hog kvalitet.

For basta resultat och jamn tillagning ska du skara livsmedlen i jamna bitar.

Tillaga INTE frysta livsmedel, utan lat frysta livsmedel tina innan du tillagar dem.

Endast farsk fisk ar lamplig for tillagning i temperaturer under 55°C.

For att se till att livsmedel tillagas ordentligt &r det viktigt att folja instruktionerna i

receptet till punkt och pricka.

o Nar ratten ar fardig ska du antingen &ta den direkt eller stalla in den i kylen sa snart
som mojligt.

e Om du aldrig har anvant Sous Vide-metoden férut och behdver mer information
rekommenderar vi att du foljer riktlinjerna pa din lokala myndighets webbplats fér
livsmedelssakerhet.

Tillagningsexempel fér Sous Vide

e Tidsangivelser ar baserade pa tillagning av en ingrediens per pase och maximalt tva
pasar per tillfalle.

o Tillsatt ortkryddor, smoér och citronskivor till pasarna for ytterligare smaksattning.

e Tillagningen avslutas genom bryning i stekpanna.

Ravara a’ @ l

Utskuren biff, Lattstekt 200 -250¢g 2 timmar 50°C
ryggbiff (blodig)
20 =25mm Medium 2 timmar 56 - 60°C
tjock

Valstekt 2 timmar 65-69°C
Halleflundrefilé 200 -240¢g 40 min 62°C

Tonfiskkotlett
20 - 25 mm tjock

Laxfilé 240 -260g 1timme 62°C

20 - 25 mm tjock 15 min

Lammbkotlett 100 - 200 g 1timme 54°C

20 - 25 mm tjock 45 min

Flaskkotlett 170 - 200 g 1timme 62°C
15 min

Kycklingbrost 150 -170 g 2 timmar 62°C

Morotter 450 g 1timme 82°C

10 - 15 mm skivor
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Rekommenderat anvandningsschema - fortsattning

Angkoka

hos angkokarens angtrdg och mellanbotten.

Kondensfallan kan placeras mellan skalens lock och angkokarens angtrag
med locket till pafyliningsréret borttaget. Det forhindrar att vatskor fran

7 livsmedel som tillagas droppar ner i tillagningsskalen.
Obs! M&ngderna som anges hér baseras pa den kombinerade kapaciteten

Ravara J/ l] @ ﬁ
Nypotatis Tvatta och dela storre 25 - 35 min 1,6 kg

till mindre bitar
Bonor grona eller Ansa och skiva tunt 15 - 25 min 600 g
rosenboéna
Broccoli Skar i buketter 15 - 25 min 800 g
Blomkal Skar i buketter 15 - 25 min 1,5 kg
Morotter Tunt skivade 20 - 30 min 800 g
Sétpotatis Skuren i 3 cm-kuber 20 - 30 min 1,5 kg
Kyckling, - 20 - 30 min 12
benfritt brostkott (2kg)
Farsk fisk, - 20 - 25 min 8
fileer eller kotletter 1,4 kg)
Hel fisk (t.ex. forell) Rensad och fjallad. 20 - 30 min 600 g
Engelsk angad - 1% - 2 h. Fyll pa 1,2 liter (14 cm
pudding (hemlagad) med vatten efter 1 h | diameter) puddingform
Suet pudding - 1% - 2 h. Fyll pa 1,2 liter (14 cm

(pudding beredd med
njurtalg) (hemlagad)
Not eller lamm

med vatten efter 1h

diameter) puddingform
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Rekommenderat anvandningsschema - fortsattning

Exempel pa angkokningsrecept:

Ravara J/ [] Ar;%t;éeg- @ ﬁ

Fryst laxfilé - Bas 25-35 min 250 g
(beroende pa
tjocklek)
Potatis, fast Skalad och delad Bas 30 minuter 400 g
i fyra delar pa
langden
Morotter Skalade, halverade | Mellanbotten 30 minuter 200 g

pa langden och
skurna i 6 cm
bitar

Broccoli Skar i buketter Mellanbotten 15 minuter 200 g

GOR SA HAR:

1 Montera angkokaren.

2 Valj program fér angkokning.

3 Fyll skdlen med vatten upp till markeringen 1,0 | .

4 Tillsatt lax, potatis och morodtter enligt receptet ovan.

5 Starta genom att trycka pa vredet.

6 Efter 15 minuter, anvand ugnsvantar for att ta bort locket och lagg till broccoli.
7 Lat koka under den resterande tiden. Kontrollera att maten &r genomkokt.

Skotsel och rengéring Drivenhet
® Torka av med en fuktig trasa. Torka torr

med en handduk.
® Stang alltid av och dra ur stickkontakten ¢ Apvand aldrig putsmedel. Doppa aldrig
innan rengdring. i vatten.

® Ta av lock och ta ut redskap fran skalen Skalens temperaturmitare

innan rengdring. ® Torka av med en fuktig trasa. Torka

® Vissa livsmedel som till exempel torr med en handduk. Anvand aldrig
mordtter kan missfarga plasten. Doppa putsmedel eller vassa verktyg for att
en trasa i vegetabilisk olja och gnugga rengéra sensorerna.
pa flackarna sé kan de ga att ta bort.

® | ufta de torra delarna efter rengoéring
for att ta bort lukten av mat som doftar
starkt.

® Nar de inte anvands kan Direct Prep-
skivorna férvaras i férvaringspasen som
medfodljde.

® Anvand aldrig slipande
rengoringsmedel.

® Vissa ingredienser som till exempel,
gurkmeja kan orsaka flackar. Detta
paverkar inte apparatens prestanda.

Se bilderna E for rengdringsinformation.

Skal/omrérare/kniv/visp

® Anvand skoljffunktionen for en snabb
rengdring innan skalen tas isar for
rengoéring. Du far bast resultat om du
alltid tar isar skalen fér rengdring och
torkar den ordentligt innan du satter
ihop den igen.

® Tvatta delarna for hand eller i
diskmaskinen. Torka sedan noggrant.

® Om mat fastnar eller bréanner fast pa
insidan av skalen ta bort s& mycket som
mojligt med en slickepott. Fyll skalen
med varmt vatten med lite diskmedel.
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L3t det std i blot. Ta av avlagringar
med en diskborste. Skalens prestation
paverkas inte om den blir missfargad.

Skalens drivaxel/
Langkokspropp
Montering av skalens drivaxel och
langkokspropp
Se illustrationerna @ -
Se till att tdtningen &r monterad pa
drivaxeln eller langkoksproppen innan
de monteras i skalen.

2 Montera drivaxeln eller
ldangkoksproppen inuti skalen och
passa in mot drivaxelmuttern pa
undersidan av skalen.

3 Las drivaxelmuttern genom att vrida

den medurs tills den &r i linje med @.
Borttagning av skalens drivaxel och
langkoks-Propp

Se illustrationerna m -

1 Lossa pa drivaxelmuttern pa undersidan

av skalen genom att vrida den moturs.

2 Lyft sedan ur drivaxeln eller l1ang-
koksproppen.

3 Ta bort och rengor tatningsringen.

4 Diska rent skalens drivenhet eller
langkokspropp med vatten och
diskmedel, skolj sedan noggrant under
kranen.

5 Se till att tatningen monteras tillbaka pa

drivaxeln eller langkoksproppen innan
de monteras tillbaka i skalen.
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Lock

® Plocka alltid isar locket innan det
rengors:

Ta bort pafyliningslocket.

Tryck ut lockets inre del.

Ta bort tatningen fran lockets inre del.
Efter rengdring satter du tillbaka
tatningen pa den yttre lockdelen med
den tjockare kanten uppat och utfér
ovanstdende procedurer baklédnges.
Obs! Lackage fran locket uppstar om
tatningen inte monteras korrekt eller ar
skadad.

Direct Prep

Plocka isér tilloehoret fullstandigt fore

rengoring.

® For att underlatta rengdringen bor
du alltid reng6ra delarna direkt efter
anvandning.

® Hantera skarskivorna med forsiktighet -
de dr mycket vassa.

® Ta bort locket frdn bottendelen, genom
att halla i matningsréret, vrida moturs
och lyfta.

® Torn: Sank inte ner tornet under vatten.
Om tornet av misstag sanks ner i
vatten, se till att allt vatten har runnit ut
innan du ater satter ihop tillbehoret.

Angtrag/kondensfilla/vagskal

® Rengdr alla delar, torka noggrant.
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Service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvéanda
apparaten ber vi dig att lasa
avsnittet om "Problemsokning” i
bruksanvisningen eller pa
www.kenwoodworld.com innan du
ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti
som efterféljer alla lagstadgade
bestammelser vad galler garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte
fungerar som den ska eller om du
upptacker fel ber vi dig att 1dmna
eller skicka in den till ett godkant
KENWOODservicecenter. For aktuell
information om narmaste godkanda
KENWOOD-servicecenter besdk www.
kenwoodworld.com eller Kenwoods
webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood
i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR
PRODUKTEN SKALL KASSERAS |
ENLIGHET MED EUROPEISKA DIREKTIV
OM AVFALL SOM UTGORS AV

ELLER INNEHALLER ELEKTRISK OCH
ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)
Na&r produktens livslangd ar dver far
den inte sldngas i hushallssoporna. Den
kan overlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforséljare som ger denna service.

Allmanna tips

Omrade

Rad och tips

Maximal o Overskrid inte maxnivan p& 2,6 liter som &r markerad pd insidan
kapacitet av skalen nar du anvander ett skalredskap.
o Overskrid inte maxnivan pa 3 liter som &r markerad pa insidan
av skalen.
o Overskrid inte maxnivan for olja p& 0,5 liter n&r du varmer upp
olja.
o Se Rekommenderat anvandningsschema for mer information.
Tillagning i o Ratt kott och harda gronsaker ska hackas i sma bitar innan de
skalen laggs till i skalen.
e Hacka ingredienserna i jamna bitar for jamn tillagning.
e Stdrre mangder ingredienser kraver langre omrorning for att de
ska varmas upp jamnt.
o Anvand stekspaden som medfdljde for att skrapa ned
ingredienserna vid behov.
e L agg till ingrediensena langsamt for att undvika att det skvatter.
Varma o Anvand omrdéraren eller vispen.

mjolkbaserade
ingredienser

e Temperaturer upp till 90 °C.
o Kontinuerlig omrérningshastighet 4 till 6.
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Allmanna tips - fortsattning

Omrade

Rad och tips

Stekning

o Temperaturer upp till 180 °C.

e Om du hettar upp oljan innan andra ingredienser tillsatts ger det
normalt ett battre resultat.

o Avlagsna skalens lock for pafyliningsdppningen fér battre
resultat nar du steker kott.

e Se till att skalen och locket &r torra innan du tillsatter olja.

o Overskrid inte maxnivdn p& 0,5 liter som &r markerad p& insidan
av skalen nar du hettar upp olja.

e | agg till ingredienserna langsamt for att undvika att det
skvatter.

e Avlagsna dverflodigt vatten fran ingredienserna.

Angkoka

e Tillagningstiderna som anges ar endast riktlinjer. Kontrollera
alltid att maten ar genomkokt innan du ater.

e Stall om tiden om maten inte &r genomkokt. Du kanske behover
fylla pa med vatten.

o Lamna mellanrum mellan matbitar och 1&dgg inte i flera lager i
angtraget och mellanbottnen.

e Matbitar som ar ungefar samma storlek tillagas jamnare.

e Om du lagar olika typer av ingredienser vid angkokning och
nagon ingrediens kraver kortare tillagningstid ska du ldgga till
den senare eller placera den pa mellanbottnen.

e Lat inte apparaten koka torr utan fyll pd med vatten efter behov.

e Om apparaten &r igdng i langre an en timme maste du toppa
upp med vatten till 1-liters markeringen.

e Mat i angtraget tillagas i allmanhet snabbare dn mat som
placeras i mellanbottnen.

Direct Prep

o Alla skivor som listas har medfoljer inte eftersom vilka skivor
som medfoljer beror pa vilken modell du har. Se avsnittet
Service och kundvard for information om hur du koper en skiva
som inte medfdljer din modell.

e Anvand alltid farska livsmedel.

e Skar inte upp livsmedel i for sma bitar. Fyll bredden pa
pafyliningsroret tills det &r ganska fullt. Detta férhindrar maten
fran att glida i sidled under bearbetningen.

e Det kommer alltid att sitta en liten mangd rester kvar pa skivan
efter bearbetningen.

e Livsmedel som placeras uppratt blir alltid kortare nar den rivs an
livsmedel som placeras vagratt.
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Allmanna tips - fortsattning

Omrade

Rad och tips

Fabriksaterstalining

Viktigt
e Nar du kasserar enheten ar det viktigt att géra en

fabriksaterstallning fér att skydda dina personliga uppgifter.
Om du véljer det har alternativet raderar du alla WiFi-
uppgifter som finns pa apparaten och aterstaller den till
fabriksinstaliningarna.

Om du vill aterstélla apparaten till fabriksinstéliningar ska du
vdalja Installningar o > Fabriksaterstall.

Vaga

e Vagfunktionen &r korrekt upp till 6 kg.
e Sec alltid till att vagskalen ar ren innan du placerar mat direkt i

den.

e Placera inte varm mat eller behallare som grytor pa vagskalen.
e Skar aldrig ingredienser pa viktskalen eftersom vassa redskap

som knivar skadar ytan.
Anvand inte for mycket kraft nar du anvander apparaten.

Problemsé&kning

Problem

Orsak

Lésning

Ingen strom till
apparaten/displayen
tands inte.

Stickkontakten har inte satts
in i vagguttaget.

Du har inte tryckt pa pa/
av-knappen.

Apparaten har gattini
vilolage.

Kontrollera att apparaten ar
ansluten till vagguttag.
Tryck pa pa/av-knappen till
l&dge pa.

Valj displayen eller vrid pa
vredet.

Apparaten fungerar
inte.

Vredet har inte tryckts.

Starta genom att trycka pa
vredet.

Ravaror fastnar eller
branns vid i skalen.

Omrorare eller kniv gj
monterad vid tillagning av
gréonsaker.

Temperaturen som har valts
ar for hog for den har typen
av livsmedel.

Hastigheten som har valts ar
for langsam.

Anvand alltid omrorare eller
kniv.

Kontrollera att ratt
temperatur har valts och 6ka
omrérningshastigheten.

Locket lacker under
bearbetningen.

Tatningen ar inte korrekt
isatt i locket.

Se under "skotsel och
rengdring” hur tatningen ska
monteras.

Omroérningshastigheten

kan inte dkas.

Skalen eller ingredienser &r
hoégre an 105°C.

Normal drift.
Omroérningshastigheten ar
begransad till hastighet 6 nar
skal eller ingredienser haller
hoégre temperatur &n 105°C.
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Problemsodkning - fortsattning

Problem

Orsak

Lésning

Lackage fran botten av
skalen.

Tatning for skalens drivenhet
eller propp inte monterad pa
ratt satt.

Kontrollera att skalens
tatningar ar pa plats och ratt
monterade.

Timern réknar inte ned
pa displayen.

Under upphettningssteget
kommer inte timern att bérja
rakna ned forran ratt ratt
temperatur ar

uppnadd.

Temperaturen ar installd

pad 6ver 100°C men
vatteninnehallet i rdvarorna
forhindrar att temperaturen
stiger dver 100°C.

Normal drift.

Minska eller valj korrekt
temperatur.

Temperaturen pa
skalens innehall nar inte
bver 100°C.

Ingrediensernas
vatteninnehall kan férhindra
att temperaturen stiger dver
100°C.

Normal drift

Stora rorelser eller
vibrationer vid
anvandning.

Ojamn fordelning i
skalen orsakar onormala
vibrationer.

Maximal kapacitet
overskriden.

Fel verktyg eller fel
hastighet anvands.

Minska mangden eller ordna
om ravarorna i skalen och
starta om apparaten.

Se relevant program
och rekommenderat
hastighetsdiagram for
att hitta ratt verktyg och
hastighet.

Displayen visar
felmeddelande E:34

Problem med Wi-Fi-
referenser.

Kontrollera Wi-Fi-lbsenord.
Glom WiFi-natverk genom att
gé till Instaliningar £F > WiFi
> GI6ém natverk.

Starta om apparaten fran
Kenwood World appen.

/,"?\ langsamt
° blinkande

Kan inte hitta ndgot kant
Wi-Finatverk.

Enheten kan ha flyttats,
routern kan vara avstangd
eller kan behova startas om.

4"?\ snabbt
° blinkande

Wi-Fi tillgangligt, men kan
inte ansluta till molnservrar.

Routern kan behova startas
om, eller kontakta din
internetleverantor.

Displayen visar “- -“.

Vagen nollstalls.

Normal drift.

55




Problemsékning - fortsattning

Problem

Orsak

Ldsning

Displayen visar minus.

Displayen har inte

nollstallts och antingen har
ingredienserna eller skalen/
locket/tillbehodret tagits bort.
Ingredienser eller andra
objekt trycker mot eller
sitter under apparaten.

Apparaten ar tryckt mot en
vagg.

Antingen kan du nollstalla
vagen, stalla tillbaka
ingredienserna eller satta
tillbaka skalen/ locket/
tilloehoret.

Se till att inga ingredienser
eller andra objekt trycker mot
eller sitter under apparaten.
Se till att det finns utrymme
mellan apparaten och
vaggen.

Nollstall displayen innan du
vager nasta ingredienser.

Displayen registrerar
inte sma& mangder.

For liten mangd vags.

Anvand teskeds- eller
matskedsmatt for mycket
sma mangder.

Vikten &ndrades pa
displayen.

Apparaten flyttades under
drift.

Placera alltid apparaten pa en
torr, platt och stabil yta innan
du anvénder vagen.

Flytta inte pa apparaten
medan du vager.

Nollstall displayen innan du
vager nasta ingredienser.

Det gick inte att vaxla
snabbt mellan metriska
och brittiska enheter.

Apparaten omkonfigurerar
till att visa tidigare valda
enheter och matt.

Vanta i fem sekunder och
forsok igen.

Vagning i appen
(vikten visas pa mobil
enhet) tar 1dng tid att
registrera.

Dalig styrka pa& WiFi-
signalen.

Den mobila enheten ar inte
ansluten till samma lokala
WiFi- hemnatverk.

Se till att apparaten har god
signalstyrka (kontakta din
internetleverantér for rad om
hur signalen kan forbattras).
Se till att din mobila enhet
ar ansluten till samma lokala
WiFi-natverk som apparaten
(943 till instéliningar fér mobil
enhet och valj

ditt lokala WiFi-natverk).

Om problemet kvarstar kontaktar du nirmaste auktoriserat servicecenter for
Kenwood. Titta pa www.kenwoodworld.com eller webbplatsen som &r specifik
for ditt land for att hitta uppdaterad information om ditt ndrmaste auktoriserade

servicecenter.
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Information om Ecodesign
Natverksport: Enkel WiFi-port aktiveras som standard.

TYPE CCL50
RF-rackvidd fér frekvens: 2412 - 2472 MHz
Maximal éverféringskraft: <20 dBm

Kommunikationsprotokoll: IEEES802.11 b, g, n

CCL50 har en WiFi-natverksport och ar avsedd for anvandning som fjarrstyrd
natverksutrustning.

® Natverksporten gar att inaktivera i installningsmenyn for WiFi genom att vélja "Av”.

® Natverksporten gar att aktivera igen i installningsmenyn fér WiFi genom att valja "Pa”.

Lage Gréns CCL50
Inte ansluten till ndtverk - pa - Displayen visar skarmen Ej Ej

for tid, hastighet och temperatur tillampligt tillampligt
!nte ;nsluteq till natﬂverk - viloldge - efter 20 minuters <0.5W 0.45W
inaktivitet stdngs skarmen av.

Ansluten till natverk - pa Ej Ej

Displayen visar skadrmen for tid, hastighet och temperatur

Natverksport for WiFi &r aktiv. tillampligt | tillampligt

Ansluten till natverk - viloldge - efter 20 minuters
inaktivitet.

Displayen stangs av, natverksporten for WiFi gar in i <2.0wW 102w
energisparlage.
AV - Aktiveras med hjalp av en brytare pa enhetens <0,5W 0,0W

baksida.

Métningsférhallanden:

® |ngangsspanning: 50 Hz, 230 VAC

® Omgivningstemperatur: 23 °C

® Datum for test: 2019-06-25

® Utrustning: Hewlett Packard: 6814B och HIOKI: PW3335

® Referenskommission - férordning (EG) nr. 1275/2008 och 801/2013.

Omaktivering: Apparaten kan aktiveras om fran viloldge genom att:

® Fran viloldge som ar kopplat till ndtverket: Tryck pd displayen, vrid pa reglageratten
eller aktivera den via appen.

® Fran viloldge som inte &r kopplat till natverket: Rér vid displayen eller vrid pa
reglageratten.

e Skalen och locket ska alltid sitta fast pa huvudapparaten sa att den kan fjérrstyras.
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Brett ut framsiden med illustrasjoner

Sikkerhet

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen og ta

vare pa den slik at du kan sla opp i den senere.

Fiern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Hvis stopselet eller ledningen er skadet, ma de av

sikkerhetshensyn skiftes ut av Kenwood eller et

godkjent Kenwood-verksted for & unnga ulykker.

For at apparatet skal fungere som det skal ma du

sjekke at bollebasen er ren og terr for du setter den

pa motordelen.

Du ma alltid sla av apparatet og trekke ut stgpselet:

o for du setter det sammen eller tar det fra
hverandre;

o nar det ikke er i bruk;

o for rengjering.

Du ma alltid ta av rereredskapet og vispen for

du heller innholdet ut av bollen, slik at du unngar

at varme ingredienser skvetter ut og forarsaker

brannskader.

Veer forsiktig med a helle varm vaaske i apparatet

siden den kan kastes ut av apparatet pa grunn av

plutselig damping.

Knivbladet er beregnet pa a bli sittende pa

drivakselen. Knivbladet er skarpt - veer forsiktig.

Hold redskaper utenfor bollen under tilkobling til

nettstrem med mindre langtidskokerproppen er

pasatt.

Hold hendene utenfor bollen nar stepselet star i.

Nar du skal la apparatet std uovervaket mens det er

i kokemodus, ma du sjekke fglgende noye:

o at du har fulgt veiledningen angaende
temperaturer og grensene for hvor mye som kan
mikses;

o at apparatet og ledningen er utenfor barns
rekkevidde og godt unna kanten pa arbeidsflaten;

o sjekk apparatet regelmessig for a sikre at du har i
nok vaeske og at maten ikke kokes for lenge.

Veer forsiktig nar du lofter dette apparatet - det er

tungt. Sjekk at bollen er tom og uttaksdekselet sitter

sikkert for du flytter apparatet. Du ma ikke lgfte
apparatet etter bollehandtakene eller hellehandtaket.
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Ikke flytt apparatet mens det kjorer eller fortsatt er
varmt.

Bollen ma bare fylles til maksimumsnivaet pa 3 liter
nar langtidskokerpropp brukes.

Maksimumsnivaet pa 3 liter merket pa innsiden av
bollen ma aldri overskrides.

Du ma aldri bruke et skadet apparat eller tilbeher.
F& det undersgkt eller reparert - se «service og
kundetjeneste».

Ikke overskrid maksimumskapasitetene som er
oppgitt.

Maksimumsnivaet pa 2,6 liter merket pa innsiden av
bollen ma ikke overskrides nar bolleredskap brukes.
Ved steking ma du IKKE overskride maksimalmerket
for pafylling av olje (0,5 liter) pa bollen. Fjern
overflgdig vaaske/vann for tilsetting av ingredienser
i olje, og pase at alle deler er torre.

Du ma aldri la motordelen, ledningen eller stgpselet
bli vate.

Veer forsiktig ved handtering eller bergring av alle
deler av apparatet nar det brukes i kokemodus eller
etter koking. Dette gjelder spesielt bollen, lokket

og redskapene - disse vil veere SVAERT VARME |
lang tid etter at apparatet er slatt av. Dette gjelder
saerlig bollen, lokket, redskapene, drivakselen og
langtidskokerproppen - disse vil veere SVAERT
VARME i lang tid etter at apparatet er slatt av.

Bruk bollehandtakene nar du tar ut og baerer
pollen. Bruk grytekluter eller annen beskyttelse til
handtering av bollen og varme redskaper.
Undersiden av bollen er varm i lang tid etter at
oppvarmingen er avsluttet. Veer forsiktig ved
handtering og bruk en bordskaner e.l. hvis du skal
sette bollen pa en varmefglsom overflate.

Veer forsiktig - det kan komme damp ut av bollen,
spesielt nar du tar av lokket eller pafyllingshetten
mens apparatet er i kokemodus eller rett etter bruk.
Ikke ta av lokket eller pafyllingshetten mens vaasken
koker.
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Bruk grytehansker nar du skal ta av lokket eller
pafyllingshetten mens apparatet er i kokemodus
eller rett etter bruk.

Du ma alltid sette pa pafyllingshetten nar du bruker
hakkefunksjonen eller nar du moser ingredienser.
Pafyllingshetten ma alltid veere pa mens du kjerer
apparatet, med mindre noe annet er angitt |
oppskriften.

Du ma bare bruke bollen og redskapene som falger
med dette apparatet.

Du ma aldri bruke bollen med andre varmekilder.
Du ma aldri kjore apparatet i kokemodus hvis bollen
er tom.

Du ma ikke bruke lokket for & betjene apparatet -
bruk alltid kontrollhjulet.

Dette apparatet blir skadet og kan forarsake
personskader hvis lasemekanismen utsettes for
for hardhendt bruk.

Nar du bruker apparatet, ma du sikre at det star pa
en plan overflate, og godt unna kanten. lkke sett
apparatet under overhengende skap.

Dette apparatet er ikke beregnet pa bruk

med ekstern timer eller separat ikke-godkjent
fiernkontrollsystem.

Pass alltid pad at maten er kokt helt og glovarm for
du spiser den.

Maten bgr spises kort tid etter at den er klar eller
settes til rask avkjeling og sa i kjgleskapet snarest
mulig.

Du ma alltid sjekke at tetningsringen er satt riktig
pa drivakselen/langtidskokerproppen for & unnga
lekkasje og skade pa apparatet.

Du ma alltid bruke utlgserknappene for bollen for
du prover a ta den av.

Feil bruk av apparatet kan forarsake personskader.
Apparater kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller som
mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt
tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet
og de forstar farene det innebeaerer.
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Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med
apparatet.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold
apparatet og den tilhgrende ledningen utenfor
barns rekkevidde. Du ma aldri la ledningen henge
ned slik at et barn kan ta tak i den.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk.
Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig
bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold
til denne bruksanvisningen.

Du ma ikke bruke hellehandtaket til & ta ut og beere
pbollen.

Du ma ikke bruke stor kraft ndr du trykker pa
skjermen og aldri bruke en skarp gjenstand til &
betjene den.

Du ma ikke sette apparatet naer en ovn eller andre
direkte varmekilder.

Direct Prep-tilbehor

Skivene er veldig skarpe - veer forsiktig nar du
setter dem p3, tar dem av eller rengjgr dem. Hold
dem alltid etter fingergrepet pa motsatt side av
kniveggen, bade ved handtering og rengjering.
Du ma aldri ta av lokket for kutteskiven har
stanset helt.

Du ma aldri bruke fingrene til & skyve matvarer
ned i matergret. Du ma alltid bruke stapperen som
folger med.

Ikke tving matvarer hardt ned i matergret - du kan
skade tilbehgret.

Unnga kontakt med bevegelige deler. Hold fingrene
vekk fra apningen der maten kommer ut.

For du tar lokket av Direct Prep-tilbehgret, ma du:
o sla av apparatet;

o vente til skiven har stanset helt.

Du ma ikke helle veeske ned matergret.

Dampkokertilbehgar

Veer forsiktig ved handtering av deler - damp,
vaeske eller kondens vil vaere sveert varm. Bruk
grytekluter/ovnshansker.
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e Vaer forsiktig ndr du fjerner kondensfellen etter
bruk. Den kan inneholde varm vaeske.

e Kjott, fisk og sjgmat ma gjennomkokes/-stekes.

® Hvis du bruker dampbrettbasen og -hyllen, ma du
ha kjott, fjeserkre og fisk i den nederste kurven slik
at den ra kjottsaften ikke kan dryppe pa matvarer
under.

® |kke varm opp kokt ris i damplbrettilbehgret.

For du setter i stopselet
® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star pa undersiden
av apparatet.

ADVARSEL: DETTE APPARATET MA VAERE JORDET.

® Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 om materialer og gjenstander
som er bestemt & komme i kontakt med naeringsmidler.

® Dette apparatet inneholder og bruker tradlgs modul ESPWROOM32

® Dette apparatet overholder de grunnleggende kravene og andre relevante klausuler i
direktiv 2014/53/EU.

For forste gangs bruk

e Fjern plastdekslet fra knivbladet. Disse
bor kastes, da de bare er til beskyttelse
for knivbladene under produksjon og
transport.

o Rengjor delene - se «stell og
rengjaring».
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Deler

Lokk

pPafyllingshette for lokket
Ytterlokk (metall)

Innerlokk (gjennomsiktig)
Lokkapning for pafyllingshette
Lasetapper

Tetningsring for lokk

@OOOEO

Bolleredskaper

@ Knivblad

Roreredskap
(® Visperedskap

oy
o
®

Drivaksel

Tetningsring for drivaksel
Langtidskokerpropp
Langtidskokertetning
Bollehandtak
Utlgserknapper for bolle
Hellehandtak
Varmmatbolle
Drivakselmutter

GICIGIGISIGICIONC),

Motordel
Motordel
Displayskjerm
@) Kontrollhjul
@

Pa/av-knapp

Dampkoker
@ Lokk

Hylle

@ Base
Kondensfelle

Slikkepott
Veiebolle

®®

Direct Prep

EGISIOISIGICIONE,

N

F N

Direct Prep uttaksdeksel
Direct Prep uttak

Direct Prep av/pa-knapp
Stapper/malebeger
Materor

Direct Prep-lokk
Drivaksel

Skiver

Ekstra fin riveskive (hvis den folger
med)

Fin riveskive (hvis den falger med)
Grov riveskive (hvis den falger med)
Skive for tynne skiver (hvis den faolger
med)

Skive for tykke skiver (hvis den falger
med)

Merk: Du finner ikke alle skivene som

star pa listen, i pakken din - hvilke skiver

som folger med, avhenger av modellen
du har. Du finner informasjon om
hvordan du kjeper skiver som ikke falger
med i pakken, i avsnittet «service og
kundetjeneste».

Kutteskivene er merket med tall slik at du

kan identifisere dem.

©®OeOO®O®
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Kasteplate

Base

Matutlep

Forlengerror

Tarn

Direct Prep utlgserknapp
Oppbevaringspose for skiver



Koble til Kenwood
World App

Se illustrasjon - E

Med Kenwood World appen kan du styre

apparatet ditt via en smarttelefon eller et

nettbrett.

1 Sett inn stikkontakten, og trykk pa av/
pa-knappen bak pa stremenheten.

2 Velg Innstillinger o > WiFi > Koble til
og falg instruksjonene pa skjermen.

PIN-nummer

e Du trenger dette nar du blir bedt om

det i Kenwood World appen.

Apparatet kan bare kobles til nar PIN-

nummeret vises pa displayskjermen.

Hvis PIN-nummeret tastes inn feil, ma

du felge veiledningen i appen og prove

pa nytt.

For & vise enhetens PIN-nummer, velg

Innstillinger o > WiFi > Koble til og

folge instruksjonene pa skjermen (bare

nar du er koblet til WiFi).

Merk:

WiFi

Fungerer kun med IEEES802.11 b,g og n pa

2,4 GHz, og kobler til nettverk via WPA2-

PSK

Kompatibilitet

Kenwood World appen er kompatibel med

de nyeste versjonene av iOS og Android.

©

Slik bruker du alt-i-ett-kokeren

Se illustrasjon E -

1 Sett inn stikkontakten og trykk pa av/
pa-knappen bak pa stremenheten.

2 Sett inn bollen - trykk den lett ned pa
plass.

Merk: Bollen kan bare plasseres nar den

settes inn riktig vei.

e For & fjerne bollen, skyv begge

bolleutlgserknappene (som sitter under

bollehdndtakene) og laft opp bollen.

Fest knivbladet, rereredskap,

vispredskap eller

langtidskokerproppen til bollen.

Tilsett ingrediensene som skal

behandles eller kokes.
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5 Fest lokk og eventuelt pafyllingshetten.
Skyv lokket ned og vri mot klokken til
det star mot bollehdndtakene.

6 Angi korrekt tid, hastighet og
temperatur.

7 Trykk inn kontrollhjulet for & starte
kokeprosessen.

8 Du kan nar som helst stoppe enheten

ved & trykke inn kontrollhjulet. Vaer
forsiktig - bollen og lokket kan vaere
varme. Gjenoppta kokingen ved & sette
pa lokket og trykke inn kontrollhjulet.

Koking med lokket av

For & bruke koking med lokket av, velg
temperatur og trykk inn kontrollhjulet.
Apparatet starter oppvarmingen.
Merk:

e En hastighetsinnstilling kan ikke velges
nar du utferer koking med lokket av.
e For & unnga fastbrenning, bruk et

varmesikkert redskap til & rere eller
vende ingrediensene nar det er
nadvendig.

Slik bruker du forha&ndsinnstilte
programmer

Se illustrasjon m E

Velg menyen for forhandsinnstillinger.

2 Velg forhandsinnstillingen du gnsker &
bruke.

3 Folg instruksjonene pa skjermen.

4 Du kan nar som helst stoppe enheten

ved & trykke inn kontrollhjulet. Vaer
forsiktig - bollen og lokket kan vaere
varme.
Etter koking
e Veer forsiktig nar du handterer eller tar
pa noen del av apparatet mens det er
i kokemodus eller rett etter bruk. VER
SPESIELT FORSIKTIG MED BOLLEN
OG REDSKAPENE - de kommer til &
veere VARME lenge etter at apparatet
er slatt av.
Bruk de to handtakene for & ta ut og
baere bollen. Bruk ovnshansker ved
handtering av den varme bollen og
varme redskaper.



Du ma ikke bruke hellehandtaket til &
ta ut og baere bollen.

Hellenandtaket er tiltenkt brukt for & fa
ut de siste ingrediensene fra bollen.
Undersiden av bollen er varm i lang

tid etter at oppvarmingen er avsluttet.
Veer forsiktig ved handtering og
rengjoring.

Slik bruker du Direct Prep

1
2

4

Fjern Direct Prep uttaksdeksel.

Sett tarnet pa Direct Prep-drivuttaket
ved & stille inn * Y mot hverandre.
Trykk inn utlaserknappen, og vri mot
klokken for & feste det p& plass 4 P

Hold kutteskiven du vil bruke, i
fingergrepet i midten og skyv den pa
drivakselen. Hver skive har et nummer
slik at du kan identifisere dem, og
nummeret ma veere vendt opp nar du
skyver skiven pa akselen. Se tabell for
anbefalt bruk.

Sett kasteplaten pa drivakselen med
ordet “TOP” rettet mot kutteskiven.

Merk:

Hvis kasteplaten ikke er satt pa,
kommer matvarene til a8 klumpe seg
under skiven og ikke komme ut av
roret.

Sett Direct Prep-lokket pa basen ved &
vri det med klokken.

Fest food prep-tilbehgret til tarnet ved
a stille inn X og vri med klokken for
a lase det pa plass.

Nar alt er pa plass, trykker du inn
utleserknappen og vrir Direct Prep til
gnsker posisjon:

...v

N&r du setter pa eller tar av
Direct Prepmonteringen. Du ma
ikke kjore Direct Prep mens
den star i denne stillingen.

 [0) 2

Na&r du vil skjaere eller

rive ingredienser rett i
varmmatbollen gjennom
apningen i pafyllingshetten.

For kutting eller riving til

en egnet beholder. Nar
forlengerrgret er i posisjon @)
kan den festes med klemmer til
matutlepet.

o»

10

Skjeer opp matvarene slik at de passer
i matergret.

Trykk pa start/stopp-knappen for
Direct Prep samtidig som du skyver
jevnt nedover med stapperen.

Du ma aldri putte fingrene inn i
materoret.

Bruk spatelen som falger med, til a
skyve eventuelle matbiter som blir
sittende pa lokket, ned i apningen i
pafyllingshetten.

Du tar av tilbehgret ved a vri med
klokken til .. . ¥ star pa linje med A,
og lpfte det av.

Du ma alltid sl av apparatet for du
tar av Direct Prep-lokket.

Viktig

o Hvis matvarene ikke kommer ut av
matutlogpet, ma du sl av apparatet
og sjekke om det har satt seg fast
mat under skiven, og at kasteplaten
er satt pa. Fjern eventuelle matbiter
som har satt seg fast, for du
fortsetter.

o Nar Direct Prep-tilbehoret ikke er
i bruk, ma du ta det av og sette pa
uttaksdekselet.

66




Slik bruker du

veiebrettet

1 Plasser veiebrettet
pa& motordelen.
Veiebrettet kan ogsa
brukes oppa bollen og lokket

med pafyllingshette for lokket fjernet.
Hvis du veier rett pa bollen, setter du

pa onsket bolleredskap farst.

2 Velg veiefunksjon o) pa skjermen.
3 Nullstill vekten.

4 Vei ingrediensene.
Merk: Plasser alltid apparatet pa et tort,

flatt, stabilt underlag fer veiing.

For mer informasjon, se avsnittet «Nyttige

tips».

Hint og tips til matlagingen

Veiledende |40 °C-50°C Smelte sjokolade
temperatur | 4 oc - 9o°C Sous Vide

94 - 98 °C Smakoke

100 °C Koke

100 - 104 °C Dampe

120 °C Surre grgnnsaker

140 - 180 °C Brune kjott

Hastighet 1 Tidvis omrering med lange pauser. Nar denne
posisjonen er angitt, aktiveres den pa lav hastighet
hvert 60. sekund med ca. to omdreininger, noe som
passer bra for omrering av gryteretter osv.

Hastighet 2 Tidvis omrering med mellomlange pauser. Nar
denne posisjonen er valgt, aktiveres den pa

( langsom hastighet hvert 15. sekund med ca. to
\ omdreininger.

Hastighet 3 Tidvis omrering med korte pauser. Nar denne
posisjonen er valgt, aktiveres den pa langsom
hastighet hvert 5. sekund med ca. to omdreininger.

Hastighet 4 Kontinuerlige hastigheter, gker gradvis til maks.

til Max hastighet.

Merk: for mer informasjon, se avsnittet «Nyttige tips».
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Skjermforklaring

= Preset Menu Preset Example

(C)

Off 30:00 1’3

U Status Information

O Trykk pa dette ikonet for & dpne innstillingsmenyen.
[= Preset Menu ) Trykk pa dette ikonet for & dpne menyen for forhandsinnstilte
program.
Trykk pa ikonet for & veie ingrediensene enten i bollen eller
ved hjelp av veiebrettet.
@ Viser valgt tid i timer (h), minutter (m) og sekunder (s).

Viser valgt hastighet.
0\ Hvis en tidvis hastighet (1 2 3) er valgt, vil den ytre ringen
trekkes opp gradvis, og apparatet starter omraring nar ringen

c‘>1 er hel.

Viser valgt temperatur.
a En rad trekant viser at apparatet varmer opp.
En bld trekant viser at apparatet kjgler ned.
98°C Ingen trekant viser at apparatet har nddd gnsket temperatur.

N Angir at en innstilling (tid, hastighet eller temperatur) ikke kan

n justeres.

Statusinformasjon Teksten her viser statusinformasjon.

Angir at bollen, innholdet i den og deler som brukes, er varme.
zlz Veer forsiktig.
o Angir at apparatet er tilkoblet et WiFi-nettverk.
—
L)
)
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Oppskrifter

Oppskrift

Redskap som
brukes

Forhandsinnstilling/
manuelle innstillinger

Ingredienser

Minestrone

5

Suppe med biter

@ 20 min

0\1
§ o=

Tilsett felgende med en gang:

100 g
2

50 ¢
2V ss
70 g
1ts
2ts

1

60 g
7549
759
1kg

pancetta, skivet
hvitlgksfedd, opphakket
arborioris

tomatpuré

savoykal

terket rosmarin

terket salvie

stilkselleri, skivet

purre, skivet

lok, skivet

gulrot, skivet

varm grgnnsaksbuljong
Salt og pepper

Biff
Stroganoff

Gryterett

Tilsett felgende med en gang:

600 g
1ss
1ss

1

200 g

150 g

300 g

400 g

200 g

storfekjott, / terninger
paprika

butter

hvitlgksfedd, opphakket
sopp, skivet

lok, skivet

gulrot, skivet

varm buljong

matflgte

Salt og pepper

Vaniljesaus

Manuelle
innstillinger

@ 15 min

0\5
§J soc

Tilsett felgende med en gang:

250 g
250 g
1ts
1ss
96 g
80 g

helmelk

kremflate
vaniljeekstrakt
potetmel
eggeplommer, pisket
finkornet sukker

Risengrynsgrot

Gryterett

Tilsett felgende med en gang:

150 g
1 kg
759
2 ts

kortkornet ris
helmelk
finkornet sukker
vaniljesukker

72




Tabell for anbefalt bruk

e Denne er kun veiledende og vil variere ut fra oppskrift og ingredienser som
behandles.

e For best resultat, bruk alltid mykt smer/margarin ved romtemperatur nar du lager
kaker.

e Hvis maskinen sakner eller begynner & jobbe tungt, sker du hastigheten.

Funksjon 0\ @ ﬁ

Max
Knivblad
@ For kutting av ingredienser fgr koking, og for mosing etter at kokingen er
ferdig.

For & lage deig og kakergrer.
Broddeig - Viktig: Ikke overskrid den maksimale behandlingstiden eller
mengden som er angitt i bruksdiagrammet.

Hakking av urter Max 10 sekunder 20g - 50 g
Hakking av lgk Max 5 - 10 sekunder Opptil 300 g (2 lzk)
Hakking av grgnnsaker som Max 10 - 20 sekunder Opptil Tkg
er skaret i biter pd 4 cm

Hakking av magert kjott Max 5 - 30 sekunder 1509 - 1 kg
skaret i terninger pd 2 cm

Ngtter Max 30 - 60 sekunder 100 -200 ¢
Butterdeig - gni fett inn i Pulse x15 - 30 250 g - 1kg
mel total vekt
Ha i vann for & blande Pulse x5-10

ingredienser til butterdeig

Hakking av sjokolade (for Max 30 sekunder Opptil 200 g

eksempel hvis den skal
smeltes) som er brukket i

biter
Knusing av is Max 20 - 30 sekunder Opptil 250 g
(12 terninger)
Drikker og smoothier Max 60 sekunder 1 liter
Kaldmiksing Max 1 -2 minutter 2,6 liter
Alt i ett kakemikser 8 til Max 30 - 60 sekunder Opptil Tkg
total vekt
Pastadeig - Bland tarre 4 2 min Opptil 830 g total
ingredienser vekt
Tilsett vate ingredienser 8 2 min Opptil 500 g veid
mel
Kjeks Max Tmin Opptil 670 g total
vekt
Braddeig (hvit) 8 2 min 1kg total vekt
6509 veid mel
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Tabell for anbefalt bruk - fortsettelse

Funksjon r?\ ﬂ @ ‘ﬁ

Max
Knivblad
@ For kutting av ingredienser fer koking, og for mosing etter at kokingen er
ferdig.

For & lage deig og kakergrer.
Braddeig - Viktig: lkke overskrid den maksimale behandlingstiden eller
mengden som er angitt i bruksdiagrammet.

Brioche-oppskrift
800g total vekt / 3809 veid mel

Trinn 1

Melk 5/30 °C 2 min 120 g
Torrgjeer 109
Trinn 2

Lyst brgdmel 7/AV 15 sekunder 380 g
Salt 8/AV 2 min 59
Sukker 3049
Egg 3 (150 g)
Smer, avkjelt 105 g

? Roreredskap
/h’ For oppskrifter hvor du @nsker a rare forsiktig uten a knuse ingrediensene.
Ikke overskrid hastighet 9.

Blande smor/ 7-8 2 - 3 minutter Opptil 400 g

margarin og sukker kombinert fett og

til kaker sukker i vekt

Brownie-kaker 5 2 - 3 minutter Opptil 1,2 kg total
vekt

’g [ Visperedskap
ji‘hj} For pisking av lette ingredienser som eggehviter, flgte, majones og

hollandaisesaus..

Eggehviter 8-9 32 - 4 minutter 2-8(70-2809g)
Kremflgte 9 1- 1% minutter 200g-600g
Majones 9 1- 3 minutter Miks med 2-4 egg
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Tabell for anbefalt bruk - fortsettelse

Direct Prep

=

sidebeholder.

For kutting eller riving av ingredienser rett i kokebollen eller i en

Skive Funksjon

Hints & Tips

Ekstra fin riving
for parmesanost

Skive 1

Fin/grov riving for
ost eller fast frukt
eller gronnsaker

Skive 2 & 3

e Bruk alltid fersk mat.

e |kke skjeer matvarene i for sma biter. Fyll
bredden av matergret slik at det er ganske
fullt - dette forhindrer at matvarene sklir
sidelengs under kjgringen.

o Det kommer alltid til & veere litt mat igjen
pa skiven etter behandling.

- e Nar du river matvarer, blir de revne bitene

Tynn/tykk kutting kortere hvis matvaren plasseres rett opp

@ for ost eller og ned i matergret enn hvis den legges i
fast frukt eller sidelengs
Skive 4 & 5 )

ve grennsaker e Ikke bruk frosne ingredienser.
Langtidskokerpropp
% For oppskrifter med langtidskoking.

Lapskaus, AV/80 - 95 °C

gryteretter osv.

1-8timer 3|

% Sous Vide

Bruk denne kokemetoden for en rekke ingredienser, blant annet kjott, fisk,
egg, gregnnsaker samt andre retter for bedre overflate, smak og mearhet.

Slik bruker du forhandsinnstilt Sous Vide-program

1 Sett pa langtidskokerproppen.

2 Legg ingrediensene i en pose som kan lukkes, fijern luften, tett posen og legg den'i

bollen.

3 Tilsett vann til 3-litersmerket (maksmerket ma ikke overskrides).
4 Pase at lokket sitter korrekt og at pafyllingshetten er pa plass.

5 Velg Sous Vide-programmet.

6 Still inn tid og temperatur. Merk: Tiden starter ikke & telles ned fer innstilt temperatur

er nadd.

7 Trykk inn kontrollhjulet for & starte tilberedningsprosessen.

Rad og tips

e Ngdvendig tilberedningstid avhenger av type og tykkelse pa ingrediensene som

brukes, IKKE vekten.

e Ngdvendig temperatur avhenger av gnsket overflate pa den ferdige retten/

ingrediensen.

e Tilsett alltid posene i bollen ferst, og deretter dekkes de fullstendig med vann.

o |kke fyll bollen mer enn halvfull med ingredienser. For best resultat ma du tilsette
minst 1,5 liter vann og ikke overskride 3-litersmerket.

e Pase at matposene ikke bergres, da dette vil pavirke varmeoverfaringen.

Matposer

e Bruk bare plastposer beregnet pd mat og som kan vakuumforsegles. De ma vaere
spesielt beregnet pa sous vide-tilberedning.
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Tabell for anbefalt bruk - fortsettelse

Rad og tips - fortsettelse

Fylling av posene

e Ved fylling bretter du posedpningen bakover for & unnga at maten fester seg i
forseglingen.

e Du ma ikke overfylle posen.

e Fjern all luft fer forsegling.

Matsikkerhet - koking pa lav temperatur

e Fglg gode hygieneregler gjennom hele tilberedningen og kokingen.

e Bruk alltid fersk mat av god kvalitet.

e For best resultat og jevn koking kuttes maten i tynne biter av samme starrelse.

e Du ma IKKE koke mat rett fra fryseren. Tin fryst mat fer koking.

e Det er bare fersk fisk som egner seg for koking ved temperaturer under 55 °C.

e For & sikre at maten kokes riktig, er det viktig & folge kokeveiledningen i oppskriften naye.

e Nar maten er kokt, m& den enten spises straks eller settes i kjgleskap sa fort som mulig.

e Hvis det er ferste gang du prever Sous Vide-koking og trenger mer informasjon,
anbefaler vi at du oppseker og felger veiledningen p& myndighetenes nettside for
matsikkerhet.

Eksempler pa Sous-vide matlaging

e Timingen er basert pd matlaging 1 element pr. pose og maksimalt 2 poser om
gangen.

e Tilsett urter, smoar og sitronskiver til posene for ekstra smak

e Etter matlaging, avslutt med & brune maten i en panne.

o] ® 1
Biff - Mgrbrad R3 200 - 250 g 2 timer 50 °C
20 =25 mm Middels 2 timer 56 - 60 °C
tykk

Velgjort 2 timer 65-69 °C
Kveitefilet 200 -2404¢g 40 min 62 °C
Tunfisk Biff
20 - 25 mm tykk
Laksefilet 240 -260g 1time 62 °C
20 - 25 mm tykk 15 min
Lammekotelett 100 - 200 g 1 time 54 °C
20 - 25 mm tykk 45 min
Svinekotelett 170 - 200 g 1time 62 °C

15 min

Kyllingbryst 150-170g 2 timer 62 °C
Gulrotter 450 g 1 time 82 °C
10 - 15 mm skiver
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Tabell for anbefalt bruk - fortsettelse

Damping

Kondensfellen kan plasseres mellom bollelokket og dampbrettbasen med
pafyllingshette for lokket fiernet. Da hindres ugnsket veeske fra damping av
mat a dryppe inn i kokebollen.
Merk: Oppgitte mengder er basert pa den samlede kapasiteten til

dampbrettbasen og -hyllen.

i | ® | @

Nypoteter Vask, og del opp 25 - 35 min 1,6 kg
store poteter

Bonner, grenne eller Trim og skjeer i 15 - 25 min 600 g

prydbgnner tynne strimler

Brokkoli Skjeaer i buketter 15 - 25 min 800 g

Blomkal Skjeer i buketter 15 - 25 min 1,5 kg

Gulrgtter Skjeer i tynne skiver 20 - 30 min 800 g

Sgtpotet Skaret i terninger 20 - 30 min 1,5 kg

pad 3cm

Kylling, brystfilet - 20 - 30 min 12 (2 kg)

Fersk fisk, - 20 - 25 min 8

fileter eller biff 1,4 kg)

Hel fisk (f.eks. grret) Rengjer, sloy og 20 - 30 min 600 g

skrap av skjellene

Sot, dampkokt
pudding
(hjemmelagd)

1%-2 timer Fyll pa
mer vann etter én
time

Puddingform pa
1,2 liter (14 cm
diameter)

Isterpudding
(hjemmelagd)
Storfe eller lam

1%-2 timer Fyll pa
mer vann etter én
time

Puddingform pa
1,2 liter (14 cm
diameter)
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Tabell for anbefalt bruk - fortsettelse

Eksepler pa damping:

Mat Dampbrett
J/ [] posisjon
Frossen laksefilet - Bunn 25 - 35 min 250 g
(avhengig av
tykkelse)
Poteter, voksaktige | Skrell og del i fire i Bunn 30 min 400 g
lengden
Gulrgtter Skrelles, halveres Hylle 30 min 200 g
langsetter og
skjaeres i 6 cm
store stykker
Brokkoli Del opp i floretter Hylle 15 min 200 g
Fremgangsmate:

1 Sett opp dampetilbehgret.
2 Velg forhandsinnstilling for damping.

3 Fyll bollen med vann opp til 1,0 I-merket .
4 Tilsett laksen, potetene og gulrgttene, som oppgitt ovenfor.

5 Trykk pa kontrollhjulet for & starte.

6 Etter 15 minutter bruker du ovnshansker for & ta av lokket og tilsette brokkolien.
7 Fortsett ut tiden. Kontroller at maten er skikkelig gjennombehandlet.

Stell og rengjering

Se illustrasjon E for informasjon om

rengjaring

® S|3 alltid av og trekk ut stopselet for
rengjaring.

® Ta lokket og redskapen av fra bollen for
rengjering.

® \/isse matvarer, f.eks. gulrot, kan

misfarge plasten. For a fjerne misfarging
kan det hjelpe & gni med en klut dyppet
i vegetabilsk olje.

For & fjerne lukt fra matvarer med sterk
lukt, luftterk delene etter vask.

Nar Direct Prep-skivene ikke

er i bruk, kan de oppbevares i
oppbevaringsposen som felger med.

Du ma aldri bruke slipende midler.

Visse ingredienser, for eksempel
gurkemeie, kan sette flekker, Dette vil
ikke pavirke funksjonen til apparatet.

Motordel

Tork av med en fuktig klut, og terk.
Du ma aldri bruke midler med
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slipeeffekt eller legge motordelen i
vann.

Temperatursensorene pa bollen

Tork av med en fuktig klut og terk
grundig. Du ma aldri bruke midler med
slipeeffekt eller skarpe redskaper til &
rengjgre sensorene.

Bolle/rereredskap/knivblad/
visperedskap

Bruk det forhandsinnstilte programmet
for skylling for en rask skylling av bollen
for demontering og rengjering. For best
resultat ma du alltid fijerne bollen far
rengjering og grundig terking for den
settes tilbake.

Vask delene for hand eller i
oppvaskmaskinen. Tark grundig.

Hvis mat setter eller brenner seg fast

i bollen, fierner du s& mye som mulig
med en spatel. Fyll deretter bollen

med varmt sapevann og la sta. Fjern
eventuelle vanskelige rester med en
bgrste. Eventuell misfarging av bollen
har ingen innvirkning pa ytelsen.




Bolledrivaksel/
langtidskokerplugg

Montering av bolledrivakselen/pluggen
for langsom koking

Se illustrasjon @ -

1 Kontroller at tetningen er montert
pa drivakselen eller p& pluggen for
langsom koking for du monterer
bollen.

Monter drivakselen eller pluggen for
langsom koking inne i bollen og juster
i forhold til drivakselmutteren pa
undersiden av bollen.

Las drivakselmutteren ved & dreie den
i retning med klokken til den er pa linje
med @.

Fjerning av bolledrivakselen/pluggen for
langsom koking

Se illustrasjon m -

1 Las opp drivakselmutteren pa
undersiden av bollen ved a dreie den'i
retning mot klokken.

Loft deretter ut drivakselen eller
pluggen for langsom koking.

Fjern og vask tetningsringen.

Gnikk bollens drivenhet eller pluggen
for langsom koking ren med varmt
sapevann, og skyll deretter grundig
under springen.

Kontroller at tetningen er riktig montert
pa drivakselen eller pluggen for
langsom koking far du monterer bollen
pa nytt.
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Lokk

® Du ma3 alltid fjerne lokket for rengjering:
Ta av pafyllingshetten.

Skyv innerlokket ut.

Ta av tetningsringen fra innerlokket.
Etter rengjering setter du
tetningsringen pa ytterlokket igjen med
den tykkeste kanten gverst, og folger
ovenstdende veiledning i omvendt
rekkefglge.

Merk: Det vil lekke fra lokket hvis
tetningen ikke sitter korrekt pa eller er
skadet.

1

2
3
°

Direct Prep

Ta tilbehgret helt fra hverandre for
rengjering.

® Det er enklere & fa alt rent hvis du
vasker delene rett etter bruk.

Veer forsiktig nar du handterer
kutteskivene - de er sveert skarpe.

Du kan ta lokket av basen ved & holde i
matergret og vri mot klokken. S& lafter
du det av.

Tarnet: Ikke legg det i vann. Hvis tarnet
ved et uhell havner i vann, ma du passe
pad at alt vannet har rent ut av det for
du setter tilbehgret sammen igjen.

Dampbrett/kondensfelle/veiebolle
® Vask delene og terk dem grundig.



Service og kundetjeneste

® Hyvis du har problemer med a
bruke apparatet ditt, ma du sjekke
«feilsgkingsveiledningen» i handboken
eller ga til www.kenwoodworld.com fer
du kontakter oss for hjelp.

® VVennligst merk at produktet ditt dekkes
av en garanti som overholder alle
lovforskrifter angdende eksisterende
garanti- og forbrukerrettigheter i landet
der produktet ble kjgpt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har
funksjonssvikt eller du finner defekter
pa det, ma du sende eller ta det med til
et autorisert KENWOOD-servicesenter.
Du finner oppdatert informasjon
om hvor ditt neermeste autoriserte
KENWOOD-servicesenter er, pa www.
kenwoodworld.com eller pa nettstedet
for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT
KASTING AV PRODUKTET | HENHOLD
TIL EU-DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL
(WEEE)

P& slutten av levetiden ma ikke produktet
kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten.

Nyttige tips

Omrade Hint og tips

Maksimumskapasiteter

innsiden av bollen.

varmer opp olje.

o lkke fyll bollen over maksimumsnivaet pa 2,6 liter, merket pa
innsiden av bollen, nér du bruker et bolleredskap.
e Du ma aldri overskride maksimumsnivaet pa 3 liter, merket pa

o lkke overskrid maksimumsnivaet pa 0,5 liter for olje nar du

o Se tabell for anbefalt bruk for mer detaljert informasjon.

Koke i bollen o Ratt kjott og gronnsaker ma skjaeres i sma biter for de has i

bollen.

kokes jevnt.

skal varmes jevnt.

ved behov.

e Skjeer ingrediensene i biter av lik sterrelse, dette bidrar til at de
e Storre mengder ingredienser krever lengre rgretider for at retten
e Bruk spatelen som falger med til & skrape ned ingrediensene

e Tilsett ingrediensene langsomt for & unnga spruting.

Oppvarming med | @ Bruk rgreredskapet eller vispen.
melkeprodukter e Temperaturer opptil 90 °C.

e Kontinuerlige regrehastigheter 4 til 6.
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Nyttige tips - fortsettelse

Omrade Hint og tips
Steking o Temperaturer opptil 180 °C.
e Hvis du varmer oljen for du har i andre ingredienser, blir
resultatet vanligvis bedre.
e Ta av pafyllingshetten for bollelokket nar du steker kjott - det gir
bedre resultat.
o Sjekk at bollen og lokket er torre for du tilsetter olje.
o lkke tilsett olje over maksimumsmerket for olje p& 0,5 liter nar
du skal varme opp olje.
e Tilsett ingrediensene langsomt for & unnga spruting.
e Fjern overfladig vann fra ingrediensene.
Damping e Koketidene er bare til veiledning. Sjekk alltid at maten er
gjennomkokt for du spiser den.
e Hvis maten ikke er kokt tilstrekkelig, kan du tilbakestille tiden.
Det kan hende du ma tilsette mer vann.
e [ a det veere mellomrom mellom matvarene, og ikke legg dem
lagvis i dampbrettbasen og -hyllen.
e Matbiter med samme starrelse kokes jevnere.
e Nar du dampkoker flere typer mat samtidig, kan du vente med &
tilsette ting som krever kortere tid, eller legge dem pa bretthyllen.
o lkke la apparatet torrkoke, hell pd mer vann nar det trengs.
e Hvis du kjgrer dampkokefunksjonen i mer enn én time, ma du
fylle pa vann til 1 liter-merket igjen.
e Mat i dampbrettbasen blir generelt kokt raskere enn mat i
dampbretthyllen.
Direct Prep e Du finner ikke alle skivene som star pa listen i pakken din - hvilke

skiver som folger med, avhenger av modellen du har. Du finner
informasjon om hvordan du kjgper skiver som ikke falger med i
pakken i avsnittet «Service og kundetjeneste».

o Bruk alltid ferske matvarer.

o |kke skjeer matvarene i for sma biter. Fyll bredden av matergret
slik at det er ganske fullt - dette forhindrer at matvarene sklir
sidelengs under kjgringen.

o Det kommer alltid til & vaere litt mat igjen pa skiven etter
behandling.

e Nar du river matvarer, blir de revne bitene kortere hvis matvaren
plasseres rett opp og ned i matergret enn hvis den legges i
sidelengs.

Tilbakestilling til
fabrikkinnstillinger

Viktig

e Nar du skal kvitte deg med enheten, er det viktig at du
tilbakestiller den til fabrikkinnstillingene for & beskytte dine
personlige data.

o Hvis du velger dette alternativet, slettes alle WiFi-dataene som
er lagret pa enheten, og fabrikkinnstillingene gjenopprettes.

e For a tilbakestille til fabrikkinnstillingene, velger du Innstillinger
O >Tilbakestilling til fabrikkinnstillinger.
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Nyttige tips - fortsettelse

Omrade

Hint og tips

Veiing

o Veiefunksjonen er noyaktig opptil 6 kg.

e Sjekk alltid at veiebollen er grundig rengjort fer du legger
matvarer rett pa overflaten.

o |kke plasser varme matvarer eller varme beholdere, slik som
kasseroller, pa veiebollen.

e Du ma aldri kutte matvarer pa veiebollen. Skarpe objekter, slik
som kniver, vil skade overflaten.

o lkke bruk for stor kraft pa apparatet.

Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Lasning

Ingen strom

til apparatet /
displayskjermen slar
seg ikke pa.

Apparatet star ikke i
kontakten.
Pa/av-knappen ble ikke
brukt.

Apparatet har gatt over i
standbymodus.

Sjekk at stgpselet star i
kontakten.

Skyv pa/av-knappen til On-
stillingen (pa).

Trykk pd skjermen eller vri pa
kontrollhjulet.

Apparatet kjgrer ikke.

Kontrollhjulet er ikke trykket.

Trykk pa kontrollhjulet for a
starte kokingen.

Mat setter eller brenner
seg fast i bollen.

Roreredskapen eller
knivbladet er ikke satt pa

mens du mykner grennsaker.

Valgt temperatur for hgy for
matvaretypen.
Valgt hastighet er for lav.

Du ma alltid bruke
roreredskapen eller
knivbladet.

Sjekk at riktig temperatur er
valgt og ok rgrehastigheten.

Lekkasje fra lokket
under prosessering.

Tetningsringen til lokket er
ikke satt riktig pa.

Se «stell og rengjaring» for
informasjon om & sette pa
tetningsringen.

Rerehastigheten kan
ikke gkes.

Temperaturen pa bollen
eller ingrediensene er over
105 °C.

Normal drift.
Rerehastigheten begrenses til
hastighet 6 nar temperaturen
pa bollen eller ingrediensene
er over 105 °C.

Lekkasje fra bollebasen.

Tetningsringen for
drivakselen eller proppen er
ikke satt riktig pa.

Sjekk at tetningsringen for
bollen er pa plass og sitter
som den skal.
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Feilsgkingsveiledning - fortsettelse

Problem

Arsak

Lasning

Timeren teller ikke ned
pa displayskjermen.

Timeren teller ikke ned

i oppvarmingsfasen -
nedtellingen begynner
nar maten har naddd riktig
temperatur.
Temperaturen er stilt til
over 100 °C, men matens
vanninnhold forhindrer at
temperaturen blir hgyere
enn 100 °C.

Normal drift.

Reduser temperaturen eller
velg riktig temperatur.

Temperaturen pa
innholdet i bollen blir
ikke hayere enn 100 °C.

Det kan hende
vanninnholdet i
ingrediensene forhindrer at
temperaturen blir hoyere
enn 100 °C.

Normal drift

Kraftig bevegelse eller
vibrasjoner under bruk.

Ujevn fordeling av
ingrediensene i bollen

forarsaker for mye vibrasjon.

Maksimal kapasitet
overskredet.

Feil verktay/tilbeher eller
hastighet.

Ta ut noe av maten eller flytt
den slik at den ligger jevnere,
og start apparatet igjen.

Se relevant program og
anbefal hastighetsveiledning
for korrekt vektoy/tilbehar og
hastighet.

Displayskjermen viser
feilmelding E:34

Problem med Wifi-
legitimasjon.

Sjekk Wi-Fi-passordet.
Glem WiFi-nettverket, ga til
Innstillinger o > WiFi >
Glem nettverk.

Start konfigurering av
apparatet pa nytt fra
Kenwood World appen.

/,"?\ langsom blinking
[ )

Kunne ikke finne et kjent
Wi-Fi nettverk.

Apparatet kan ha flyttet,
ruteren kan vaere slatt av,
eller det er ngdvendig med
en omstart.

/"5 frask blinking
C.b

Wi-Fi er tilgjengelig, men

kan ikke koble til skyservere.

Ruteren kan kreve omstart,
eller ta kontakt med
Internettleverandearen.

Skjermen viser «- -».

Vekten nullstilles.

Normal drift.
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Feilsgkingsveiledning - fortsettelse

Problem

Arsak

Lasning

Skjermen viser en
negativ verdi.

Skjermen er ikke nullstilt og
enten ingrediensene eller
bollen/lokket/tilbeharet er
fijernet.

Ingrediensene eller deler
trykkes mot eller pa
undersiden av apparatet.

Apparatet trykkes mot en
vegg.

Enten nullstill skjermen, legg
til manglende ingrediens
eller sett pa bollen/lokket/
tilboehgret igjen.

Pase at det ikke er noen
ingredienser eller deler
som trykkes mot eller pa
undersiden av apparatet.
Pase at det er mellomrom
mellom apparatet og
eventuelle vegger. Nullstill
skjermen for du veier neste
ingrediens.

Skjermen registrerer
ikke sma mengder.

Veid mengde for liten.

Bruk teskje- eller spiseskjemal
for sveert sma mengder.

Vekten endret seg pa
skjermen.

Apparatet flyttet pa seg
under veiing.

Plasser alltid apparatet pa et
tort, flatt og stabilt underlag
for veiing.

Ikke flytt p& apparatet under
veiing.

Nullstill skjermen for veiing av
neste ingrediens.

Kan ikke veksle raskt
mellom metriske og
britiske maleenheter.

Apparatet rekonfigureres til
a vise tidligere valgt enhet
og maling.

Vent 5 sekunder og prov
igjen.

Veiing i appen (vekt vist
pa den mobile enheten)
reagerer tregt.

Darlig styrke pa& WiFi-signal.

Mobil enhet er ikke tilkoblet

samme lokale WiFi-nettverk.

Pase at apparatet har

god signalstyrke (kontakt
internettleverandgren for &
sperre om hvordan denne
kan forbedres).

Sjekk at den mobile enheten
er tilkoblet det samme
lokale WiFi-nettverket som
apparatet (ga til innstillinger
for den mobile enheten og
velg lokalt WiFi-nettverk).

Hvis problemet vedvarer ta kontakt med narmeste autoriserte KENWOOD-
servicesenter. Du finner oppdatert informasjon om hvor ditt naermeste autoriserte
KENWOOD-servicesenter er, pa www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for

landet ditt.
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Zkodesigninformasjon
Nettverksport: Enkel WiFi port, aktivert som standard.

TYPE CCL50
RF frekvensomrade: 2412 - 2472 MHz
Maksimal overfgringsstrom: <20 dBm

Kommunikasjonsprotokoll: [IEEES802.11 b, g, n

CCL50 har en enkel WiFi-nettverksport og er beregnet for bruk som eksternt drevet
nettverksutstyr.

® Nettverksporten kan deaktiveres i WiFi-innstillingsmenyen ved & velge “Av”.

® Nettverksposten kan reaktiveres i WiFi-innstillingsmenyen ved a velge “Pa”.

Modus Grense CCL50
Uten nettverk pa - skjermen viser tid, hastighet og I/R I/R
temperatur

Uten nettverk i standby - etter 20 minutters inaktivitet

. : <0,5W 0,45 W
slas skjermen av.

Nettverk pa
Skjermen viser tid, hastighet, temperatur. I/R I/R
WiFi-nettverksport aktiv.

Nettverk i standby - etter inaktivitet | 20 minutter.

Skjermen slas av, WiFi-nettverksport gar over i <20 W 1,02 W
lavstremsmodus.
Off - Aktivert via bryter bak pa enheten. <05W 0,0 W

Maleforhold:

® Spenningsinngang: 50 Hz, 230 V AC

® Omgivelsestemperatur: 23 °C

® Testdato: 25/06/2019

® Utstyr: Hewlett Packard: 6814B og HIOKI: PW3335

® Referansekommisjonsforordning (EC) nr. 1275/2008 og 801/2013.

Reaktivering: Apparatet kan reaktiveres fra standby:

® Fra standby som skyldes nettverket: Trykk pa skjermen, vri pa kontrollhjulet eller
eksternt via appen.

® Fra standby som ikke skyldes nettverket: Trykk pa skjermen eller vri pa kontrollhjulet.

e Bollen og lokket bor alltid sitte pa hovedenheten slik at de kan betjenes via
fjernkontroll.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

Turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailyta ne mydhempaa

tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen

saa vaihtaa ainoastaan Kenwood tai Kenwoodin

valtuutettu huoltoedustaja vaarojen valttamiseksi.

Oikean toiminnan varmistamiseksi tarkista ennen

kulhon kiinnittamistd moottoriosaan, etta kulhon

pohja on puhdas.

Katkaise laitteesta virta ja irrota pistoke

pistorasiasta ennen

o kokoamista ja purkamista

o kun laite ei ole kaytossa

o ennen puhdistusta.

Irrota sekoitustydkalu ja vatkain aina ennen kuuman

sisallon kaatamista pois kulhosta, jotta se ei aiheuta

palovammoja.

Ole varovainen kaataessasi kuumaa nestetta

kulhoon, silla sita voi roiskua akillisen hdyrystymisen

VUOKSI.

Tera on suunniteltu pidettavaksi kiinni

kayttdakselissa. Tera on erittain terava. Kasittele sita

varovasti.

Pida keittiotyodvalineet poissa kulhosta, kun pistoke

on pistorasiassa, ellei haudutustulppaa ole asetettu

paikalleen.

Pida kadet poissa kulhosta, kun pistoke on

pistorasiassa.

Jos laite jatetdaan valmistamaan ruokaa ilman

valvontaa, kiinnitd huomiota seuraaviin seikkoihin:

o Varmista, etta lampdtilalle ja suurimmalle maaralle
asetettuja rajoituksia noudatetaan.

o Varmista, etta lapset eivat ulotu laitteeseen tai
sen virtajohtoon ja etta laite ei ole tydtason
reunalla.

o Tarkista saannodllisesti, ettd nestetta on riittavasti
ja etta ruoka ei kypsy liikaa tai pala.
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Nosta tata laitetta varovaisesti, silla se on painava.
Varmista ennen kulhon siirtamista, etta se on tyhja

ja aukon kansi on kunnolla paikallaan. Al nosta
r__nomt0|m|konetta kulhon kahvoista tai kaatokahvasta.
Ala siirra laitetta, kun se toimii tai on kuuma.

Kun kaytdssa on haudutustulppa, kulhon saa tayttaa
vain 3 litran suurimman tason merkkiin saakka.

Ald ylita kulhon sisapintaan merkittya 3 litran
enimmaistasoa.

Ala koskaan kayta viallista laitetta. Toimita se
tarkistettavaksi tai korjattavaksi. Lisatietoja on
huolto ja a5|akaspa|ve|u kohdassa.

Al& y||ta iImoitettuja enimmaiskapasiteetteja.

Kun kaytdssa on kulhotyodvaline, ala ylita

kulhon sisapintaan merkittya 2,6 litran
enimmaiskapasiteettia.

Friteeraamisen aikana kulhossa saa olla ENINTAAN
0,5 litraa oljya eli merkittyyn enimmaistasoon
saakka. Poista ruoasta ylimaarainen neste tai vesi
ennen sen asettamista oljyyn. Varmista, ettd kaikki
osat ovat kuivat.

Ala koskaan anna moottoriosan, virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

Toimi varovaisesti, kun kasittelet tai kosket

laitteen osia, kun se on tai on askettain ollut
kuumennustilassa. Varsinkin kulho, kansi, tybvalineet
ja haudutustulppa pysyvat KUUMINA pitkaan myos
sen jalkeen, kun monitoimikoneesta on katkaistu
V|rta

Kun nostat tai siirrat kulhoa, tartu kahvoihin. Kun
kosket kuumaan kulhoon tai kuumiin tydvalineisiin,
kayta aina patalappuja

Kulhon pohja pysyy lammittamisen jalkeen kuumana
pitkaan. Kasittele kulhoa varovaisesti ja aseta sen
alle pintaa kuumuudelta suojaava suojus, jos alla on
lammolle herkka pinta.

Varo kulhosta nousevaa kuumaa hoyrya varsinkin
kun avaat kannen tai tayttdéaukon korkin ruoan
valmistamisen aikana tai sen jalkeen.

Ala poista kantta tai tayttdaukon korkkia, kun neste
kiehuu.
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Kayta patakintaita, kun irrotat kannen tai
tayttdaukon korkin, kun laitteessa valmistetaan
ruokaa tai sita on juuri valmistettu.

Kun kaytat pilkkomistoimintoa tai soseutat aineosia,
aseta aina tayttdaukon korkki paikalleen.

Kayta laitetta vain tayttdaukon korkin ollessa
paikoillaan, ellei valmistusohjeessa muuta mainita.
Kayta vain laitteen mukana toimitettua kulhoa ja
tyovalineita.

Ala kayta kulhoa yhdessa minkaan muun
lammaonlahteen kanssa.

Ald kuumenna kulhoa, jos se on tyhja.

Ala ohjaa mon|t0|m|konetta kannen avulla. Kayta
aina vahtsmta

Tama laite vaurioituu ja voi aiheuttaa
henkilévahingon, jos lukitusmekanismiin
kohdistetaan suuri voima.

Kun kaytat tata laitetta, varmista, etta se on
vaakasuoralla alustalla kaukana sen reunasta. Al3
kayta laitetta esimerkiksi seinaan kiinnitetyn kaapin
alapuolella.

Tatd monitoimikonetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen,
valmistajan hyvaksymattdéman kaukosaatimen avulla.
Tarkista aina ennen ruoan syomistg, ettd se on
taysin kypsaa ja hdyryavan kuumaa.

Ruoka taytyy syoda mahdollisimman pian
valmistamisen jalkeen, tai sen taytyy antaa jaahtya
nopeasti ja se on laitettava jaakaappiin pian.
Varmista, etta tiivisterengas on kunnolla paikallaan
kayttdoakselissa / haudutustulpassa, jotta vuodot ja
monitoimikoneen vaurioituminen estetaan.

Ennen ruoanvalmistuskulhon irrottamista paina sen
vapautuspainikkeita.

Laitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa
loukkaantumisen.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkildt voivat kayttaa laitteita, jos
heidat on koulutettu kayttdmaan niita turvallisesti ja
he ymmartavat kayttamisen aiheuttamat vaarat.
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Lapsia tulee pitaa silmalla sen varmistamiseksi, etta
he eivat leiki laitteella.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttéon. Pida laite
ja sen virtajohto poissa lasten ulottuvilta. Al anna
johdon rmkkua siten, etta lapsi voi tarttua siihen.
Kéyté laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytoon. Kenwood-yhtid ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai
naita ohjeita ei ole noudatettu.

Kun nostat tai siirrat kulhoa, ala tartu kaatokahvaan.
Al& paina nayttoa liian voimakkaasti. Ald koskaan
paina sita teravalla esineella.

Al sijoita monitoimikonetta uunin tai muun
Iammonlahteen lahelle.

Direct Prep -laite

Levyt ovat teravia. Kasittele niita varovasti
asettaessasi ne paikalleen, irrottaessasi ne ja
puhdistaessasi niita. Kun kasittelet tai puhdistat,
tartu aina kohtaan, joka on kaukana leikkuuterasta.
Al3d poista kantta, ennen kuin levy on kokonaan
pysahtynyt.

Ala koskaan paina hienonnettavia ruoka-aineita
sormin syvemmalle sydttdputkeen. Kayta vain
mukana toimitettua tyonninta.

Al& tydnnd ruokaa syottdputkeen liian voimakkaasti.
Muutoin laite voi vaurioitua.

Valta koskettamasta liikkuvia osia. Pida sormet
poissa poistoaukon luota.

Ennen kannen irrottamista Direct Prep -osasta

o katkaise virta

o odota, kunnes levy on pysahtynyt kokonaan.

Ala kaada sydttdputkeen nestetta.

Hoéyrykypsennyslaite

Kasittele osia varovaisesti. Neste, hoyry tai
tiivistynyt neste voi olla erittain kuumaa. Kayta
patakintaita.

Irrota tiivistyneen kosteuden astia varovasti
jatkuneen kayton jalkeen, silla neste saattaa olla
kuumaa.
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o Kypsenna liha, kala ja ayridiset perusteellisesti.

® Jos kaytat hoyrykypsennyslaitteen tarjottimen
jalustaa ja hyllya, laita liha, siipikarjanlina ja kala
alakoriin, jotta niista lahteva raaka neste ei putoa
alla olevien aineosien paalle.

o Al [ammita keitettya riisia uudelleen
hoyrykypsennyslaitteen tarjottimella.

Ennen liittamista verkkovirtaan
® \armista, ettd koneen pohjassa esitetty jdnnite vastaa kaytettavan verkkovirran
jannitetta.

VAROITUS: TAMA LAITE ON MAADOITETTAVA.

® Tama laite tayttéda EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.

® Tassa monitoimikoneessa on langaton moduuli ESPWROOM32.

® Tama laite tayttaa direktiivin 2014/53/EU olennaiset vaatimukset ja muut sovellettavat
ehdot.

Ennen ensimmaista kdyttékertaa

® Poista terdn muovisuojus. Havitd nama
suojukset, silla niiden tarkoitus on
ainoastaan suojata teraa valmistuksen ja
kuljetuksen aikana.

o Pese osat. Lisatietoja on hoitaminen ja
puhdistaminen-osassa.
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Selite

Kansi

Kannen tayttdaukon korkki

Ulompi kansi (metallia)

Sisempi kansi (kirkas)

Aukko kannen tayttdkorkkia varten
Lukituskielekkeet

Kannen tiiviste

@OOOEO

Kulhotydvalineet

@ Hienonnustera
Sekoitustyokalu
(® Vatkaustyokalu

~
=
>
O

Kayttdakseli

Kayttdakselin tiiviste
Haudutustulppa
Haudutustulpan tiiviste
Kulhon kahvat

Kulhon vapautuspainikkeet
Kaatokahva
Ruoanvalmistuskulho
Kayttdakselin mutteri

GICIGIGISIGICIONC),

Moottoriosa
Moottoriosa
Naytto

@) Saatonuppi
@ Virtakytkin

T

dyrykypsennyslaite

@ Kansi

Taso

@ Alusta

Tiivistyneen kosteuden astia

Kaavin

®®

Punnituskulho

Direct Prep

Direct Prep -ulostulon kansi
Direct Prep -ulostulo

®®®

Direct Prep -kaynnistys-/
pysaytyspainike
Tyénnin/mitta-astia
Syottdputki

Direct Prep -kansi
Kayttoakseli

Levy

"TOO®OO®

Erittain hieno raastamislevy (jos
sisaltyy toimitukseen)

N

Hieno raastamislevy (jos sisaltyy

toimitukseen)

3 Karkea raastamislevy (jos sisaltyy
toimitukseen)

4 Ohut viipalointilevy (jos sisaltyy
toimitukseen)

5 Paksu viipalointilevy (jos sisaltyy
toimitukseen)

Huomautus: Kaikki luetellut levyt

eivat ehka sisally toimitukseen, koska

toimitussisaltd vaihtelee mallikohtaisesti.

huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa

kerrotaan toimitukseen sisaltymattdémien

levyjen ostamisesta.

Viipalointilevyt voidaan tunnistaa levyihin

merkittyjen numeroiden avulla.

Pyyhkimislevy

Jalusta

Ruoan ulostulo
Pidennysputki

Torni

Direct Prep -vapautuspainike

®OeOOO®

Levyjen sailytyslaukku
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Yhteyden muodostaminen
Kenwood World -
sovellukseen

Lisatietoja on kuvissa - E

Kenwood World-sovellus mahdollistaa

laitteen ohjaamisen alypuhelimen tai

tablet-tietokoneen avulla.

1 Tydnna pistoke pistorasiaan. Paina
moottoriyksikdn takaosassa sijaitsevaa
virtakatkaisinta.

2 Valitse Asettukset o > WiFi >
Yhdista. Noudata naytdssa nakyvia
ohjeita.

PIN-numero

e Tama tarvitaan, kun Kenwood World-
sovellus pyytaa sita.

o Laitteeseen voidaan muodostaa yhteys
vain kun PIN-numero nakyy naytossa.
Jos syotat vaaran PINnumeron, yrita
uudelleen noudattamalla sovelluksessa
nakyvia ohjeita.

e Naet laitteen PIN-numeron valitsemalla
Asetukset £} > WiFi > yhdista. Kun
vhteys WiFi-verkkoon on muodostettu,
noudata nadytdssa nakyvia ohjeita.

®

Huomio:

WiFi

Langaton moduuli kayttaa IEEES802.11/
b/g/n tiedonsiirtoa taajuudella 2,4 GHz.
Se muodostaa verkkoon yhteyden
kayttamallda WPA2-PSKsalausta.
Yhteensopivuus

Kenwood World-sovellus on yhteensopiva
uusimman iOS- ja Android-version kanssa.

Ruokaa valmistavan
monitoimikoneen kayttaminen
Lisatietoja on kuvissa E -

1 Tydnnéa pistoke pistorasiaan. Paina
moottoriyksikdn takaosassa sijaitsevaa
virtakatkaisinta.

2 Aseta kulho paikalleen. Kiinnita
painamalla kevyesti.

Kulhon voi kiinnittaa paikalleen vain oikein

pain.

e \Voit irrottaa kulhon painamalla
sen kahvojen alaosassa sijaitsevia

irrotuspainikkeita samanaikaisesti ja
nostamalla kulhoa.

3 Kiinnitad kulhoon tera, sekoitustydkalu,
vispila tai haudutustulppa.

4 Lisaa kasiteltavat tai kypsennettavat
aineosat.

5 Aseta tarvittaessa kansi ja tayttokorkki
paikalleen.

Paina kansi alas ja kaanna sita
vastapaivaan, kunnes se kohdistuu
ruoanvalmistuskulhon kahvoihin.

6 Aseta kypsennysaika, nopeus ja
lampotila.

7 Voit kdynnistda ruoanvalmistuksen
painamalla valitsinta.

8 Voit pysayttaa monitoimikoneen
milloin tahansa painamalla valitsinta.
Ole varovainen, silla kulho ja kansi
ovat kuumia. Voit jatkaa ruoan
valmistamista asettamalla kannen
takaisin paikalleen ja painamalla
valitsinta.

Valmistus ilman kantta

Voit valmistaa ruokaa ilman kantta

valitsemalla lampotilan ja painamalla

valitsinta.

Monitoimikone alkaa kuumentaa ruokaa.

Huomautus:

e Jos ruokaa valmistetaan ilman kantta,
nopeusasetusta ei voi valita.

e Palovammojen valttamiseksi kayta
kuumuutta kestavaa sekoitusvalinetta
tai hdmmenna aineksia tarvittaessa.

Valmiiden ohjelmien
kayttaminen

Lisatietoja on kuvissa m - E

1 1 Valitse esiasetusvalikko.

2 Valitse haluamasi valmis ohjelma.

3 Noudata naytdssé nakyvia ohjeita.

4 Voit pysayttaa monitoimikoneen
milloin tahansa painamalla valitsinta.
Ole varovainen, silla kulho ja kansi ovat
kuumia.



Ruoan valmistamisen jdlkeen

Toimi varovaisesti, kun kasittelet tai
kosket laitteen osia, kun sen avulla
on askettain valmistettu ruokaa.
VARSINKIN KULHO JA TYOVALINEET
ovat KUUMIA virran katkaisemisen
jalkeen.

Kun nostat tai siirrét kulhoa, tartu
kahteen sivukahvaan. Kun kosket
kuumaan kulhoon tai kuumiin
tyovalineisiin, kdyta aina patalappuja.
Kun nostat tai siirrat kulhoa, ala tartu
kaatokahvaan.

Ruoka on helpompi poistaa kulhosta
kallistamalla sita kaatokahvan avulla.
Kulhon pohja pysyy lammittamisen
jalkeen kuumana pitkaan. Ole

varovainen, kuin kasittelet tai puhdistat

sita.

Direct Prep -toiminnon
kayttaminen

1

Irrota Direct Prep -aukon kansi.

2 Kiinnita torni Direct Prep -aukkoon
kohdistamalla"'}. Kiinnita paikalleen
4@} painamalla vapautuspainiketta
ja kdantamalla vastapaivaan.

3 Tartu levyn keskiosaan ja aseta
se akseliin. Levyt on numeroitu
tunnistamisen vuoksi. Numeron
tulee olla yldspain, kun levy
kiinnitetaan varteen. Katso lisatietoja
kayttosuositustaulukosta.

4 Aseta pyyhkimislevy kayttdakseliin
siten, ettd TOP-teksti osoittaa kohti
viipaloimislevya.

Huomautus:

e Jos pyyhkimislevy ei ole paikallaan,
aineosat jaavat kiinni levyn pohjaan,
jolloin ne eivét poistu putkesta.

5 Kiinnit& Direct Prep -kansi jalustaan
kaantamalld myotapaivaan.

6 Kiinnitd aineosien valmistelulaite
torniin. Lukitse kohdistamalla X'"ja
kaantamalla myotapaivaan.

7 Kun kokoaminen on valmista, paina

vapautuspainiketta ja kdanna Direct
Prep haluamaasi asentoon:

...v

Direct Prep -osan kiinnittdminen
tai irrottaminen. Al& kdyta
Direct Prep-osaa, kun se on
tassa asennossa.

. [0) 4

Viipaloimiseen tai raastamiseen
suoraan ruoanvalmistuskulhoon
tayttokannen aukon lapi.

@»

Viipaloiminen tai raastaminen
tarkoitukseen soveltuvaan
astiaan. Asennossa @ P
jatkokouru voidaan kiinnittaa
ruoan ulostuloon.

8

9

10

Paloittele aineosat siten, etta ne
mahtuvat syottdoputkeen.

Paina Direct Prep osan Start/Stop-
painiketta. Paina samalla tyontimella
tasaisesti.

Al3 tyénna sormiasi syottéputkeen.
Ohjaa kanteen jddneet viipaleet tai
raaste tdyttokannen aukkoon lastalla.
Voit irrottaa laitteen kdantamalla
myotapaivaan, kunnes .. . ¥ ja A ovat
kohdakkain, ja nostamalla irti.
Katkaise laitteesta virta aina ennen
Direct Prep -kannen irrottamista.,

Tarkeaa
o Jos ulostulosta ei tule ruokaa,

katkaise virta ja tarkista, ettei
levyn alla ole tukosta ja ettd
pyyhkimislevy on paikallaan. Poista
tukos ennen jatkamista.

o Kun Direct Prep ei ole kdytdssa,

irrota se ja vaihda ulostulon kansi.
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Punnitusalustan
kayttaminen

1

Aseta
punnitusalusta
moottoriosan paalle.
Voit asettaa punnitusalustan myés
kulhon ja kannen paalle, kun kannen
tayttdaukon korkki on poistettu.

Jos punnitset suoraan kulhoon,
kiinnita ensin haluamasi kulhotydkalu

paikalleen.

2 Valitse naytdn avulla punnitustoiminto
O.

3 Nollaa asteikko.

4 Punnitse ainesosat.
Huomautus: Aseta monitoimikone aina
kuivalle, tasaiselle ja vakaalle alustalle

ennen punnitsemista.

Lisatietoja on Hyodyllisia vinkkeja

-kohdassa

Ruoanvalmistamisvinkkeja ja neuvoja

Lampotilasuosituksia | 40°C - 50°C Suklaan sulattaminen

40°C - 90°C Tyhjidkypsennys

94°C - 98°C Hauduttaminen

100°C Keittdminen

100°C - 104°C Hoyrytys

120°C Vihannesten paistaminen

140°C -180°C Lihan ruskistaminen

Nopeus 1 Jaksottainen hammentaminen ja pitkat tauot. Jos
tdma asento on kaytdssa, laite hdmmentaa hitaasti
noin 2 kierrosta 60 sekunnin valein. Tama toiminto
soveltuu esimerkiksi pataruokien valmistamiseen.

Nopeus 2 Jaksottainen hammentaminen ja keskipitkat tauot.
Jos tdméa asento on kaytdssa, monitoimikone

( hammentaa hitaasti noin 2 kierrosta 15 sekunnin
\ valein.

Nopeus 3 Jaksottainen hammentéminen ja lyhyet tauot. Jos
tama asento on kaytdssa, laite hammentaa hitaasti
noin 2 kierrosta 5 sekunnin valein.

Nopeus 4-Max Jatkuva hdmmentaminen, nopeus nousee
vahitellen.

Huomautus: Lisatietoja on Hyoddyllisia vinkkeja -kohdassa
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Naytdssa nakyvien tekstien ja kuvakkeiden selitykset

= Preset Menu

Preset Example

©
30:00 Y&

U Status Information

Voit siirtyad Asetukset-valikkoon napauttamalla tata kuvaketta.

[EE Preset Menu

)|

Voit siirtya valmiiden ohjelmien valikkoon napauttamalla tata
kuvaketta.

Napauttamalla tatd kuvaketta voit punnita ainekset kulhossa
tai kayttamalla punnitusalustaa.

Nayttaa valitun ajan tunteina (h), minuutteina (m) ja
sekunteina (s).

Nayttaa valitun nopeuden.
Jos on valittu jaksottainen asetus (1 = 3), ulompi rengas
laajenee ja monitoimikone sekoittaa, kun se on laajimmillaan.

Nayttaa valitun lampotilan.

Punainen kolmio ilmaisee kuumentamista.

Sininen kolmio ilmaisee jaahdyttamista.

Jos kolmiota ei nay, yleiskone on saavuttanut halutun
lampaotilan.

n IImaisee, ettd asetusta (aika, nopeus tai lampdtila) ei voida

n S&&taa.
Tilatiedot Toimintatilan tiedot nakyvat taalla tekstina.
IImaisee, ettd kulho, sen sisaltd ja kaytettavat osat ovat
zlz kuumia. Kasittele niita varoen.
P IImaisee, ettd monitoimikone on yhdistetty WiFi-verkkoon.

‘="

)
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Ruokaohjeita

Ruokaohje

Kaytettdva
tyoviline

Esiasetus /
manuaaliset
asetukset

Ainesosat

Minestronekeitto

H
3

X

Ruokaisa keitto

Lisaa kaikki seuraavat samalla kerralla:

100 g
2

50g
2Va rkl
70 g
1t

2 tl

1

60 g
7549
7549
1kg

pancettaa, kuutioituna
valkosipulinkyntta,
hienonnettuina
arborioriisia
tomaattipyreeta
kurttukaalia

kuivattua rosmariinia
kuivattua salviaa
sellerinvarsi, viipaloituna
purjoa, viipaloituna
sipulia, viipaloituna
porkkanaa, viipaloituna
kuumaa kasvislienta
Suolaa ja pippuria

Stroganov

H
3

X

Pataruoat

Lisaa kaikki seuraavat samalla kerralla:

600 g
1rkl
1rkl

1

200 g

150 g

300 g

400 g

200 g

naudanpaistia, kuutioituna
paprikajauhetta

voita

valkosipulinkynsi, hienonnettuna
sienid, viipaloituina
sipulia, viipaloituina
porkkanaa, viipaloituina
Kuuma lihaliemi

kermaa

Suolaa ja pippuria

Créme
Anglaise

X

Manuaaliset
asetukset

15
@ minuuttia

0\5

Lisaa kaikki seuraavat samalla kerralla:

250 g
250 g
1tl
1rkl
96 g
80 g

tdysmaitoa
vispikermaa
vaniljatiivistetta
maissijauhoa
keltuaista, vatkattuna
hienosokeria

§ soc
Riisivanukas A Pataruoat Lisaa kaikki seuraavat samalla kerralla:
) E 150 g lyhytjyvaista riisia
“ 1 tunti 1kg taysmaitoa
30 75 g hienosokeria
@ minuuttia 2 tl vaniljatiivistetta
()3
§ ooc




Kayttdsuositustaulukko

e Tama on vain suositus. Tarkka nopeus maaraytyy ruokaohjeen ja kasiteltavien

aineosien mukaan.

e Saat parhaat leivontatulokset, kun annat voin ja/tai margariinin pehmentya

huoneenlampodiseksi.

e Jos sekoittaminen hidastuu tai muuttuu tyolaaksi, lisda nopeutta.

Toiminto

(7

C)

a

Max

Hienonnustera

()

Kakku- ja muille taikinoille.
Leipataikina - tarkeda: Al3 ylita kayttotaulukossa ilmoitettua suurinta
taikinan valmistusaikaa tai maaraa.

Ainesosat pilkotaan ennen ruoan valmistamista ja soseutetaan ruoan
valmistamisen jalkeen.

Yrttien silopuaminen Max 10 sekuntia 20g-50g9g
Sipulin hienontaminen Max 5 - 10 sekuntia Enintdan 300 g
(2 sipulia)
Vihannesten pilkkominen 4 Max 10 - 20 sekuntia Enintaan 1 kg
cm:n paloiksi
Vaharasvaisen lihan Max 5 - 30 sekuntia 150 g - 1 kg
pilkkominen 2 cm:n paloiksi
Pahkinat Max 30 - 60 sekuntia 100 - 200 g
Leivonnaiset: rasvan Sykays x15 - 30 250 g - T kg
hierominen jauhoihin Kokonaispaino
Veden lisdaminen valmiisiin Sykays x5 -10
taikinaaineksiin
Suklaan pilkkominen esim. Max 30 sekuntia Enintdan 200 g
sulattamista varten
J&a&n murskaaminen Max 20 - 30 sekuntia Enintdan 250 g
(12 kuutiota)
Juomat ja smoothiet Max 60 sekuntia 1litra
Sekoittaminen kylmana Max 1- 2 minuuttia 2,6 litraa
Valmiit leivontaseokset 8 - Max 30 - 60 sekuntia Kokonaispaino
enintadan 1 kg
Pastataikina - kuivien 4 2 minuuttia Kokonaispaino
ainesosien sekoittaminen enintdan 830 g
Lisdd marat ainesosat 8 2 minuuttia Jauhojen paino
enintdan 500 g
Keksit Max 1T minuutti Kokonaispaino
enintaan 670 g
Leipataikina (vehnéaleipa) 8 2 minuuttia Kokonaispaino 1 kg

Jauhojen paino
650 g

101




Kayttosuositustaulukko - jatkuu

a

Max

Toiminto r?\ ﬂ

Hienonnustera

Ainesosat pilkotaan ennen ruoan valmistamista ja soseutetaan ruoan
valmistamisen jalkeen.

Kakku- ja muille taikinoille.

Leipéataikina - tarke&da: Al4 ylita kiyttotaulukossa ilmoitettua suurinta
taikinan valmistusaikaa tai maaraa.

(&)

Briossiohje

Kokonaispaino 800 g / Jauhojen paino 380 g

Vaihe 1

Maitoa 5/30°C 2 minuuttia 120 g
Kuivahiivaa 109
Vaihe 2

Vaalea leipa 7/OFF 15 sekuntia 3809
Jauhoja 8/OFF 2 minuuttia 59
Suolaa 3049
Sokeria 3 (150 9)
Kananmunia 105 g
Voita kylmana

Sekoitustyokalu
Ainesosien sekoittamiseen helldvaraisesti rikkomatta niita.
Kayta enintdan nopeutta 9.

5y

Voin/margariinin 7-8 2 - 3 minuuttia Rasvan ja sokerin
ja sokerin yhteinen paino

vaahdottaminen enintdan 400 g

leivontaa varten

Suklaakeksit 5 2 - 3 minuuttia Enintdan 1,2 kg

P

Vatkaustyokalu
Esimerkiksi munanvalkuaisten, kerman, majoneesin ja hollandaisekastikkeen
vatkaamiseen.

Munanvalkuaiset 8-9 3% - 4 minuuttia 2-8(70-2809)
Kerman 9 1- 1% minuuttia 200g - 600g
vaahdottaminen

Majoneesi 9 1 - 3 minuuttia 2-4 kananmunaa
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Kayttdsuositustaulukko - jatkuu

Direct Prep
Viipaloimiseen tai raastamiseen suoraan ruoanvalmistuskulhoon tai erilliseen
astiaan.
Levy Toiminta Vihjeita
Erittain hieno e Kayta aina tuoreita aineksia.
parmesaanijuuston | @ Alé paloittele ruokaa liian pieniksi paloiksi.
raastamislevy Tayta syottoputki ldhes tayteen. Tama

estaa aineksia lilkkkumasta sivusuunnassa.

Karkea levy juuston | e Levyyn jaa aina hieman tahteita.

ja kiinteiden o Kun aineksia raastetaan, pystysuunnassa
) hedelmien tai asetetut ainekset tulevat ulos lyhyempina
Levyt 2 ja 3 vihannesten kuin vaakasuunnassa asetetut.
raastamiseen. o Ala kasittele jaisia ainesosia.
Juuston ja
kiinteiden

@ hedelmien tai

- vihannesten
Lewt4ijas viipaloimiseen
ohuelti tai paksulti.

Haudutustulppa
% Haudutettavie ruokien valmistamiseen.

Esimerkiksi OFF/80 - 95°C 1-8 tuntia 3 litraa
pataruoat.

Tyhjiokypsennys
Tata menetelmaa voi kayttaa useille aineksille, kuten liha, kala, munat ja
vihannekset. Se parantaa rakennetta, makuja ja mehevyytta.

Valmiiden tyhjiokypsennysohjelmien kdyttaminen

1 Kiinnitad haudutuskansi.

2 Laita ainekset suljettavaan pussiin, poista ilma, sulje pussi ja aseta se kulhoon.

3 Lisaa vettad 3 litran merkkiin. Ala ylitd Max-merkkia.

4 Varmista, ettd kansi ja tayttdaukon kansi ovat kunnolla paikoillaan.

5 Valitse tyhjiokypsennysohjelma.

6 Saada aika ja lampodtila tarvittaessa. Huomautus: Ajan laskenta alaspain alkaa vasta
kun asetettu lampotila on saavutettu.

7 Voit kaynnistaa kypsentamisen painamalla valitsinta.

Vinkkeja ja vihjeita

e Tarvittava kypsennysaika maaraytyy ainesosien tyypin ja paksuuden mukaan, El
painon mukaan.

e Tarvittava lampdtila maaraytyy valmiin ruoan halutun rakenteen mukaan.

e [ isaa tyhjiokypsennyspussit altaaseen ensin. Peitd ne vedelld kokonaan.

e Taytd kulho korkeintaan puoliksi tayteen kypsennettévaéa ruokaa. Saat parhaat tulokset,
kun lisaat vahintaan 1,5 litraa vetta. Al ylita 3 litran kohdalla ndkyvaa Max-merkkia.

e Varmista, ettd kypsennyspussit eivat kosketa toisiaan, silla muutoin [dmpo ei siirtyisi
oikein.

Kypsennyspussit

e Kayta vain elintarvikehyvaksytysta muovista valmistettuja muovisia
tyhjiokypsennyspusseja, jotka on tarkoitettu nimenomaan tyhjidkypsentamiseen.
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Kayttosuositustaulukko - jatkuu

Vihjeitd, jatkoa

Pussien tdyttaminen

e Kun taytat pussin, taita sen aukkoa taaksepéin, jotta saumattavaan kohtaan ei jaa ruokaa.
o Al3 tayta pusseja liian tayteen.

e Poista pusseista mahdollinen ilman ennen niiden sulkemista.

Elintarviketurvallisuus - ruoan valmistaminen matalassa lampoétilassa

e Varmista, ettd hyva hygieniataso sailyy koko valmistelu- ja kypsennysvaiheen ajan.
e Kaytad aina tuoreita ja laadukkaita valmistusaineita

e Saat parhaat lopputulokset ja ruoka kypsyy tasaisesti, kun leikkaat sen ohuiksi
samankokoisiksi kappaleiksi.

ALA valmista jaisi& ainesosia ruoaksi. Anna niiden sulaa ennen kypsentamista.

Alle 55 asteen lampdtilassa saa kypsentaa vain tuoretta kalaa.

Noudata ruokaohjetta huolellisesti, jotta ruoka kypsyy oikein.

Kun ruoka on kypsennetty, se taytyy sydda heti tai jadhdyttaa mahdollisimman pian.
Jos tyhjiokypsennys on sinulle uutta ja tarvitset lisatietoja, suosittelemme, etta
katsot lisatietoja paikallisten viranomaisten elintarviketurvallisuussivustosta.

Tyhjiokypsennyspussien kdyttoesimerkkeja

e Ajoitukset perustuvat yhden annoksen kypsentdmiseen pussia kohti ja korkeintaan 2
pussia kerrallaan.

e Voit lisata yrtteja, voita ja sitruunaviipaleita pusseihin antaaksesi valmistettavalle
ruoalle enemman makua.

e Kypsennyksen jalkeen ruskista pannussa.

o o i

Naudanlihapihvi | Lahes 200 -250¢g 2 tuntia 50°C

20 - 25 mm raaka

paksu Keskikypsa 2 tuntia 56 - 60°C
Taysin 2 tuntia 65-69°C
kypséa

Ruijanpallas 200 -24049g 40 minuuttia 62°C

Tonnikalapihvi
20 - 25 mm paksu

Lohifilee 240 - 260 g 1tunnin 62°C

20 - 25 mm paksu 15 minuuttia

Lampaankyljys 100 - 200 g 1tunnin 54°C

20 - 25 mm paksu 45 minuuttia

Porsaankyljys 170 - 200 g 1 tunnin 62°C
15 minuuttia

Kananrinta 150 -170 g 2 tuntia 62°C

Porkkanat 450 g 1 tunnin 82°C

10 - 15 mm viipaleet
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Kayttdsuositustaulukko - jatkuu

Hoyrytys

Tiivistyneen kosteuden astia voidaan asettaa kulhon kannen ja hoéyrytysalustan
valiin, kun kannen tayttéaukon korkki on poistettu. Tama estaa ruokaa

7 hoyrytettaessa tiivistyvia nesteita valumasta ruoanvalmistuskulhoon.

Annetut maarat perustuvat hoyrykypsennysjalustan ja hyllyn yhdistettyihin
tilavuuksiin.

i | ®© | @
Uudet perunat Pese, paloittele 25 - 35 minuuttia 1,6k g
suuret perunat
Pavut, vihreat tai Siisti ja viipaloi 15 - 25 minuuttia 600 g
ruusupavut ohuelti
Parsakaali Leikkaa nuput erilleen 15 - 25 minuuttia 800 g
Kukkakaali Leikkaa nuput erilleen 15 - 25 minuuttia 1,5k g
Porkkanat Viipaloi ohuelti 20 - 30 minuuttia 800 g
Bataatti Leikkaa 3 cm:n 20 - 30 minuuttia 1,5 kg
kuutioiksi
Broilerin rintafilee - 20 - 30 minuuttia 12 (2 kg)
Tuore kala, fileet tai - 20 - 25 minuuttia 8
paisti 1,4k 9)
Kokonainen kala, Puhdista, perkaa ja 20 - 30 minuuttia 600 g
esim. kirjolohi suomusta
Hoyrykypsennetty - 1,5-2 tuntia Lisaa 1,2 litran
makea vanukas vettd 1tunnin vanukasvuoka
(itse tehty) kuluttua. (l&pimitta 14 cm)
Hoyrykypsennetty - 1,5-2 tuntia Lisaa 1,2 litran
suolainen vanukas vettd 1tunnin vanukasvuoka
(itse tehty) naudan- kuluttua. (lapimitta 14 cm)
tai lampaanlihasta
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Kayttosuositustaulukko - jatkuu

Hoyryttamisesimerkkeja

1 Ota hoyrytyslaite kayttoon.
2 Valitse Hoyrytys-esiasetus.

4 Lisaa lohi, perunat ja porkkanat.

lapikotaisin kypsaa.

Ruoka Hoyry-
J/ [] tysalustan
sijainti
Pakastettu lohifilee - Alaosa 25-35 250 g
minuuttia
(vaihtelee
paksuuden
mukaan)
Perunat, kiinteat Kuorittu ja Alaosa 30 minuuttia 400 g
leikattu lohkoiksi
pituussuunnassa
Porkkanat Kuorittu, Hylly 30 minuuttia 200 g
puolitettu
pituussuunnassa
ja leikattu 6 cm:n
paloiksi
Parsakaali Nuput leikattu erilleen Hylly 15 minuuttia 200 g
Menetelma:

3 Tayta kulho vedellad 1,0 litran merkkiin # saakka.

5 Aloita kypsentaminen painamalla valitsinta.
6 15 minuutin kuluttua poista kansi kayttamalla uunikintaita ja lisda parsakaali.
7 Jatka kypsentamistd, kunnes aika on kulunut loppuun saakka. Tarkista, ettad ruoka on

Hoitaminen ja puhdistaminen
Puhdistusohjeet nakyvét kuvassa E

® Ennen puhdistamista katkaise laitteesta
virta ja irrota pistoke pistorasiasta.

® |rrota kansi ja tyovaline laitteesta ennen
puhdistuksen aloittamista.

® Tietyt ruoka-aineet, kuten porkkana,
voivat varjatad muovia. Voit poistaa
varjadyman hankaamalla sita kasvioljyyn
kastetulla kankaalla.

® \/oit poistaa voimakastuoksuisista
ainesosista jaaneet hajut antamalla
osien ilmakuivua pesemisen jalkeen.

® Kun Direct Prep -levyja ei kayteta, ne
voidaan sailyttad mukana toimitetussa
sailytyspussissa.

® Ala koskaan kaytd hankaavia aineita.

® Tietyt kurkuman kaltaiset ainesosat
saattavat aiheuttaa tahroja. Tama ei
vaikuta monitoimikoneen toimintaan.

Moottoriosa

® Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.

® Al3 upota veteen &laka kayta hankaavia
aineita.

Kulhon lampétilatunnistimet

® Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa
perusteellisesti. Ald puhdista tunnistimia
hankausaineilla tai teravilla esineilla.

Kulho / sekoitustydviline / teré / vispila

® Puhdista kulho ennen sen irrottamista
puhdistamista varten kayttamalla
Huuhtelu-ohjelmaa. Irrota kulho
puhdistamista varten parhaiden
tulosten varmistamiseksi. Kuivaa se
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perusteellisesti ennen sen kiinnittamista
takaisin paikalleen.

® Pese osat kasin tai astianpesukoneessa.
Kuivaa perusteellisesti.

® Jos ruokaa tarttuu tai palaa kiinni
kulhoon, poista sitd mahdollisimman
paljon kaapimella. Taytad kulho lampiman
veden ja pesuaineen seoksella ja
anna liota. Poista pinttyneet jaamat
astianpesuharjalla. Kulhon vérjaytyminen
ei vaikuta sen toimintaan.

Kulhon kayttoakseli/
Haudutustulppa

Kulhon kéyttdakselin / haudutustulpan

asennus

Lisatietoja on kuvissa m -

1 Varmista, etta tiiviste on asennettu
kayttoakseliin tai haudutustulppaan
ennen kuin ne asennetaan kulhoon.

2 Asenna kayttdakseli tai
haudutustulppa kulhoon ja kohdista
kulhon alapuolella olevan kayttdakselin
mutterin kohdalle.

3 Lukitse kayttdakselin mutteri
kaantamalla sitda myotapaivaan kunnes
se asettuu @ kohdalle.

Kulhon kéyttdakselin / haudutustulpan

poisto

Lisatietoja on kuvissa m -

1 Avaa kulhon alapuolella oleva
kayttdakselin mutteri kaantamalla sita
vastapaivaan.

2 Nosta sitten kayttdakseli tai
haudutustulppa pois.

3 Irrota tiivisterengas ja pese.

4 Puhdista kulhon kayttdakseliasennelma
tai haudutustulppa kuumalla
saippuavedelld ja huuhtele sitten
perusteellisesti juoksevalla vedella.

5 Varmista, etta tiiviste on
asennettu oikein kayttodakseliin tai
haudutustulppaan ennen kuin ne
asennetaan takaisin kulhoon.
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Kansi

® |rrota kansi aina ennen puhdistamista.

1 Irrota tayttdaukon kansi.

2 Paina kannen sisdosa ulos.

3 Irrota tiiviste kannen sisdosasta.

® Aseta pesemisen jalkeen tiiviste takaisin
kannen ulompaan osaan paksumpi
reuna ulospain. Tee kuvatut toimet
kaanteisessa jarjestyksessa.

Huomautus: Kansi vuotaa, jos tiiviste ei ole

kunnolla paikallaan.

Direct Prep

Pura laite osiin ennen puhdistamista.

® Pyhdistaminen sujuu helpommin, kun
peset osat heti kaytdn jalkeen.

® Kasittele levyja varoen. Ne ovat erittdin
teravia.

® |rrota kansi jalustasta, tartu
syottdoputkeen ja kddnna vastapaivaan.
Nosta irti.

® Torni: Ald upota veteen. Jos torni
upotetaan vahingossa veteen, varmista
ennen sen kokoamista, ettd kaikki vesi
on valunut pois.

Hoyrytysalusta / tiivistyneen kosteuden

astia / punnituskulho
® Pese osat ja kuivaa perusteellisesti.



Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee
ongelmia, katso lisdtietoja kayttdohjeen
ongelmanratkaisuohjeista tai siirry
osoitteeseen www.kenwoodworld.com
ennen avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu
tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai laheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon. Loydat
[dhimman valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon tiedot osoitteesta
visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut
Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN
HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA
ANNETUN ASETUKSEN MUKAISESTI
(WEEE)

Tuotetta ei saa havittaa yhdessa tavallisten
kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen
kaytosta poiston yhteydessa. Vie se
paikallisten viranomaisten hyvaksymaan
kierratyskeskukseen tai anna se
jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali kyseinen
palvelu kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.

Hyodyllisia vinkkeja

Alue Vinkkeja ja vihjeita

Suurimmat
kapasiteetit

oljya.

o Kun kaytodssa on kulhotydvaline, ala ylita kulhon sisapintaan
merkittya 2,6 litran enimmaiskapasiteettia.

o Ala ylita kulhon sisdpintaan merkittya 3 litran enimmaistasoa.

e Alg ylitd 0,5 litran suurimman 6ljytason merkkia, kun kuumennat

o Katso lisatietoja kayttdsuositustaulukosta.

Ruoan e Raaka liha ja kovat vihannekset taytyy pilkkoa ennen niiden

valmistaminen lisdamista kulhoon.

kulhossa e Pilko ainesosat samankokoisiksi kappaleiksi, jotta ne kypsyvat

tasaisemmin.

kaapimen avulla.

e Jos ainesosia on runsaasti, niita taytyy hammentaa pitkaan, jotta
ne kuumenevat tasaisesti.
o Kaavi ainesosat tarvittaessa kulhon pohjalle mukana toimitetun

e | isaa ainesosat hitaasti, jotta roiskuminen valtetaan.

Maitotuotteiden o Kayta sekoitustyodvalinetta tai vispilaa.
kuumentaminen e Suurin lampdtila on 90 °C.

e Valitse jatkuvan hd&mmentamisen nopeudeksi 4-6.
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Hyodyllisia vinkkeja - jatkuu

Alue

Vinkkeja ja vihjeita

Friteeraaminen

e Suurin lampodtila on 180 °C.

e Oljyn kuumentaminen ennen ainesosien lisdamista yleensa
parantaa tulosta.

e Jos friteeraat lihaa, saat paremmat tulokset irrottamalla kulhon
kannen tayttokorkin.

o Varmista ennen 6ljyn lisdamistd, ettd kulho ja kansi ovat kuivat.

o Al4 ylitad kulhoon merkittya 0,5 litran suurimman 6ljytason
merkkid, kun kuumennat 6ljya.

e | isda ainesosat hitaasti, jotta roiskuminen valtetaan.

e Poista ylimaarainen vesi ainesosista.

Hoyrytys

o Kypsennysajat ovat vain ohjeellisia. Tarkista aina ennen ruoan
syomista, ettd se on taysin kypsaa.

e Jos ruoka ei ole taysin kypsynyt, aseta aika uudelleen. Voit
joutua lisdamaan vetta.

e Jata ruokapalasten valiin raot. Al4 aseta niitd hoyrytysalustalle ja
hyllylle kerroksittain.

e Samankokoiset palat kypsyvat tasaisemmin.

o Jos hoyrykypsennat erilaisia ainesosia, lisdd nopeammin
kypsyvat ainekset alustalle mydhemmin tai aseta ne hyllylle.

o Ala anna laitteen kiehua kuivaksi. Lisda vettd tarvittaessa.

o Jos hoyrykypsennys kestda pidempaan kuin 1tunnin, liséa vetta 1
litran merkkiin saakka.

e Hoyrykypsennysalustalle asetettu ruoka kypsyy yleensa
nopeammin kuin hyllylle asetettu.

Direct Prep

o Kaikki luetellut levyt eivat ehkéa sisally toimitukseen, koska
toimitussisaltd vaihtelee mallikohtaisesti. Huolto ja asiakaspalvelu
-kohdassa kerrotaan toimitukseen sisaltymattdémien levyjen
ostamisesta.

e Kayta aina tuoreita aineksia.

o Al3 paloittele ruokaa lilan pieniksi paloiksi. Tayta syottdputki
|dhes tayteen. Tama estaa aineksia liikkumasta sivusuunnassa.

e Levyyn jad aina hieman tahteita.

e Kun aineksia raastetaan, pystysuunnassa asetetut ainekset
tulevat ulos lyhyempina kuin vaakasuunnassa asetetut.

Tehdasasetusten
palauttaminen

Tarkeaa

e Kun monitoimikone toimitetaan kierratykseen, siihen taytyy
palauttaa tehdasasetukset henkildkohtaisten tietojesi
suojaamiseksi.

e Jos valitset tdman vaihtoehdon, kaikki monitoimikoneeseen
tallennetut Wi-Fi-tiedot poistetaan ja siihen palautetaan
tehdasasetukset.

e Voit palauttaa monitoimikoneeseen tehdasasetukset valitsemella
o > Tehdasasetusten palautus.
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Hyoédyllisia vinkkeja - jatkuu

Alue

Vinkkeja ja vihjeita

Punnitus

e Punnitustoiminto on tarkka 6 kilon painoon saakka.

e Varmista aina ennen punnitsemista, etta punnituskulho on
puhdas.

e Alg aseta punnituskulhoon kuumaa ruokaa tai kuumia astioita,
kuten kattiloita.

o Ala leikkaa elintarvikkeita niiden ollessa punnituskulhossa, silla
teravat veitset vaurioittavat sen pintaa.

e Al4 kohdista monitoimikoneeseen liiallista voimaa.

Ongelmanratkaisu

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Laitteeseen ei sydteta
virtaa / nadyttd on
pimea.

Pistoketta ei ole tydnnetty
pistorasiaan.
On/Off-kytkinta ei ole
kaytetty.

Monitoimikone on siirtynyt
valmiustilaan.

Tarkista, onko pistoke
pistorasiassa.

Paina On/Off-kytkin On-
asentoon.

Kosketa nayttda tai kdanna
valitsinta.

Laite ei toimi.

Valitsinta ei ole painettu.

Aloita kypsentaminen
painamalla valitsinta.

Ruokaa tarttuu tai palaa
kulhon pohjaan.

Sekoitustydkalu tai tera

ei ole paikallaan, kun
vihanneksia pehmennetaan.
On valittu kyseiselle
aineosalle liilan korkea
lampadtila. Valittu nopeus on
liian hidas.

Kayta aina sekoitustydkalua
tai teraa.

Tarkista, etta on valittu
oikea lampotila ja kasvata
sekoitusnopeutta.

Kansi vuotaa
ruoanvalmistuksen
aikana.

Kannen tiiviste ei ole
kunnolla paikallaan.

Tiivisteen kiinnittamisesta
paikalleen on lisatietoja hoito
ja puhdistaminen -kohdassa.

Sekoitusnopeutta ei voi
kasvattaa.

Kulhon tai sen sisallén
l&mpotila ylittad 105 °C.

Tama on normaalia.

Jos kulhon tai sen
sisallon lampdodtila ylittaa
105 °C, suurimmaksi
sekoitusnopeudeksi on
rajoitettu 6.

Kulhon pohja vuotaa.

Kulhon kayttolaite tai tulpan
tiiviste ei ole kunnolla
paikallaan.

Tarkista, etta kulhon tiiviste
on kunnolla paikallaan.
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Ongelmanratkaisu

- jatkuu

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Ajastin ei laske aikaa
alaspain naytdssa.

Kun meneilldan on
kuumentaminen, ajan
laskeminen alkaa vasta
kun oikea lampdtila on
saavutettu.

Valittu ldmpotila on
kuumempi kuin 100 °C,
mutta aineosien sisaltama
vesi estaa lampédtilaa
vlittamasta 100 °C.

Tama on normaalia.

Vahenna lampatilaa tai valitse
oikea lampotila.

Kulhon sisallén
lampotila ei ylitd 100 °C.

Aineosien sisaltama vesi voi
estda lampotilaa ylittamasta
100 °C.

Normaali toiminta

Vaivalloinen liike tai
tarina kayton aikana.

Epatasainen kuormitus
kulhossa aiheuttaa tarinaa.
Enimmaiskapasiteetti on
ylitetty. Kaytdssa on vaara
varuste tai nopeus.

Vahenna aineosien maaraa tai
jarjesta ne uudelleen kulhossa
ja kaynnista laite uudelleen.
Katso lisatietoja varusteesta
ja/tai nopeudesta

ohjelman tiedoista ja
nopeussuosituskaaviosta.

Naytossa nakyy
virheilmoitus E:34

Wi-Fi-kirjautumistiedoissa
on ongelma.

Tarkista Wi-Fi-salasana.

Voit ohittaa WiFi-verkon
valitsemalla Asetukset o >
WiFi > Unohda verkko.
Maarita laitteen asetukset
uudelleen Kenwood
Worldsovelluksessa.

/"~\ vilkkuu hitaasti
C.b

Tunnettua Wi-Fi-verkkoa ei
|6ydy.

Laite on saatettu siirtaa

tai reitittimesta on voitu
katkaista virta tai se on ehké
kaynnistettava uudelleen.

/“l\\ vilkkuu nopeasti
[ )

Wi-Fi-yhteys on

kaytettavissa, mutta
pilvipalvelimiin ei voi
muodostaa yhteytta.

Reititin on ehka
kaynnistettava uudelleen.
Voit myds ottaa yhteyden
Internetpalveluntarjoajaasi.

Naytodssa nakyy “- -”.

Asteikko nollataan.

Normaali toiminta.
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Ongelmanratkaisu - jatkuu

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Naytossa nakyy
miinusmerkkinen
lukema.

Nayttda ei nollattu ja
ainesosia tai kulho, kansi tai
laite on poistettu.

Ainesosia on painautunut
monitoimikonetta vasten tai
sen alle.

Monitoimikone on
painautunut seinda vasten.

Nollaa naytto, lisda puuttuvat
ainesosat tai aseta kulho,
kansi tai laite takaisin
paikalleen.

Varmista, etta ainesosia

ei ole painautunut
monitoimikonetta vasten tai
sen alle.

Varmista, etta
monitoimikoneen ja seindn
valiin jaa tilaa.

Nollaa nayttd ennen
seuraavien ainesosien
punnitsemista.

Pienet maarat eivat nay
naytossa.

Punnittu maara on liian
pieni.

Mittaa erittain pienet maarat
tee- tai ruokalusikalla.

Naytdssa nakyva paino
muuttuu.

Monitoimikonetta on siirretty
kaytdn aikana.

Aseta monitoimikone aina
kuivalle, tasaiselle ja vakaalle
alustalle ennen punnitsemista.
Al siirrd monitoimikonetta
kayttamisen tai
punnitsemisen aikana.

Nollaa nayttd ennen
seuraavien ainesosien
punnitsemista.

Metristen ja
englantilaisten
mittayksikodiden valilla ei
voi vaihtaa nopeasti.

Monitoimikoneen asetuksia
maaritetaan, jotta se voi
nayttada aiemmin valitun
yksikdn ja mittauksen.

Odota 5 sekunnin ajan ja yrita
uudelleen.

Punnitseminen
sovellusta kayttamalla
(jolloin paino nakyy
mobiililaitteessa) sujuu
hitaasti.

WiFi-signaali on heikko.

Mobiililaitetta ei ole
yhdistetty samaan kodin
langattomaan WiFi-
verkkoon

Varmista, ettd monitoimikone
on yhdistetty verkkoon, jonka
signaali on vahva. Pyyda
Internet-palveluntarjoajalta
ohjeita verkon signaalin
vahvistamiseksi.

Varmista, ettd mobiililaite on
yhdistetty samaan WiFi-
verkkoon kuin monitoimikone.
Valitse WiFi-verkko
mobiililaitteen asetuksissa.

Jos ongelma ei korjaannu, ota yhteys Iahimpaan valtuutettuun Kenwood-
huoltokorjaamoon. Léydat Idhimman valtuutetun Kenwood-huoltokorjaamon tiedot
osoitteesta www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta sivustosta.
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Ecodesign-tiedot

Verkkoliitanta: Yksi WiFi-liitanta, oletusarvoisesti aktiivinen.

TYPE CCL50
RF-taajuusalue: 2412 - 2472 MHz
Suurin ldhetysteho: <20 dBm

Tietolilkenneprotokolla: IEEES802.11 b, g, n

CCL50-monitoimikoneessa on vksi WiFi-verkkoliitdnta sen kayttamiseksi etdohjattavana

verkkolaitteena.

® Verkkoliitdntd voidaan poistaa kaytosta valitsemalla WiFi-asetusvalikossa Pois (Off)
-vaihtoehto.

® Verkkoliitantd: voidaan ottaa kayttéon WiFi-asetusvalikossa valitsemalla Paalla (On)
-vaihtoehto.

Tila Rajoitus CCL50

Non-Networked On (Ei verkkoyhteyttd, kdytossa) - - -
Naytossa nakyy aika, nopeus, ja lampotila.

Non-Networked Standby (Ei verkkoyhteytta,
valmiustilassa) - Kun nayttd on ollut kayttamatta 20 <0,5W 0,45W
minuuttia, se sammuu.

Networked On (Verkkoyhteys kdytossd)
Naytdssa nakyy aika, nopeus, ja lampdtila. - -
WiFi-verkkoliitdnta kaytossa.

Networked Standby (Verkkoyhteys, valmiustilassa) -
Ollut kayttamatta 20 minuuttia.

<
Nayttd sammmuu, ja WiFi-verkkoliitanta siirtyy 20w 102w
virransaastotilaan.

Off (Pois) - Otetaan kayttdéon takaosan kytkimen avulla. <0,5W 0,0W

Mittausolosuhteet:

Syéttdjannite: 50 Hz, 230 VAC

Vallitseva lampédtila; 23 °C

Testauspaiva: 25.6.2019

Laitteisto: Hewlett Packard: 6814B ja HIOKI: PW3335

Viite: EU-komission saadokset nro 1275/2008 ja 801/2013.

Ottaminen kaytté6n: Monitoimikone voidaan ottaa valmiustilasta takaisin kayttéon

seuraavasti:

® \erkkoyhteyden oltua valmiustilassa: Kosketa nayttda, kdanna valitsinta tai ota
kayttoon sovelluksen avulla.

® Valmiustila, ei verkkoyhteytta: Kosketa nayttda tai kaanna valitsinta.

® Kulho ja kansi tulee aina pitaa asennettuina monitoimikoneeseen, jotta sitd voidaan
etdkayttaa.
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Okumaya baslamadan énce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki

kullanimlar icin saklayin.

TUm ambalajlari ve etiketleri ¢cikartin.

Fis veya kablo hasar gorarse, guvenlik nedeniyle,

tehlikeye yol acmamasi icin Kenwood ya da yetkili

bir Kenwood tamircisi tarafindan degistiriimelidir.

Dogru kullanim icin gUc Unitesine baglamadan dnce

kase tabaninin temiz ve kuru oldugundan emin olun

Sunlardan &dnce her zaman cihazi kapatin ve fisini

cikarin:

o montaj veya sd6kme;

o kullanilmadiglr zaman;

o temizlemeden &nce.

Karistirma araci ve cirpiclyl, sicak malzemelerin

sicramasindan dolayi olusabilecek yanmalardan

kacinmak icin kaseden malzemeleri dbkmeden dnce
her zaman cikarin.

Ani buhar nedeniyle cihazdan sicak sivi

cikabileceginden cihaza sicak sivi dokulurse dikkatli

olun.

Bicak tahrik milinin Uzerinde kalacak sekilde

tasarlanmistir. Bicaklar cok keskindir, daima dikkatli

tutun.

Yavas pisirme tapasi takilmadigi strece guc

kaynagina bagliyken esyalari kaseden uzak tutun.

GuUc kaynagina bagliyken ellerinizi kaseden uzak

tutun.

Aleti pisirme modunda godzetimsiz biraktiginizda

asagidakilere dikkat edin:

o IsI ve islenecek maksimum miktarlarla ilgili
yonergelere uyuldugundan emin olun;

o birim ve kablonun cocuklarin ulasamayacagi yerde
oldugundan ve calisma yUzeyinin kenarindan
uzakta oldugundan emin olun;

o yeterli sivinin eklendiginden ve yemegin
yanmadigindan emin olmak icin ilerlemeyi dtzenli
araliklarla kontrol edin.
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Agir oldugu icin bu cihazi kaldirirken dikkatli

olun. Aygiti hareket ettirmeden 6nce kasenin bos
oldugundan ve priz kapaginin kapall oldugundan
emin olun. Cihazi kase tutamaklarindan veya ddkme
tutamagindan kaldirmayin.

Birimi calisirken veya hala sicakken hareket
ettirmeyin.

Kase, yavas pisirme tapasi kullanilirken maksimum 3
litrelik dolum seviyesine kadar doldurulmalidir.
Asla kasenin icinde belirtilen 3 litrelik maksimum
doldurma seviyesini asmayin.

Hic bir zaman hasarli cihazlari kullanmayin. Kontrol
ya da tamir ettirin: “servis ve musteri hizmetleri”
POoIiMUne bakin.

Belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin.

Bir kase aleti kullanirken kasenin icinde isaretli 2,6
litre maksimum dolum seviyesini asmayin.
Kizartma yaparken, kase Uzerinde isaretlenmis

0,5 litre maks. yag doldurma seviyesi isaretini
GECMEYIN. Yaga viyecek eklemeden dnce

fazla siviyi/suyu giderin ve tUm parcalarin kuru
oldugundan emin olun.

Asla glc Unitesi, kablo veya fisin 1slanmasina izin
vermeyin.

Pisirme modunda kullanilirken veya pisirdikten
sonra cihazin herhangi bir parcasini kullanirken veya
dokunurken dikkatli olun. Ozellikle kase, kapak,
aletler, tahrik mili ve yavas pisirme tapasi cihaz
kapatildiktan cok sonra bile SICAK kalrr.

Kaseyi cikarmak ve tasimak icin kase tutamaklarini
kullanin. Sicak kase ve sicak araclari kullanirken firin
eldivenleri kullanin.

Isitma durdurulduktan uzun sidre sonra kasenin alt
pOIUMU sicak kalacaktir. Tasirken dikkatli olun ve
kaseyi I1slya hassas yUzeylere koyarken bir ylUzey
koruma althgr kullanin.

Pisirme modu sirasinda veya sonrasinda ozellikle
kapadl veya doldurma kapagdini ¢cikarirken kaseden
kacan buhara dikkat edin.

Sivi kaynarken kapagdi veya doldurma kapagini
cikarmayin.
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Aygit pisirme modunda kullanilirken veya pisirme
sonrasinda kapagdl veya doldurma kapagini cikarmak
icin firin eldivenleri kullanin.

Dograma islevini kullanirken veya malzemeleri pure
haline getirirken her zaman doldurma kapagdini
sikica kapatin.

Aygitl, tarifte belirtiimedigi takdirde her zaman
doldurma kapag takil calistirin.

Bu cihazla birlikte her zaman verilen kaseyi ve
araclari kullanin.

Kaseyi asla bir 1si kaynagi ile kullanmayin.

Kase bos haldeyken asla cihazi pisirme modunda
calistirmayin.

Cihazi calistirmak icin kapadi kullanmayin, daima
kontrol kadranini kullanin.

Kilitleme mekanizmasi asir1 yiike maruz kaldiginda
cihaz hasar gorecektir ve yaralanmaya neden
olabilecektir.

Cihazi kullanirken, kenardan uzakta dUz bir zemin
Uzerine yerlestirildiginden emin olun. Asma raflarin
altina yerlestirmeyin.

Bu cihazin harici bir zamanlayici veya ayri bir
yetkisiz uzaktan kumanda sistemi ile kullaniimasi
amaclanmamistir.

Her zaman yemeden evvel, yiyecegdin iyice
pistiginden ve kaynar oldugundan emin olun.
Pisirildikten sonra yiyecek kisa sUrede tUketilmeli
veva hizli sogutulmali ve ardindan en kisa stUrede
buzdolabina yerlestirilmelidir.

Sizintiyl ve cihazinizin hasar gdormesini 6nlemek icin
sizdirmazlik halkasinin daima tahrik miline/yavas
pisirme tapasina dogru sekilde takildigindan emin
olun.

Pisirme kasesini cikarmaya calismadan énce her
zaman kase serbest birakma dugmelerini kullanin.
Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.
Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri
yetersiz kisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi
olmayan kisilerce gdzetim altinda olmalari ve cihazin
guvenli sekilde kullanimina iliskin talimatlari almalari
ve olasl tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.
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Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir.
Cihazi ve kordonunu cocuklarin erisemeyecedi yerde
tutun. Kabloyu cocuklarin erisebilecedi bir yerde
asla birakmayin.

Bu cihazi sadece ic mekanlarda kullanim alaninin
oldugu yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hic bir sorumluluk kabul etmez.
Kabi cikarmak veya tasimak icin ddkme tutamagini
kullanmayin.

Ekrana basarken asiri guc uygulamayin ve
calistirmak icin asla keskin bir nesne kullanmayin.
Cihazi bir firinin veya baska bir dogrudan isi
kaynagdinin yakininda tutmayin.

Direct Prep eki

Diskler cok keskindir; takarken, cikarirken

ve temizlerken dikkatli tutunuz. Her zaman;

hem tutarken hem de temizlerken, parmak
tutacagindan, kesme kenarindan uzaktan tutun.
Kesme diski tamamen durana kadar kapagi asla
¢itkarmayin.

Yemedi besleme kanalina itmek icin asla
parmaklarinizi kullanmayin. Yalnizca saglanan iticiyi
kullanin.

Yiyecekleri besleme tUplnden itmek icin asiri glc
kullanmayin; ekinize zarar ver